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morphy richards

TOTAL
CONTROL

(1]

Folding Stand Mixer
Please read and keep these instructions

Mixeur pliable
Merci de bien vouloir lire et conserver ces instructions

Klappbarer Standmixer
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung und heben Sie sie gut auf.

Batedeira Dobravel
Por favor leia e mantenha estas instrugcdes

Macchina impastatrice richiudibile
Leggere e conservare le presenti istruzioni

Foldbar reremaskine
Lzes og gem venligst denne vejledning

Sktadany mikser stojacy
Ponizsze instrukcje nalezy przeczytaé i zachowaé

CKnapgHON CTauMOHapHbI MUKCep
BHumatenbHo U3y4nTe 1 cCoXxpaHuTe 370 PYKOBOACTBO

Skladaci stolni mixér
Prectéte si prosim tyto pokyny a uschovejte si je

‘rrrereeer
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[ Health And Safety

The use of any electrical appliance requires the following common sense safety rules.
Please read these instructions carefully before using the product.

¢ This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilites, or lack of experience and
knowledge, if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

o Children shall not play with the appliance. The appliance shall
not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

o |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person in
$ order to avoid a hazard.

¢ For care and cleaning refer to ‘Care and Cleaning’ section.

¢ Avoid touching moving parts. Keep hands, hair, clothing and
utensils away from the rotating parts during operation to
prevent personal injury and/or damage to the appliance.

o Caution: In order to avoid a hazard due to the inadvertent
resetting of the thermal cut out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a timer
or connected to a circuit that is regularly switched on and off
by the utility.

* Do not mix for longer than the time periods recommended in
‘Usage’.

www.morphyrichards.com
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I Location

¢  Always locate your appliance away from the edge of the worktop.

¢ Do not place the bowl used with the appliance on a highly
polished wooden surface as damage may occur to the surface.

¢ Do not place the appliance on or near a hot surface, such as a
hot plate or radiant rings or near a naked flame.

I Mains cable

¢ Do not let the mains cable hang over the edge of the worktop
where a child could reach it.

¢ Do not let the lead run across an open space e.g.
between a low socket and a table.

¢ Do not let the cable run across a cooker or other hot area which
might damage the cable.

¢ The mains cable should reach from the socket to the base unit
without straining the connections.

[ Personal safety

¢ Ensure the attachments have stopped rotating before lifting the
Mixer head upwards.

¢ WARNING: To protect against the risk of electric shock, NEVER
immerse the appliance body in water or in any other liquid and
always ensure the electrical connections are kept dry.

. Other safety considerations

¢ Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or
after the appliance malfunctions or has been damaged in any
manner.

¢ The use of attachments or tools not recommended or sold by
Morphy Richards may cause fire, electric shock or injury.

¢ Do not use the appliance for anything other than it's
intended purpose.

¢ Unplug from the outlet when not in use, or when left
unattended, and before assembling, disassembling or cleaning.

I Electrical requirements

Check that the voltage on the rating plate of your
appliance corresponds with your house electricity supply which
must be A.C. (Alternating Current).

Should the fuse in the mains plug require changing, a 3 amp
BS1362 fuse must be fitted.

I introduction
Thank you for your recent purchase of this Morphy Richards Total
Control Folding Stand Mixer.

Your Folding Stand Mixer comes with beaters, whisks and dough
hooks to make a multitude of dishes. Please read the
instructions for information on how to use your Mixer before use.

Remember to visit www.morphyrichards.co.uk to register your
product’s two year guarantee.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Giving you the power to create with
confidence.

Introducing the Total Control Folding Stand Mixer- the simple way

Either select from the pre-set automatic programmes; eggs or
cake, add your ingredients by following the recipe and let the Total
Control Folding Stand Mixer do all the work for you. Alternatively

to personalise your recipe simply use the Total Control Folding
Stand Mixer on the manual setting by selecting your mixing
speed. The Smart Response Technology will feed power gradually
building to your chosen speed for the job at hand. Even with
heavier mixtures the Smart Response Technology will gently feed
power into the motor to ensure a constant speed is achieved for
perfect results every time.

to bring confidence to your cooking.

The Total Control Folding Stand Mixer allows you to create
delicious cakes, meringues and more with the confidence and
reassurance the Smart Response Technology delivers.

Smart Response Technology allows you to have Total Control of
the mixing process with the simple touch of a button. The Smart
Response Technology gently feeds power into the mixer as you
need it ensuring a constant speed is maintained giving you
perfect results every time.

Variable speed control

Automatic Cake Programme

Auvtomatic Egg
White Programme

i
e

0 Start / Pause Button

ODUHH Eé%'ﬁ UUUUO

TECHNOLOGY

www.morphyrichards.com
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. Features into the Mixing Bowl. The Head Unit will lock into place.
1 Head Unit [@ Plug the Stand Mixer into the mains. Turn the Speed Control (3) to
E 2; A;Zchr:;nt Sockets position 1 to start the Stand Mixer, increase the speed as
© Speed Control required.
@ Mixing Bowl When your mixing is complete, turn the Mixer off. Press the Head
65) Automatic Cake Programme Unit Belease Buﬂon (1?? and lift the Head Unit. The Head Unit will
©) Automatic Egg White Programme lock in the upright position.
wl Start / Pause Button 1  Press the Attachment Release Button (11) to
8 Base Unit Arm remove the attachments from the Stand Mixer. Clean and fold for
©] Folding Button Storage.
(10) Rotating Base i
(1) Atachment Release Button [ Automatic Programmes
(12) Head U”'t. Release Button e YourTotal Control Folding Stand Mixer has two automatic
(13 StorageLid programmes, these enable you to create perfect beaten egg
(4)  Whisks whites (for meringues) and cake batter (for sponge cake) at the
gg ggate'r:sl t touch of a button.
rive Plate
(17 Pastry Dough Hooks ¢ To use either programme follow the steps below.
(18) Spatula El Follow steps 1-5 of ‘Using Your Stand Mixer’. Attach the Whisks
(14) for the Egg White Programme or Beaters (15) for Cake
[ Before First Use Programrme.
] ] ] ] K] Press the desired automatic programme button (5) (Cake) or (6)
:?;fsriv:zlr??h);o:ﬂrizic:sléi)(\)/:jlt:; Ttlt(::r?mset:gd(ml)x(ig?:;)h:r:zﬁ (Egg White), the Button will iluminate when selected. Press the
’ ’ A Start / Pause Button (7).
Spatula (18) in warm soapy water. Dry thoroughly before use. ) ) 0 ) )
KK Your Stand Mixer will start automatically. When a programme is
. Using Your Stand Mixer running, the Speed Control (3) is disabled and will not adjust the
speed.
i Remove the Storage Lid (13). Lift the Base Unit Arm (8) into the P . : .
upright position. It will lock into place. P31 On the cake setting, the Stand Mixer will pause partway through
o . . . the programme and the button will flash. Scrape the sides of the
2] Rotitle the Head Unit (1) into place. It will lock into the upright bow! down with a spatula. The mixer will not pause on the egg
position. white mixing programme.
B Insert tr;:: requirgd atttazhlmte:t (14),(15t) gr (1k7)t, intoI the Sockets (2), T8 While paused, add any other ingredients
;nfsure ey ?re |nst§r e) in the correct Sockets, (please see page (as required). Press the Start / Pause Button to continue.
for more information).
. . . . KA When the programme has finished, the mixer will stop
B Addyour |ngred|ent§ o the Mixing Bowl (4). Place the Mixing automatically and the programme button light will extinguish. The
Bowl onto the Rotating Base ({0). Start / Pause button will remain lit.
B Press the Head Unit Release Button (12) to lower the attachments

Automatic Programme Times

Programme Attachment Stage 1 (min:sec)  Pause Stage 2 (min:sec)
Cake Beaters (15) Speed 4 00:30 Yes Speed 4 02:00
Egg White Whisks (14) Speed 4 00:10
Speed 6 02:40 No X
www.morphyrichards.com
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I Pausing I Attachments

¢ While either automatic programme is running, you can pause at
any time by pressing the Start / Pause Button (7) . Press the Start
/ Pause Button again to continue.

I Mixing Bowl (4) @8

¢ Your Folding Stand Mixer has a Mixing Bow! (4) rotating system
which controls the mixing and incorporation of the ingredients.

¢ The Mixing Bow! is self rotating for ease of mixing light
ingredients. During the mixing process however, it will be
necessary to control the speed of the Mixing Bow; rotate
manually by using your hand on the side of the bow to either slow
it down or to turn it clockwise and anticlockwise to aid mixing.

¢ During mixing, ingredients may splash or cling to the side of the
Mixing Bowl, turn the Speed Control (3) to the ‘Off’ position, using
the Spatula (18) scrape the side of the Mixing Bowl incorporating
this into the centre of the Mixing Bowl, continue mixing.

¢ When individual ingredients are added it may be necessary to
scrape the side of the bowl again, always turn the Mixer off first.

I Capacity

Do not overfill the Mixing Bowl (4) as damage to the Mixer could
occur. Maximum quantity - 1Kg of combined dry & wet
ingredients should be sufficient for most mixing operations with
the Beaters (15).

For preparing pastry with the Pastry Dough Hooks (17) do not use
more than 3509 of flour.

If at any point you hear the Mixer labouring, increase the speed. If
required remove some of the mixture if it is overloaded or the
mixture is too thick.

I usage

Your Mixer features a safety cut out designed to protect the motor
from overheating. After 6 minutes of continuous use to prevent
overheating you will need to switch off your Folding Stand Mixer
and leave to cool for 10 minutes, especially important when
mixing heavier mixtures. If your machine cuts out during mixing
turn the Speed Control (3) to the ‘Off’ position and leave to cool
for 10 minutes.

Your Stand Mixer comes with three mixing
attachments, each is designed for a specific task.

Whisks (14)

Use the Whisk attachments for whisking eggs and cream. Don't
use the whisk for heavy mixtures (like fruit cake or cookie dough).

Beaters (15) I3

Use the Beaters for mixing cake mixes, cookie dough and
creamed potatoes.

One of the Beaters is fitted with a Drive Plate (16) which helps the
bowl rotate during use. This Beater also has a red band on the
shaft. Ensure this Beater is fitted to the raised Socket (2) with the
RED interior. Otherwise your Folding Stand Mixer may not work
correctly.

Note: Depending on the ingredients being mixed, the bowl may
require some assistance to rotate. Manually turn the bowl to help
incorporate the ingredients. (See page 8 for more instructions).
Pastry Dough Hooks (17)

Use the Pastry Dough Hooks for pastry.

Pastry Dough Hooks need to be fitted correctly or they will not
knead the dough. Ensure the Pastry Dough Hook with the flat end
and the red band on the shaft is fitted to the raised Socket (2) with
the RED interior.

The Pastry Dough Hooks are designed so they cannot be fitted
incorrectly.

The mixer is not suitable for preparing heavy dough such as
bread.

www.morphyrichards.com
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The recipes provided give you only a few
suggestions of what you can make with your
new Folding Stand Mixer. When you are used
to working with your Mixer you will be able to
easily adapt recipes for use from your
favourite cookbooks.

[ victoria Sponge

Ingredients:
¢ 150g caster sugar
¢ 150g soft margarine
e 3eggs, beaten
o 2tbsp milk
¢ 150g self raising flour
e 2level tsp baking powder
Method:
1 Pre heat the oven to 170°C / Gas Mark 4.

2 Attach the Beaters to the Mixer. Lightly grease and line two 8 inch
sandwich tins with greaseproof paper circles.

3 Add the caster sugar and margarine to the Mixing Bowl.

4 Press the Cake Programme Button. The Button will illuminate,
press the Start / Pause Button to begin. Turn the bowl as
necessary.

5  After 30 seconds the Mixer will stop and the button will flash.
Using a spatula, scrape the sides of the Mixing Bow! down. Add
the remaining ingredients.

6  Press the Start / Pause Button to continue the programme. Turn
the bowl clockwise and anticlockwise to aid mixing. It may be
necessary to pause the Mixer after a minute by pressing the Start
/ Pause Button. Scrape the sides of the bowl down to make sure
all the ingredients are incorporated.

7 After 2 minutes the Mixer will stop and the cake batter is ready.
8  Divide the mixture equally between the two tins and bake in the

oven for 25-30 minutes or until golden, well risen and springy to
the touch.

9 After 5 minutes remove from the tins and cool on a wire rack.
Allow to cool completely before filling with jam and buttercream.

Note: This mixture may also be used for fairy cakes. Place equal
spoonfuls into paper cases and bake at 160°C / Gas Mark 4 for
20-25 minutes. Makes 18-20 fairy cakes.

I Meringues

Ingredients:

¢ 6 large egg whites
(whisked as above).

* 2409 caster sugar
Method:

1 Using the whisked egg white from the automatic or manual
recipe.

2 Gradually increase the speed moving through the settings up to
speed 6. You will need to turn the Mixing Bowl manually,
clockwise and anticlockwise to aid whisking.

3 Add the caster sugar to the egg whites, a tablespoon at a time,
mixing well after each addition.

4 After 90 seconds if necessary, stop the Mixer and scrape the
sides of the Mixing Bowl down with a spatula. Continue for a
further 90 seconds, until all the sugar and egg whites are
combined.

5  Place dessertspoonfuls of the mixture onto baking sheets lined
with baking paper. Bake in a preheated oven at 150°C / Gas Mark
2, for 15 minutes. Lower the temperature to 110°C / Gas Mark %
and cook for a further 2-3 hours until crisp and dry.

Makes 18-24 meringues

I Buttercream

Ingredients:
¢ 100g soft margarine
e 200g icing sugar, sieved
Method:
1 Place the margarine in the Mixing Bowl.

2 Using the Beaters, mix on speed 1 for 25 seconds, turning the
bowl as required.

3 Start adding the icing sugar 1 thsp at a time, stopping the Mixer
to scrape the sides of the bowl down if required.

[ storage

Your Folding Stand Mixer can be folded down after use for easy
storage in a cupboard or other area. To fold your Mixer, follow
these steps.

i The Speed Control (3) must be set to ‘0’ for the Base Unit Arm (8)
to fold down. Ensure the Mixer is switched off with the
attachments and Mixing Bow! (4) removed.

[ Press the Head Unit Release Button (13) and gently pull the Head
Unit (1) back. The Head Unit will rotate back into the folded
position.

EE] Press the Folding Button (9) on the Base Unit Arm (8), fold the
Mixer down onto the base. Placing a piece of packaging foam
between the arms and base is recommended for protection.

PX0] Curl the power cord up next to the Mixer. Cover with the Storage
Lid (11). Store the Mixing Bowl and attachments separately.

www.morphyrichards.com
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[ Care and cleaning

. YOUR ONE YEAR GUARANTEE

Before cleaning, switch the Mixer off and unplug from the mains.
Ensure the Mixer has cooled completely before cleaning and
storing.

To clean the Main Unit, use a damp cloth. Do not immerse in
water. Do not use any abrasive or

solvent-based cleaner.

Wash the attachments (14),(15),(17), Spatula (18) and Mixing Bow!
(4) in hot soapy water. Dry thoroughly.

The Accessories and Mixing Bowl are dishwasher safe, place on
the top shelf on a cool wash only.

WARNING: Never immerse the motor unit in water or other
liquid.

I contact us

Helpline

If you are having a problem with your appliance, please call our
Helpline, as we are more likely to be able to help than the store
you purchased the item from.

Please have the product name, model number and serial
number to hand when you call to help us deal with your enquiry.

UK Helpline: 0344 871 0944
IRE Helpline: 1800 409 119
Spares: 0344 873 0710
TalkTo Us

If you have any questions or comments, or want some great
tips or recipe ideas to help you get the most out of your
products, join us online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Website: www.morphyrichards.com

THIS SECTION IS ONLY APPLICABLE FOR
CUSTOMERS IN UK AND IRELAND

[ REGISTERING YOURTWO YEAR GUARANTEE

Your standard one year guarantee is extended for an additional
12 months when you register the product within 28 days of
purchase with Morphy Richards. If you do not register the
product with Morphy Richards within 28 days, your product is
guaranteed for 1 year. To validate your 2 year guarantee register
with us online at www.morphyrichards.co.uk

N.B. Each qualifying product needs to be registered with
Morphy Richards individually. Please refer to the one year
guarantee for more information.

It is important to retain the retailer’s receipt as proof of
purchase. Staple your receipt to this back cover for future
reference. Please quote the following information if the product
develops a fault. These numbers can be found on the base of
the product.

Model no.
Serial no.

All Morphy Richards products are individually tested before
leaving the factory. In the unlikely event of any appliance
proving to be faulty within 28 days of purchase, it should be
returned to the place of purchase for it to be replaced. If the
fault develops after 28 days and within 12 months of original
purchase, you should contact the Helpline number quoting
Model number and Serial number on the product, or write to
Morphy Richards at the address shown. You may be asked to
return a copy of proof of purchase. Subject to the exclusions
set out below (see Exclusions), the faulty appliance will then be
repaired or replaced and dispatched usually within 7 working
days of receipt. If, for any reason, this item is replaced during
the 1 year guarantee period, the guarantee on the new item will
be calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original till receipt or invoice to indicate the date of
initial purchase. To qualify for the 1 year guarantee, the
appliance must have been used according to the instructions
supplied. For example, crumb trays should have been emptied
regularly.

[ EXCLUSIONS

Morphy Richards shall not be liable to replace or repair the
goods under the terms of the guarantee where:

1 The fault has been caused or is attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used contrary to the manufacturer’s
recommendations or where the fault has been caused by power
surges or damage caused in transit.

2 The appliance has been used on a voltage supply other than that
stamped on the products.

3 Repairs have been attempted by persons other than our service
staff (or authorised dealer).

4 The appliance has been used for hire purposes or non domestic
use.

5  The appliance is second hand.

6  Morphy Richards are not liable to carry out any type of servicing
work, under the guarantee.

7 Plastic filters for all Morphy Richards kettles and coffee makers
are not covered by the guarantee.

8  Batteries and damage from leakage are not covered by the
guarantee.

9 Thefilters have not be cleaned and replaced as instructed.
This guarantee does not confer any rights other than those
expressly set out above and does not cover any claims for
consequential loss or damage. This guarantee is offered as an

additional benefit and does not affect your statutory rights as a
consumer.

www.morphyrichards.com
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I YOUR INTERNATIONALTWO YEAR

GUARANTEE

This appliance is covered by two-year repair or replacement
warranty.

It is important to retain the retailers receipt as proof of
purchase. Staple your receipt to this back cover for future
reference.

Please quote the following information if the product develops a
fault. These numbers can be found on the base of the product.

Model no.
Serial no.

All Morphy Richards products are individually tested before
leaving the factory. In the unlikely event of any appliance
proving to be faulty within 28 days of purchase it should be
returned to the place of purchase for it to be replaced.

If the fault develops after 28 days and within 24 months of
original purchase, you should contact your local distributor
quoting Model number and Serial number on the product, or
write to your local distributor at the addresses shown.

You will be asked to return the product (in secure, adequate
packaging) to the address below along with a copy of proof of
purchase.

Subject to the exclusions set out below (1-9) the faulty
appliance will then be repaired or replaced and dispatched
usually within 7 working days of receipt.

If for any reason this item is replaced during the 2-year
guarantee period, the guarantee on the new item will be
calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original till receipt or invoice to indicate the date of
initial purchase.

To qualify for the 2-year guarantee the appliance must have
been used according to the manufacturers instructions. For
example, appliances must have been descaled and filters must
have been kept clean as instructed.

The local distributor shall not be liable to replace or repair the
goods under the terms of the guarantee where:

The fault has been caused or is attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used contrary to the manufacturers
recommendations or where the fault has been caused by power
surges or damage caused in transit.

The appliance has been used on a voltage supply other than that
stamped on the products.

Repairs have been attempted by persons other than our service
staff (or authorised dealer).

Where the appliance has been used for hire purposes or non
domestic use.

The appliance is second hand.

The local distributor are not liable to carry out any type of
servicing work, under the guarantee.

The guarantee excludes consumables such as bags, filters and
glass carafes.

Batteries and damage from leakage are not covered by the
guarantee.

The filters have not be cleaned and replaced as instructed.

This guarantee does not confer any rights other than those
expressly set out above and does not cover any claims for
consequential loss or damage. This guarantee is offered as an
additional benefit and does not affect your statutory rights as a
consumer.

. AUSTRALIAN WARRANTY

This appliance is guaranteed for 2 years against faulty material,
components and workmanship.

This warranty is in addition and does not affect your statutory rights.
Proof of purchase must be produced for any warranty benefit.

In the unlikely event of any appliance proving to be fautty, securely
pack and return the item to the place of purchase accompanied by
the original receipt or invoice.

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under
the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or
refund for a major failure and for compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to
have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of
acceptable quality and the failure does not amount to a major
failure.

I NOT COVERED BY THIS WARRANTY

(Australian only)

If the appliance has not been used in accordance with the
manufacturers’ recommendations or Instructions.

If the fault is deemed to be caused by abuse, misuse, neglect,
modifications or in proper use and or care

Eg: Kettles: Excessive build up of scale.

Toasters: Excessive build up of crumbs or foreign matter etc.
Connection to incorrect voltage to that stamped on the product.
Unauthorised repairs.

Appliance used other than for domestic purposes.

Excluding bags, filters, glass, carafes, and cutting blades.
Freight and insurance costs.

If for any reason this item is replaced during the 2 year
guarantee period, the guarantee on the new item will be
calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original receipt or invoice to indicate the date of
original purchase.

Morphy Richards’s policy is to continually improve quality
design and product quality. The company therefore reserves the

right to change any specifications or to carry out modifications
as deemed worthy at any time.

The Australian supplier reserves the right to repair, modify,
exchange or replace the faulty appliance with the same or
similar model or product of equivalent value.

www.morphyrichards.com
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[ santé et sécurité

Lutilisation de tout appareil électrique implique de respecter les regles de sécurité et de bon sens suivantes.
Veuillez lire attentivement ces instructions avant d'utiliser ce produit.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d’expérience et de connaissances, pourvu qu’elles soient surveillées ou
qu’on leur fournisse des instructions quant a I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’elles comprennent les risques que cela comporte.

o Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Cet appareil ne doit
pas étre utilisé par des enfants. Tenir 'appareil et le cordon o |
d’alimentation hors de portée des enfants.

* Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de service ou une personne qualifiée afin d’éviter
tout risque. é

* Pour I'entretien et le nettoyage, reportez-vous a la section « Entretien et
nettoyage » de ce manuel.

o Eviter de toucher les pieces mobiles. Garder les mains, les cheveux, les
vétements et tout ustensile hors de portée des pieces mobiles au cours
de ['utilisation, afin d’éviter toute blessure physique et/ou de causer
tout dommage a 'appareil.

o Danger : Afin d'éviter tout danger associé a la réinitialisation
accidentelle de la protection thermique, cet appareil ne doit pas étre
alimenté via un dispositif & interrupteur externe, comme un minuteur, ni
connecté a un circuit régulierement allumé et éteint par le fournisseur.

* Ne pas mélanger plus que les temps recommandés dans « Utilisation »,

www.morphyrichards.com
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B Emplacement I Introduction

o \iller a placer I'appareil loin du bord du plan de travail.

¢ Ne pas poser le bol de 'appareil sur une surface en bois poli ;
cela risquerait d'endommager la surface.

¢ Ne pas placer I'appareil sur ou prés d’une surface chaude comme
une plaque électrique ou radiante, ou pres d’'une flamme nue.

[ cable secteur

¢ Ne pas laisser le cordon d’alimentation dépasser du bord d'un
plan de travail, a un endroit ol un enfant pourrait I'atteindre.

¢ Ne pas laisser le cordon traverser un espace ouvert comme par
exemple
entre une prise basse et une table.

¢ Ne pas laisser le cordon passer sur une cuisiniére ni aucune autre
surface chaude qui pourrait I'endommager.

¢ Placer 'appareil de maniére a ce que le cordon d’alimentation
secteur puisse atteindre une prise électrique sans forcer sur les
connexions.

I sécurité personnelle

o \krifier que les accessoires ont cessé de tourner avant de
soulever la téte de mixage.

¢ DANGER : Pour éviter tout risque d’électrocution, NE JAMAIS
immerger la structure de I'appareil dans I'eau ni dans aucun
autre liquide et toujours s’assurer que les connexions
électriques restent séches.

. Autres points relatifs a la sécurité

¢ Nejamais utiliser un appareil dont le cordon ou la fiche
d'alimentation sont endommagés, a la suite d’un
dysfonctionnement de I'appareil ou encore si 'appareil a été
endommagé de quelque maniére que ce soit.

¢ Ne pas utiliser d’accessoires ni d’outils non recommandés par
Morphy Richards, car ils pourraient entrainer un incendie, un choc
électrique ou une blessure.

¢ Ne pas utiliser cet appareil pour autre chose que ce a quoi il est
destiné.

¢ Le débrancher de la prise lorsqu'il est inutilisé ou laissé
sans surveillance, et lors de son montage, démontage ou
nettoyage.

I Exigences relatives a Félectricité

Controler que la tension mentionnée sur la plaque signalétique de
votre appareil correspond bien au systéme électrique de votre
foyer, lequel doit étre de type CA. en courant alternatif (CA).

Si le fusible de la prise secteur doit &tre changé, utilisez un fusible
de remplacement BS1362 de 3 A.

Merci d"avoir acheté ce mixeur pliable Total Control Morphy
Richards.

Votre mixeur pliable est équipé de batteurs, fouets et crochets
pétrisseurs pour préparer une multitude de plats. Merci de lire
attentivement les instructions sur I'utilisation de votre mixeur avant
de vous en servir.

N’oubliez pas de consulter notre site www.morphyrichards.co.uk
pour enregistrer votre
produit et bénéficier de la garantie de deux ans.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Vous donne le pouvoir de créer en

toute confiance.

Nous vous présentons le mixeur pliable Total Control -

le moyen simple d’ajouter un zeste de confiance a votre cuisine.

Le mixeur pliable Total Control vous permet de créer de délicieux
géteaux, meringues etc. grace a la technologie Smart Response
qui vous donne de la confiance et de I'assurance.

La technologie Smart Response vous permet de garder le
contréle total du processus de mixage

par simple pression d'une touche. La technologie

Smart Response alimente en énergie le mixeur selon vos besoins,

Parmi les programmes automatiques prédéfinis,

sélectionner ceufs ou gateaux, ajouter vos ingrédients en suivant
la recette et laisser le mixeur pliable Total Control faire tout votre
travail.

Sinon pour personnaliser votre recette, utiliser simplement le
mixeur pliable Total

Control sur le réglage manuel en sélectionnant votre vitesse de
mixage. La technologie Smart Response I'alimentera
progressivement en énergie, selon la vitesse que vous avez
choisie pour la tache en cours. Méme avec des mélanges plus
lourds, la technologie Smart Response alimentera doucement le
moteur et veillera @ maintenir une vitesse constante pour obtenir

vous garantissant le maintien
d’une vitesse constante et donc des résultats parfaits & chaque
fois.

des résultats parfaits a chaque fois.

Commande de vitesse
variable

Programme gateaux
automatique

i
9 Programme blancs d’ceuf
@ 4 automatique

0 Touche Départ / Pause

onﬂﬂﬂ Eée’é'ﬁ HUUUD

TECHNOLOGY

www.morphyrichards.com
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[ Caractéristiques

I Programmes automatiques

Téte du mixeur
Porte-accessoires

@ Commande de vitesse

@ Bol de mélange

5 Programme gateaux automatique
®

Touche Départ / Pause

Bras de la base

Bouton de pliage
) Base pivotante
) Bouton de libération d’accessoire
Bouton de libération de la téte
Couvercle de rangement
Fouets
Batteurs
(16) Platine d'entrainement
(17) Crochets pour pate a choux
(18) Spatule

)
)
)
)
)
) Programme blancs d’ceuf automatique
)
)
)
0
1

. Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser le mixeur pliable sur socle Total Control pour la
premiére fois, laver le bol mélangeur (4), les accessoires (14), (15),
(17) et la spatule (18) dans de I'eau chaude savonneuse. Sécher
soigneusement avant utilisation.

[ utilisation du mixeur

K Retirer le couvercle du rangement (13). Redresser le bras de la
base (8) en position verticale. Il se verrouille dans cette position.

Pl Tourner la téte (1) pour qu’elle occupe sa place. Elle se verrouille
en position verticale.

E  Engager I'accessoire désiré (14), (15) ou (17) dans les prises (2), en

veillant a utiliser les prises voulues (se reporter a la page 9 pour
de plus amples détails).

F1  Verser les ingrédients dans le bol mélangeur (4). Poser le bol
mélangeur sur la base pivotante (10).

B Appuyer sur le bouton de libération de la téte (12) pour abaisser
les accessoires dans le bol mélangeur. La téte se verrouille en
place.

[@ Brancher le mixeur sur une prise secteur. Tourner la commande de

vitesse (3) sur la position 1 pour démarrer le mixeur puis
augmenter la vitesse comme il convient.

B4 Une fois le mélange terminé, arréter le mixeur. Appuyer sur le
bouton de libération de la téte (12) et soulever la téte. La téte se
verrouille en position verticale.

Bl Appuyer sur le bouton de libération des accessoires (1) pour
enlever les accessoires du mixeur. Nettoyer I'appareil puis le plier
pour le ranger.

. Durées des programmes automatiques

¢ Lemixeur pliable Total Control a deux programmes automatiques,
permettant de créer des blancs d'ceuf parfaitement battus (pour
meringues) et une pate a gateau (pour génoise) en appuyant sur
une seule touche.

e Pour utiliser un des deux programmes, suivre les étapes ci-
dessous.

El  Suivre les étapes 1 a5 du chapitre « Utilisation du mixeur ». Fixer
les fouets (14) pour le programme Blancs d’ceuf ou des batteurs
(15) pour le programme Géteaux.

K] Appuyer sur le bouton de programme automatique souhaité (5)
(Géteaux) ou (6) (Blancs d’ceuf), ce bouton s'allumera lorsqu'il sera
sélectionné. Appuyer sur la touche Départ / Pause (7).

EE] Le mixeur démarrera automatiquement. Lorsqu’un programme est
en cours, la commande de vitesse (3) est désactivée et n'adaptera
pas la vitesse.

1 En réglant sur Gateaux, le mixeur fera une pause en cours de
programme et le bouton clignotera. Racler les parois du bol avec
une spatule. Le mixeur ne fera pas de pause si le programme de
mélange Blancs d’ceuf est activé.

[E] Pendant la pause, ajouter d’autres ingrédients
(si besoin est). Appuyer sur la touche Départ / Pause pour
continuer.

KA Lorsque le programme sera terming, le mélangeur s'arrétera

automatiquement et le voyant du programme s'éteindra. La
touche Départ / Pause restera allumée.

Programme Accessoire Etape 1 (minisec)  Pause Etape 2 (min:sec)
Gateau Batteurs (15) Vitesse 4 00:30 Oui Vitesse 4 02:00
Blancs d’ceuf Fouets (14) Vitesse 4 00:10
Vitesse 6 02:40 Non X
www.morphyrichards.com
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I Pause I Accessoires
L]

Pendant qu'un des deux programmes automatiques est en cours,
vous pouvez faire une pause a n'importe quel moment en
appuyant sur la touche Départ / Pause (7). Appuyer & nouveau sur
la touche Départ / Pause pour continuer.

[ Bol mélangeur (4) (H

¢ Lemixeur pliable possede un systeme rotatif avec bol mélangeur
(4) qui contrdle le mélange et I'ajout des ingrédients.

¢ Le bol mélangeur tourne de lui-méme pour faciliter le mélange
des ingrédients légers. Toutefois, pendant le mélange, il est
nécessaire de contréler la vitesse du bol mélangeur ; de le faire
tourner en utilisant la main sur le c6té du bol soit pour le freiner
ou le tourner a droite et & gauche pour aider a mélanger.

¢ Pendant le mélange, il se peut que les ingrédients collent a la
paroi du bol mélangeur; mettre la commande de vitesse (3) sur
« Arrét », utiliser la spatule (18) pour pousser les ingrédients vers
le centre du bol mélangeur et reprendre le mélange.

e Sidautres ingrédients sont ajoutés, il peut étre nécessaire de
gratter a nouveau le bol ; toujours arréter le mixeur avant de
procéder a cette opération.

I capacité

Ne pas remplir le bol mélangeur (4) plus que nécessaire car cela
pourrait endommager le mélangeur. La quantité maximale - 1 kg
d'ingrédients secs et liquides combinés doit étre suffisante pour la
plupart des opérations de mélange avec des batteurs (15).

Pour préparer une pate avec les crochets pour pate a choux (17),
ne pas utiliser plus de 350 g de farine.

Si, @ un moment, le mixeur a des difficultés a mélanger,
augmenter la vitesse. Si nécessaire, enlever un peu du mélange
s'ily en a trop ou s'il est trop épais.

[ utilisation

Le mixeur posséde un coupe-circuit congu pour protéger le
moteur d’une surchauffe. Apres 6 minutes d’utilisation continue,
pour éviter une surchauffe, il est nécessaire d'arréter le mixeur
pliable et de le laisser refroidir pendant 10 minutes, notamment
lorsqu'il 'agit de mélanges plus denses Si la machine s'arréte
pendant le mélange, mettre la commande de vitesse (3) sur

« Arrét » et laisser refroidir pendant 10 minutes.

Le mixeur est équipé de trois accessoires de mélange,
chacun d’entre eux congu pour une tache spécifique.

Fouets (14)

Utiliser les fouets pour les ceufs ou la créme. Ne pas utiliser les
fouets pour battre un mélange dense (un géteau aux fruits ou une
péte a petit-beurre).

Batteurs (15) (I3

Utiliser les batteurs pour mélanger une pate a gateau, une pate a
petit-beure ou une purée de pommes de terre.

L'un des batteurs est muni d’'une platine d’entrainement (16) qui
aide le bol & tourner pendant I'utilisation. L'axe de ce batteur
comporte par ailleurs une bande rouge. Veillez & monter ce
batteur sur la prise surélevée (2) qui est ROUGE a I'intérieur, sans
quoi le mixeur peut ne pas fonctionner correctement.

Remarque : Selon les ingrédients & mélanger, il peut étre
nécessaire d’aider le bol a tourner. En ce cas, utiliser une main
pour tourner le bol et faciliter le mélange des ingrédients. (Voir
page 8 pour plus d'instructions).

Crochets pour pate a choux (17)
Utiliser les crochets pour pate a choux pour réaliser des pates.

Les crochets pour pate a choux doivent étre fixés correctement
ou ils ne pétriront pas la pate. S’assurer que le crochet pour pate
a choux avec I'extrémité plate et la bande rouge sur I'axe soit fixé
ala douille (2) avec I'intérieur ROUGE.

Les crochets pour péte & choux sont congus de telle sorte qu'il
n'est pas possible de les monter incorrectement.

Le mixeur ne convient pas a la préparation de pate épaisse
telle que la pate a pain.

www.morphyrichards.com
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Ces recettes vous donnent quelques idées de
réalisation avec le nouveau mixeur pliable.
Lorsque vous vous serez familiarisé avec votre
mixeur, vous pourrez facilement adapter ces
recettes a celles de vos livres de cuisine
préférés.

[ Gateau Victoria Sponge

Ingrédients :

¢ 150 g de sucre en poudre

¢ 150 g de margarine ramollie

e 3ceufs battus

e 2c.asoupe de lait

¢ 150 g de farine avec levure incorporée

e 2c.acafé rase de levure chimique
Méthode :

1 Préchauffer le four a 170°C / Thermostat 4.

2 Monter les batteurs sur le mixeur. Graisser légerement et aligner
deux moules & manqué de 20 cm de diameétre avec des cercles
de papier sulfurisé.

3 Ajouter le sucre en poudre et la margarine dans le bol mélangeur.

4 Appuyer sur la touche de programme Géteaux. La touche
s'allumera, appuyer sur Départ / Pause pour commencer. Tourner
le bol si nécessaire.

5 Aprés 30 secondes, le mixeur S'arrétera et la touche clignotera. A
I'aide d’une spatule, racler les parois du bol mélangeur. Ajouter les
autres ingrédients.

6 Appuyer sur la touche Départ / Pause pour poursuivre le
programme. Tourner le bol vers la droite et vers la gauche pour
permettre le mélange. |l sera peut-étre nécessaire de mettre en
pause le mixeur au bout d’une minute en appuyant sur la touche
Début / Pause. Racler les parois du bol pour s'assurer que tous
les ingrédients sont ajoutés.

7 Aprés 2 minutes, le mixeur s'arrétera et le batteur pour gateau
sera opérationnel.

8  Répartir équitablement le mélange entre les deux moules et faire
cuire au four pendant 25 a 30 minutes ou jusqu’a ce que la pate
soit dorée, bien levée et élastique au toucher.

9 Apres 5 minutes, démouler et laisser refroidir sur une grille.
Laisser refroidir complétement avant de remplir de confiture et de
créme au beurre.

Remarque : ce mélange peut aussi étre utilisé pour des petits
gateaux décorés. Mettre des cuillerées égales dans des moules
en papier et faire cuire a 160 C / thermostat 4

pendant 20-25 minutes. Fait 18-20 petits gateaux décorés.

I Meringues

Ingrédients :

¢ 6 blancs de gros ceufs
(battus comme ci-dessus).

® 240 g de sucre en poudre
Méthode :

1 utiliser le blanc d’ceuf battu de la recette automatique ou
manuelle.

2 Augmenter progressivement la vitesse avec les réglages jusqu’a la
vitesse 6. Il faudra tourner manuellement le bol mélangeur, dans
un sens et dans I'autre pour permettre de mélanger.

3 Ajouter le sucre en poudre aux blancs d’ceuf, 1 cuillére a soupe a
la fois, en fouettant bien apres chaque cuillere.

4 Apres 90 secondes, si nécessaire, arréter le mixeur et racler les
parois du bol mélangeur avec une spatule. Poursuivre pendant 90
secondes supplémentaires jusqu’a ce que le sucre et les blancs
d’ceuf soient mélangés.

5  Mettre des cuilleres a dessert de mélange sur les plaques
recouvertes de papier sulfurisé. Faire cuire dans un four
préchauffé a 150 C / thermostat 2 pendant 15 minutes. Abaisser
la température & 110°C/Thermostat ¥ et cuire encore 2-3 heures
jusqu'a I'obtention d’un produit croquant et sec.

Fait 18-24 meringues

I créme au beurre

Ingrédients :

¢ 100 g de margarine ramollie

e 200 g de sucre glace, tamisé
Méthode :

1 placer la margarine dans le bol mélangeur.

2 Utiliser les batteurs pour mélanger a la vitesse 1 pendant 25
secondes, tourner le bol si nécessaire.

3 Commencer a ajouter 1 ¢. a soupe de sucre glace a la fois, arréter
le mixeur pour racler les parois du bol mélangeur si nécessaire.

I Rangement

Le mixeur peut étre plié pour rangement aprés utilisation et
conserver dans un placard ou tout autre lieu convenable. Pour
plier le mixeur, suivre ces étapes.

La commande de vitesse (3) doit étre sur 0 pour que le bras de la
base (8) puisse étre plié. S'assurer auparavant que I'alimentation
du mixeur est arrétée, que les accessoires sont démontés et le
bol mélangeur (4) retiré.

I Appuyer sur le bouton de libération de la téte (13) pour tirer
doucement la téte (1). La téte pivote vers l'arriere jusqu'a la
position pliée.

EE] Appuyer sur le bouton de pliage (9) sur le bras de la base (8), et
plier le mixeur sur la base. Il est conseillé de placer une feuille de
mousse d’emballage entre le bras et la base pour les protéger.

FI0] Enrouler le cordon d’alimentation prés du mixeur. Poser le
couvercle de rangement (11). Ranger le bol mélangeur et les
accessoires séparément.

www.morphyrichards.com
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[ Entretien et nettoyage

Avant tout nettoyage, arréter le mixeur et le débrancher du
secteur.

S'assurer que le mixeur est complétement refroidi avant de le
nettoyer et le ranger.

Pour le nettoyage du corps, utiliser un chiffon humide. Ne plongez
pas I'appareil dans 'eau. Ne pas utiliser de produit d’entretien
abrasif ou

a base de solvants.

Laver les accessoires (14), (15), (17), spatule (18) et bol mélangeur
(4) dans de 'eau savonneuse. Rincez-les soigneusement.

Les accessoires et le bol mélangeur peuvent étre nettoyés dans
un lave-vaisselle, les poser sur la grille supérieure et utiliser un
lavage a I'eau froide.

DANGER : Ne jamais plonger le corps de I'appareil dans de
I’eau ou dans un autre liquide.

Nous contacter

Service d’assistance

Si vous rencontrez un probléme avec votre appareil, veuillez
appeler notre service d’assistance. Nous pourrons certainement
vous aider plus efficacement que le magasin ou vous avez
acheté l'article.

Munissez-vous du nom de produit, du numéro de modele et du
numéro de série de I'appareil lorsque vous nous appelez. Cela
nous aidera a traiter votre demande.

Dialoguer avec nous

Pour toute question ou commentaire, ou pour recevoir plus
d’astuces et des idées de recettes et profiter au maximum de
votre appareil, vous pouvez nous contacter en ligne :

Blog : www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook : www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter : @loveyourmorphy

Site Internet : www.morphyrichards.com

[ VOTRE GARANTIE DE DEUX ANS

Pour la clientéle en France

Il est important de conserver le ticket de caisse comme preuve
d’achat. Agrafez votre ticket de caisse a cette notice
d'utilisation; vous pourrez ainsi I'avoir sous la main
ultérieurement.

Merci de donner les informations ci-dessous si votre appareil
tombe en panne. Vous trouverez ces références a la base de
I'appareil.

Numéro du modéle

Numéro de série

Tous les produits Morphy Richards sont testés individuellement
avant de quitter I'usine.

Si un probléme survient dans les 24 mois qui suivent I'achat
d’origine, vous devez contacter le magasin ou vous avez
acheté votre appareil muni de votre ticket de caisse, celui cile
renverra a Glen Dimplex France pour expertise.

Sous réserve des exclusions indiquées ci-dessous (1 & 9),
I'appareil défectueux sera alors réparé ou remplacé et
réexpédié dans un délai de 15 jours ouvrables maximum &
compter de son arrivée.

Si, pour quelque raison que ce soit, Iarticle est remplacé
pendant la période de garantie de deux ans, la période de
garantie du nouvel article sera calculée a partir de la date
d’achat d’origine. Vous devez donc absolument conserver votre
ticket de caisse ou votre facture d’origine pour indiquer la date
d’achat.

Pour bénéficier de la garantie de deux ans, I'appareil doit avoir
été utilisé conformément aux instructions du fabricant. Par
exemple, les fers doivent avoir été détartrés et les filtres doivent
avoir été nettoyés selon les instructions.

Morphy Richards ne sera pas dans I'obligation de remplacer ou
réparer les articles aux termes de la garantie dans les
circonstances suivantes :

Si le probléme provient d’une utilisation accidentelle, d’'une
utilisation abusive ou négligente, ou si I'appareil a été utilisé de
maniére contraire aux recommandations du fabricant, ou encore
lorsque le probleme provient de sautes de puissance ou de
dégats occasionnés en transit.

Si I'appareil a été utilisé sur une alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui est indiquée sur 'appareil.

Si des personnes autres que nos techniciens (ou I'un de nos
revendeurs agréés) ont tenté de faire des réparations.

Si 'appareil a été loué ou utilisé dans un contexte non
domestique.

Si 'appareil est d’occasion.

Morphy Richards n'est pas dans I'obligation de réaliser des
travaux d’entretien, quels qu'ils soient, aux termes de la garantie.

La garantie exclut les consommables tels que les sacs, les filtres
et les carafes en verre.

Les batteries et les dégats provoqués par leur fuite ne sont pas
couverts par la garantie.

Les filtres n'ont pas été nettoyés ou remplacés suivant les
instructions.

Cette garantie ne confére aucun droit a I'exception de ceux qui
sont expressément indiqués ci-dessus, et ne couvre aucune
réclamation pour dommages immatériels ou indirects. Cette
garantie est offerte comme avantage supplémentaire et n'a
aucune incidence sur vos droits légaux en tant que
consommateur.

Pour la clientéle en Belgique

Les produits de Morphy Richards sont produits conformément
les normes de qualité, agrée international. Au-dessus vos droits
|égaux, Morphy Richards vous garantit qu'a partir d’achat ce
produit sera sans défauts de fabrication ou de matériels
pendant une période de deux ans.

Il est important de conserver votre bon d’achat comme preuve.
Agrafez votre ticket a cette notice d'installation.

Veuillez mentionner ces informations ci-dessous si votre
appareil tombe en panne. Vous trouverez ces informations sur la
base de I'appareil.

www.morphyrichards.com
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Numéro du modele
Numéro de série

Si, pour quelque raison que ce soit, I'article est remplacé
pendant la période de garantie (deux ans), la période de
garantie du nouvel article sera calculée a partir de la date
d’achat d’origine. Il est donc trés importants de conserver votre
bon d’achat original afin de connaitre la date initiale d’achat.

Cette garantie vaut uniquement quand I'appareil a été utilisé
conformément aux instructions du fabricant. Par exemple, les
appareils doivent étre détartrés et les filtres doivent étre tenus
propre selon le mode d’emploi.

Morphy Richard ne sera pas dans I'obligation de remplacer ou
réparer les articles aux termes de la garantie dans les
circonstances suivantes

1 Sile probléme, prévient d’une utilisation accidentelle, d’une
utilisation abusive ou négligente, ou si I'appareil a été utilisé de
maniére contraire aux recommandations du fabricant, ou encore
lorsque le probléme provient de source de puissance ou de
dégats occasionnés en transit.

2 Silappareil a été utilisé sur une alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui est indiquée sur I'appareil.

3 Sides personnes, autres que nos techniciens (ou revendeurs
agrées) ont tenté de faire des réparations.

4 Silappareil a été loué ou utilisé dans un contexte non
domestique.

5  Silappareil est d'occasion.

6  Morphy Richards n'est pas dans I'obligation de réaliser des
travaux d’entretien, quels qu'ils soient, aux termes de la garantie.

7 Lagarantie ne couvre pas les sachets, filtres et brocs en verre.

8  Les batteries et les dégats provoqués par leur fuite ne sont pas
couverts par la garantie.

9 Lesfiltres n'ont pas été nettoyés ou remplacés suivant les
instructions.

Cette garantie ne confere aucun droit a I'exception de ceux qui
sont expressément indiqués ci-dessus, et ne couvre aucune
réclamation pour dommages immatériels ou indirects. Cette
garantie est offerte comme avantage supplémentaire et n'a
aucune incidence sur vos droits légaux en tant que
consommateur.

www.morphyrichards.com
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[ Gesundheit und Sicherheit

Fiir die Benutzung elektrischer Haushaltsgeréte sind folgende Regeln zur Wahrung der Sicherheit einzuhalten.
Vor der Verwendung des Gerats bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam lesen.

* Dieses Gerat kann von Personen, deren korperliche oder geistige Unversehrtheit
oder deren Wahrmehmungsfahigkeit eingeschrankt ist, sowie von Personen mit
mangelnden Kenntnissen oder Erfahrung benutzt werden. Dies gilt nur unter der
\loraussetzung, dass sie beaufsichtigt werden oder dass sie eine Einweisung in
die sichere Nutzung des Geréts und die damit verbundenen Gefahren erhalten
haben.

o Kinder dirfen mit dem Gerét nicht spielen. Das Gerat darf nicht von Kindem
benutzt werden. Bewahren Sie das Gerét und das zugehorige Netzkabel

auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. C
o Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller; seinem
Kundenservice oder einer gleichermaBen qualifizierten Person ausgetauscht é

werden, um Gefahrenquellen zu vermeiden.
¢ Anleitungen zur Pflege und Reinigung finden sich im entsprechenden Abschnitt,

* Keine beweglichen Teile anfassen. Halten Sie die Hande, Haare, Kleidung und
Utensilien fern von den beweglichen Teilen, solange das Gerét in Betrieb ist. Nur
s0 werden Verletzungen und/oder Schaden am Gerat vermieden.

o \orsicht: Um einen Unfall im Falle eines versehentlich zurtickgesetzten Thermo-
Sicherheitsschalters zu vermeiden, darf dieses Gerat unter keinen Umstanden
Uber einen externen Zwischenschalter, wie z. B. eine Zeitschaltung betrieben
oder an einen Stromkreis angeschlossen werden, der in regelmaBigen
Abstanden ein- und ausgeschaltet wird.

o Nicht langer als fiir die unter ,Verwendung® empfohlenen Zeitdauer mixen.

www.morphyrichards.com
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I Geratestandort I Einfiihrung

¢ Das Gerat stets weit entfernt von der Kante einer Arbeitsplatte
aufstellen.

e Stellen Sie die Schiissel mit dem Gerét nicht auf einer Hochglanz-
Holzoberfléche ab, da die Oberflache beschadigt werden kénnte.

¢ Stellen Sie das Gerat nicht auf bzw. in der Néhe von heien
Oberfléchen auf, wie z. B. Heizplatten, Heizschlingen oder in der
Nahe einer offenen Flamme.

I Netzkabel

¢ Lassen Sie das Netzkabel nicht (iber die Kante der Arbeitsplatte
herabhéngen. Ein Kind kénnte daran ziehen.

¢ \Verlegen Sie das Kabel nicht iber eine offene Flache, z. B.
von einer tief angebrachten Steckdose tiber einen Tisch.

¢ Verlegen Sie das Kabel nicht (iber einen Herd oder eine andere
heiBe Fléche. Das Kabel knnte beschadigt werden.

¢ Das Netzkabel muss ohne Anspannung von der Steckdose bis
zum Gerét verlegt sein.

I Eigene Sicherheit

¢ Stellen Sie sicher, dass sich die Ein- oder Aufsatze nicht mehr
drehen bevor Sie den Kopf des Riihrgerats nach oben ziehen.

¢ WARNHINWEIS: Zur Vermeidung von Stromschldgen darf das
Gehause der Haushaltsmaschine NIE in Wasser oder andere
Flussigkeiten eingetaucht werden. Achten Sie stets darauf, dass
die elektrischen Verbindungen trocken bleiben.

I Weitere Sicherheitshinweise

¢ Gerate mit einem beschédigten Ladekabel diirfen nicht betrieben
werden. Dasselbe gilt auch nach einer Fehifunktion des Geréts
oder wenn das Gerat auf bestimmte Weise beschédigt wurde.

¢ Beider Benutzung von Auf- oder Einsétzen bzw. Hilfsmitteln, die
nicht von Morphy Richards empfohlen wurden, besteht Brand-,
Stromschlag- und Verletzungsgefahr.

¢ Das Gerét darf ausschlieBlich fiir den vorgesehenen
Zweck verwendet werden.

¢ Wenn das Gerét nicht gebraucht oder unbeaufsichtigt
hinterlassen wird, sollte es aus der Steckdose gezogen werden.
Dasselbe gilt auch vor dem Zusammensetzen, Zerlegen oder
Reinigen.

[ Elekrische Anforderungen

Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild des

Gerats angegebene Spannung mit der Haushaltsspannung Ihrer
Elektrizitétsversorgung Ubereinstimmt; es muss eine
Wechselstromspannung (abgekirzt AC) sein.

Falls die Sicherung in dem Sicherungshalter ausgetauscht werden
muss, ist eine Sicherung mit 3 A gemaB BS1362 zu verwenden.

Wir danken Ihnen fiir den Kauf des Vorbereitungs-Sets flir den
Total Control Handmixer von Morphy Richards.

Im Lieferumfang lhres klappbaren Standmixers sind mit
Rihrbesen, Schneebesen und Knethaken fiir eine Vielzahl von
Speisen enthalten. Bitte lesen Sie die Anleitung zur Verwendung
Ihres Handmixers vor Gebrauch sorgfaltig durch.

Vergessen Sie nicht, lhre zweijéhrige Produktgarantie unter

www.morphyrichards.co.uk
anzumelden.
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TOTAL
CONTROL

Leistung, die Sie kompromisslos Programmen Eier oder Kuchen, fiigen Sie Ihre Zutaten nach
kreieren lasst. Rezept hinzu und lassen Sie den klappbaren Standmixerr die
ganze Arbeit fir Sie machen.

Alternativ, um Ihr Rezept individuell zu gestalten, verwenden Sie
die manuelle Einstellung des klappbaren Standmixers,

indem Sie die Mischgeschwindigkeit wéhlen. Die Smart
Response Technologie beschleunigt die Systemleistung nach und
nach, um die gewlinschte Drehzahl zu erreichen. Selbst bei

Der neue Total Control Handmixer
- die einfache Methode fiir problemloses Kochen.

Mit dem klappbaren Standmixer kdnnen Sie késtliche Kuchen,
Meringues und mehr kreieren und sich dabei auf die Smart
Response Technologie verlassen.

Dank der Smart Response Technologie haben Sie schwereren Mischungen flihrt die Smart Response Technologie
auf Knopfdruck véllige Kontrolle iiber den Mixvorgang. Die Smart dem Motor allmahlich Energie zu, um eine konstante
Response Geschwindigkeit fir perfekte Ergebnisse sicherzustellen.

Technologie fiihrt dem Mixer nach und nach, je nach Bedarf
Energie zu, um eine konstante Drehzahl
beizubehalten und perrfekte Ergebnisse zu erzielen.

Wahlen Sie aus den voreingestellten automatischen

Variable
Geschwindigkeitskontrolle

Automatisches
Kuchenprogramm

Automatisches

9 i
@ 4 EiweiB-Programm
@

Start-/Pausetaste

onﬂﬂﬂ EE%%@ HUUUD

TECHNOLOGY
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I Ausstattung

(1 Hauptgeréteeinheit

@ Befestigungssockel

3 Drehzahlregelung

@ Ruhrschissel

® Automatisches Kuchenprogramm
©6) Automatisches EiweiB-Programm

Arm der Basiseinheit
Einklappschalter
) Drehsockel
) Entriegelungstaste fiir Zubehér
Entriegelungstaste fiir Hauptgerateeinheit
Aufbewahrungsdeckel
Schneebesen
Rihrbesen
(16)  Antriebsscheibe
(17) Teigknethaken
(18) Spachtel

)
)
)
)
)
)
) Start-/Pausetaste
)
)
0
1

[ Vor der ersten Verwendung

Vor der ersten Verwendung ihres klappbare Standmixers die
Ruhrschissel (4), die Riihrwerkzeuge (14),(15),(17) und den
Spachtel (18) mit warmem Wasser und Geschirrsptilmittel reinigen.
Vor Gebrauch griindlich trocknen.

[ Verwendung Ihres Standmixers

i Nehmen Sie den Deckel (13) ab. Den Arm der Basiseinheit (8) in
die aufrechte Position drehen, bis er einrastet.

Pl Die Hauptgeréteeinheit (1) eindrehen, bis sie in der aufrechten
Position einrastet.

El  Die bendtigten Riihrwerkzeuge (14),(15) oder (17), in die Buchsen
(2) einstecken, dabei sicherstellen, dass die richtigen Buchsen
verwendet werden (weitere Informationen auf Seite 9).

1 Geben Sie die Zutaten in die Riihrschiissel (4). Stellen Sie die
Riihrschissel auf den Drehsockel (10).

E  Den Entriegelungsschalter fir Hauptgerateeinheit (12) driicken und

. Automatikprogramme

die Riihrwerkzeuge in die Riihrschiissel senken. The Head Unit will
lock into place.

[@ SchlieBen Sie den Standmixer an und schalten Sie den Strom ein.
Den Drehzahlregler (3) in Position 1 stellen, um den Standmixer zu
starten, und die Geschwindigkeit bei Bedarf erhdhen.

4 Wenn der Mixvorgang abgeschlossen ist, schalten Sie den Mixer
aus. Den Entriegelungsschalter (12) driicken und die
Hauptgeréteeinheit anheben. Die Hauptgeréteeinheit rastet in der
aufrechten Position ein.

E  Die Entriegelungstaste flr das Zubehtr (11) driicken, um
die Zubehrteile vom Mixer zu entfernen. Zum Aufbewahren
reinigen und einklappen.

I Automatikprogramme

e |hr klappbarer Standmixer verfiigt Uber zwei
Automatikprogramme, die es Ihnen erméglichen, mit nur einem
Knopfdruck den perfekten Eischnee (fiir Baiser) und Kuchenteig
(Biskuitteig) zuzubereiten.

e Flhren Sie fiir die Programm die folgenden Schritte aus.

El Schritte 1 bis 3 unter ,Der Umgang mit dem Toaster” befolgen.
Schneebesen (14) fiir das EiweiB-Programm oder Ruhrbesen (15)
fiir das Kuchenprogramm einsetzen.

0] Driicken Sie die Taste fiir die Automatikprogamms (5) (Kuchen)
oder (6) (EiweiB). Die Taste leuchtet bei Betétigung. Start/Stop
Taste driicken (7).

K Ihr Standmixer wird automatisch gestartet. Wenn ein Programm
ausgefihrt wird, ist die Drehzahlregelung (3) deaktiviert und wird
die Geschwindigkeit nicht anpassen.

P31 Bei der Kuchen-Einstellung wird der Standmixer im Verlauf des
Programms angehalten und die Taste blinkt. Kratzen Sie die Seiten
der Schiissel mit einem Spatel nach unten. Der Mixer wird beim
EiweiB- Mischprogramm nicht angehalten.

] Flgen Sie wahrend der Pause alle anderen Zutaten hinzu
(falls erforderlich). Zum Fortfahren die Start-/Pausetaste dricken.

I Wenn das Programm beendet ist, wird der Mixer automatisch
angehalten und das Licht der Programmtaste erlischt. Die Start-
/Pausetaste leuchtet weiterhin.

Programm Ein- und Aufsatze Stufe 1 (Min:Sek)  Pause Stufe 2 (Min:Sek)
Kuchen Ruhrbesen (15) Drehzahl 4 00:30  Ja Drehzahl 4 02:00
EiweiB Schneebesen (14) Drehzahl 4 00:10
Drehzahl 6 02:40 Nein X
www.morphyrichards.com

—®



‘ FP400405MEE Rev2.gxp_Morphy Richards Instruction B 12/05/2016 11:40 Page 25

I Pause I Ein- und Aufstze

¢ Wenn ein automatisches Programm ausgefiihrt wird, kdnnen Sie
es jederzeit durch Driicken der Start-/Pausetaste (7) unterbrechen.
Driicken Sie die Start-/Pausetaste erneut, um fortzufahren.

I Riihrschiissel (4) i

¢ DerKlappbare Standmixer verfiigt Gber ein Riihrschissel(4)-
Drehsystem, das den Rihrvorgang und die Zugabe von Zutaten
kontrolliert.

¢ Die Rihrschiissel ist selbstdrehend zum einfachen Verriihren
leichter Zutaten. Wahrend des Rihrvorgangs st sich die
Geschwindigkeit der Rotation der Riihrschiissel direkt mit der
Hand an der Schiissel steuern und verlangsamen oder die
Drehrichtung im und entgegen den Uhrzeigersinn andern.

¢ Wahrend des Mixens kénnen Zutaten spritzen oder am Rand der
Riihrschiissel kleben bleiben, drehen Sie den Drehzahlregler (3) in
die Position ,,Aus®, kratzen Sie mit dem Spachtel (18) die Zutaten
vom Rand der Riihrschiissel in die Mitte und fahren Sie mit dem
Mixvorgang fort.

¢ Wenn einzelne Zutaten hinzugefiigt werden, miissen die Wénde
der Schiissel eventuell erneut abgeschabt werden. Den Mixer
hierzu stets vorher abschalten.

I Fassungsvermégen

Die Ruhrschiissel (4) nicht Uberfiillen, da dies den Mixer
beschédigen konnte. Maximale Menge - 1 kg trockener und
nasser Zutaten sollten fiir die meisten Mixvorgange mit den
Riihrbesen (15) ausreichend sein.

Fr die Zubereitung von Teig mit den Teigknethaken (17) nicht mehr
als 350 g Mehl verwenden.

Wenn die Maschine nur schwer arbeitet, erhéhen Sie die
Drehzahl. Bei Uberlastung des Mixers oder wenn der Teig zu dick
ist, einen Teil der Mischung entfernen.

I Verwendung

Der Mixer verfiigt tiber eine Sicherheitsabschaltung, um den
Motor vor Uberhitzung zu schiitzen. Schalten Sie den Standmixer
nach 6 Minuten Dauerbetrieb ab, um eine Uberhitzung zu
vermeiden, und lassen Sie ihn 10 Minuten abkiihlen. Dies ist bei
schwereren Mischungen besonders wichtig. Wenn sich Ihre
Maschine beim Mischen abschaltet, drehen Sie den
Drehzahlregler (3) in die Position ,,aus” und lassen Sie ihn 10
Minuten abkuhlen.

Der Standmixer wird mit drei Riihrwerkzeugen geliefert,
von denen jedes fiir eine bestimmte Aufgabe vorgesehen ist.

Schneebesen (14)

Verwenden Sie die Schneebesen zum Aufschlagen von Eiern und
Sahne. Die Schneebesen nicht fiir schwere Mischungen (wie
Obstkuchen- oder Keksteig) verwenden.

Riihrbesen (15) (i@

Verwenden Sie die Riihrbesen fiir Mischkuchenmischungen,
Platzchenteig und Kartoffelplree.

An einem der Riihrbesen befindet sich eine Antriebsscheibe (16),
die fiir eine Drehung der Ruhrschtissel wéhrend der Verwendung
sorgt. Dieser Riihrbesen verfiigt am Schaft (iber einen roten
Streifen. Stellen Sie sicher, dass dieser Rihrbesen in die erhéhte
Buchse (2) mit dem ROTEN Innenbereich gesteckt wird.
Andernfalls wird Ihr Standmixer nicht korrekt arbeiten.

Hinweis: Je nach verwendeten Zutaten muss die Riihrschiissel
eventuell zum Drehen etwas angeschoben werden. Drehen Sie die
Schiissel, um die Zutaten leichter hinzugeben zu kdnnen. (Weitere
Anweisungen auf Seite 8).

Teigknethaken (17)
Verwenden Sie den Teigknethaken fiir Gebéck.

Die Teigknethaken miissen richtig eingesetzt sein, sonst kneten sie
denTeig nicht. Stellen Sie sicher, dass der Teigknethaken mit dem
flachen Ende und dem roten Streifen auf der Welle an dem
erhdhten Sockel (2) mit dem roten Innenbereich eingesetzt ist.

Die Knethaken sind so geformt, dass sie nicht falsch eingesteckt
werden kénnen.

Der Mixer ist nicht zum Kneten eines dickenTeigs wie Brot
geeignet.

www.morphyrichards.com
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Unsere Rezepte sind lediglich einige
Vorschldge, was Sie mit Ihrem klappbaren
Standmixer machen kénnen. Wenn Sie sich
an die Arbeit mit Ihrem Mixer gewdhnt
haben, kénnen Sie Rezepte aus lhren
beliebtesten Kochblichern leicht fiir den
Einsatz Ihres Gerét abwandeln.

[ victoria Sponge

Zutaten:

e 150 g Streuzucker

¢ 150 g weiche Margarine

¢ 3 Eier, geschlagen

e 2ELMich

¢ 150 g selbst aufgehendes Mehl

e 2 flacheTL Backpulver
Zubereitung:

1 Backofen auf 170 °C/Gasofen auf Stufe 2 vorheizen.

2 Die Rihrbesen in den Mixer einstecken. Zwei 20-cm-Backformen
mit Backpapier leicht einfetten.

3 Kristallzucker und Margarine in die Riihrschiissel geben.

4 Kuchen-Programmtaste driicken. Die Taste leuchtet. Driicken Sie
die Start-/Pausetaste. Schiissel bei Bedarf drehen.

5  Nach 30 Sekunden stoppt der Mixer und die Taste blinkt. Mit
einem Spachtel die Seiten der Schiissel nach unten kratzen. Die
restlichen Zutaten hinzugeben.

6 Dricken Sie die Start-/Pausetaste, um das Programm
fortzusetzen. Drehen Sie die Schiissel mit dem und gegen den
Uhrzeigersinn, um das Mixen zu erleichtern. Es kénnte notwendig
sein, den Mixer nach einer Minute durch Driicken der Start-/
Pausetaste anzuhalten. Kratzen Sie die Seiten der Schiissel nach
unten, damit alle Zutaten eingemischt werden.

7 Nach 2 Minuten stoppt der Mixer und der Kuchenteig ist fertig.

8  Die Mischung auf die zwei Formen gleichmaBig aufteilen und fiir
ca. 25-30 Minuten backen, bis der Teig eine goldene Farbe hat
und sich bei Druck elastisch anfiihlt.

9 Nehmen Sie ihn nach 5 Minuten aus den Formen und lassen Sie
ihn auf einem Rost abkihlen. Allow to cool completely before
filling with jam and buttercream.

Hinweis: Diese Mischung kann auch fiir Tértchen verwendet
werden. Mischung 6ffelweise in Papierformchen geben und bei
160 °C / Gasofen auf Stufe 4 fiir

20-25 Minuten backen. Ergibt 18-20 Tortchen.

I Baiser

Zutaten:

¢ 6 groBe EiweiBe
(geschlagen, siehe oben).

e 240 g Streuzucker
Zubereitung:

1 Verwenden das verquirlte Eiwei} vom automatischen oder
manuellen Rezept.

2 Langsam die Geschwindigkeit erh6hen, indem Sie die
Einstellungen auf Drehzahl 6 bringen. Sie miissen die
Riihrschiissel im und gegen den Uhrzeigersinnmanuell drehen, ,
um das Mischen zu erleichtern.

3 Den Streuzucker nach und nach (jeweils 1 EL) zum Eiwei3
zugeben und nach jeder Zugabe gut verschlagen.

4 Halten Sie den Mixer, falls erforderlich, nach 90 Sekunden an und
kratzen Sie die Seiten der Schiissel mit einem Spatel nach unten.
Fahren Sie weitere 90 Sekunden fort, bis Zucker und Eiwei
komplett vermischt sind.

5  Geben Sie die Mischung Dessertloffel-weise auf Backbleche, die
mit Backpapier ausgekleidet sind. Im vorgeheizten Ofen 15
Minuten bei 150 °C / Gasofen auf Stufe 2 backen. Temperatur auf
110 °C / Gasofen auf Stufe % senken und weitere 2-3 Stunden
kochen lassen, bis die Mischung knusprig und trocken ist.

Ergibt 18-24 Baisers
I Buttercreme

Zutaten:

¢ 100 g weiche Margarine

e 200 g Puderzucker, gesiebt
Zubereitung:
Margarine in die Rihrschtissel geben.

[}

Mit Riihrbesen bei Stufe 1 fiir 25 Sekunden mischen, Schiissel bei
Bedarf dabei drehen.

Geben Sie l6ffelweise Puderzucker hinzu und halten Sie bei
Bedarf den Mixer an, um die Seiten der Schiissel nach unten zu
kratzen.

www.morphyrichards.com
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I Aufbewahrung

20]

I Kontakt:

Ihr Klappbarer Standmixer lasst sich nach der Verwendung
einklappen und so in einem Schrank oder dhnlichem
aufbewahren. Zum Einklappen des Mixers folgendermaBen
vorgehen.

Die Drehzahlregelung (3) muss auf ‘0’ stehen, damit der Arm der
Basiseinheit (8) eingeklappt werden kann. Sicherstellen, dass der
Mixer ausgeschaltet ist und alle Riihrwerkzeuge und die
Riihrschissel (4) entfernt wurden.

Den Entriegelungsschalter (13) driicken und die
Hauptgeréteeinheit (1) vorsichtig zurlickziehen. Die
Hauptgeréteeinheit 1sst sich nun in die eingeklappte Position
drehen.

Den Einklappschalter (9) am Arm der Basiseinheit (8) drlicken und
den Mixer auf die Basis einklappen. Zum Schutz des Gerates wird
empfohlen ein Stiick Schaumstoff zwischen Arme und Basis zu
platzieren.

Das Stromkabel neben dem Mixer einrollen. Mit
Aufbewahrungsdeckel (11) abdecken. Riihrschiissel und Aufsatze
separat aufbewahren.

I Reinigung und Pflege

.

Helpline

Sollten Sie ein Problem mit Inrem Geréat haben, wenden Sie sich
bitte telefonisch an unsere Helpline, da wir lhnen sehr
wahrscheinlich besser helfen kdnnen, als der Handler, bei dem
Sie das Gerét erworben haben.

Halten Sie den Gerétenamen sowie die Modell- und
Seriennummer bereit, wenn Sie uns anrufen, damit lhnen
schneller geholfen wird.

Sprechen Sie mit uns

Haben Sie Fragen oder Anregungen oder bendtigen Sie
groBartige Tipps oder Rezeptideen, um unsere Geréate optimal
zu nutzen, beteiligen Sie sich online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Website: www.morphyrichards.com

[ GESETZLICHE GEWAHRLEISTUNG

Vor dem Reinigen Mixer ausschalten und Netzstecker ziehen.

Vor dem Reinigen und Aufbewahren sicherstellen, dass der Mixer
komplett abgekuhlt ist.

Die Haupteinheit mit einem feuchten Tuch reinigen. Nicht in
Wasser tauchen. Keine Scheuermittel oder

Reiniger auf Lésungsmittelbasis benutzen.

Die Riihrwerkzeuge (14),(15),(17), den Spachtel (18) und die
Riihrschissel (4) in heiBem Wasser mit Geschirrspiilmittel
abwaschen. Vollsténdig trocknen lassen.

Die Ruhrwerkzeuge und die Rhrschiissel sind splimaschinenfest.

Zum Waschen im oberen Schubfach platzieren und kiihles
Waschprogramm verwenden.

WARNHINWEIS: Das Elektroteil niemals in Wasser oder
andere Fliissigkeiten tauchen.

Fir dieses Gerat gilt eine Gewahrleistung von 2 Jahren.

Als Kaufnachweis sollte die Quittung des Fachhéndlers
aufgehoben werden. Heften Sie lhren Beleg an die Riickseite
dieser Unterlagen.

Sollte an diesem Gerét ein Fehler auftreten, sind immer
nachfolgende Angaben mitzuteilen. Diese Angaben sind auf der
Unterseite des Gerats zu finden.

Modellnr.
Seriennr.

Vor dem Verlassen des Werks werden alle Morphy Richards
Produkte gepriift. Sollte einmal der Fall auftreten, dass sich ein
Gerét innerhalb der Gewahrleistung als fehlerhaft erweist,
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Hotline

Falls das Gerat wéhrend der 2-jdhrigen Gewahrleistung aus
welchem Grund auch immer ausgetauscht wird, wird zur
Berechnung der Restgarantie fiir das neue Geréat das Original-
Kaufdatum zugrunde gelegt. Aus diesem Grunde ist es
besonders wichtig, den Original-Kaufbeleg bzw. die Rechnung
aufzubewahren, um das Datum des urspriinglichen Kaufs
nachweisen zu kdnnen.

Damit die 2-jahrige Gewahrleistung geltend gemacht werden
kann, muss das Gerat im Einklang mit den Anweisungen des
Herstellers benutzt worden sein. Beispielsweise muss das Gerat
entkalkt worden sein und gemaB den Anweisungen gereinigt
werden.

Morphy Richards tbernimmt keine Verpflichtung zur Reparatur
oder zum Austausch der Waren im Rahmen der
Garantiebedingungen, wenn:

der Fehler auf einen versehentlich Gebrauch, Missbrauch,
unachtsamen Gebrauch oder auf einen Gebrauch zuriickzufiihren
ist, der den Empfehlungen des Herstellers entgegenwirkt oder
wenn der Fehler durch Stromspitzen oder durch Transportschaden
verursacht wurde.

www.morphyrichards.com
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2 das Gerét mit einer Spannung versorgt wurde, die nicht auf dem
Typenschild abgedruckt ist.

3 von anderen Personen als unserem Reparatur- und
Wartungspersonal (oder von einem unserer Viertragshéndler)
Reparaturversuche unternommen wurden.

4 wenn das Geréat fir Vermietungszwecke oder nicht allein ftir
private Zwecke gebraucht wurde.

5  das Gerat aus zweiter Hand stammt.

6 Morphy Richards kann nicht dafiir haftbar gemacht werden,
Reparaturarbeiten im Rahmen der Gewahrleistung auszufiihren.

7 Verbrauchsmaterialien wie Tiiten, Filter und Glaskaraffen sind von
der Gewahrleistung ausgeschlossen.

8  Batterien und Schaden aufgrund undichter Batterien sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.

9 die Filter nicht geméB Anleitung gereinigt und ausgewechselt
wurden

Diese Gewahrleistung erkennt lhnen ausschlieBlich die Rechte
zu, die ausdricklich in den oben genannten Bestimmungen
niedergelegt sind und erstreckt sich nicht auf Forderungen
infolge eines Verlustes oder einer Beschadigung. Diese
Gewahrleistung wird als zusétzliche Leistung angeboten und
greift Ihre gesetzlich zuerkannten Rechte als Verbraucher nicht
an.
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O

[ saude e Seguranca

0O uso de electrodomésticos requere as seguintes regras de seguranga de senso comum.
Por favor leia cuidadosamente as instrucdes antes de usar o produto.

o Este utensilio pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais e mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e
conhecimento, se eles forem supervisionados ou fornecidos
instrucdes concernente ao uso do utensilio de uma forma segura e
entendam os perigos envolvidos.

¢ (Criangas ndo devem brincar com o utensilio. O utensilio no deve
ser usado por criangas. Mantenha o utensilio e o seu fio fora do

alcance de criangas.

o Se o fio de energia estiver estragado, deve ser substituido pelo @
fornecedor, 0 seu agente de servico ou uma pessoa igualmente
qualificada para evitar perigo. é

o Para cuidados e limpeza refira-se a secgdo de ‘ Cuidado e
Limpeza’.

¢ Evite tocar em pecas em movimento. Mantenha as maos, cabelo,
roupa e utensilios longe das partes em movimentos durante a

operacao para prevenir ferimentos pessoais e/ou danificar o
utensilio.

o Cuidado: Para que se evite perigos devido ao regjuste inadvertido
do corte térmico, este utensilio ndo deve ser alimentado através de
um dispositivo de comutagao externo, tal como um temporizador
ou conectado a um circuito que é regularmente ligado e desligado
pelo utensilio.

* Nao o utilize por um tempo maior do que o recomendado em ‘Uso’.

www.morphyrichards.com
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B Localizacdo B Introducdo

¢ Sempre mantenha o seu utensilio longe da beira da bancada.

¢ Nao coloque a bacia usada com o utensilio em uma superficie de
madeira altamente polida pois danos podem ocorrer a superficie.

¢ Néo coloque o utensilio em ou perto de uma superficie quente, tal
como um prato quente ou anéis radiantes ou perto de uma
chama nua.

[ cabo de alimentagio

¢ Nao deixe o cabo de alimentagdo pendurado perto da beira da
bancada aonde uma crianga o possa pegar.

¢ Nao deixe que o chumbo esteja em um espago aberto ex.
entre uma tomada baixa e uma mesa.

¢ Nao deixe o cabo perto de uma panela ou outra superficie quente
que possa danificar o cabo.

¢ Os cabos de alimentagdo devem partir da tomada a base da
unidade sem esforcar as conexdes.

. Seguranca Pessoal

e Assegure que 0s anexos pararam de funcionar antes de levantar a
cabeca da Batedeira.

e AVISO: Para proteger contra o risco de choque eléctrico, NUNCA
mergulhe o utensilio em dgua ou em qualquer outro liquido e
sempre se assegure que as conexdes eléctricas sao mantidas
secas.

[ Outras consideracdes de seguranca

¢ Né&o opere nenhum utensilio com um fio ou tomada danificada ou
depois de o utensilio ndo funcionar correctamente ou se tenha
danificado de qualquer maneira.

¢ O uso de anexos ou ferramentas néo recomendadas ou vendidas
por Morphy Richards podem causar fogo, choque eléctrico ou
ferimentos.

e Néo uso o utensilio para outras fungdes para além
do seu proposito original.

¢ Desligue da tomada quando néo em uso, ou quando deixado
a0 supervisionado, e antes de o montar, desmontar ou limpar.

I Requisitos eléctricos

Verifique que o valor de voltagem no seu prato
de utensilio corresponde com a sua voltagem de energia da sua
casa que de ser C.A. (Corrente Alternativa).

Se o fusivel da corrente de alimentagéo necessitar de ser
carregado, um fusivel de 3 amp BS1362 deve ser instalado.

Obrigado pela sua recente aquisicdo da Batedeira Dobravel de
controle total da Morphy Richards.

A sua Batedeira Dobravel vem com misturador, batedeira
ganchos de massa para se fazer uma multitude de pratos. Por
favor leia as instrugdes para informagao em como usar a sua
Batedeira antes de usa-lo.

Lembre-se de visitar www.morphyrichards.co.uk para registar a
sua
garantia de produto de dois anos.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Fornecendo-lhe o poder de criar com Ou seleccione do modo pré-definido automatico

confianca. programas; ovos ou bolo, adicione os seus ingredientes seguindo
a receita e deixe a Batedeira Dobravel de Controle Completo
fazer todo trabalho por si.

Alternativamente para personalizar a sua receita simplesmente
use a Batedeira Dobravel de Controle Completo

no modo manual e seleccionando a velocidade da mistura. A
Tecnologia de Resposta Inteligente ira fornecer energia
gradualmente aumentando para a sua velocidade escolhida para

Introduzindo a Batedeira Dobravel de Controle Total
Misturador - a maneira simples de trazer confianga na sua
cozinha.

A Batedeira Dobravel de Controle Total permite-lhe criar bolos
deliciosos, merengues e muito mais com confianca e reafirmacéo
que aTecnologia de Entrega Inteligente lhe da.

Tecnologia de Resposta Inteligente permite que vocé tenha a tarefa em mao. Até com misturadores mais pesados a
Controle Completo do processo de mistura com um Tecnologia de Resposta Inteligente ira gentilmente fornecer
simples toque de botdo. ATecnologia Resposta Inteligente energia a0 motor a uma velocidade constante assegurando
fornece energia a batedeira suavemente quando vocé precisa resultados perfeitos cada vez.

dela assegurando uma velocidade constante que
fornece-lhe resultados perfeitos sempre.

Controle de velocidade
variavel

Programa de bolo automatico

Programa de Clara

9 il
@ L Automatico
@

Botao Inicio / Pausa

onﬂﬂﬂ EE%%@ HUUUD

TECHNOLOGY

www.morphyrichards.com
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Caracteristicas

(1 Unidade de Cabeca

@ Tomadas de fixagdo

@ Controle de Velocidade

@ Tigela de Mistura

5 Programa de bolo automético
®

Botéo Inicio / Pausa
Brago de unidade de base
Botéo de dobramento
) Base de Rotagéo
) Botao de Libertar Anexos
Bot&o de Libertar Unidade Principal
Tampa de Armazenamento
Batedeiras
Misturador
(16) Prato condutor
(17) Ganchos de Massa Pastosa
(18) Espéatula

)
)
)
)
)
) Programa de Clara Automéatico
)
)
)
0
1

Antes Primeiro Uso

Antes de usar a sua Batedeira Dobravel de Controle Completo
pela primeira vez, lave aTigela de Mistura (4), anexos (14),(15),(17)
e espétula (18) em agua de sab&o. Seque por completo antes de
usar.

Usando a sua Batedeira Dobravel

Retire aTampa de Armazenamento (13). Levante o brago da
unidade de base (8) para a posicao vertical. Ird se pender em
posicao.

Rode a Unidade Principal (1) no lugar. I se prender na posigéo
vertical.

Insira 0 anexo necessario (14),(15) ou (17), nas Tomadas (2),
assegure que estdo inseridas nas Tomadas corretas , (por favor
veja pagina 9 para mais informacdes).

Adicione os ingredientes na Bacia de Mistura (4). Coloque a
Bacia de Mistura na Base Rotativa (10).

Pressione o Botéo de Libertar a Unidade Principal (12) para baixar

Programas de Tempo Automaticos

0s anexos a Bacia de Mistura. A Unidade Principal ir4 se prender
no local.

Ligue a Batedeira a corrente eléctrica. Vire o Controle de
Velocidade (3) para a posicdo 1 para iniciar a Batedeira, aumente
a velocidade se necessario.

Quando acabar de misturar, desligue a Batedeira. Pressione o
Bot&o para Libertar a Unidade Principal (12) e levante a Unidade
Principal. A Unidade Principal ira se prender na posigdo vertical.
Pressione 0 Botdo de Libertar Anexos (1) para

remover os anexos da Posicao Vertical. Limpe e dobre para
Armazenamento.

. Programas Automaticos

A sua Batedeira Dobravel de Controle Completo tem dois
programas automaticos, estes permitem que vocé crie claras
batidas perfeitas (para merengues) e massa de bolo (para pao de
16) em um s6 toque de botdo.

Para usar qualquer um dos programas siga as instrugdes abaixo.

Siga as etapas de 1-5 de ‘Usando a sua Batedeira Vertical’. Anexe
as batedeiras (14) para o Programa de Claras ou Misturador (15)
para o Programa de Bolo.

Pressione o botdo de programa automético desejado (5) (Bolo) ou
(6) (Clara), o Botéo ira acender quando seleccionado. Pressione o
Bot&o Inicio / Pausa (7).

A sua Batedeira Dobravel ir iniciar automaticamente. Quando um
programa estiver a correr, o Controle de Velocidade (3) &
desactivado e ndo ira ajustar a velocidade.

No programa de bolo, A Batedeira Dobravel ira parar a meio do
programa e o botdo ir4 piscar. Raspe os lados da tigela com uma
espatula. A batedeira ndo ird parar no programa de mistura de
claras.

[E] Enquanto em pause, adicione quaisquer outros ingredientes

(como necessario). Pressione o0 botéo de Inicio / Pausa para
continuar.

I Quando o programa acabar, a batedeira ira parar

automaticamente e a luz do botéo do programa ira se apagar. O
botéo de Inicio / Pausa ira se manter acendido.

Programa Anexo Etapa 1 (min:seg)  Pausa Etapa 2 (min:seg)
Bolo Batedeiras (15) Velocidade 4 00:30  Sim Velocidade 4 02:00
Claras de Ovo Batedeiras (14) Velocidade 4 00:10
Velocidade 6 02:40 Nao X
www.morphyrichards.com
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I Pausar I Anexos

¢ Enquanto qualquer um dos programas autométicos estiver a
funcionar, vocé pode pausar a qualquer momento pressionado o
Botdo de Inicio/Pause (7) . Pressione o Botdo Inicio / Pausa de
novo para continuar.

[ Tigela de Mistura (4) (6

¢ Asua Batedeira Dobravel tem umaTigela de Mistura (4) sistema
de rotacé@o que controla a mistura e incorporagéo dos
ingredientes.

¢ ATigela de Mistura é auto-rotavel para a facilidade de mistura de
ingredientes leves. Durante o processo de mistura contudo, sera
necessario controlar a velocidade daTigela de Mistura; rode
manualmente usando a sua méo do lado da tigela para o rodar
mais devagar ou vire-0 da direita e da esquerda para ajudar na
mistura.

¢ Durante a mistura, ingredientes podem saltar ou colar aos lados
daTigela de Mistura, vire o Controle de Velocidade (3) para a
posicdo ‘Off’ , usando a espatula (18) raspe os lados da Tigela de
Mistura incorporando isto para o centro daTigela de Mistura,
continue misturando.

¢ Quando ingredientes individuais s&o adicionados pode ser
necessario raspar os lados da tigela de novo, sempre desligue a
Batedeira primeiro.

I Capacidade

Néo enche demais aTigela de Mistura (4) pois danos a Batedeira
podem ocorrer. Quantidade Maxima - 1Kg de ingredientes
liquidos e secos combinados deve ser suficiente para a maioria
das operacGes com Batedeiras (15).

Para preparar massa de bolo com os Ganchos de Massa de Bolo
(17) ndo use mais do que 3509 de farinha.

Se a qualquer momento ouvir a batedeira a palpitar, aumente a
velocidade. Se necessério retire alguma da mistura se estiver
muito cheio ou se a mistura for muito grossa.

B uso

A sua Batedeira tem um sistema automatico de corte de energia
para proteger o motor de aquecer demais. Depois de 6 minutos
de uso continuo para prevenir sobreaquecimento é necessario
que se desligue a Batedeira Dobravel e deixe que arrefeca por 10
minutos, especialmente importante quando estiver a misturar
massas pesadas. Se a sua maquina desligar-se durante o
processo de mistura vire o Controle de Velocidade (3) para a
posicéo ‘Off’ e deixe arrefecer por 10 minutos.

A sua Batedeira Dobravel vem com trés anexos
de mistura, cada um desenhado para uma tarefa especifica.

Batedeiras (14)

Use 0 anexo de batedeira para bater ovos e creme. Nao use a
batedeira para misturas pesadas (como bolo de fruta ou massa
de bolo).

Misturador (15) (I3

Use o misturador para misturar bolos, massa de bolo ou puré de
batata.

Uma das Batedeiras vem com um Prato Condutor instalado (16)
que ajuda a bacia a rodar durante o uso. Esta Batedeira também
tem uma fita vermelha no eixo. Assegure que esta Batedeira &
encaixada naTomada em pé (2) com a parte interior VERMELHA.
Se ndo a sua Batedeira Dobravel pode néo funcionar como deve
ser.

Nota: Dependendo nos ingredientes a serem misturados, a bacia
pode necessitar de alguma ajuda a rodar. Rode manualmente a
bacia para incorporar os ingredientes. (Veja pagina 8 para mais
informacdes).

Ganchos de Massa de Bolo (17)

Use os Ganchos de Massa de Bolo para pastelaria.

Ganchos de Massa devem ser encaixados correctamente caso
contrario eles ndo irdo amassar a massa. Assegure que 0
Gancho de Massa de Bolo com a ponta achatada e a fita
vermelha na beira é encaixado a tomada elevada (2) com o
interior VERMELHO.

Os Ganchos de Massa de Bolo foram desenhados para que ndo
possam ser encaixados incorrectamente.

A Misturadora ndo é adequada para preparar massas
pesadas tal como para pao.

www.morphyrichards.com
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As receitas providenciadas somente
fornecem-lhe algumas sugestdes do que
pode fazer com a sua nova Batedeira
Dobravel. Quando vocé estiver habituado a
trabalhar com a sua Batedeira vocé podera
facilmente adaptar as receitas dos seus livros
de receita favoritos.

B Esponja Victoria

Ingredientes:
¢ 150g agucar refinado
¢ 150g margarina mole
¢ 3ovos, batidos
o 2colheres leite
¢ 150g farinha com fermento
e 2 colheres de nivel de fermento
Método:
1 Préaquece o forno para 170°C / Marca de Gés 4.

2 Anexa as Batedeiras ao Misturador. Unte levemente e alinhe duas
latas de 8 polegadas com papel circular impermedavel.

3 Adicione agucar refinado e margarina aTigela de Mistura.

4 Pressione o Botdo do Programa de Bolo. O Botéo ird acender,
pressione Botdo de Inicio / Pausa para iniciar. Vire aTigela
conforme necessario.

5  Depois de 30 segundos a Batedeira ira parar e 0 botéo ira
acender. Usando a espatula, raspe os lados da Bacia de Misture.
Adicione os ingredientes remanescentes.

6  Pressione o Botdo de Inicio / Pausa para continuar o programa.
Vire aTigela para direita e para a esquerda para ajudar na mistura.
Pode ser necessario pausar a Batedeira depois de um minuto
pressionando o Botdo de Inicio / Pausa. Raspe os lados da tigela
para assegurar que todos ingredientes estdo incorporados.

7 Depois de 2 minutos a Batedeira ird parar e a massa de bolo esta
pronta.

8  Divide a mistura por igual entre duas latas e asse no forno por 25-
30 minutos ou até doirado, bem elevado e elastico ao toque.

9 Depois de 5 minutos retire das latas e deixe arrefecer em uma
gradinha. Deixe arrefecer por completo antes de encher com jam
ou creme de manteiga.

Nota: Esta mistura também pode ser usada para bolos de fadas.
Coloque colheres iguais em casos de papel e asse em 160°C /
Gés Marca 4 por

20-25 minutos. Faz 18-20 bolos de fadas.

I Merengues

Ingredientes:

e Bclaras de ovos grandes
(batidos como acima).

e 240g agucar refinado
Método:

1 Usando as claras de ovos batidas da receita automatica ou
manual.

2 Gradualmente aumente a velocidade através das configurages
até a velocidade 6. Vocé tera que virar a Bacia de Mistura
manualmente, da esquerda a direita para ajudar na mistura.

3 Adicione agcar refinado as claras de ovos, uma colher de cada
vez, misturando bem depois de cada adigo.

4 Depois de 90 segundos se necessario, pare a Batedeira e raspe os
lados da Bacia de Mistura com uma espétula. Continua por mais
90 segundos, até todo agUcar e claras de ovos estiverem bem
misturados.

5  Coloque colheres de sobremesa da mistura em papeis de
assadeiras forradas com papel de manteiga. Asse em um forno
pré aquecido em 150°C / Gas na Marca 2, por 15 minutos. Baixe a
temperatura para 110°C / Marca Gés % e cozinhe por mais 2-3
horas até crocante e seco.

Faz 18-24 merengues

I creme manteiga

Ingredientes:

¢ 100g margarina mole
e 2009 aglcar em pd, peneirado
Método:
1 Coloque a margarida na Bacia de Mistura.

2 Usando as batedeiras, misture na velocidade 1 por 25 segundos,
virando a tigela conforme necessério.

3 Comece a adicionar agticar em pé 1 colher de cada vez, parando
a Batedeira para raspar os lados da tigela conforme necessario.

I Armazenamento

A sua Batedeira Dobravel pode ser dobrada depois de uso para
facil armazenamento em um armério ou outra area. Para dobrar a
sua Batedeira, siga estas etapas.

O Controle de Velocidade (3) deve estar estabelecido no ‘0’ para a
Unidade de Base (8) para dobrar-se. Assegure-se que a Batedeira
esta desligada e os anexos e a tigela de mistura (4) removidos.

[F Pressione o Botdo para Libertar a Unidade (13) e suavemente puxe
a Unidade Principal (1) para trés. A Unidade Principal ir4 rodar
para tras para uma posi¢éo guardada.

EE] Pressione o Botdo de Guardar (9) na Unidade do Brago de Base
(8), vire a Batedeira para baixo para a base. Colocar um pedaco
de espuma de embalagem entre os bragos € a base é
recomendado para protecgao.

P Enrole o cabo de energia ao lado da Batedeira. Cubra com a
Tampa de Armazenamento. (11). Armazene aTigela de Mistura e os
Anexos separadamente.

www.morphyrichards.com
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[ Cuidado e Limpeza

Antes de limpar, desligue a Batedeira e desligue da rede eléctrica.

Assegure que a Batedeira arrefeceu por completo antes de limpar
€ armazenar.

Para Limpar a Unidade Principal, use uma toalha molhada. N&o
mergulhe em &gua. Nao use nenhum produto abrasivo ou
a base de solventes.

Lave os anexos (14),(15),(17), Espétula (18) e Tigela de Mistura (4)
em &gua quente de sabdo. Seque por completo.

Os Acessorios e aTigela de Mistura podem ser lavados na
maquina de lavar loi¢a, coloque na prateleira de cima em lavagem
fria somente.

AVISO: Nunca imerge a unidade de motor em &gua ou
qualquer outro liquido.

[ Contacte nos

Linha Cliente

Se vocé tiver um problema com o seu utensilio, por favor ligue
para a nossa linha de cliente, pois nds provavelmente
poderemos o ajudar ao invés da loja aonde adquiriu o produto.

Por favor tenha 0 nome do produto, numero de modelo e
numero de série a mao quando nos ligar para qualquer
questao.

Fale connosco

Se vocé tiver qualquer pergunta ou comentarios, ou quer
algumas ideias brilhantes ou receitas para o ajudar a obter
ainda mais do produto, junte-se a nds online.

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Web Site: www.morphyrichards.com

[ A SUA GARANTIA DE DOIS ANOS

Este aparelho tem uma garantia de reparagéo ou substituiao
de 2 anos.

E importante guardar o taldo de compra como comprovativo de
compra. Agrafe-0 ao verso deste folheto para referéncia futura.

Mencione a seguinte informacéo se o produto apresentar uma
avaria. Estes nimeros podem ser encontrados na base do
artigo.

N.° do modelo

N.° de série

Todos os artigos Morphy Richards séo testados
individualmente antes de sairem da fabrica. No caso improvavel
de algum produto apresentar uma avaria no prazo de 28 dias
apods a compra, 0 mesmo devera ser devolvido ao local de
compra, para a sua substituicao.

Se a avaria surgir passados 28 dias e dentro dos 24 meses a
partir da data de aquisicdo do aparelho, devera contactar o seu
distribuidor local e referir o nimero do modelo e de série do
produto ou escrever ao seu distribuidor local para o endereco
abaixo citado.

Ser-lhe-a solicitado que devolva o produto (numa embalagem
segura e apropriada) para o endereco apresentado, juntamente
com uma copia do taldo de compra.

Tirando as excepcoes abaixo referenciadas (1-9), o artigo
avariado sera reparado ou substituido e enviado, normalmente
no prazo de 7 dias Uteis a contar da data de recepgao.

Se por qualquer razéo, este artigo for substituido durante o
periodo de garantia de 2 anos, a garantia do novo artigo sera
calculada a partir da data original de compra. Por esta razéo, é
importante guardar o taldo ou factura originais de modo a
indicar a data inicial de compra.

Para ser abrangido pela garantia de 2 anos, o artigo devera ter
sido utilizado de acordo com as instrugdes do fabricante. Por
exemplo, os artigos tém de ter sido escamados e os filtros
mantidos limpos, tal como indicado nas instrugdes.

A Morphy Richards ou o distribuidor local ndo serédo obrigados
a substituir ou reparar artigos sob os termos da garantia
quando:

A avaria tiver sido provocada ou for atribuida a uma utilizagao
inadvertida, indevida, negligente, contraria as recomendagoes do
fabricante ou no caso de ter sido causada por oscilagdes de
corrente ou danos provocados pelo transporte.

O aparelho tiver sido utilizado com uma voltagem diferente da
recomendada.

Tiverem sido efectuadas tentativas de reparagdo por pessoas que
ndo os técnicos da Morphy Richards (ou o seu representante
autorizado).

O aparelho tiver sido utilizado com fins de aluguer ou utilizagdo
nédo doméstica.

0O aparelho foi adquirido em segunda méo.

A Morphy Richards ou o distribuidor local ndo s&o responsaveis
pela execugdo de qualquer tipo de trabalho de manutengéo, ao
abrigo da garantia.

A garantia ndo abrange consumiveis, tais como sacos, filtros e
garrafas de vidro

Baterias e danos causados por derrame néo estéo abrangidos
pela garantia.

Os filtros nao foram limpos e substituidos de acordo com as
instrugdes.

Esta garantia ndo confere quaisquer direitos para além dos
expressamente definidos anteriormente e nao abrange
quaisquer reclamagdes por danos ou perdas sucessivos. Esta
garantia é um beneficio adicional e ndo afecta quaisquer
direitos estatutarios do consumidor.

www.morphyrichards.com
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o

I salute e sicurezza

Lutilizzo di un qualsiasi elettrodomestico implica il rispetto delle seguenti regole di sicurezza dettate dal comune buon senso.
Leggere queste istruzioni con attenzione prima di utilizzare apparecchio.

* Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o una scarsa
esperienza e conoscenza, soltanto sotto la dovuta supervisione o
previa spiegazione relativa all utilizzo sicuro dell’apparecchio e una
volta compresi a fondo i rischi che esso comporta.

o Evitare che i bambini giochino con I'elettrodomestico. Evitare che |
bambini utilizzino questo elettrodomestico. Mantenere
Ielettrodomestico e il cavo lontano dalla portata dei bambini.

¢ Seil cavo di alimentazione & danneggiato, richiederne la
sostituzione al produttore, al servizio di assistenza autorizzato od a
personale similmente qualificato per evitare rischi.

* Per [a cura dell'apparecchio fare riferimento alla sezione
‘Manutenzione e pulizia’.

* Non toccare i componenti in movimento. Durante il funzionamento,
tenere mani, capelli, indumenti e altri utensili da cucina lontani dalle
parti rotanti per evitare infortuni /o danni all’apparecchio.

* Attenzione: al fine di evitare pericoli dovuti al ripristino accidentale
del termostato, I'elettrodomestico non deve essere alimentato da
un dispositivo di accensione esterno, come p.es. un timer, e non
deve essere collegato ad un circuito che si accende/spegne
regolarmente.

* Non impastare per periodi superiori a quelli consigliati nella sezione
‘Utilizzo’.

www.morphyrichards.com
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I Posizionamento I Introduzione

¢ Tenere sempre I'elettrodomestico lontano dal bordo del piano di
lavoro.

¢ Non posizionare il recipiente utilizzato con I'elettrodomestico su
una superficie di legno lucida per non danneggiarla.

¢ Non posizionare I'elettrodomestico sopra o vicino a una superficie
calda, quale un piatto caldo, un fornello o una fiamma libera.

I Cavo di alimentazione

¢ Evitare che il cavo di alimentazione penda dal bordo dal piano di
lavoro dove un bambino potrebbe raggiungerlo.

¢ Evitare che il cavo attraversi uno spazio aperto come, ad esempio,
quello tra una presa posta in basso e un tavolo.

¢ Fare attenzione che il cavo non passi sopra i fornelli o altro punto
caldo in grado di danneggiarlo.

¢ |l cavo dellalimentazione, che collega la presa a muro
allapparecchio, deve essere sufficientemente lungo.

[ sicurezza personale

¢ \Verificare che gli accessori abbiano smesso di ruotare prima di
sollevare la testa dell'impastatrice verso I'alto.

e AVVERTENZA: Per proteggersi dal rischio di scossa elettrica, non
immergere MAI il corpo dell’elettrodomestico in acqua o in
qualsiasi altro liquido e verificare sempre che i collegamenti
elettrici siano asciutti.

I Altre informazioni sulla sicurezza

¢ Non utilizzare apparecchi elettrici con spina o cavo danneggiati,
con problemi di funzionamento o in qualunque modo
Compromessi.

¢ Non utilizzare accessori o strumenti diversi da quelli consigliati da
Morphy Richards, in quanto potrebbero provocare incendi, scosse
elettriche o lesioni.

¢ Non utilizzare I'elettrodomestico per scopi diversi da quelli a cui &
destinato.

¢ Scollegare I'elettrodomestico dall’alimentazione quando non € in
Uso 0 se
incustodito, e prima delle operazioni di assemblaggio,
disassemblaggio o pulizia.

I Requisiti eletirici

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta dei dati
del’'apparecchio corrisponda a quella dell'abitazione, che deve
essere a corrente alternata (C.A.).

In caso di sostituzione del fusibile della presa da 3 A, installare un
fusibile BS1362 da 13 A.

Grazie per aver acquistato la macchina impastatrice Total Control
di Morphy Richards.

Limpastatrice € dotata di sbattitori, fruste e ganci d'impasto per
ottenere numerose varieta di piatti. Prima dell'uso, si prega di
leggere attentamente le istruzioni su come utilizzare la macchina.
Non dimenticate di visitare il sito www.morphyrichards.co.uk per
registrare

la garanzia di due anni sul prodotto.
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TOTAL
CONTROL

Il potere di creare con
sicurezza.

Siamo lieti di presentarvi la macchina impastatrice Total Control
- il modo pit semplice per acquisire sicurezza in cucina.
Limpastatrice Total Control consente di creare deliziose torte,

meringhe e molto altro con la sicurezza e la garanzia che solo la
tecnologia Smart Response sa offrire.

La tecnologia Smart Response consente di avere il controllo
totale del processo di impastatura, grazie al

semplice tocco di un pulsante. La tecnologia Smart Response
fornisce potenza in maniera graduale, in base alle vostre
necessita, garantendo cosi che venga mantenuta una

velocita costante per consentirvi di ottenere risultati perfetti in
ogni circostanza.

Selezionate uno dei programmi automatici

predefiniti; uova o torte, aggiungete gli ingredienti seguendo la
ricetta e lasciate che I'mpastatrice Total Control faccia tutto il
lavoro per voi.

In alternativa, per personalizzare la vostra ricetta, basta utilizzare
I'impastatrice Total Control

con I'impostazione manuale e poi selezionare la velocita di lavoro
desiderata. La tecnologia Smart Response fornira la necessaria
potenza in maniera graduale fino ad arrivare alla velocita da voi
scelta per il lavoro da svolgere. Anche con i composti piti densi e
pesanti, la tecnologia Smart Response fornira potenza al motore
elettrico in modo graduale e senza strappi per consentire il
raggiungimento di una velocita costante e di ottenere sempre
risultati perfetti.

Selettore di velocita
variabile

Programma torte automatico

QM

Programma bianco
d’vovo automatico

)
®

Pulsante Awio/Pausa

OUUUU ot ﬂﬂﬂoo

TECHNOLOGY
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Caratteristiche

=

Testa

Prese per accessori

Regolatore di velocita

Ciotola impastatrice

Programma torte automatico
Programma bianco d’uovo automatico
Pulsante Avvio/Pausa

Braccio unita base

Pulsante di piegatura

Base rotante

Pulsante per il rilascio del’accessorio
Pulsante per il rilascio della testa
Coperchio

Fruste

Sbattitori

Piastra di azionamento

Ganci per pasta frolla

Spatola

EFEECRC RS R R RO R R

St eo

o

Prima di utilizzare I'elettrodomestico la prima
volta

Prima di utilizzare I'impastatrice Total Control la prima volta, lavare
la ciotola (4), gli accessori (14),(15),(17) e la spatola (18) in acqua
tiepida e detersivo. Asciugare perfettamente prima dell’'uso.

Utilizzo dell’impastatrice

2]

Togliere il coperchio (13). Sollevare il braccio dell’unita base (8) in
posizione verticale. Si blocchera in posizione.

Ruotare la testa (1) in posizione. Si blocchera in posizione
verticale.

Inserire 'accessorio desiderato (14),(15) o (17) nelle prese (2),
assicurandosi che I'innesto avvenga nelle prese corrette, (per
maggiori informazioni vedere a pagina 9).

Aggiungere gli ingredienti nella ciotola impastatrice (4).
Posizionare la ciotola impastatrice sulla base rotante (10).
Premere il pulsante per il rilascio della testa (12) per abbassare gli
accessori nella ciotola. La testa si blocca in posizione.

Tempi dei programmi automatici

Collegare I'mpastatrice alla presa elettrica. Ruotare il regolatore di
velocita (3) in posizione 1 per mettere in funzione I'impastatrice,
quindi aumentare la velocita secondo necessita.

Al termine del lavoro spegnere la macchina. Premere il pulsante
per il rilascio della testa (12) e sollevarla. La testa si blocchera in
posizione verticale.

Premere il pulsante per il rilascio dell'accessorio (11) per
togliere gli accessori dall'impastatrice. Pulire e ripiegare prima di
mettere via.

I Programmi automatici

10]

13

La macchina impastatrice Total Control che avete acquistato
possiede due programmi automatici che consentono di creare
bianchi d’uovo perfettamente sbattuti (per le meringhe) e pastella
per dolci (pan di spagna) con un semplice tocco del pulsante.

Per utilizzare I'uno o I'altro dei programmi procedere nel modo
che segue.

Seguire i passaggi 1-5 della sezione “Utilizzo dell'impastatrice”.
Fissare le fruste (14) per il Programma bianco d’uovo o gli
shattitori (15) per il Programma torte.

Premere il pulsante di comando del programma automatico
desiderato (5) (Torte) o (6) (Bianco d’uovo), quando selezionato il
pulsante si illumina. Premere il pulsante Avvio/Pausa (7).

La macchina si avvia automaticamente. Quando il programma & in
funzione, il regolatore di velocita (3) € disattivato e quindi non
interverra sulla velocita.

Con impostazione per torte, Iimpastatrice a un certo punto del
programma entra in pausa ed il pulsante si illumina. Durante tale
intervallo, raschiare i lati della ciotola con la spatola. La macchina
invece non andra in pausa quando si utilizza il programma di
shattitura per il bianco d’uovo.

Durante la pausa, se necessario, si possono aggiungere altri
eventuali ingredienti
. Per continuare, premere il pulsante Avvio/Pausa.

Al termine del programma, la macchina si ferma automaticamente
e la luce del relativo pulsante di comando si spegne. Il pulsante di
Awvio/Pausa resta invece acceso.

Programma Accessorio Fase 1 (min:sec) Pausa Fase 2 (min:sec)
Torte Shattitori (15) Velocita 4 00:30 Si Velocita 4 02:00
Bianco d’uovo Fruste (14) Velocita 4 00:10
Velocita 6 02:40 No X
www.morphyrichards.com
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I In pausa B Accessori

¢ Mentre uno dei due programmi & in funzione, si pud mettere in
pausa in qualsiasi momento premendo il pulsante Avvio/Pausa (7).
Per continuare, premere nuovamente il pulsante Avvio/Pausa.

[ Ciotola impastatrice (4) {8

¢ Lamacchina impastatrice da voi acquistata & dotata di un sistema
di rotazione della ciotola impastatrice (4) che controlla la
miscelazione e 'aggiunta degli ingredienti.

¢ Laciotola impastatrice &€ comunque in grado di ruotare
autonomamente per facilitare la miscelazione ingredienti leggeri.
Durante il processo di miscelazione sara comunque necessario
regolare la velocita della ciotola; a tal scopo, far ruotare con la
mano appoggiata sul lato della ciotola per rallentarla o per farla
girare in senso orario e antiorario, aiutando cosi il lavoro di
impasto.

¢ Durante la miscelazione, gli ingredienti possono essere spruzzati o
appiccicarsi sulla parete della ciotola, in tal caso, ruotare il
regolatore di velocita (3) in posizione ‘Off', quindi usare la spatola
(18) per raschiare la parete interna della ciotola e riportare il
prodotto al centro della ciotola, quindi continuare nella
lavorazione.

¢ Quando si aggiungono singoli ingredienti, pud essere necessario
raschiare di nuovo la parete della ciotola, ma prima di farlo
spegnere sempre la macchina.

I Capacita

Non riempire eccessivamente la ciotola (4) perché la macchina
potrebbe danneggiarsi. Quantita massima - 1 kg di ingredienti
misti, solidi e liquidi, dovrebbero bastare per la maggior parte
delle operazioni di impastatura con gli sbattitori (15).

Per preparare I'impasto con i ganci per pasta frolla (17), non
utilizzare piti di 350 g di farina.

Se ad un certo punto sentite che la macchina sforza, aumentate
la velocita. Se necessario, rimuovere un po’ d'impasto, p.es. se
sembra eccessivo o troppo denso.

I utilizzo

Limpastatrice € dotata di interruttore automatico di sicurezza
appositamente studiato per proteggere il motore dal
surriscaldamento. Dopo un utilizzo continuo di 6 minuti, &
necessario spegnere la macchina per prevenire il
surriscaldamento e lasciarla raffreddare per 10 minuti, cosa
estremamente importante soprattutto quando si lavorano i
composti pili pesanti. Se la macchina si ferma in fase di
lavorazione, ruotare il regolatore di velocita (3) in posizione ‘Off’ e
lasciarla raffreddare per 10 minuti.

La vostra macchina impastatrice ha in dotazione tre accessori
, ciascuno concepito per un compito specifico.

Fruste (14)

Utilizzare questi accessori per sbattere uova e panna. Non
utilizzare la frusta per i composti pesanti (come I'impasto per torte
o biscotti alla frutta).

Shattitori (15) (3

Utilizzare gli sbattitori per impastare composti per torte, impasti
per biscotti e crema di patate.

Uno degli sbattitori & provvisto di piastra di azionamento (16) che
facilita la rotazione della ciotola durante I'uso. Il suddetto
sbattitore & prowvisto inoltre di una fascetta rossa sullo stelo.
Assicurarsi che tale sbattitore sia montato nella presa rialzata (2)
con I'interno ROSSO. In caso contrario, I'impastatrice potrebbe
non funzionare correttamente.

Nota: A seconda degli ingredienti in lavorazione, la ciotola
potrebbe aver bisogno di un po’ di assistenza per ruotare. Far
girare manualmente la ciotola per facilitare I'amalgama degli
ingredienti. (Per ulteriori istruzioni, vedere pag. 8).

Ganci per pasta frolla (17)
Usare i Ganci per pasta frolla per preparare I'impasto.

| ganci per pasta frolla devono essere inseriti correttamente
altrimenti non si otterra I'impasto desiderato. Assicurarsi che il
gancio per pasta frolla con estremita piatta e fascetta rossa sullo
stelo sia montato nella presa rialzata (2) con interno ROSSO.

| ganci per pasta frolla sono concepiti in modo tale da impedirne il
montaggio errato.

La macchina non & idonea per preparare impasti pesanti,
come quello per il pane.

www.morphyrichards.com
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Le ricette forniscono solo alcuni suggerimenti
su quello che € possibile realizzare con la
vostra nuova macchina impastatrice. Una
volta acquisita una certa esperienza
nell'utilizzo dellimpastatrice, sara possibile
adattare le ricette dei libri di cucina preferiti
con facilita.

. Victoria Sponge (pan di spagna)

Ingredienti:
¢ 150 g di zucchero semolato
¢ 150 g di margarina morbida
¢ 3 uova, shattute
*  2cucchiaio di latte
¢ 150 g di farina autolievitante
e 2 cucchiaini pieni di lievito in polvere
Metodo di preparazione:
1 Preriscaldare il forno a 170°C / gas regolato sul 4.

2 Fissare gli sbattitori alla macchina. Ungere e rivestire leggermente
due teglie per sandwich da 20 cm con carta da forno circolare.

3 Aggiungere lo zucchero semolato e la margarina nella ciotola
impastatrice.

4 Premere il pulsante Programma torte. Il pulsante si illumina,
premere il pulsante Avvio/Pausa per cominciare. Far girare la
ciotola secondo necessita.

5  Dopo 30 secondi I'mpastatrice si ferma e il tasto comincia a

lampeggiare. Raschiare verso il basso le pareti della ciotola con
una spatola. Aggiungere gli ingredienti restanti.

6 Per continuare con il programma, premere il pulsante Avvio/Pausa.

Far girare la ciotola in senso orario e antiorario per aiutare il lavoro
di impasto. Potrebbe essere necessario mettere in pausa la
macchina dopo un minuto premendo il pulsante Avvio/Pausa.
Raschiare verso il basso le pareti della ciotola per essere sicuri
che tutti gli ingredienti vengano amalgamati.

7 Dopo 2 minuti la macchina si ferma e la pastella per dolci &
pronta.

8  Dividere il composto in due meta e riporle nelle due teglie, quindi
cuocere in forno per 25-30 minuti o fino a doratura, lievitazione
completa e morbidezza al tatto.

9 Dopo 5 minuti togliere dalle teglie e lasciar raffreddare su una
griglia metallica. Lasciare raffreddare completamente prima di
riempire con marmellata e crema al burro.

Nota: Questo composto pud essere usato anche per i fairy cake
(tortine). Mettere cucchiaiate uguali in stampi di carta e cuocere a
160°C / gas regolato sul 4 per

20-25 minuti. Preparare 18-20 fairy cake.

I Meringhe

Ingredienti:

¢ 6 bianchi d’'uovo grandi
(sbattuti come indicato sopra).

® 240 g di zucchero semolato
Metodo di preparazione:

1 Uso del bianco d'uovo sbattuto della ricetta per preparazione
automatica 0 manuale.

2 Aumentare gradualmente la velocita portandosi sul 6. E necessario
far girare la ciotola impastatrice manualmente, in senso orario e
antiorario, per aiutare la sbattitura.

3 Aggiungere lo zucchero semolato ai bianchi d’uovo, un cucchiaio
per volta, amalgamando bene dopo ogni aggiunta.

4 Dopo 90 secondi, se necessario, arrestare la macchina e raschiare
le pareti della ciotola con una spatola. Continuare per altri 90
secondi, finché bianchi d'uovo e zucchero sono completamente
amalgamati.

5 Con un cucchiaio da dessert, riporre il composto su teglie rivestite
con carta da forno. Cuocere in forno preriscaldato a 150°C /
regolazione gas 2, per 15 minuti. Abbassare la temperatura a 110°C
/ regolazione gas Y4, e cuocere per altre 2-3 ore finché non sono
croccanti e asciutte.

Preparare 18-24 meringhe

[ Crema al burro

Ingredienti:

¢ 100 g di margarina morbida

e 200 g dizucchero a velo, setacciato
Metodo di preparazione:

1 Porre la margarina nella ciotola.
Servendosi degli sbattitori, impastare per 25 secondi a velocita 1,
se necessario aiutando la ciotola a girare.

3 Cominciare aggiungendo lo zucchero a velo, 1 cucchiaio alla volta,
fermare poi la macchina per raschiare la ciotola secondo necessita.

I Conservazione

Al termine dell’uso, la macchina impastatrice puo essere ripiegata
per comodita ed essere riposta in una dispensa o altro ripostiglio.
Per piegarla, attenersi ai seguenti passaggi.

¥ | regolatore di velocita (3) deve essere su ‘0’ perché il braccio
dell'unita base (8) possa abbassarsi. Assicurarsi che la macchina
sia spenta e che tutti gli accessori e la ciotola (4) siano stati rimossi.

[ Premere il pulsante per il rilascio della testa (13) e portare
delicatamente indietro la testa (1). La testa ruotera all'indietro fino
ripiegarsi in posizione.

EE] Premere il pulsante di piegatura (9) sul braccio dell'unita base (8), far
ripiegare il mixer sulla sua base. Si consiglia di mettere un pezzo di
materiale espanso dell'imballaggio tra braccia e base per maggiore
protezione.

FI1] Arrotolare il cavo di alimentazione e metterlo accanto alla macchina.
Mettere il coperchio (11). Metter via separatamente la ciotola e gli
accessori.
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I Manutenzione e pulizia

Prima di pulire, spegnere e scollegare la macchina
dall'alimentazione di rete.

Assicurarsi anche che la macchina sia completamente raffreddata
prima di procedere alla pulizia o di metterla via.

Pulire I'unita principale con un panno umido. Non immergere in
acqua. Non utilizzare alcun detergente abrasivo o
a base di solventi.

Lavare tutti gli accessori (14),(15),(17), spatola (18) e ciotola
impastatrice (4) con acqua calda e detersivo. Asciugare con cura.

Gli accessori e la ciotola possono essere lavati in lavastoviglie e
devono essere posizionati sul ripiano superiore solo con lavaggio
in acqua fredda.

AVVERTENZA: Non immergere mai il motore in acqua o in
altro liquido.

I Contattateci

Servizio di assistenza telefonica

Nel caso di problemi con I'apparecchio, contattare il Servizio di
assistenza telefonica che potra essere di aiuto pit del punto
vendita in cui esso ¢ stato acquistato.

Vi consigliamo di tenere a portata di mano il nome del prodotto,
il numero del modello e il numero di matricola per consentirci di
gestire al meglio la vostra chiamata.

Parlatene con noi

Per eventuali domande o commenti, 0 semplicemente se volete
dei suggerimenti o delle idee di ricette per sfruttare al meglio il
vostro elettrodomestico, seguiteci online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Sito web: www.morphyrichards.com

. GARANZIA DI DUE ANNI

Questo elettrodomestico € coperto da una garanzia di due anni
per la riparazione o la sostituzione.

E importante conservare la ricevuta del rivenditore a titolo di
prova di acquisto. Appuntare la ricevuta sulla retrocopertina del
presente manuale per futuro riferimento.

Indicare le informazioni riportate di seguito se si verifica
un'anomalia sul prodotto. Questi numeri sono riportati sulla
base del prodotto.

N. modello
N. di serie

Tutti i prodotti Morphy Richards sono testati singolarmente
prima di lasciare lo stabilimento. Nell'improbabile eventualita
della comparsa di un difetto entro 28 giorni dall'acquisto, si
consiglia di restituire il prodotto dove ¢ stato acquistato per
richiederne la sostituzione.

Se il problema si manifesta dopo 28 giorni ed entro 24 mesi
dall’acquisto, contattare il rivenditore piti vicino, citando il
numero di modello e il numero di matricola riportati sul
prodotto oppure scrivergli all'indirizzo indicato.

Veerra richiesto di rispedire il prodotto (in un imballaggio idoneo
e sicuro) unitamente alla copia della prova d’acquisto.

Fatte salve le esclusioni sotto riportate (1-9), I'elettrodomestico
difettoso viene riparato o sostituito e spedito di solito entro 7
giorni lavorativi dal ricevimento.

Se per qualsiasi motivo questo articolo viene sostituito entro il
periodo di garanzia di 2 anni, la garanzia sul nuovo prodotto
sara calcolata a decorrere dalla data del’acquisto iniziale. E
pertanto importante conservare la ricevuta o fattura originale
per poter dimostrare la data dell'acquisto.

Per usufruire della garanzia di due anni, I'elettrodomestico deve
essere stato usato nel modo indicato dal produttore. Ad
esempio, € necessario disincrostare |'elettrodomestico e tenere
puliti i filtri nel modo indicato.

Morphy Richards o il rivenditore di zona non sono tenuti a
sostituire o riparare i prodotti, come indicato dalle disposizioni
di garanzia, se:

Il guasto € stato causato o & attribuibile a un uso accidentale,
improprio, negligente o contrario alle istruzioni del produttore
oppure il guasto ¢ stato causato da sovratensioni momentanee o
dal trasporto.

Lelettrodomestico & stato utilizzato a una tensione diversa da
quella indicata su di esso.

Le riparazioni sono state eseguite da persone diverse dal
personale tecnico Morphy Richards (o rivenditori autorizzati).

Lelettrodomestico & stato noleggiato oppure non impiegato per
uso domestico.

Lelettrodomestico € di seconda mano.

Morphy Richards o il rivenditore di zona non sono tenuti ad
eseguire alcun tipo di intervento di assistenza ai sensi della
garanzia.

| sacchetti, i filtri e le caraffe di vetro non sono coperti dalla
garanzia.

Le batterie e i danni dovuti a perdite non sono coperti dalla
garanzia.

| filtri non sono stati puliti e sostituiti come da istruzioni.

La presente garanzia non conferisce alcun diritto diverso da
quelli sopra elencati e non copre alcuna richiesta di danni o
perdite consequenziali. La presente garanzia viene offerta a titolo
di vantaggio aggiuntivo e non incide sui diritti del consumatore
previsti dalla legge.
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[ sundhed og sikkerhed

Ved brug af elektriske apparater skal folgende sikkerhedsregler baseret pé sund fornuft overholdes.
Lzes vejledningen grundigt, inden du tager produktet i brug.

Apparatet kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller med manglende
erfaring eller viden, hvis de far stotte og vejledning i at bruge

apparatet sikkert og forstar de risici, der er forbundet med det.

Barn ma ikke lege med apparatet. Dette apparat ma ikke
bruges af barn. Hold apparatet og dets ledning utilgaengeligt
for barn.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten eller dennes reparater eller lignende kvalificerede
personer for at undga farer.

Se det relevante afsnit “Vedligeholdelse og rengering” for
vedligeholdelse og rengering.

Undga kontakt med de bevaegelige dele. Hold haender, hér, toj
0g kekkenredskaber vaek fra de roterende dele under brug for
at forhindre personskade og/eller beskadigelse af apparatet.

Forsigtig: For at undga fare pa grund af utilsigtet nulstilling ma
dette apparat ikke kunne tilsluttes stremforsyningen via en
ekstern skifteenhed, sdsom en timer eller vaere tilsluttet et
kredsleb, der er jeevnligt teendes og slukkes af apparatet.

Blend ikke i lengere tid ad gangen end anbefalet i afsnittet
“Anvendelse”.
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I Placering

¢ Hold altid apparatet veek fra kanten af overfladen.

¢ Anbring ikke ské&len sammen med apparatet pa en fint poleret
overflade af trae, da det kan beskadige treeet.

¢ Anbring ikke apparatet pa eller i neerheden af varme overflader
som f.eks. en varm kogeplade, en strélevarmer eller i naerheden af
aben ild.

I Netledning

¢ Lad ikke ledningen haenge ud over kokkenbordet eller lign., hvor
den kan nas af et barn.

e Forikke ledningen pa tveers af et bent rum, f.eks.
mellem en lavtsiddende kontakt og et bord.

¢ Lad ikke ledningen lobe hen over et komfur eller andet varmt
omrade, som kan beskadige ledningen.

e Ledningen skal kunne na fra stikkontakten til soklen uden, at den
belaster tilslutningerne.

I Personlig sikkerhed

e Sorg for, at tilbeheret er holdt op med at rotere, for mikserhovedet
loftes op.

e ADVARSEL: For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma
apparatets motordel ALDRIG neddyppes i vand eller nogen anden
vaeske, og de elektriske forbindelser skal altid holdes terre.

I Andre sikkerhedsovervejelser

¢ Anvend ikke apparater med en beskadiget ledning eller et edelagt
stik, eller efter apparatet har veere i uorden eller p nogen made er
blevet beskadiget.

e Brugen af tilbeher eller vaerktej, der ikke anbefales eller slges af
Morphy Richards, kan fordrsage brand, elektrisk stod eller skader.
¢ Brug ikke apparatet il andet end det er
beregnet til.
e Tag stikket ud af stikkontakten, nér det ikke er i brug eller
uden opsyn og fer samling, adskillelse eller rengering.

I Elekiriske krav

Kontroller, at
enhedens typeskilt viser en spaending, der svarer til
husholdningens (vekselstrom).

Hvis sikringen i stikket skal udskiftes, skal den udskiftes med en 3
A BS1362-sikring.

I Introduktion

Tak for dit nylige keb af denne foldbare Total Control-reremaskine
fra Morphy Richards.

Din foldbare reremaskine leveres med piskeris, ballonpiskeris og
dejkroge til at lave en masse retter. Laes brugervejledningen for
brug for at forsta, hvordan du skal bruge din mikser.

Husk at besege www.morphyrichards.co.uk for at registrere dit
produkts toérige garanti.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Giver dig styrke til at kreere i fuld
tryghed.

Lancering af den fordbare Total Control-rereskal
- den simple mé&de at lave mad pa en tryg made.

Den foldbare Total Control-raremaskine giver dig mulighed for at
kreere leekre kager, kysset og meget mere med den tryghed og
forsikring, som Smart Response-teknologien giver.

Smart Response-teknologi giver dig fuld kontrol over blandingen
med et

simpelt tryk p& en knap. Smart Response-teknologien

tilferer forsigtigt effekt il mikseren, nér du skal bruge den og
sikrer , at der holdes en konstant hastighed

, hvilket giver perfekte resultater hver gang.

Veelg enten fra de forudindstillede automatiske

programmer. /g eller kage, tilseet dine ingredienser ved at folge
opskriften, og lad den foldbareTotal Control-raremaskine gere alt
arbejdet for dig.

For at personalisere din opskrift kan du alternativt bruge den
foldbare Total Control-reremaskine pa den

manuelle indstilling ved at vaelge din blandehastighed. Smart
Response-teknologi tilferer gradvist styrke til den opgave, du er i
gang med. Selv med tungere bladninger tilferer Smart Response-
teknologien forsigtigt effekt til motoren for at sikre en konstant
hastighed til perfekte resultater hver gang.

Variabel hastighedskontrol

Automatisk kageprogram

il
@ 4 Automatisk ceggehvide-program

Start- / pauseknap

: DHU SMART HHUU

RESPONSE
TECHNOLOGY
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Funktioner
U] Hovedenhed
] Tilbeherskontakter
)] Hastighedskontrol
@ Rareskal
®) Automatisk kageprogram
6) Automatisk seggehvideprogram
wl Start-/pauseknap
©] Sokkelenhedens arm
©] Folde-knap
0 Roterende sokkel
1

Udlasningsknap til tilbehor

(1

(1

(12) Udlesningsknap til hovedenhed
(13)  Opbevaringslag

(14) Ballonpiskeris

(15) Piskeris

(16) Drivplade

(17) Kagedejkroge

(18) Spartel

For forste ibrugtagning

Fer du bruger din foldbare Total Control-reremaskine ferste gang,
skal du vaske roreskalen (4), tiloehor (14),(15),(17) og spartel (18) i
varmt seebevand. Ter grundigt inden brug.

Brug af din reremaskine

2]

Fjern opbevaringslaget (13). Loft sokkelenhedens arm (8) til opret
position. Den lases pa plads.

Drej hovedenheden (1) pa plads. Den lases i den oprette position.

Isaet det enskede tilbeher (14),(15) eller (17) i kontakterne (2). Serg
for at seette det i de rigtige kontakter (se side 9 for at fa mere at
vide).

Tilseet dine ingredienser i roreskélen (4). Seet rereskalen pa den
roterende sokkel (10).

Automatprogrammernes tider

B Tryk p& hovedenhedens udlesningsknap (12) tor at seenke
tilbeheret i rereskalen. Hovedenheden lses pé plads.

[@ Seet reremaskinens stik i stikkontakten. Drej hastighedskontrollen
(3) til position 1 for at starte reremaskinen. @g hastigheden efter
behov.

B4 Sluk mikseren, nar du er feerdig med at blende. Tryk pa
hovedenhedens udlgsningsknap (12) og left hovedenheden.
Hovedenheden lases i opret position.

Bl Tryk pé tilbeherets udiesningsknap (11) for at
tage tilbeheret af reremaskinen. Renger den og fold den sammen
til opbevaring.

. Automatiske programmer

¢ Din foldbare Total Control-reremaskine har to automatiske
programmer. De giver dig mulighed for at piske aeggehvider
perfekt (til kysset) og lave kagedej (til sandkage) med et tryk pa en
knap.

¢ Folg trinnene nedenfor for at bruge begge programmer.

El Folg trin 1-3 i “Sadan bruger du din reremaskine”. Seet
piskerisene i (14) til 2eggehvideprogrammet eller ballonpiskerisene
(15) til kageprogrammet.

0] Tryk pa det enskede, automatiske programs knap (5) (kage) eller
(6) (2eggehvide). Knappen lyser, nér der trykkes pa den. Tryk p&
start- / pauseknappen (7).

[E] Din reremaskine starter automatisk. Nar et program er i gang
deaktiveres hastighedskontrollen (3) og justerer ikke hastigheden.

P31 P4 kageindstillingen holder reremaskinen pause under
programmet, og knappen blinker. Skrab skalens sider med en
spartel. Mikseren holder ikke pause pa eeggehvideprogrammet.

[E] Tilfoj eventuelle ingredienser under pausen
(efter behov). Tryk pa Start- / pauseknappen for at fortszette.

K Nér programmet er feerdigt, stopper mikseren automatisk, og
programknappen slukkes. Start- / pauseknappen lyser stadig.

Program Tilbehor Fase 1 (min:sek)  Pause Fase 2 (min:sek.)
Kage Piskeris (15) Hastighed 4 00:30  Ja Hastighed 4 02:00
/Eggehvide Ballonpiskeris (14) Hastighed 4 00:10
Hastighed 6 02:40  Nej X
www.morphyrichards.com
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[ Pause [ Tilbehor

*  Mens det automatiske program er i gang, kan du til enhver tid
holde pause ved at trykke pa Start- / pauseknappen (7) . Tryk pa
Start- / pauseknappen for at fortsestte.

I Roreskal (4)

¢ Din foldbare reremaskine har et roterende rereskélssystem (4),
som styrer blandingen og tilsaetningen af ingredienserne

¢ Roreskalen er selvroterende for at gore det nemmere at blende
lette ingredienser. Du skal dog kontrollere rereskélens hasighed
under blandingen. Drej skdlen manuelt med uret ved at saette
handen pa skalens side for at seette hastigheden ned og modsat
uret for at age blendehastigheden.

*  Under blandingen kan der sprajte ingredienser op eller szette sig
fast pa siden af rereskalen. Stil hastighedskontrollen (3) pa “Off”
(slukket), skrab roreskélens side med spartlen (18) og rer det, du
har skrabet af, ind i midten af rereskalen, og fortseet med at
blende.

o Nér der tilszsttes enkelte ingredienser, skal du muligvis skrabe
skalens side igen. Husk altid ferst at slukke mikseren.

I Kapacitet

Overfyld ikke rereskélen (4), da det kan beskadige mikseren.
Sterste meengde - 1 kg med kombinerede torre og vade
ingredienser bor veere tilstraekkeligt til de fleste blendeopgaver
med ballonpiskerisene (15).

Til tilberedning af kagedej med kagedejkrogene (17) mé du ikke
bruge mere end 350 g mel.

Hvis du herer, at mikseren arbejder med besveer, skal du oge
hastigheden. Fjern eventuelt noget af blandingen fra skalen, hvis
den er overfyldt, eller blandingen er for tyk.

I Anvendelse

Din mikser har en sikkerhedskontakt til at beskytte motoren mod
overopvarmning. Du skal slukke din foldbare reremaskine efter 6
minutters kontinuerlig brug for at forhindre overopvarmning og
lade den kele af i 10 minutter. Det er iseer vigtigt, nér du blander
tungere blandinger. Hvis din maskine afbrydes, mens du blender,
skal du stille hastighedskontrollen (3) pa “Off” (slukket) og lade
maskinen kele af i 10 minutter.

Din reremaskine leveres med tre blendertilbeher, hvert til en
speciel opgave.

Ballonpiskeris (14)

Brug ballonpiskerisene til at piske &g og flede. Brug ikke tage for
tungt blandinger (som frugt, kage eller cookie dej).

Piskeris (15) (d

Brug piskerisene til at blende kageblandinger, smakagedej og
kartoffelmos.

Et af piskerisene er forsynet med en drivplade (16), som hjeelper
skélen med at rotere under brug. Dette piskeris har et radt band
pa skaftet. Serg for, at dette piskeris monteres pa den haevede
kontakt (2) med det RODE indre. Ellers kan den foldbare
reremaskine muligvis ikke fungere korrekt.

Bemaerk: Afhaengigt af de ingredienser, der blandes, skal skélen
muligvis have lidt hjeelp til at dreje. Drej skalen med handen for at
gere det nemmere at sammenblande ingredienserne. (Se side 8
for mere vejledning).

Kagedejkroge (17)
Brug kagedejkrogene til bagvaerk.

Kagedejkrogene skal seettes korrekt i, ellers kan de ikke zelte
dejen. Serg for, at kagedejkrogen med den flade ende og det rode
bénd pa skaftet seettes i den haevede kontakt (2) med det RODE
indre.

Kagedejkrogene er udformet s&dan, at de ikke kan seettes forkert i.

Mixeren er ikke velegnet til at tilberede tunge dej som for
eksempel brod.

www.morphyrichards.com
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De medfalgende opskrifter giver dig kun I Kysset

nogle fa forslag til, hvad du kan lave med din

nye foldbare reremaskine. Nar du har veennet
dig til at bruge din mikser, kan du nemt
tilpasse opskrifterne til brug fra din

yndlingskogebog. 1
I Victoria kage ,
Ingredienser:
¢ 150 g strasukker
¢ 150 g bled margarine 3
e 1&g, pisket
4

¢ 2spsk. malk

¢ 150 g selvhaevende mel

e 2stroget tsk. bagepulver 5
Fremgangsmade:

1 Forvarm ovnen til 170 °C, gasmaerke 4.

2 Set piskerisene i mikseren. Smer to 8 tommers lagkageforme let
og leg rundt bagepapir i bunden.

Ingredienser:

6 store aggehvider

(pisket som ovenfor).

50 g strosukker

Fremgangsmade:

Brug de piskede aggehvider fra den automatiske eller den
manuelle opskrift.

@9 gradvist hastigheden ved at seette hastigheden op i trin til
hastighed 6. Du skal dreje rereskélen i handen med og mod uret
for at lette piskningen.

Tilsaet strosukker til seggehviderne 1 spsk. ad gangen og pisk
godit efter hver gang.

Stop mikseren efter 90 sekunder og skrab rereskélens sider med
en spartel. Fortsaet i yderligere 90 sekunder, indtil alt sukker og
aggehvider er blandet sammen.

Kom flere dessertskefulde blanding p& bagepladerne med
bagepapir. Bag i en forvarmet ovn ved 150° C / gasmaerke 2 i 15
minutter. Skru ned til 110 °C / gasmeerke % og bag dem i
yderligere 2-3 timer, indtil de er sprade og terre.

Det bliver til 18-24 kysset.

3 Kom strasukker og margarine i rereskalen. . Smgrcreme

4 Tiyk pa kageprogramknappen. Knappen lyser, tryk pa Star-
/pauseknappen igen. Drej skalen efter behov.

5  Mikseren stopper efter 30 sekunder, og knappen blinker. Skrab
rereskalens sider med en spartel. Tilseet de resterende

ingredienser.
6  Tryk pa Start- / pauseknappen for at fortseette programmet. Drej 1.
skalen med og mod uret for at lette blandingen. Det kan veere 2

nadvendigt at saette mikseren pa pause efter et minut ved at
trykke pé Start- / pauseknappen. Skrab skalens sider for at sikre, 3
at alle ingredienser er blandet sammen.

7 Mikseren stopper efter 2 minutter, og kagedejen er klar.

8  Del blandingen op i lige dele, lzeg dem i de to forme og bag dem i
ovnen i 25-30 minutter eller, indtil de er gyldne, fint haevede og
spaendstige ved berering.

9  Tag kagebundene ud af formene efter 5 minutter og lad dem kole
af p& en rist. Lad dem kole helt af, for du fylder dem med 17
marmelade eller smorcreme.

Bemaerk: Denne blanding kan ogsa anvendes til smé formkager.

Leeg to lige store skefulde i papirformerne og bag dem ved 160°C 18
/ gasmeerke 4 i

20-25 minutter. Det bliver til 18-20 sma formkager. 19

Ingredienser:

100 g bled margarine

200 g flormelis, sigtet
Fremgangsmade:

Leeg margarinen i rereskalen.

Brug piskerisene, bland p& hastighed 1 i 25 sekunder og drej
skalen efter behov.

Begynd at tilsaette 1 spsk. flormelis ad gangen og stop mikseren
for at skrabe skalens sider efter behov.

[ Opbevaring

Din foldbare reremaskine kan foldes sammen efter brug, s den
nemt opbevares i et kakkenskab eller et andet sted. Felg
nedenstéende trin for at folde din mikser sammen.

Hastighedskontrollen (3) skal stilles pa “0” for sokkelenhedens
arm (8) for at kunne folde ned. Serg for, at mikseren er slukket, nér
tilbehoret og rereskalen (4) fiermes.

Tryk pa topstykkets udlesningsknap (13) og traek topstykket (1)
tilbage. Topstykket drejer tilbage i foldet position.

Tryk pa folde-knappen (9) pa sokkelenhedens arm (8), fold
mikseren ned pé soklen. Det anbefales at anbringe et stykke
emballageskum som beskyttelse mellem armene og soklen.

20  Rulledningen op ved siden af mikseren. Seet opbevaringslaget pa
(11). Opbevar rereskalen og tilbeharet hver for sig.
www.morphyrichards.com
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[ Pasning og rengering

For rengering skal du slukke for mikseren og tage stikket ud af
stikkontakten.

Sorg for, at mikseren er kelet helt af, for rengering og opbevaring.
Brug en fugtig kiud til at rengere hovedenheden. Ma ikke
nedsaenkes i vand. Du mé ikke bruge skuremidler

eller oplesningsmiddelbaserede rengeringsmidler.

Vask tilbeheret (14),(15),(17), spartel (18) og rereskal (4) i varmt
saebevand. Tor grundigt.

Tilbeheret og rereskélen kan komme i opvaskemaskine. Skal
stilles pa det overste stativ og mé kun vaskes koldt.

ADVARSEL: Motorenheden ma aldrig neddyppes i vand eller
anden vaeske.

[ Kontakt os

Hjeelpelinje

Hvis du har et problem med dit apparat, kan du ringe til vores
Helpline, da vi sikkert er bedre til at hjselpe dig end den
forretning, hvor du har kebt det.

Hav produktnavn, modelnummer og serienummer parat, nar du
ringer til os, s& vi kan ekspedere din forespergsel hurtigere.

Tal med os

Hvis du har spargsml eller kommentarer, eller hvis du ensker
nogle gode tip eller opskriftsidéer til at hjeelpe dig med at fa
mest muligt ud af dine produkter, kan du veere med online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Websted: www.morphyrichards.com

[ DINTOARIGE GARANTI

Apparatet er deskket af en todrig reparations- eller
ombytningsgaranti.

Det er vigtigt, at du gemmer kvitteringen som dokumentation for
kabet. Du kan hzfte kvitteringen til bagsiden af denne vejledning
for fremtidig reference.

Opgiv venligst felgende numre, hvis der opstér fejl ved produktet.
Du finder numrene p& produktets underside.

Modelnr.
Serienr.

Alle produkter fra Morphy Richards testes individuelt, for de
forlader fabrikken. Hvis det usandsynlige skulle ske, at der opstar
fejl ved enheden inden for 28 dage efter kabsdatoen, skal
enheden returneres til den forretning, hvor den er kebt, og
ombyttes med en anden.

Hvis der opstar en fejl efter de forste 28 dage efter kebsdatoen
og inden for 24 maneder fra kabsdatoen, skal du kontakte den
lokale distributer og give dem produktets modelnummer og
serienummer eller skrive til den lokale distributer pa de anferte
adresser.

Du bliver bedt om at returnere produktet (forsvarligt indpakket) til
nedenstéende adresse sammen med en kopi af kvitteringen.

Det defekte apparat repareres eller ombyttes derefter,
saedvanligvis inden for 7 arbejdsdage efter modtagelse, dog med
forbehold for undtagelserne som beskrevet nedenfor (1-9).

Hvis enheden af en eller anden grund ombyttes inden for
garantiperioden pé to &, beregnes garantien pa den nye enhed
fra den oprindelige kebsdato. Derfor er det vigtigt at gemme den
originale kvittering eller faktura, s& du kan dokumentere
kebsdatoen.

For at veere deekket af garantiperioden pa to ar skal enheden
have veeret brugt i overensstemmelse med fabrikantens
anvisninger. For eksempel skal enhederne have vaeret afkalket,
ligesom filtrene skal have veeret holdt rene i henhold til
anvisningerne.

Det er ikke Morphy Richards eller den lokale distributers ansvar
at ombytte eller reparere enheden under garantiens betingelser,
hvis:

Defekten er fordrsaget af eller kan tilskrives uforseetlig brug,
misbrug, forsemmelig brug eller brug uden at felge fabrikantens
anbefalinger, eller hvis defekten er forérsaget af elektriske
speendingsbalger eller er opstaet under transport.

Enheden er anvendt med en anden stromspzending end den, der
er patrykt produktet.

Andre personer (ud over vores serviceafdeling eller en autoriseret
forhandler) har forsegt at reparere enheden.

Enheden har vaeret brugt til udlejningsformél eller har veeret
anvendt til andre formél end husholdningsbrug.

Enheden er kabt brugt.

Morphy Richards eller den lokale distributer er ikke ansvarlig for
at udfere nogen form for servicearbejde under garantien.

Garantien omfatter ikke forbrugsvarer som poser, filtre og
glaskarafler.

Batterier og skade fra leskage er ikke deekket af garantien.
Filtrene ikke er blevet rengjorte og udskiftet som specificeret.

Denne garanti overdrager ikke nogen rettigheder ud over dem,
der udtrykkeligt er beskrevet ovenfor, og daekker ikke krav i
forbindelse med folgetab eller -skader. Denne garanti tilbydes
som en ekstra fordel og pavirker ikke dine lovbestemte
rettigheder som forbruger.
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I Zdrowie i bezpieczerstwo

Uzywanie jakichkolwiek urzadzen elektrycznych wymaga zastosowania sie do ponizszych zasad zdrowego rozsadku.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze instrukcje.

* Tego urzadzenia moga uzywac¢ osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych oraz
nieposiadajgce wezesnigjszego doswiadczenia i wiedzy, jesli
otrzymaly wskazdwki lub nadzdr umozliwiajace uzytkowanie
urzadzenia w bezpieczny sposdb przy petnej Swiadomosci ryzyka.

¢ Dzieci nie powinny bawic sie tym urzadzeniem. Dzieci nie powinny
uzywac tego urzadzenia. Urzadzenie i kabel zasilajacy nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.

o Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, moze zosta¢ wymieniony
tylko przez producenta, upowazniony serwis lub osobe
wykwalifikowang do unikniecia ryzyka.

* |nstrukcje dotyczace utrzymania i czyszczenia sg podane w sekcji
,Utrzymanie i czyszczenie”.

* Nie nalezy dotykaC ruchomych elementdw. Podczas dziatania
urzadzenia nalezy trzymac rece, wiosy, ubrania i przyrzady z dala
od obracajgcych sie elementow, aby zapobiec obrazeniom
osobistym i/lub uszkodzeniu urzadzenia.

* Uwaga: Aby unikna¢ zagrozenia zwigzanego z nieumysinym
zresetowaniem termicznego wytacznika bezpieczenstwa,
urzgdzenia tego nie wolno zasila¢ zewnetrznym urzgdzeniem z
przetacznikiem, takim jak listwa z wytgcznikiem czasowym, ani
podigczac do regularnie wytaczanego obiegu.

* Nie nalezy mieszaC diuzej, niz jest to zalecane w ,,Zasadach
uzytkowania”,

www.morphyrichards.com
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I Lokalizacja I Wprowadzenie

e Nalezy zawsze umieszczac urzadzenie z dala od krawedzi blatu
roboczego.

¢ Nie nalezy ktas¢ misy do mieszania na drewnianych
powierzchniach o wysokim pofysku, poniewaz moga one zostaé
uszkodzone.

¢ Nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu goracych powierzchni ani
na nich, takich jak ptyta grzejna, palnik elektryczny czy palnik
gazowy.

I Przewdd zasilajacy

e Przewdd zasilajacy nie powinien zwisaé z krawedzi blatu
roboczego, gdzie moze go dosiegna¢ dziecko.

*  Przediuzacz nie powinien leze¢ na otwartej powierzchni, np.
migdzy nisko potozonym gniazdkiem a stotem.

e Przewdd nie powinien przebiega¢ przez kuchenke ani zadng inng
goraca powierzchnig, ktéra mogtaby go uszkodzié.

e Przewdd zasilajacy powinien sigga¢ od gniazdka do podstawy
urzadzenia nienaprezony.

[ Bezpieczenstwo osobiste

*  Przed podniesieniem glowicy miksera nalezy upewnic sie, ze
koficowki przestaly sie obracac.

e UWAGA: Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem elektrycznym
NIGDY nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie badz innym
plynie, a potaczenia elektryczne zawsze powinny by¢ suche.

. Inne uwagi dotyczace bezpieczenstwa

¢ Nie nalezy uzywaé urzadzenia po uszkodzeniu kabla lub wtyczki,
w przypadku usterki urzadzenia lub jakiegokolwiek uszkodzenia.

e Uzywanie koricowek lub narzedzi, ktdrych nie poleca i nie
sprzedaje Morphy Richards moze spowodowa¢ pozar, porazenie
elektryczne lub uszczerbek na zdrowiu.

¢ Nie nalezy uzywac urzadzenia do jakichkolwiek innych czynnosci
niz
zgodnych z przeznaczeniem.

e Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od gniazdka, kiedy nie jest uzywane
lub kiedy zostato pozostawione
bez nadzoru, jak i przed jego zlozeniem, roztozeniem lub
czyszczeniem.

. Wymagania elektryczne

Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie na tabliczce znamionowej
urzadzenia odpowiada charakterystyce pradu przemiennego w
sieci domowej.

Wymieniajac bezpiecznik we wtyczce przewodu zasilajacego,
nalezy uzy¢ bezpiecznika 3 A BS1362.

Dziekujemy za zakup Skfadanego miksera stojacego Total Control
firmy Morphy Richards.

Wraz ze Skfadanym mikserem stojacym otrzymujesz trzepaczki,
ubijaki i mieszadta hakowe, ktdre pozwola przygotowac wiele
potraw. Przed uzyciem miksera nalezy przeczyta instrukcie.

Odwiedz www.morphyrichards.co.uk, aby zarejestrowac
dwuletnig gwarancjg na swoj produkt.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Moc tworzenia. wykona¢ cata prace za Ciebie. Mozesz tez dostosowa¢ go do
swojego przepisu, uzywajac trybu recznego Sktadanego miksera
stojacego Total Control i samodzielnie wybra¢ tempo mieszania.
Technologia Smart Response stopniowo dostosuje moc do
predkosci wybranej przez Ciebie do aktuainego zadania. Nawet w
przypadku gestych mieszanin technologia Smart Response
delikatnie dostosuje moc silnika, aby zapewni¢ utrzymanie statej
Technologia Smart Response zapewnia peing kontrole predkosci pozwalajacej za kazdym razem uzyska¢ doskonaty
miksowania jednym naciénieciem przycisku. Technologia Smart rezultat.

Response delikatnie dostosuje moc miksera, zapewniajac

utrzymanie statej predkosci pozwalajacej za kazdym razem

uzyska¢ doskonaty rezultat.

Przedstawiamy Skfadany mikser stojacy Total Control — prosty
sposdb, na udane wypieki.

Skiadany mikser stojacy Total Control pozwala na przygotowanie
pysznych ciast, bez i innych wypiekow, zapewniajac pewnos$¢ i
kontrole technologii Smart Response.

Mozesz wybra¢ jeden z domysinych programéw automatycznych,
jaja lub ciasto, a potem doda¢ sktadniki zgodnie z przepisem i
pozwoli¢ Sktadanemu mikserowi stojacemu Total Control

Regulator pr dko ci
Automatyczny program

Ciasto

i
9 Automatyczny program
@ L Biatka jajek

0 Przycisk Start/pauza

OUUUU ot ﬂﬂﬂoo

TECHNOLOGY

www.morphyrichards.com
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B Wiasciwosci

do misy do mieszania. Gtowica zablokuje sig we wiasciwym
miejscu.

8 gﬁ:z'zz na koricowki [@ Podigcz mikser do zasilania. Ustaw regulator predkosci (3) w

. pofozeniu 1, aby wiaczyé mikser. Zwigksz predko$¢ obrotowa do
)] Regulator predkosci wymaganej wartosci.
@ Misa do mieszania
) Automatyczny program Ciasto 4 Kiedy mieszanie dobiegnie korica, wylgcz mikser. Naciénij przycisk
©) Automatyczny program Bialka jajek zwolnienia gowicy (12) i podnie$ gtowice. Glowica ustawi sig w
] Przycisk Start/pauza pozycji pionowej.
()] Podstawa ramienia urzadzenia Bl Naci$nij przycisk zwolnienia glowicy (1), aby
© Przycisk skfadania usung¢ koricowki z miksera. Wyczy$¢ i zt6z na czas
(10) Podstawa obrotowa przechowywania.
(M) Przycisk zwolnienia koricowki
(12 Przycisk zwolnienia glowicy . Programy automatyczne
(13 Pokrywa pojemnika o Skladany mikser stojacy Total Control ma dwa programy
(14) Trz?pgczkl automatyczne, ktére pozwalaja na idealne ubicie biatek jajek (do
qg) -Ler|Jak| ; bez) i rzadkiego ciasta (na biszkopt) za dotknieciem przycisku.
517; hﬁagszzaazzp:a::l;e do ciasta e Aby uzy¢ jednego z programéw, wykonaj ponizsze instrukcie.
(18)  topatka El  Wykonaj czynnosci 1-5 z czesei ,Obstuga miksera stojacego”.

. Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem Sktadanego miksera stojacego Total
Control nalezy umy¢ mise do mieszania (4), koricowki (14), (15),
(17) i topatke (18) w cieptej wodzie z detergentem. Dokfadnie

wysuszy¢ przed uzyciem. 11]

. Obstuga miksera stojacego

Zdejmij pokrywe pojemnika (13). Unie$ podstawe ramienia 12]

urzadzenia (8) do pozycji pionowej. Podstawa zablokuije sie.
Pl Obroc glowice (1) na whasciwe migjsce. Glowica zablokuje sie w
pozycji pionowej.

H  Wi6z wymagane koricowki (14), (15) lub (17) do gniazd (2).
Sprawdz, czy sg wlozone w odpowiednie gniazda (wiecej
informacii na stronie 9).

F1  Wrzuc skiadniki do misy do mieszania (4). Umiesé misg do
mieszania na obrotowej podstawie (10).

B Naciénij przycisk zwolnienia glowicy (12), aby opusci¢ koricowki

. Czasy programéw automatycznych

Zamontuj trzepaczki (14) do programu Biatka jajek albo ubijaki (15)
do programu Ciasto.

Nacisnij przycisk wybranego programu (5) (Ciasto) lub (6) (Biatka
jajek); po wybraniu programu dany przycisk sie zaswieci. Nacisnij
przycisk Start/pauza (7).

Mikser automatycznie rozpocznie prace. Podczas pracy wedtug
programu regulator predkosci (3) jest wytaczony i nie pozwala
dostosowa¢ predkosci.

W przypadku programu Ciasto mikser zatrzyma sie w $rodku
programu, a przycisk zawieci si¢. Nalezy wtedy zeskroba¢
sktadniki ze $cian misy za pomoca fopatki. Mikser nie zatrzyma
sig w trakcie programu ubijania biatek.

[E] Podczas przerwy mozna doda¢ dowolne skiadniki

(jesli sg potrzebne). Aby kontynuowac, nacisnij przycisk
Start/pauza.

I Kiedy program ukoniczy prace, mikser automatycznie zatrzyma sig

i przycisk programu zgasnie. Przycisk Start/pauza dalej bedzie sie
$wiecit.

Program Koncowka Faza 1 (min:s) Pauza Faza 2 (min:s)
Ciasto Ubijaki (15) Predko$¢ 4 00:30  Tak Predkos¢ 4 02:00
Biatka jajek Trzepaczki (14) Predkos¢ 4 00:10
Predkos¢ 6 02:40  Nie X
www.morphyrichards.com
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B Pauza B Koricowki

¢ Kazdy z programéw mozna zatrzymaé w dowolnym momencie,
naciskajac przycisk Start/pauza (7). Aby kontynuowag, nacisnij
przycisk Start/pauza.

I Misa do mieszania (4) 18

e Skfadany mikser stojacy jest wyposazony w system obracajacy
misg do mieszania (4), ktéry kontroluje mieszanie i taczenie
sktadnikow.

¢ Misa do mieszania sama sie obraca, zapewniajac dobre
wymieszanie sktadnikéw lekkich. Jednak podczas mieszania moze
by¢ konieczne kontrolowanie predko$ci obrotowej misy do
mieszania: obracaj ja recznie, chwytajac za krawedz, aby
spowolni¢ obrét, lub obracaj w prawo lub w lewo, by wspoméc
mieszanie.

¢ Jedli podczas mieszania skiadniki rozprysna si¢ lub przyczepia do
$cian misy, przestaw regulator predkosci (3) w potozenie
wylaczenia, zeskrob sktadniki ze $cian misy za pomocg fopatki
(18), po czym kontynuuj mieszanie.

¢ Gdy zachodzi potrzeba ponownego oskrobania $cian misy, i aby
dodac sktadniki, nalezy zawsze najpierw wytaczy¢ mikser.

I Pojemnosé

Misy do mieszania (4) nie nalezy przepetnia¢, poniewaz grozi to
uszkodzeniem miksera. Maksymalna pojemno$¢ — 1 kg
sktadnikéw suchych i mokrych tacznie powinna wystarczy¢ do
wiekszosci prac wymagajacych uzycia ubijakéw (15).

Przygotowujac ciasto z pomoca mieszadet hakowych do ciasta
(17), nie nalezy uzywaé wiecej niz 350 g maki.

Jedli daje sie slyszeé znaczne obcigzenie silnika miksera, nalezy
zwiekszy¢ predkosé. Usun czes¢ mieszaniny, jesli jest zbyt gesta
lub misa jest przepetniona.

[ obstuga

Mikser ma wytacznik bezpieczeristwa, ktéry chroni go przed
przegrzaniem. Aby zapobiec przegrzaniu sktadanego miksera
stojacego, nalezy go wylaczy¢ po 6 minutach ciagtej pracy i
zostawic do ostygniecia na 10 minut. Jest to szczegolnie wazne w
przypadku gestszych mieszanin. Jesli urzadzenie wytaczy sie
podczas mieszania, ustaw regulator predkosci (3) w potozeniu
wylaczenia i pozostaw na 10 min do ostygniecia.

Do miksera stojacego dofaczono trzy
koncowki do mieszania, z ktdrych kazda jest przeznaczona do
okreslonego zadania.

Trzepaczki (14)

Trzepaczka stuzy do ubijania jajek i $mietany. Nie nalezy stosowac
trzepaczki do gestych mieszanin (takich jak ciasto owocowe czy
ciasto drozdzowe).

Ubijaki (15) (@
Ubijaki stuzg do mieszania ciasta i purée.

Jeden z ubijakéw ma tarcze napgdowg (16), ktéra wspomaga ruch
obrotowy misy. Jest on 0znaczony czerwonym paskiem na
trzonku. Ten ubijak nalezy wsuwa¢ do wypuktego gniazda (2) z
CZERWONYM wnetrzem. Inaczej sktadany mikser stojacy moze
nie dziafa¢ poprawnie.

Uwaga: W zaleznosci od sktadnikéw mieszaniny obracanie misy
moze wymaga¢ wspomagania recznego. Obro¢ mise recznie, aby
przy$pieszy¢ mieszanie sie sktadnikow. (Wiecej informacii na
stronie 8).

Mieszadta hakowe (17)

Uzywaj mieszadet hakowych do ciast.

Aby mieszadfa hakowe ugniataly ciasto, nalezy je odpowiednio
whozy¢. Mieszadto hakowe z ptaskim koricem i czerwonym
paskiem na trzonku nalezy wiozy¢ do wypuktego gniazda (2) z
CZERWONYM wnetrzem.

Mieszadfa hakowe sa skonstruowane tak, aby nie dafo sig ich
niepoprawnie wiozy¢.

Mikser nie nadaje si¢ do przygotowywania ciezkiego ciasta,
np. chlebowego.

www.morphyrichards.com
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Zafaczone przepisy to tylko kilka sugestii
ukazujgcych do jakich wypiekdw nadaje sie
ten skfadany mikser stojgcy. Po zaznajomieniu
Sle z obstugg miksera mozna uzywac go do
przepiséw z ulubionych ksigzek kucharskich.

[ Biszkopt Wiktoria

Sktadniki:
e 150 g cukru pudru
¢ 150 g migkkiej margaryny
¢ 3jajka, ubite
e 21yzki stotowe mieka
¢ 150 g maki z dodatkiem $rodkéw spulchniajacych
e 2 plaskie tyzeczki proszku do pieczenia
Sposob przygotowania:
1 Rozgrzej piekarnik do 170 °C/ stopien 4 (gaz).

2 Przymocuj ubijaki do miksera. Delikatnie posmaruj tluszczem dwie
20 cm blachy i wytéz je papierem do pieczenia.

3 Umie$¢ w misie do mieszania cukier puder i margaryne.

4 Nacisnij przycisk programu Ciasto. Kiedy przycisk zaswieci sie,
nacisnij przycisk Start/pauza, aby rozpocza¢. Obracaj mise, jesli
to potrzebne.

5 Po 30 sekundach mikser zatrzyma sie, a przycisk zacznie btyskac.

Uzywajac topatki, zeskrob sktadniki ze $cian misy. Dodaj
pozostate sktadniki.

6  Aby kontynuowaé program, naciénij przycisk Start/pauza. Obracaj
mise w prawo i w lewo, aby wspoméc mieszanie. Po minucie
konieczne moze okaza¢ si¢ naciéniecie przycisku Start/pauza, aby
zatrzyma¢ mikser. Zeskrob sktadniki ze $cian misy, aby upewni¢
sig, ze wszystkie s3 w mieszaninie.

7 Po 2 minutach mikser zatrzyma sie, co oznacza, ze ciasto jest
gotowe.

8  Podziel mieszaning réwno miedzy dwie blachy i piecz przez 25-30
minut lub az wyro$nie, zrobi sie ztote i sprezyste w dotyku.

9 Po 5 minutach zdejmij je z blach i odstaw, aby wystygto na kratce.
Zanim wypetnisz ciasto dzemem lub kremem, pozostaw do
catkowitego wystygniecia.

Uwaga: Tej mieszaniny mozna réwniez uzywa¢ do pieczenia
babeczek. Umies¢ peina tyzke w papierowej foremce i piecz w
temperaturze 160°C / 4 stopien (gaz) przez

20-25 minut. Z jednej porcji mieszaniny mozna upiec 18-20
babeczek.

B Bezy
Sktadniki:

e 6 biatek duzych jajek
(ubitych jak powyzej).

240 g cukru pudru
Sposob przygotowania:
1 Uzyj ubitych automatycznie lub recznie biatek jajek.

2 Stopniowo zwiekszaj predkos¢ obrotowa, stopniowo
przestawiajac pokretto az do poziomu 6. Obracaj mise recznie w
prawo i w lewo, aby wspoméc ubijanie.

3 Dodawaj cukier puder do biatek, po tyzce stotowej naraz. Za
kazdym razem po wsypaniu cukru dobrze wymieszaj.

4 Jedli jest to konieczne, zatrzymaj po 90 sekundach mikser i
oskrob fopatkg $ciany misy. Kontynuuj przez kolejne 90 sekund az
do wymieszania catego cukru z biatkami.

5 Umies¢ po fyzce deserowej mieszaniny na wytozonej papierem do
pieczenia tacy do pieczenia. Piecz w nagrzanym uprzednio piecu
w temperaturze 150 °C / stopien 2 (gaz) przez 15 minut. Obniz
temperature do 110 °C / stopier % (gaz) i piecz przez nastepne 2-
3 godziny, az bezy stang sie chrupkie i suche.

Ciasta wystarczy na 18-24 bez.
I Krem maslany

Sktadniki:
¢ 100 g miekkiej margaryny

e 200 g cukru pudru, przesianego
Sposob przygotowania:

1 Umies¢ margaryne w misie do mieszania.

2 Zapomocg pomocy ubijakéw mieszaj z predkoscig 1 przez 25
sekund, obracajac mise, gdy zachodzi taka potrzeba.

3 Zacznij dodawaé cukier puder, po jednej tyzce stotowej,
zatrzymujac mikser, aby oskrobaé $ciany misy, kiedy to konieczne.

I Przechowywanie
Sktadany mikser stojacy mozna po uzyciu zozy¢, aby zajmowat
mniej miejsca podczas przechowywania. Aby zlozyé mikser
wykonaj ponizsze instrukcje.

Aby zlozy¢ podstawe ramienia urzadzenia (8), regulator predkosci
(3) nalezy ustawi¢ w potozeniu ,,0”. Koricowki musza by¢
odtaczone od miksera, a misa do mieszania (4) wyjeta.

I Nacisnij przycisk zwolnienia glowicy (13) i delikatnie popchnij
glowice (1) w tyt. Glowica obrdci sie do potozenia ztozenia.

EE] Nacisnij przycisk skiadania (9) na podstawie ramienia urzadzenia
(8), 16z mikser na podstawe. Aby zabezpieczy¢ urzadzenie,
zaleca si¢ umieszczenie fragmentu gabki do pakowania miedzy
ramionami a podstawa.

FI0] Zwin przewdd zasilajgcy, umieszczajac go obok miksera. Przykryj

wszystko pokrywa do przechowywania (11). Misa do mieszania i
korcdwki nalezy przechowywac osobno.

www.morphyrichards.com
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I Konserwacja i czyszczenie

Przed czyszczeniem nalezy wytaczy¢ mikser i odtaczy¢ go od
pradu.

Przed czyszczeniem lub pakowaniem upewnij sie, ze mikser
catkowicie sie schtodzit.

Gtéwna jednostke nalezy czyscié wilgotng szmatka. Nie nalezy
zanurzaé urzadzenia w wodzie. Nie nalezy stosowac zadnych
$rodkéw Sciernych ani

na bazie rozpuszczalnika.

Umyj koncowki (14), (15), (17), topatke (18) i mise do mieszania (4)
W gorgcej wodzie z detergentem. Doktadnie wysusz.

Akcesoria i mis¢ do mieszania mozna my¢ w zmywarce, tylko na
gormej potce i zimng woda.

UWAGA: Nigdy nie nalezy zanurza¢ silnika w wodzie ani
zadnym innym plynie.

I Kontakt

Infolinia

Jesli masz problem z urzadzeniem, zadzwon na naszg Infolinie,
poniewaz mamy wieksze szanse Ci pomdc niz sklep, w ktérym
zakupiono urzadzenie.

Zanim do nas zadzwonisz, przygotuj nazwe produktu, numer
modelu oraz numer seryjny urzadzenia, aby poméc nam w
odpowiedzi na Twoje pytania.

Daj znaé

Jedli masz pytania lub opinie, chcesz przeczyta¢ wskazowki lub
pomysty na przepisy, ktore pomoga Ci w petni wykorzystywaé
mozliwosci produktu, dotacz do nas online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Witryna internetowa: www.morphyrichards.com

. DWULETNIA GWARANCJA

Niniejsze urzgdzenie jest objete dwuletnig gwarancja,
upowazniajaca do naprawy lub wymiany.

Zachowaj paragon ze sklepu jako dowdd zakupu. Aby méc
skorzystac z niego w przysztosci, przymocuj swéj paragon do
tylnej oktadki tej instrukcji za pomocg zszywacza.

Jesli urzadzenie okaze sie wadliwe, prosimy podag nastepujace
informacije. Informacje umieszczone ponizej znajdujg sie na
podstawie obudowy urzadzenia.

Model
Numer seryjny

Przed opuszczeniem fabryki wszystkie produkty Morphy
Richards sg indywidualnie testowane. Jezeli urzadzenie okaze
sie wadliwe, nalezy je zwrécic do punktu sprzedazy w ciggu 28
dni od daty zakupu, w celu wymiany.

Jesli urzadzenie okaze sie wadliwe po 28 dniach, lecz przed
uptywem 24 miesiecy od daty zakupu, nalezy skontaktowagc sie
z lokalnym dystrybutorem, podajac model i numer seryjny
urzadzenia, lub napisag do lokalnego dystrybutora, wysyfajac
list na podany adres.

Zostaniesz poproszony o dostarczenie, na ponizszy adres,
urzadzenia (w odpowiednim opakowaniu zabezpieczajacym)
wraz z kopig dowodu zakupu.

Jedli powdd wystapienia wady urzadzenia jest inny niz podane
ponizej (1-9), zostanie ono naprawione lub wymienione oraz
odestfane w ciagu 7 dni roboczych od daty otrzymania.

Jedli z jakiego$ powodu urzadzenie zostanie wymienione w
ciggu 2 lat gwaranciji, gwarancja howego urzadzenia bedzie
liczona od momentu nabycia oryginalnego produktu. Dlatego
tez nalezy zachowag oryginalny paragon lub fakture z
umieszczong datg zakupu urzadzenia.

Aby dwuletnia gwarancja obowigzywata, urzadzenie musi by¢
uzytkowane zgodnie z instrukcja eksploataciji wydana przez
producenta. Na przyktad niektére urzadzenia musza byg
regularnie odkamieniane, a filtry nalezy utrzymywag w czysto$ci
wediug zalecef producenta.

Morphy Richards lub lokalny dystrybutor nie dokona naprawy
ani wymiany urzadzenia w ramach gwarancji, jesli:

Wada zostata spowodowana Iub jest zwigzana z przypadkowa,
niewtasciwa, niedbata lub niezgodna z zaleceniami producenta
eksploatacjg urzadzenia albo jest wynikiem skokéw napiecia lub
niewtasciwego transportu.

Urzadzenie zostato podtaczone do Zrédta zasilania o innym
napieciu niz 0znaczono na urzadzeniu.

Dokonano préb naprawy urzadzenia przez osoby nienalezace do
personelu serwisowego firmy Morphy Richards (ub
autoryzowanego sprzedawcy urzadzenia).

Urzadzenie byto przedmiotem wypozyczania lub byto uzytkowane
w celach innych niz przewidziane w gospodarstwie domowym.

Urzadzenie pochodzi z wtérnego rynku.

Firma Morphy Richards lub lokalny dystrybutor nie wykonuje, w
ramach niniejszej gwarancji, zadnych czynnosci serwisowych.
Gwarancja nie obejmuje materiatow eksploatacyjnych, np.
workow, filtréw czy szklanych karafek.

Baterie oraz szkody powstate w wyniku ich wycieku nie podlegaja
gwarancji.

Baterie oraz szkody powstate w wyniku ich wycieku nie podlegaja
gwarancji.

Niniejsza gwarancja nie nadaje zadnych praw innych niz te
wyraznie okreslone powyzej oraz nie pokrywa roszczef
zwigzanych ze stratami lub uszkodzeniami wynikajacymi z
eksploataciji urzadzenia. Niniejsza gwarancja stanowi
dodatkowa korzysg i nie narusza praw konsumenckich
uzytkownika.

www.morphyrichards.com
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[ Mepei 6esonacHocTu

[Tpu nonb3oBaHUN NtobbIM 3NEKTPONPUBOPOM HEOBXOAMMO COBMIOAATL ANEMEHTAPHYIO OCTOPOXHOCTb.
BHUmaTensHo npoyuTaiTe crieayiolwme npasuna nepes Ucnonb3osaxem npubopa.

o 3T0T NP1OOP MOXET UCTIONMb30BATLCA JILIAMI C OrPaHNHEHHbLIMM
(hr3nHEeCKIMM, CEHCOPHBIMI M YMCTBEHHBIMM CTIOCOBHOCTAMM MO0
HELOCTATOHbIM OrbITOM 11 3HAHAMI MPK YCIIOBUW, YTO OH HAXOLATCA
0L, MPVCMOTPOM WA MOMYHINM YKa3aHNA OTHOCUTENTBHO 6e30MacHoro
MCrIoN530BaHUA MPrbopa M OCOSHAIOT COMYTCTBYHOLLIME OMACHOCTHA.

* He no3sonAnTe AETAM Urpathb C NprbopoM. He no3sonAnTe AeTAM
uenonb3oBarb Mprbop. Lepxure npubop 1 ero kabenb B HELAOCTYMHOM
[N1A [IETEN MECTE.

o ECrv noBpeXXaéH CETeBOM LLHYP, TO, BO U30EXaHIe ONacHOCTH, ANA
€ro 3ameHbl CrieayeT 06paTUTLECA K NMPOM3BOAUTENTO, B €70 CEPBUCHbIN
LIEHTP WK K KBanMchMLMPOBAHHOMY CreLmaniCTy. @

o CM. COOTBETCTBYHOLLMI PA3AEN ANA yYXoza W YNCTKU.

* He npukacanTech K ABMKYLLUMMCA YacTAM npubopa. Bo BpemA paboThl
[IEpXMTE BPALLAOLLMECA YacTV Nprbopa Ha 6e30MacHOM PacCTOAHIN
OT PYK, BOMOC, OAEXbI M KYXOHHBIX MPUHALMEXHOCTEN BO 13BexaHue
TPpaBM Ui NOBPEXAEHMA nprbopa.

¢ BHimanve! Bo nsbexaHue npounssomnbHONo cpadarbiBaHiA
TEPMOMPESOXPAHUTENA NOAKITKOHEHIe NMPIOOpA K MIEKTPOCETH He
LIOMKHO BBINOMHATLCA HEPE3 BHELLHE KOMMYTUPYHOLLWE YCTPOCTBA,
Hanp1MEp, TalMepbI, & TaKXE YEPes LIEMK, KOTOopble PErymApHO
MOOKITOHAIOTCA 1 OTKITOHAKOTCA MOCTABLUVKOM 3/1EKTPOSHEPTAN.

¢ He pabotanTe MKCEpOM AONbLUE BPEMEHIA, YEM YKa3aHHO B pasaerne
«/crons30BaHme».

www.morphyrichards.com
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I Pasmewenve I Baepetne

¢ Bcerna yctaHaBnuBaliTe npubop Ha 6e30macHoM paccToAHMM OT Bnarogapum Bac 3a npvoBpeTeHie CKNafHoro CTaLMoHapHoro
Kpaa paboyero cTona. mukcepa Total Control ot Morphy Richards.

¢ He ycTaHaBnuBaliTe Yally, KOTOpaA WCTIONb3YETCA C MPUBOpOM, [lnA npuroToBneHuA pa3HoobpasHbix 61of B KOMNNEKT MUKCepa
Ha MONMPOBaHHYIO EPEBAHHYI0 MOBEPXHOCTb, Tak Kak 3To BXOAAT HACafikv ANA B3GUBAHWA, CMELUMBAHNA, @ TakXe
MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHMIO MOBEPXHOCTU. KpOKooBpasHble HacaaKku AnA Tecta. lepen Havanom

UCMONb30BaHNA BHUMATENbHO 03HAKOMbTECH C VIHCprKLlMeVI no
KCnnyaraunn Mukcepa.

*  He ycTaHaBnvBaiiTe MpuGOP Ha ropAYMX MOBEPXHOCTAX W
PAZOM C HAMM (3NIEKTPUYECKAA MINTA, HArpeBaTeslbHble

npuBOpbI, OTKPbITHIN OTOHb U T. A.). He 3abynbTe noceTutb Beb-cait www.morphyrichards.co.uk,
4TOObI 3apEr1CTPUPOBATH ABYXIETHIOK rapaHTUIo Ha CBOe
I Wkyp nutakma vagenve.

o LLHyp nUTaHMA He JOMKEH CBUCATb C KpaA paboyei
NOBEPXHOCTH, 4TOGb! 10 HErO He AOTAHYNCA PeBEHOK.

¢ CrenuTe 3a TeM, YTOBbI LLIHYP He MPOXOAMA Yepe3 OTKPLITOE
MPOCTPaHCTBO, Hanpumep,
OT PacroNOXeHHOI BHI3Y PO3ETKM K CTOMY.

¢ He ponyckaiite, 4to6bl LLHYP NPOXOAMN HAZA KYXOHHOW NUTOM
WIW APYTVMY TOPAYMMM NOBEPXHOCTAMM, KOTOPbIE MOTYT
MOBPEAVT €ro.

. LLIHyp NUTaHUA AOMKEH BbITb NOAKMIOYEH K poseTke 6e3
HaTAXEHWA.

[ BesonacocTb nonb3osarens

. I'Iepep, TeM KaK MOAHATb Hacaaku MUKcepa, y6e,uMTer B TOM,
4TO NE3BIA NPeKpaTIN BpaLLeHie.

¢ BHUMAHME! Yto6b! MCKNIO4MTb PUCK MOPaXeHNA
anekTpuyeckum Tokom, HE norpyxaitte kopnyc npu6opa B
BOAY UNK APYTYIO XXMAKOCTb M NPOBEPAIATE ANEKTPUIecKue
KOHTaKTbl Ha OTCYTCTBME BNaru.

I Opyrue mepsi npegocTopoxHoCTM

*  He ucnonb3yiTe npubop ¢ NOBPEX/AEHHLIM LIHYPOM NUTaHIA UK
BIKOW, @ TaKXe HEeNCrIpaBHbIiA UM NOBPEX/AEHHbIIA Nprbop.

¢ BouabexaHie noxapa, NOPaXeHNA ANEKTPUHECKIM TOKOM ¢
TPaBM MCMONb3YiATE TOMBKO HAcaAK 1 MpUCrocobneHus,
KoTopble npopatoTcA komnaxuel Morphy Richards unm 6binm
PEKOMEH/0BaHbI €l0.

¢ Bcerna ucnonb3yite npubop TONMbKO B LIENAX, ANA KOTOPbIX OH
npeaHasHayeH.

¢ BblHuMaliTe CETEBOI LHYP U3 PO3ETKM, ECIIM YCTPOICTBO He
VCTIONb3YETCA, €CMM YCTPONCTBO OCTABIEHO
6e3 nprcmoTpa, a TaKke nepex CH0PKON, pa3bopKoil Mn
YMCTKOI YCTPOIACTBA.

I 3nekTpotexHuyeckue Tpebosaua

Y6enuTech B TOM, YTO HanpAXeHWe, ykasaHHoe Ha Tabnuyke ¢
NacnopTHbIMY AaHHLIMM

npubopa COOTBETCTBYET HAMPAXEHMIO U TUY
9NEeKTPOCHAGXEHA B BaLLEM JJOME (NepeMEHHbIil TOK).

Ecnu HeobxoaMMo 3aMeHUTb NPEROXPAHUTENb B BUIKE,
1cnonb3yiTe npeaoxpaqutens BS1362 Ha 3 A.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

[oTOBbTE C YBEPEHHOCTbIO. BuibepuTe 0aHy 13 NpesyCcTaHOBNEHHbIX MPOrpaMM ANA AL MK
KeKcoB, 106aBbTe YKasaHHbIe B PELIeNnTe UHIPEAVEHTbI 1
No3BOMbTE CKNAAHOMY CTaLyoHapHoMy Mukcepy Total Control
CAienaTb BCIO OCTanbHYtO paboTy 3a Bac.

Vinu cospaitTe CBOW yHIKambHbINA PELIENT, BPyYHYIO 3838
HYXHYH0 CKOpoCTb paboTbl Mikcepa Total Control. TexHonorua
Smart Response 6yaeT NocTenesHo yBeNMIMBaTb MOLHOCTb 0
[JIOCTUXEHIA BbIBPaHHOI BaMy CKOPOCTY. [laxe C TAXENbIMM
cmecAmy TexHonornA Smart Response GyneT nocTenexHHo

MpencTaBnAem Bam CKNafHoN CTaLmoHapHbIA Mukcep Total
Control — npocToit crocob MPUBHECTU YBEPEHHOCTb B MPOLIECC
NPUrOTOBIIEHNA.

Brarogapa TexHonorv Smart Response cknagHoi
CcTauvoHapHbIit Mukcep Total Control nomoxeT Bam ¢
YBEPEHHOCTBIO 11 CMIOKOWCTBUEM MPUTOTOBUTL BKYCHbIE
nMpoXHble, 6e3e 1 apyrve 6ntoaa.

TexHonorva Smart Response No3BONAET NONy4MTb NOMHbIA rlofaBaTb MATaHue Ha ABMraTelb, YTOGbI 06eCTIewnTb
KOHTPOMb Ha/i MPOLIECCOM CMELLMBaHWA MPOCTbIM HAXATUEM MIOCTORHHYKO CKOPOCTb ANIA HEUMEHHOTO UAEANLHOTO
KHomkv. TexHonoruA Smart Response B cnyyae Heo6XoAMMOCT pesynbTara.

obecneymnBaeT nnasHyto Nofady NUTaHUA Ha MUAKCEP,
NOAAEPKUBAA NOCTOAHHYIO CKOPOCTb 1 MO3BONAA KaXAbIA pa3
JA06UBATLCA NPEBOCXOAHBIX PE3YTbTaTOB.

PerynAatop ckopocTu

ABTOMaTu4ecKana nporpamma
1" AJA KeKCOB

ABTOMaTU4eckanA nporpamma AanA

@ 8 ANYHOro benka

KHonka lNMyck/ocTtaHOBKa

onﬂﬂﬂ EE%%@ HUUUD

TECHNOLOGY
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KomnoHeHTbI npubopa

KptokooBpasHble Hacaaku AnA Tecta
Jlonatka

(1) fonosHoit 6110k
2 Pasbembl 4nA Hacafok
) PerynaTop ckopocT
(4) Mucka ana cmewwmsanmna
(5) ABTOMaTMYECKaA NporpaMma AnA KeKCoB
(6) ABTOMAaTM4ECKaA NporpamMma AnA ANYHOTO benka
(7) KHonka [Myck/ocTaHoBka
8) Croiika ronoHoro 6noka
9) KHonka anA cknaaplBaHna
(10) Bpawaroeeca ocHoBaH1e
(1) KHonka cmeHbl Hacaaku
(12) KHonka pa3bnoki1poBaHmA ronosHoro 61oka
(13) Kpbllwka AnA xpaHeHma
(14) Hacapaku ana B3busaHuA
(15) Hacagku ana cvelwnBaHua
(16) Benywwmin anck
)
)

Mepen Hayanom aKcnJyarauuu

Tepen nepBbIM UCMONb30BAHMEM CKMAJHONO CTaLMOHAPHOMO
mukcepa Total Control nomoiiTe Yaly AnA cMewwmnBanuA (4),
Hacaaku (14, 15 1 17) u nonatky (18) B TeNMOA MbibHOI BOLE.
TwarenbHO BbICYLLATE WX MEPE, UCMONb30oBaHNEM.

Wcnonb3oBaHu1e CTauMoHapHOro M1Kcepa

2]

[ Bpewa pa6otbl B pexume aBTOMATUYECKUX NPOTpaMM

CHummTe KpbILLKY (13). MoaHUMMTE CTOIAKY ronoBHoro 6roka (8)
BepTUKanbHO. OHa OMKHA 3ahKCVpOBATBECA Ha MECTe.

[MoBepHuTe ronosHoi 6ok (1) B paboyee nonoxexue. OH
JIOMKeH 3a(hvKCMPOBATLCA B BEPTUKABHOM MONOXKEHWM.

BcTaBbTe HyxHble Hacaaky (14, 15 unu 17) B pasbembl (2) n

YOEAUTEC, YTO OHI YCTAHOBMEHBI B NPABMMbHBIX Pasbemax (Cu.

cTpaHmuy 9).
[lo6aBbTe Hy)XHble MHTPEAUEHTbI B Yally ANA CMELUMBAHNA (4).

YcTaHoBuTE Yallly ANA CMELVBAHUA Ha BpaLLaoLLeeca
ocHoeanme (10).

HaxmuTe KHoMKy pa3bnokuposaHia ronosHoro 61oka (12),
4TOBbI OMYCTUTb HACa/KM B Yally ANA CMeLLBaHuA. [0NoBHON
610K AonxeH 3athnKeMpoBaTLCA B PABOYEM NONOXKEHM.

[MoakniounTe CKNAAHON MIKCEP K CETU ANEKTPOMUTaHNA.
[NoBepHUTE perynATop ckopocTy (3) B nonoxewue 1, 4Tobb
3aNyCTUTb MUKCEP, U YBENMYMBAIATE CKOPOCTb M0 Mepe
HEoBXoaUMoCTH.

[Mocne 3aBEpLUEHNA CMeLINBaHNA BbIKMIOYATE MUKCEP. HaxmuTe
KHOMKY pa36riokupoBaHnA ronosHoro 6noka (12) v nogHuMmnTe
TonoBHOM 6rok. fonosHoi 6110k ByaeT 3adhmKeMpoBaH B
BEPTUKANbHOM MONOXEHNM.

HavkmuTe KHOMKy CMeHbl Hacaaok (11), 4tobel
113BNeYb HacafKv 13 CTaLWmoHapHoro Mukcepa. Momoiite Bee
[ieTanu v CnoXuTe ANA XpaHeHma.

[ AsTomaruueckue nporpammb

CknaaHow cTauvoHapHbiin mukcep Total Control umeeT ase
aBTOMaTUYeCKye MporpaMMbl paboTbl, KOTOPbIE NO3BONAT BaM
naeanbHo B36UTb BENKM ANL (ANA NpUroToBNeHnA 6ese) nnm
NPUrOTOBUTbL CMECh ANA KEKCOB OAHWM HaXaT1eM KHOMKY.

YT06bI 1CTIONL30BATH OfHY M3 MPOrPaMM, BLINOMHUTE CReaytolLne
[NeiCTBUA.

BeinonHuTe waru 1-5 pasaena «/cnonb3osaue CTauvoHapHoro
MUKcepa». BeTaBbTe Hacaaku AnA B3busaxuA (14) anA
nporpaMMbl MPUrOTOBMEHNA ANYHBIX GEMKOB UK HAacaZKM AnA
CcmeLwvBanuA (15) AnA NporpamMMbl MPUTOTOBNEHNA KEKCOB.

HakmuTe KHoMKy Hy)XHOM nporpammbl (5) (Kekcbl) um (6)
(An4HBIA BENoK) 1 OHa ByneT NoAcBeYeHa. Haxmmute KHOMKY
Myck/ocTaHoBKa (7).

CrauvoHapHblit M1Kcep ByneT 3anylueH aBTomatiyecky. Koraa
MIKCEP BLINOMHAET OAHY M3 MPOrpamM, PerynaTop ckopocTy (3)
OTKJTI04EH, PerynmnpoBaTh CKOPOCTb BPYUHYIO HEBO3MOXHO.

B npoLiecce BbINOMHEHA NPOrpamMMbl MPUTOTOBIIEHNA KEKCOB
MUKcep GyaeT NepUOAMYECKN OCTaHABNNBATLCA, NPU 3TOM
KHomka 6yaeT MuraTb. O4UCTUTE CTEHKI Yalum nonaTkon. B
npoLiecce BbIMOMHEHVA MPOrpaMMbl B3GUBaHNA 6ENKOB MUKCED
0CTaHaBMMBaTLCA He byaeT.

Koraa M1kcep ocTaHoBMeH, A06aBbTe Apyrve MHTPEANeHT I
(Mpu HeobxoamMMOCTH). HaxkmuTe KHOMKy Myck/ocTaHoBKa AnA
NPOROMKEHNA.

TMocne 3aBepLLUeHUA BbINONHEHUA MPOrpaMMbl MUKCEP
aBTOMATU4eCKM NPpeKpaTuT paboTy 1 KHOMKa MporpaMmb
noracHeT. Knorka Myck/octaHoska byaeT npoaomxars
CBETUTHCA.

Mporpamma Hacapka 91an 1 (MuH:cek) Maysa J1an 2 (MuH:cek)
Keke [ina cmewmsanmA (15) CkopocTb 4 00:30 Jla CxkopocTb 4 02:00
AnyHble 6enku [inA B36uBaHuA (14) Ckopoctb 4 00:10
CkopocTb 6 02:40 Hert X
www.morphyrichards.com
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Maysa

I Hacagku

Bo Bpems BbINONHEHA Mio6oi NPporpaMMbl Bbl MOXeTe
NPNOCTaHOBUTb MUKCEP B noboe BPEMA HaXaTtnem KHOMKn
MNyck/ocTaHoBKka (7). 1A NPOBOMKEHNA CHOBA HAXMUTE KHOMKY
Myck/ocTaHoBKa.

Yawa ana cmewusanua (4) 8

CKnaaHoM CTaUMOHAPHbIA MUKCEP OCHALLEH CUCTEMOI BpaLLeHuA
Yalum 1A CMeLnBaHnA (4), KOTOpaA KOHTPONMPYET CMeLLNBaHIe
11 06BEANHEHNE UHTPEVNEHTOB.

Yalwa AnA CMeLLMBaHIA BPaLLAeTCA AnA obnerdeHinA
CMELLMBAHIA NErk1X MHTPEAMEHTOB. TeM He MeHee, B npoLiecce
CMeLLMBaHIA MOXET NOTPeBoBATLCA PerynnpoBKa CKopoCTM
BPALLEHVA Yallm; B3ABLUMCH 32 Kpail Hallmi PyKoi, 3aMeanaiTe ee
BpaLLeHIe K BpaLLaiiTe ee No YacoBO CTPenke 1 NpoTvB
4acoBOil CTPENKY ANA NOMOLLM B NepeMeLLIBaHNN.

B npoLiecce CMeLIMBaHVA MHTPEAVEHTbI MOTYT pa3MasaTheA Uk
MPUAMMHYTb K 6OKaM Yallm iNA CMELUMBAHWA; MOBEPHUTE
PerynaTop cKopocTu (3) B nonoxeHue «Bblkmio4eHo»,
COCKPEBUTE MHIPEAVEHTBI C GOKOB B LIEHTP Yalui Mpy MoMOLLYA
nonatku (18) 1 nposonXanTe CMeLLnBaHve.

Mpy [0GaBNEHNN OTAENbHbIX UHTPESUEHTOB MOXET
noTpeGOoBaTLCA MOBTOPHOE CHATUE CMECH C GOKOB Yalliu; nepes
3TUM BCEraa OTKIIOYAIATE MUAKCED.

BmecTtumocTtb

He nepenonHAiiTe yally AnA CMELLMBAHUA (4), MOCKOMbKY 3TO
MOXET MPUBECTY K NOBPEX/AEHMIo Mikcepa. MakcumansHoe
KOMMYECTBO CMELLIAHHBIX CYXVX 11 XUAKWX UHTPEANeHToB — 1 Kr.
3700 AOMKHO BbITb AOCTATOYHO ANA GOMbLLMHCTBA ONepaLuii
CMELLMBAHIA MPI NOMOLLM HACafoK ANA cMelumBanma (15).

[InA NpUroTOBNIEHNA MyYHbIX U3AEMWIA PV NIOMOLLYA
KPHOKOOGpasHbIX HacafoK AnA TecTa (17) ucrionb3yiite He Gonee
350 rpamm MyKu.

Ecnu B Kakoit-nn6o MOMEHT CMELLMBAHYA CAIBILLHO, YTO MUKCep
VCMbITLIBAET MOBBILIEHHYIO HArPY3KY, yBENMYbTE CKOPOCTb. Ecrn
Yalua neperpy>eHa unm cMeCb CIMLLKOM rycTad, yaoanure 4acTb
cmecu.

Mcnonb3oBaHue

MuKcep ocHalLeH TepMonpeaoXpaH1Tenem AnA 3almTbl
aBuraTens ot neperpesa. Mocne 6 MUHYT HempepbiBHON paboTl
MIKCEP HEOBXOAMMO OTKIIOYUTb U iaTb EMY OCTbITb B TEYEHIE
10 MMHYT. OTO 0COBEHHO aKTYaNbHO MPU CMELLMBAHUM TAXENbIX
UHrpeaneHToB. Ecnvn npubop oTknioyaeTcA B npowecce
CMeLLVBaHIA, NOBEPHUTE PEryNATOP CKOPOCTY B NONOXeHNe
«BbIKI04eHO» 1 faiTe npubopy oCThITb B TeueHne 10 MUHYT.

B KOMNeKT CTauvoHapHOro MUKCepa BXOAUT TpH
HacaaKku, KaXaaA U3 KOTOPbIX NpeaHa3HayYeHa AnA
onpegeneHHbIX Leneit.

Hacagku ana B36usanua (14)

Vcnonb3yitte 3TV Hacaaku AnA B3OMBaHUA AWLL 1 Kpema. He
1Cnonb3yiTe HacaaKu AnA B3BMBAHWA ANA TAXENbIX CMeceil
(TaKuX KaK TecTo AnA (pyKTOBOrO NUpOra 1 NECOYHOE TECTO).

Hacagku ana cvewnsanua (15) 3

Vlcnonb3yiiTe Hacaakv AnA CMeLLMBAHNA ANA MPUTOTOBIIEHA
cMmecedt ANA BbINEYKM, MECOYHOTO TecTa U KapToensHOro mope.

O+ 13 BeHUMKOB OCHALLEH BEAYLLMM AUCKOM (16), KOTOPbIA
roMoraeT BpalLeHyio Yallk BO BPEMA ucnonb3osaHiA. CTepxeHb
3TOr0 BEHUMKa MOMEeYeH KpacHbiM 060aKoM. Y6eauTech, 4To aToT
BEHYVK BCTaBNEH B BbinyKoe rHeaao (2) ¢ KPACHOW
MapKI1POBKOIA BHYTPW. B NPOTMBHOM Cry4ae CTaLvoHapHbIi
MUKCEP MOXET paboTaTb HempaBiibHO.

Mpumeyatve. B 3aBICMMOCTM OT CMELLMBAEMbIX UHTPEAVEHTOB,
MOXET BO3HUKHYTb HEOGXOAUMOCTb PY4HOTO BPALLEHMA Yalum.
TMoBopauvBaiTe yaLly pyKoi, 4ToBbl MOMOYb MHIpeaveHTaM
CMELWaTBCA. (HOMOMHUTENbHBIE MHCTPYKLWAN CM. Ha CTp. 8).

KptokoobpasHble Hacapku ana TecTa (17)

YT0BbI MPUTOTOBUTH TECTO, UCTIONb3YIATE KPIOKOOGpasHbie
HacagKu.

KptokooBpasHble HacaaKku ANA TecTa AoMKHbI GbiTb
YCTaHOBEHbI MPABUIBHO, MHAYe OHI He ByayT MECUTb TECTO.
Y6eauTech, YTo KpiokoobpasHaA Hacaka AnA TecTa ¢ MpAMbIM
KOHLIOM 11 KpacHol1 oniocoi Ha CTEPXHE BCTaB/IeHa B BbIMyKIoe
rHe3mo (2) ¢ KPACHOW MapKupoBKoiA BHYTPM.

KptokoobpasHble Hacaaku ANA TecTa UMEIoT Takyio
KOHCTPYKLIWIO, 4TO MX HEBO3MOXHO BCTABUTb HEMPABMIHO.

Mukcep He NOAXOAUT ANA NPUTOTOBNIEHNA MyYCTOrO TECTa,
TaKoro Kak xnebHoe.

www.morphyrichards.com
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B npuBeneHHbIX HuxXe pelenTax
npeacTaBeHbl BCErO NNLLIb HECKOMbKO
BapuaHTOB TOrO, 4TO Bbl MOXETE
MPUrOTOBUTL C MOMOLLbIO BALLETO HOBOIO
CKMafHOro CTaumMoHapHOro Myukcepa 1 ero
Hacazok. Korga Bbl MpUBbIKHUTE K paboTe ¢
MUKCEPOM, Bbl CMOXETE JIErKo
afanTupoBarth PeLEenTbl ANA NPUroTOBEHNA
671104 13 BaLLMX MOOUMBIX KyIMHAPHBIX

I Buckeur

WHrpenmeHTbI:
e 150 r caxapHoi nyapbl
¢ 150 r MArKoro Maprapuxa
e 3B36BUTHIX AlLA
®  2CT NOXKN MONOKa
. 150 r Myku AnA 6bICTPONOAHUMAIOLLIErocA TecTa
e 2CTONOBbIE NOXKY (663 ropKL) paspbixuTend
Cnoco6 npuUroToBNEHNA:
1 Pasorpeitre ayxoBky A0 170°C / ypoBHA 4 NA ra30B0iA AYXOBKY.

2 BcTaBbTe B MUKCep Hacakv 1A CMelLMBanua. Crierka cMaxsTe v
MPONIOXWTE [1BE 8-AI0IMOBbIX (hOPMbI /1A COHABMYEN ABYMA
MepraMeHTHbIMU Kpyramu.

3 [lobasbTe B Yally ANA CMeLLMBAHUA CAXapHYIO NYapY W MaprapyH.

4 HaxmuTe KHOMKy nporpamMmbl AnA kekcos. KHonka byaet
noficBeYeHa, HaXXMUTe KHOMKY Myck/ocTaHoBKa, YToBbI HauaTh
cMeLumBanme. MoBopaumBaiiTe Yally no Mepe HeobXoaMMOCTH.

5 Tlo npotuecTaum 30 CEKYHA MUKCEp MpeKpaTuT paboTy v KHomka
ByaeT Muratb. CocKpeOUTE UHTPEAMEHTBI CO CTEHOK Yallm Mpu
nomoLLy fionatku. [lo6aBbTe OCTABLUMECA UHTPEAVEHTbI.

6  Haxmute kHonky [Myck/ocTaHOBKa ANA NPOAOMKEHNA BbINONHEHNA
nporpammb. MoBopayMBaiiTe Yally no 4acoBoii CTPENKe 1 MPpoTUB
4acoBOW CTPENKH, YTOBbI MOMOYb MHTPEAVEHTaM CMELLIaTHCA.
Yepes M1HYTY, BOSMOXHO, NOTPEOYETCA OCTAHOBUTb MUKCED,
HaxkaB KHorky [Myck/octaHoBka. CockpebuTe UHrpeanerTbI co
CTEHOK YaLLI, 4TOBbI BCE UHTPEAMEHTbI MOMaNK B CMECh.

7 Tlo MpowecTBIN 2 MIHYT MIKCEP NPEKpaTuT paBoTy 1 cMech AnA
TIPUOTOBTIEHIA KEKCOB ByaeT roToBa.

8  PasnenuTe cmeCh NOPOBHY 1 MOMECTUTE ee B iBE (POpMb,
3arekanre B AyXoBke B Te4eHme 25-30 MUHYT, oKa KeKChl He
MOAOVAYT, CTaHYT 30MOTUCTBIMY 11 YTIPYTVMM Ha OLLYTTb.

9 Yepes 5 MUHYT 3BNEKMTE UX 13 HOPMOYEK W AaiATe OCTbITb HA
pelueTke. [laiiTe UM NONHOCTBIO OCThITH Mepes Tem, Kak
HaNOMHATB UX AKEMOM W CIMBOYHBIM KPEMOM.

IMprmeyanme. 3Ty cMech MOXHO Take UCTIoNb3oBaTb AIA
NPUrOTOBNEHNA KanKeiikos. PasnoxuTe no MonHoil Noxke B
BymaxHble (POPMOYKI ANIA KEKCOB 1 BbiNeKaiiTe npy Temneparype
160 /bC / ypoBHe 4 AnA ra30BOW AYXOBKY B TeYEHME

20-25 MrHyT. Beero nony4aetca 18-20 KekcoB.

B Bese

WHrpeauenTbr:

® 6 066nKOB 13 KPYMHbIX AL
(B3OMTBIX, KaK YKa3aHO BbILLE).

e 240 r caxapHoii nyapbl
Cnocob NpuroToBNEHNA:

1 Venonbayitte ANYHLIA 6ENOK, B3OUTbIN C NOMOLLbIO
aBTOMATU4ECKOM NPOrpaMMbl U BPYYHYHO.

2 TocTeneHHo yBenu4mMBaiiTe CKOPOCTb, MepeMeLLan perynaTtop
CKOPOCTY 0 YPOBHA 6. 4T06bI NOMOYb B NepeMeLLMBaHIA
BpalLLaiTe Yallly no 4acoBOIA CTPENKe 1 MPOTUB YaCOBOIA CTPENKY
BPYYHY0.

3 [o6aBbTe caxapHyto nyapy B 6enK1 N0 OBHON CTONOBON NOXKe
33 O[H pas, TLATeNbHO B36MBaA NocNe KaXAOro A06aBNeHNA.

4 Ecnu Heobxoammo, Yepe3 90 cekyH 0CTaHoBUTe paboTy
MUKCEpa, COCKPEetUTE CMECh CO CTEHOK YalL JIoNaTKoi.
TMpononxarite cmewwnsath eLue 90 CekyHA, Noka caxap 1 6enku
HE CMeLLaloTCA.

5 PaanoxuTe cMecb AeCepTHON NOXKOM Ha NPOTUBHE,
MPONOXEHHOM NepraMmeHToM. BrinekaiiTe B pa3orpeToil AyXoBke
npv Temnepatype 150 /bC/ ypoBHe 2 ANA ra30BOM AyXOBKM B
TeyeHne 15 MuHyT. YmeHblunTe Temnepartypy Ao 110 JbC / yposHa

[ANA ra30BOi AYXOBKY 1 BbiNeKaiiTe B Te4eHMe 2-3 4aco, noka
6€e3e He CTaHyT XPYCTALMMI 1 CYXUMM.

Bcero nonyuutca 18-24 6e3e

I CnusouHbiit kpem

VIHrpeaveHTbI:

¢ 100 r mArKkoro mMaprapuHa
* 200 r NPOCEAHHOIA CaxapHOi MyApbI
Cnocob npuroToBneHuA:
1 Tlonoxute MaprapuH B Yally AnA CMeLUBaHIA.

2 Vicronb3yA BEHYMKY ANA CMELLMBAHIA, NEPEMeLaiiTe ero Ha
cKkopocTi 1 B TeueHue 25 CeKyHA, NoBOpaYMBan yally o Mepe
HeobXoaUMoCTU.

3 Haunute 4o6aBnATbL caxapHyto nyapy no 1 CTONOBOI NoXKke 3a
pas, 0CTaHaBMMBasA MUKCEP, YTOBbI COCKPECT MHTPEAVIEHTbI CO
CTEHOK YalLm.

I Xpanenve

CKnajHoM CTaLMOHapHbI/ MIKCEP MOXHO CIIOKWTb focre
MCNONb30BaHUA 1A Yi06CTBA XpaHeHWA B LKady Uiv Apyrom
MecTe. YToBbl COXUTL MUKCEP, CrIEAYITE MHCTPYKLMN HIXE.

4 YTo6bl CnoxuTb CTOIKY roMoBHoro 6oka (8), perynatop
CKOPOCTY (3) AOMKEH HAXoAMTLCA B NonoxeHun 0. Y6eauTecs,
4TO MUKCEP OTKJTIOYEH, @ HACaAK 1 Yalla A CMelwnBaHuA (4)
13BMEYEHbI.

[ Haxwmure KHOMKy pas6rokvpoBaHiA ronosHoro 6ioka (12) u
aKKypaTHO MoBepHITE ronoBHoit 610K (1) Hasaa. foenosHoi 6110k
TMOBEPHETCA HA3a/ B CIIOXEHHOE MONOKEHME.

EE] Haxwmute KHOMKy AnA cknaapisatua (9) Ha CTOMKE rooBHOMO

6noka (8) v ynoxuTe MUKCEp BHU3 Ha OCHOBaHME. [lnA 3awwmTbl
PeKOMEHAYETCA MONOXKUTb MEXAY CTONMKOM 1 OCHOBAHWEM

www.morphyrichards.com
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KYCO4eK ynakoBO4HOrO neHonnacra.

PI1] CsepHuTe KaBenb MUTaHA 1 CTIOXITE PALOM C MUKCEPOM.

3aKpoiiTe KpbILKOA AnA XpaHeHA (11). XpanuTe Yaly AnA
CMELLVBaHIA 1 HacafKu OTAENbHO.

[ Vxon u umctka

[Nepen 04MCTKOI BLIKIIOYUTE MUKCED W OTCOBAVHITE OT
3MNEKTPUYECKOIA PO3ETKN.

Y6eauTech, 4TO Nepes 041CTKOM 1 XpaHEHUEM MUKCEp
MOMHOCTBIO OCTbIN.

[InA 04MCTKM roNOBHOO B110Ka MCMONb3yITe BNaXHYI0 TKaHb. He
norpyxaitte B Bogy. He ncnonb3yiite abpasiBHbie YNCTALLME
cpeacTBa unu

MOIOLLVE CPEACTBA Ha OCHOBE PacTBOPUTENeN.

MomoiiTe Hacapkm (14, 15 1 17), nonatky (18) u yawy AnA
CMeLVBaHIA (4) B ropAYEN MblnbHOI Bofe. TLaTenbHo
BbiCyLUMTE.

KomnriexTytowume 1 Yallly A CMELUMBAHNA MOXHO MbITb B
MOCYLOMOEYHOM MaLLMHE; MOITE WX B PEXXVME XOMOAHON MOVKY,
Pa3MeCTUB Ha BEPXHei MOMKe MOCYLOMOEYHOM MaLLMHbI.
BHUMAHME! Hukoraa He norpyxaitte 6nok
3NeKTpoABUraTens B BOAY UNU APYIYI0 XUAKOCTb.

B KowrakTsi

Cnyx6a nopaepxku

[Mpu BO3HMKHOBEHWI NPO6NEM ¢ NprBOpOM 3BOHUTE B cryx6y
MoAAEPXKM, MOCKOMbKY Mbl, CKOPee BCEro, CMOXeM 0KasaTb BaM
6onee 30hheKTUBHYIO MOMOLLb, HEXENW MaraavH, e Bbl
npvobpeni npubop.

IMpv obpatleHim B Cnyx6y NOAREPKKM HYXHO YKasaTb Ha3saHe

13[eMMA, HOMEP MOAENM 1 CEpUiiHbIA HoMep. JTa MHAopMaLWA
no3BonuT Ham BbicTpee 06paboTaTh BaL 3anpoc.

Ecnuny Bac

BO3HUKJIM BOMPOCHI 1 KOMMEHTapui NGO Bbl XOTUTE NOMy4UTh
pa3BepHyTbIE COBETBI MW PELIEMTHI, NO3BONAIOLLME C
MaKcuMarbHoi 3thheKTUBHOCTLIO UCNONb30BATb NPUOBPETEHHbIE
Bamyu npubopbl, obpalLaiiTec K Ham yepes MHTepHeT:

Bror: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Beb-caiiT: www.morphyrichards.com

I NPEQOCTABNAEMAA ABYXJIETHAA

TAPAHTUA

OuyeHb BaXXHO COXpaHATb TOBAPHBIN YeK,KOTOpbIA ABNAETCA
MoATBEPX/AeHMEM NoKynku.CoBETyeM NpUKpeniTL
CTANNEPOMTOBAPHBII YeK K 3aHew 0BNoXKe AaHHOMO
PYKOBOACTBA (K rapaHTUIHOMY TasoHy).

Bce usnenua MorphyRichards nepen otnpaskoit ¢ 3asoaa
MPOXOAAT VHAVIBUAYaIbHYHO NPOBEPKY.

[ApaHTUIHbIN CPOK HAYMHAETCA CO HA MOKYMKY 1 AENCTBYET B
TeueHue 24 mecALes (2 roga). MoaTeepxaeHnem npasa Ha
rapaHTuitHoe 06CNyXMBaHWE ABNAETCA NPesoCTaBNeHe
roKynarenem Yeka Ha nokynKky 1 rapaHTUIAHOro TasnoHa,

3ar107HEHHOTO ¥ MOAMMCAHHOTO NpoaasLoM. CepuitHbli HoMep
npuBopa OMKeH COOTBETCTBOBATb HOMEPY, YKa3aHHOMY B
TapaHTUHOM TasioHe.

B TeyeHme rapaHTUIHOIO CpoKa OCYLLECTBNAETCA rapaHTuiHanA
3aMeHa (eCrnv He1crpaBHOCTb JONYLLEHa Mo BUHe 3aBoAa-
U3roTOBUTENA).

Ecnm no kakum-nn6o npuumHam B TedeHue AByXNETHEro
rapaHTUAHOroNepUoaa AaHHOE 3Kenue Gbio 3aMeHeHO HOBbIM,
rapaHTVA Ha HOBOE W3aenue ByaeT UCHUCIATLCA C MOMEHTa
nepBOHAYAILHOMMOKYMKV Npubopa. B CBA3Y ¢ aTitM, 04eHb
BaXXHO COXPAHATL KBUTAHLMIO UK CHET-DaKTypy,
MOATBEPKAAIOLLYME ATy NEPBOHAYANLHOM MOKYMKM.

[lBYXNETHAA rapaHTUA PACTIPOCTPAHAGTCA TOMLKO Ha Te 3LENMA,
KOTOPbIe 3KCNYaTUPYIOTCA B COOTBETCTBUM C YKA3aHUAMM
MPOU3BOAMTENA. Hanpumep, 13aenua LOMKHbI O4MILETECA OT
HaKVNW,UbTPbI AOMKHbI NOAAEPKUBATHCA B YUCTOM
COCTORHMM.

KomnanuaMorphyRichardsenpase oTkasarb B rapaHTUitHOM
3aMeHe B CIezyIoLyX CryyanX:

[Monomka 6bina Bbl3BaHa UM CBA3AHA C UCMONb30BAHIEM
npuGOpa He Mo Ha3HAYEHMI0, HEMPaBWITbHBIMMPUMEHEHUEM,
HeakKypaTHbIM CTIONb30BaHUEM W UCTIONb30BAHWEM C
HecobrioAeHNeM PEKOMEHAALMANPOU3BOAUTENA, MONOMKA
ABUNACH CEACTBMEM NEpenazoB HaMPAXEHUA B ANEKTPOCETH
WM HapyLUIEHWI MpaBAi TPAHCTIOPTUPOBKE.

3nenve ncnonb3oBanoch NoAHAMPAXEHNEM, OTNHAIOLLMMCA OT
YKa3aHHOro Ha usaenuu.

I'Ipe,qnpmummmwcn: NOMbITKW PEMOHTA U3A4eNnA Nlamu, KOTopble
He ABNAIOTCA HaLLMM OBCIYXVBAIOLLMM NEPCOHAIIOM
(M nepcoHanom oduumManbHoroaunepa).

TMprbop MCcnonb30BanCA Ha YCIOBUAX apeHbl Uk MPUMEHANCA
[QNAHe BbITOBbIX LieNeN.

OTCyTCTBYIOT OCHOBAHUA ANIA MPOBEAEHINA KaKoro-nmbo
rapaHTUitHoro pemoHTa komnanueiiMorphyRichards.

Mpnbop NprobpeTéH NoaePKaHHbIM.

OTCyTCTBYIOT OCHOBAHUA ANIA MPOBEAEHINA KaKoro-nmbo
rapaHTUIAHOrO pemoHTa komnaHuen Morphy Richards.

[apaHTUA He PACMPOCTPAHAGTCA Ha PACXOHbIE MaTepuarbl,
TaKme Kak nakeTbl, (unbTPbl M CTEKNAHHbIE COCYabI.

[apaHTVA He PacrPOCTPaHAETCA Ha 6atapeiiku v MoBPEXAEHNA
OT YTeYKM 3NeKTponuTa.

OuucTKa 1 3amMeHa (hnbTPOB MPOBOAWMCH C HapyLLEHUEM
VHCTPYKLUMM.

[apaHTWA He pacnpoCTpaHAETCA Ha PacXodHble MaTepuantl,
TaKue KaknakeTbl, PUnbTPbI U CTEKNAHHbIE COCYAbI.

[laHHaA rapaHTVA He NPefoCTaBNAET Kaknx-MBO ApyriX npas,
KpoMe TeX, KOTOpbIe YETKO M3NOXKEHbI BbILLE, MPY 3TOM
VM3rOTOBMTENb HE MPUHIMAET KaKuX-nBo NPeTeH3NiA, CBA3AHHbIX
C KOCBEHHbIMM YlLiepbamm 1 yobITkam. [laHHan rapaHTvA
npeanaraeTcA B Ka4ecTse AOMOMHUTENLHON NbroTbl U He
OrpaHu4MBaEeT BaLLX NpaBroTpebuTens.

www.morphyrichards.com
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I Ochrana zdravi a bezpeénosti

Pouzivani kazdého elektrického spotfebice vyZaduje dodrzovani téchto béZnych bezpe€nostnich pravidel:
Pred pouzitim tohoto spotiebice si prosim prectéte pozorné tyto pokyny.

¢ Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby se shizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentélnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti pouze pod dohledem, nebo pokud byli
pouceni 0 bezpecném poutZiti spotrebiCe a rozumi pripadnym
rizik(m.

o Déti si nesmi se spotrebi¢em hrat. Déti nesmi pouZivat tento
spotrebiC. Udrzujte spotrebiC a jeho kabel mimo dosah déti.

* Pokud je poSkozeny elektricky napajeci kabel, musi byt
vymeéneén vyrobcem, autorizovanym servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpedi.

* |nformace o péci a Cisténi spotrebiCe nalezne v Casti PéCe a
Cisténi.

* Nedotykejte se pohybuijicich se Casti. Zamezte kontaktu rukou,
vlasti, oble€eni a ruénich nastrojli s pohybujicimi se ¢astmi
spotrebiCe béhem prace s nim, aby se zabranilo zranéni a/nebo
poskozeni spotrebice.

* Pozor: Nepripojujte tento spotrebi¢ k napajeni pres externi
spinaci zarizeni, napfiklad Casova¢ nebo k obvodu, ktery je
pravidelné zapinan a vypinan dodavatelem, abyste predesli
riziku spojenému s neumysinym resetovanim termalni pojistky.

* Nemixuijte delsi ¢asy, nez je doporuceno v ¢asti PouZivani.

www.morphyrichards.com
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I Umistni

B Uvod

Vzdy umistéte spotiebic déle od okraje pracovni plochy.
Nepokladejte spotiebic na lestény drevény nabytek s vysokym
leskem, protoZe by mohl poskodit povrch.

Nepokladejte spotiebi¢ na horké povrchy nebo do jejich blizkosti,
napriklad na plotynky nebo salavé zdroje tepla, ani do blizkosti
otevieného plamene.

I sitovy kabel

Nenechaveite sitovy kabel viset pries okraj pracovni plochy, kde by
na néj mohly dosahnout déti.

Nenechavejte kabel prochazet otevienym prostorem, napf.

mezi zasuvkou u zemé a stolem.

Nenechaveijte kabel prochézet pres sporak nebo jind horka mista,
ktera by ho mohla poskodit.

Sitovy kabel by mél vést od zasuvky k zakladni jednotce bez
napinani spojti.

[ Osobni bezpeénost

NeZ zvednete hlavu mixéru, ujistéte se, Ze nastavce se prestaly
otacet.

VAROVANI: V z&jmu ochrany pred rizikem Grazu elektrickym
proudem NIKDY neponofuite télo spotiebice do vody ani jiné
kapaliny a zajistéte, aby byly elektrické pfipojky vzdy v suchém
stavu.

[ Dalsi bezpeénostni pokyny

Nespoustéjte spotfebic s poskozenym kabelem ¢&i zéstrékou, nebo
pokud je porouchany ¢i jakkoliv poskozeny.

Pouzivani nastavcli nebo nastrojl, které Morphy Richards
nedoporucuje nebo neprodava, miize zplisobit pozar, Uraz
elektrickym proudem nebo zranéni.

NepouZivejte spotiebi¢ k Zadnému jinému Ucelu, nez ke

kterému je urcen.

Pokud spotfebi¢ nepouzivéte, nebo zanechavate

bez dozoru, pfed montazi, demontézi a ¢isténim, odpojte jej ze
zasuvky.

[ Elekirické pozadavky

Zkontrolujte, zda napéti na
vykonovém &titku spotfebite odpovida sitovému napéti
v domécnosti, které musi byt stfidavé.

Kdyz je tfeba vyménit hlavni pojistku, pouZijte 3A pojistku BS1362.

Dékujeme vam, Ze jste zakoupili ruéni mixér Total Control od
spolecnosti Morphy Richards.

Vs rucni mixér je dodavan spolu se $lehaci, michadi a hnétaci
tésta, abyste mohli pfipravit riizné pokrmy. Prostuduite si pred
pouzitim spotfebice tyto pokyny, abyste védéli, jak s ruénim
mixérem pracovat.

Nezapomerite také navstivit web www.morphyrichards.co.uk a
registrovat si dvouletou zaruku na spotebicé

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Déava vam moznost tvorby s
jistotou.

Predstavujeme ruéni mixér Total Control

- jednoduchy zplisob, jak varit s jistotou.

Ruéni mixér Total Control vam umoZfiuje vyrabét vynikajici dorty,
snéhové pusinky a dalsi dobroty s jistotou a podporou, kterou
dodava technologie Inteligentni odezvy.

Technologie inteligentni odezvy vdm umozni mit naprostou
kontrolu nad procesem mixovani pomoci

jediného dotyku tladitka. Technologie inteligentni odezvy
jemné davkuje energii pro mixér, tak, jak je potfeba a zajistuje
udrzeni konstantni rychlosti

tak, aby vysledky byly vzdy perfektni.

Bud'si zvolte z pfedprogramovanych automatickych

programd; vajicka nebo dort, pridejte své ingredience podle
receptu a nechte Total Control mixér, aby udélal véechnu dalsi
praci za vas.

Nebo mUzete personalizovat své recepty tak, Ze nastavite rucni
mixér Total Control na

manualni nastaveni a budete si sami volit rychlost mixovani.
Technologie inteligentni odezvy bude dodavat energii pro mixér
postupné az bude dosazena rychlost vhodna pro danou praci.
smésmi, kde dodéva energii motoru jemné tak, aby byla zajisténa
konstantni rychlost a pokazdé bylo dosazeno perfektniho
vysledku.

Oviada nastaveni
prom nnych ota ek

Automaticky program

pro dorty

Automaticky program pro

vaje né bilky

i
b
®

Tla itko Start / Pauza

OUUUU ot ﬂﬂﬂoo

TECHNOLOGY
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Tlagitko pro slozeni
Otocna zakladna

Funkce
1 Hlavice
@ Zastreky
©] Tlagitko pro regulaci rychlosti
@ Michaci nddoba
©) Automaticky program pro dorty
6) Automaticky program pro vajeéné bilky
ul Tlacitko Start / Pauza
® Rameno zakladny

)

0

1

Tlacitko pro uvolnéni nastavcd

(1

(1

(12) Tlacitko pro uvolnéni hlavice
(13) Vicko pro skladovani

(14 Slehaci metly

(15) Michaci metly

(16) Pohanéci desticka

(17 Hnétace na tésto

(1

)
8) Stérka

Pred prvnim pouzitim

Pred prvnim pouZitim vaSeho sklddactho ruéniho mixéru Total
Control omyjte nédobu mixéru (4), nastavce (14),(15),(17) a
stérku(18) v teplé mydlové vodé. Pfed pouZitim dikladné osuste.

Pouzivani ruéniho mixéru

2]

Odstrarite vicko pro skladovani (13). Zvednéte rameno zakladny (8)
do svislé pozice. Zajisti se zdpadkou ve spravné poloze.

Otocte hlavici (1) na spravné misto. Ve svislé pozici se zajisti
zé&padkou.

Vlozte poZadované nastavce (14),(15) nebo (17), do zastréek (2) a
ujistéte se, Ze jsou ve spravnych zastrekach (pro dalsi informace
otocte na stranu 9).

VloZte ingredience do michaci nadoby (4). VioZte michaci nadobu
na oto¢nou zakladnu (10).

Stisknéte tlacitko pro uvolnén hlavice (12) pro vioZeni nastavcl do

I Automatické gasy programi

michaci nadoby. Hlavice se zajisti na spravném misté.

Zapojte mixér do zasuvky elektrické sité. Otocte tlacitkem pro
regulaci rychlosti (3) do pozice 1 pro start mixéru, zvySujte
rychlost podle potteby.

Po ukon&eni mixovani vypnéte mixér. Stisknéte tlacitko pro

uvolnént hlavice (12) a zvednéte hlavici. Hlavice se ve svislé
poloze zajisti zapadkou.

Stisknéte tladitko pro uvolnéni nastavcti (11) pro
vyjmuti néstaved z mixéru. Mixér vyCistéte a slozte pro dalsi
skladovani.

I Automatické programy

iE

V4§ Total Control skladaci rucni mixér ma dva automatické
programy, tyto vam umoZfuii vyrobit perfektni snih z vaje¢nych
bilk(i (na snéhové pusinky) a korpus dortu (na piskotovy mouénik)
stiskem jednoho tlacitka.

Pro pouziti jednoho s téchto programd postupuijte nasledujicim
zplisobem.

Postupuite podle pokynd 1-5 v ¢asti ,Pouziti mixéru®. Pfipevnéte
Slehaci metly (14) pro pouziti programu na vajecné bilky nebo
michaci metly (15) pro program vyroby dortu.

Stisknéte tlacitko pro pozadovany automaticky program (5) (Dort)
nebo (6) (Vajecné bilky), tladitko se po stisknuti rozsviti. Stisknéte
tlacitko Start / Pauza (7).

VS ruéni mixér zacne pracovat autmaticky. Dokud béZi program,
neni mozné pouzit funkci kontroly rychlosti (3) a rychlost nelze v
tuto dobu ménit.

Pokud byl zvolen program Dort, ruéni mixér se zastavi v priibéhu

programu a tlagitko zaCne blikat. Setfete strany michaci nadoby

pomoci stérky. Mixér neudéla pauzu, pokud je nastaven program
pro vajecné bilky.

Béhem pauzy miizete pridat jakékoliv dalsi prisady

(podle potieby). Stisknéte tlacitko Start / Pauza pro pokracovani.

¥ Jakmile program skonci, mixér se automaticky vypne a svétio pod

tlacitkem zhasne. Tlacitko Start / Pauza z(istane rozsvicené.

Program Nastavec Faze 1 (min:sek)
Dort Michaci metly (15) Rychlost 4 00:30
Vaje¢né bilky Slehaci metly (14) Rychlost 4 00:10

Rychlost 6 02:40

Pauza Faze 2 (min:sek)
Ano Rychlost 4 02:00
Ne X

Pozastaveni

Béhem jakéhokoliv automatického programu miZete program
kdykoliv pozastavit stisknutim tlacitka Start / Pauza (7) . Stisknéte
znovu tlacitko Start / Pauza pro pokracovani.

Michaci nadoba (4) I8

Vi&$ sklddaci ruéni mixér je vybaven systémem rotace michaci
nadoby (4) , ktery kontroluje mixovani a smichavani ingredienci.

Michaci nadoba se sama otaci, coz usnadriuje miseni lehkych
ingredienci. B&hem misiciho procesu vSak bude nutné fidit

rychlost michaci nadoby; otaéet manudiné s pomoci rukou na
strané misky, a bud’ misku zpomalit nebo ji oto€it ve sméru
hodinovych rucicek a proti sméru hodinovych rugicek a tak
napomahat michani.

Béhem michani mohou jednotlivé ingredience vystfiknout ven
nebo ulpét na strané misy, otocte tlatitkem pro regulaci rychlosti
(3) do polohy “vypnuto”, pomoci stérky (18) sundejte obsah misy
ze stran do stiedu misy a pokracujte v michani.

Po pridani jednotlivych ingredienci mlize byt nezbytné setfit
stérkou znovu strany misy, vzdy nejprve vypnéte mixér.

www.morphyrichards.com
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I objem

Neprepliite michaci nadobu (4) mohlo by dojit k poskozeni mixéru.
Maximalni objem - 1Kg kombinovanych mokrych nebo suchych
ingredienci by mél byt dostatecny objem pro vétSinu misicich
operaci s michacimi metlami (15).

Pro piipravu tésta s pouzitim hnétacli tésta (17) nepouZivejte vice
nez 350g mouky.

Pokud v jakémkoliv bodé pfipravy uslySite mixér zpomalovat,
2zvyste rychlost. Pokud je to potfeba, odejméte ¢ast smési, pokud
je jimoc nebo je smés moc husta.

I Pousiti

V4§ mixér je vybaven pojistkou, navrzenou pro ochranu motoru
pred prehfatim. Po 6 minutach nepfetrZitého pouziti budete
muset va$ skladaci ru€ni mixér vypnout a nechat 10 minut
zchladnout, aby se predeslo prehfati. Toto je zviast dilezité u
husté&jich smési. Pokud se va3 pfistroj vypne béhem mixovani,
otocte tlagitko regulace rychlosti (3) do polohy “off” a nechte
vychladnout po dobu 10 minut.

I Nastavee

V4§ ruéni mixér se dodava se tremi
néstavci, kazdy z nich je ur€en pro specifickou dlohu.
Slehaci metly (14)

Pro lehani vajicek a Slehacky pouZijte néstavce Slehaci metly.
Nepouzivejte Slehaci metly pro husté smési (napfiklad tésto na
ovocny kola¢ nebo na susenky).

Michaci metly (15) (@

Pro michani tésta na dorty a suSenky nebo na zapecené
brambory pouzijte michaci metly.

Jedna z michacich metel je vybavena pohanéci destickou (16)
ktera napomaha rotovani misy béhem pouZiti. Tato michaci metla
je oznacena Eervenou paskou na hrideli. Ujistéte se, Ze tato
michaci metla je nasazena do zasuvky (2) s CERVENYM vnitrkem.
Jinak vas skladaci ruéni mixér nemusi spravné fungovat.

Poznamka: V zavislosti na michanych ingrediencich mdze byt
potfeba michaci nddobé pomahat s otaCenim ruéné. Otacejte
nadobou rukou, tim pom(izete smichat ingredience dohromady.
(Jdéte na stranu 8 pro dalsi instrukce).

Hnétace tésta (17)
Na mouénikové tésto pouzijte hnétace tésta.

Hnétace tésta musi byt nasazeny spravné, nebo nebudou dobie
hnist tésto. Ujistéte se, Ze hnétad tésta s plochym koncem a
Cervenou paskou na hrideli je nasazen do zasuvky (2) s
CERVENYM vnitfkem.

Hnétace tésta jsou vyrobeny tak, aby nebylo mozné jejich Spatné
nasazeni.

Mixér neni vhodny pro pfipravu tézkého tésta, napiiklad
chlebového.

NiZe uvedené recepty poskytuji jen nékolik
doporuceni na to, co byste mohli vyrobit se
svym novym skladacim rucnim mixérem.
Jakmile se sezndmite s obsluhou vaSeho
mixéru, budete si moci snadno prizptsobit
recepty z vasich oblibenych kucharek.

[ Viktoriin dort

Ingredience:
¢ 1509 cukru krystal
¢ 1509 zméklého margarinu
¢ 3vejce, rozSlehané
e 2 polévkové IZice miéka
¢ 150g mouky s kypficim praskem
e 2 zarovnané Izicky praSku do petiva
Postup:
1 Predehiejte troubu na 170 °C / stuperi 4 u plynové trouby.

2 Nasadte michaci metly do mixéru. Lehce vymazte dvé 20 cm
dortové formy a na dno viozte pegici papir.

3 Dejte cukr krystal a margarin do michaci nadoby.

4 Stisknéte tlacitko programu pro pfipravu dortd. Tladitko se
rozsviti, stisknéte tlacitko Start / Pauza pro zahajeni mixovani.
Otacejte nadobou dle potieby.

5 Po 30 vtefinch se mixér zastavi a tlacitko zacne blikat. S
pouzitim stérky setfete strany michaci nadoby. Pridejte zbylé
ingredience.

6  Stisknéte tlacitko Start / Pauza pro pokraCovani v programu.
Otacejte nadobou po a proti sméru hodinovych rucicek, abyste
napomohli michani. Mdze byt nezbytné pozastavit mixér po

nékolika minutach stisknutim tladitka Start / Pauza. Setfete strany

nadoby, abyste se ujistili, Ze vSechny ingredience se dobfe smisily.

7 Po dvou minutach se mixér zastavi a tésto na korpus je
pfipraveno.

8  Rozdélte smés rovnomémé na obé formy a pecte v troubé 25 - 30

minut, nebo dokud neni povrch zlaty, dobre vykynuty a na dotek
pruzny.

9  Vyjméte z forem po péti minutach a nechte zchladnout na rostu.
Pred napInénim marmeladou a krémem nechte Uplné zchladnout.

Poznamka: Tento recept miZe byt také pouZit pro vyrobu muffindi.
Do papirovych formicek viozte IZici tésto a pecte v troubé vyhraté
na 160°C / Stupei 4 u plynové trouby

20-25 minut. Recept je pro vyrobu 18-20 muffind.
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[ Snéhové pusinky

I Pége a cisteni

Ingredience:

e Bilky ze 6 velkych vajec
(uslehané podle navodu vyse).

* 2409 cukru krystal
Postup:

1 Poutijte bilky uslehané podle ndvodu k automatickému nebo
manualnimu $lehani.

2 Zvolna zvy3ujte rychlost az se dostanete na rychlost stupné 6.
Budete muset otacet michaci nadobou ru¢né, po sméru a proti
sméru hodinovych rucicek, abyste napomohli lehani.

3 Ke Slehanym bilkim postupné pridavejte cukr krystal, po jedné
polévkové IZici a pokazdé dobre proslehejte.

4 Po 90 vtefinach zastavte mixér, pokud je to nutné, a setfete
stérkou smés ze stran michaci nadoby. PokraCujte dalSich 90
vtefin, dokud neni véechen cukr uslehany s bilky.

5 Pomoci dezertni Izicky dejte smés po malych Eastech na plech,
vyloZeny pecicim papirem. Pecte v troubé predehfaté na 150°C /
stupeni 2 u plynové trouby 15 minut. Snizte teplotu na 110 °C /
stupef 1/4 u plynové trouby a pecte po dal$i 2-3 hodiny, dokud
nejsou pusinky kiehké a suché.

Recept je pro 18-24 snéhovych pusinek
I Maslovy krém

Ingredience:

¢ 100g zméklého margarinu

e 2009 mouckového cukru, prosetého
Postup:

1 Vlozte margarin do michaci nadoby.

2 S pouzitim michacich metel mixujte na rychlost 1 po dobu 25
vtefin, otacejte misou podle potieby.

3 Zacnéte pfidavat mouckovy cukr po jedné IZici, zastavujte mixér
abyste setfeli strany misy podle potieby.

[ skladovani

Skladaci ruéni mixér je mozné po pouZiti slozit, coz umozni jeho
dalsf snadné skladovani ve skiini nebo jiném prostoru. Pro sloZeni
mixéru postupujte nasledovné.

4 Regulator rychlosti (3) musi byt v poloze ‘0, jinak neni mozné
rameno zé&kladny (8) slozit. Ujistéte se, Ze je mixér vypnuty a Ze
jsou nastavce i michaci nadoba (4) vyjmuty.

E Stisknéte tlacitko pro uvolnéni hlavice (13) a jemné zatlacte hlavici
(1) zpatky. Hlavice se oto¢i do sloZené polohy.

EE] Stisknéte tlacitko pro slozeni (9) na rameni zakladny (8) a slozte
mixér dolli na zakladnu. Pro Ucely ochrany se doporuéuje viozit
mezi ramena a zakladnu kousek ochranné pény z baleni.

FX1] Smotejte napajeci kabel vedle mixéru. Prikryjte vickem pro
skladovani (11). Ukladejte michaci nadobu a nastavce oddélené.

Pred Cisténim vypnéte mixér a odpojte ho od sité.

Ujistéte se, ze mixér UpIné vychladl pred jeho Cisténim a
ukladanim.

Hlavni jednotku oistéte vihkym hadiikem. Neponofuite do vody.
Nepouzivejte brusné ¢istici prostredky

ani prostfedky obsahujici rozpoustédia.

Nastavce (14),(15),(17), Spachtli (18) a michaci nadobu (4) umyjte v
horké mydlové vodé. Ve Fadné osuste.

Prislusenstvi a michaci nadobu je mozné myt v myéce nadobi.
Umistéte je na horni policku a pouZijte program myti s viaznou
vodou.

VYSTRAHA Nikdy neponofujte motorovou jednotku do vody
ani jiné tekutiny.

I Kontaktujte nés

[ DVOULETA ZARUKA

Linka podpory

Pokud mate se svym pfistrojem problémy, kontaktujte nas na
lince podpory, budeme vam patrné schopni pomoci Iépe nez v
obchodu, kde jste pfistroj zakoupili.

Pred telefonatem si pfipravte nazev vyrobku, modelové ¢islo a
sériové Cislo, urychlite tak vyfizeni svého dotazu.

Kontaktujte nas

Pokud mate néjaké dotazy nebo komentare nebo pokud chcete
ziskat skvélé tipy nebo napady na recepty, abyste mohli
vyuzivat vas pfistroj naplno, pfidejte se k ndm online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Webové stranky: www.morphyrichards.com

&6

Na tento spotfebi€ se vztahuje dvouleté zaruka opravy nebo
vymény.

Musite si uschovat stvrzenku od prodejce jako doklad o
nakupu. Stvrzenku pripevnéte sesivackou na zadni obal pro
budouci referencni ucely.

Pokud se vyrobek porouchd, poznamenejte si nasledujici
informace. Tato Cisla najdete na zakladné vyrobku.

C. modelu

Sériové Cislo

V&echny vyrobky Morphy Richards prochazeji pred opusténim
tovarny individualni kontrolou. V' nepravdépodobném piipadé,
Ze se prokaze zavada, se musi vyrobek do 28 dni od data
koupé vratit do mista, kde byl zakoupen, aby se mohl vyménit.

Pokud dojde k zavadé po 28 dnech a do 24 mésicl od data
plivodni koupé, musite kontaktovat mistniho prodejce a uvést
Cislo modelu a sériové €islo vyrobku nebo napsat mistnimu
prodejci na uvedené adresy.

Budete pozadani, abyste vratili vyrobek (v nalezitém,
bezpeéném baleni) spolecné s kopii dokladu o nakupu na nize
uvedenou adresu.
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S vyjimkou nize uvedenych pfipadd (1-9) bude vadny vyrobek
obvykle béhem sedmi pracovnich dnli od data pfijeti opraven
nebo vyménén a odeslan zpét.

Pokud bude vyrobek z jakéhokoliv diivodu béhem dvouleté
zaruéni IhGty vyménén, zaruka na novy vyrobek se bude pocitat
od data plvodni koupé. Proto je velmi dlezité, abyste
uschovali plivodni stvrzenku nebo fakturu s vyznacenym datem
plivodni koupé.
Platnost dvouleté zaruky na spotfebi¢ je podminéna pouzivanim
podle pokyn(i vyrobce. Napfiklad spotfebice se musi zbavovat
vodniho kamene a filtry se musi udrZovat v ¢istém stavu podle
pokynd.
Spole¢nost Morphy Richards nebo mistni prodejce nebudou
povinni opravit nebo vyménit vyrobek podle zaruénich
podminek v nasledujicich pripadech:

1 Zavada byla zplisobena nebo zavinéna nevhodnym, chybnym
nebo nedbalym pouzivanim nebo pouzivanim zplisobem, ktery je
v rozporu s doporuéenimi vyrobce, nebo proudovymi narazy v
siti &i poskozenim pfi prepravé.

2 Spotfebi¢ byl napéjen jinym napétim, nez jaké je uvedeno na
vyrobku.

3 Doslo k pokusu o opravu jinymi osobami neZ nasim servisnim
persondlem (nebo autorizovanym prodejcem).

4 Spotiebic se pronajimal nebo pouzival k jinym Uceltim nez v
domécnosti.

5  Spotfebi¢ je z druhé ruky.

6  SpoleCnost Morphy Richards ani mistni prodejce neodpovidaji za
Zadné opravy provadéné v zaruéni Ihdté.

7 Zéruka se nevztahuje na spotfebni zbozi jako sacky, filtry a
sklenéné karafy.

8  Baterie a poskozeni zplsobené jejich vytecenim neni zarukou
pokryto.

9 Filtry nebyly ¢istény a ménény podle pokyn.
Tato zéruka neproptijcuje Zadna jina nez vyse uvedena prava a
nevztahuje se na Zadné reklamace tykajici se naslednych ztrat
nebo $kod. Tato zaruka je nabizena jako dal$i vyhoda a nema
vliv na vade zakonna prava spotfebitele.
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@ Morphy Richards products are intended for household use only.
Morphy Richards has a policy of continuous improvement in product quality and design.
The Company, therefore, reserves the right to change the specification of its models at any
time.

The After Sales Division,
Morphy Richards Ltd, Mexborough, South Yorkshire, England, S64 8AJ
Helpline (office hours) UK 0845 871 0960 Republic of Ireland 1800 409119

@  Glen Dimplex Australia
Unit 1, 21 Lionel Road, Mount Waverley, Victoria 3149
T:1300 556 816
E : sales@glendimplex.com.au

@  Glen Dimplex New Zealand
38 Harris Road, East Tamaki, Auckland, New Zealand
T:09 2748265
E : sales@glendimplex.co.nz

@  Les produits Morphy Richards sont congus pour unusage exclusivement domestique.
Morphy Richards s'engage & mener une politique d’amélioration continue en termes de qualité
et de conception. Le fabricant se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification
de ses modeles.

Glen Dimplex France

12 Boulevard du Mont d'Est
Immeuble MAILLE NORD 3
93160 NOISY-LE-GRAND
France

www.glendimplex.fr

©  Morphy Richards Produkte sind nur fiir den Einsatz im Haushalt vorgesehen. Sténdige
Verbesserungen an der Produktqualitét und dem Design gehdren zur Philosophie von Morphy
Richards. Aus diesem Grunde behalt sich die Firma das Recht vor, die Angaben zu ihren Modellen
jederzeit zu &ndern.
T:00800 444 00 888
E : morphyrichards-de@teknihall.com

F : 06071 37048

@  Les produits Morphy Richards sont congus pour un usage exclusivement domestique.
Morphy Richards s'engage & mener une politique d’amélioration continue en termes de qualité
et de conception. Le fabricant se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification
de ses modeles.
De producten van Morphy Richards zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Morphy Richards streeft emaar de kwaliteit en het design van zijn producten voortdurend te
verbeteren. Het bedrijf behoudt zich daarom het recht voor om de specificaties van de
producten op ieder ogenblik te wijzigen.

Glen Dimplex Benelux BV
Gentsestraat 60

B- 9300 Aalst

Belgié

T:+30-(0)-53 82 88 62

E : info@glendimplex.be

F: +32-0)-53 82 88 63
www.morphyrichards.be

@  Os produtos Morphy Richards foram apenas para util
A Morphy Richards respeita uma politica de aperfeicoamento continuo daqualidade e design
do produto. Desta forma, a companhia reserva-se o direitode afterar as especificagdes destes
modelos a qualquer momento.

Imporaudio Lda
Rua D. Marcos Da Cruz 1281
4455-482 Perafita
Portugal
T:+35122 996 67 40 F:+35122 996 67 41
@ | prodotti Morphy Richards sono concepiti esclusivamente per uso domestico.
Morphy Richards & costantemente impegnata a migliorare la qualita e il design dei propri
prodotti, pertanto si riserva il diritto di modificare le specifiche dei diversi modelli in qualunque
momento.
PER ASSISTENZATECNICA:
HELPLINE 199.193.328 LUN-VEN 9,30-13,00 e 14,30-1730.
Costo della chiamata 14,26 cent. di Euro al minuto IVA inclusa (da rete fissa).
E : assistenza@necchi.it F : +39-0693496270
| prodotti Morphy Richards sono distribuiti in Italia da:
Necchi Spa, Via Cancelliera 60 00040 Ariccia (RM).

@ Morphy Richards produkter er kun beregnet til husholdningsbrug. Det er praksis hos
Morphy Richards at fortsaette udviklingen af produktets kvalitet og design. Firmaet forbeholder
sig derfor retten til at endre modellemes specifikationer nér som helst.

Albaline AS
Avedoreholmen 84
2650 Hvidovre

Denmark
T+ (45) 3678 8083

@  Produkty Morphy Richards s przeznaczone wylacznie do uzytku domowego. Morphy
Richards prowadzi polityke ciggtej poprawy jakosci i wzoru produktow. Firma zastrzega sobie
prawo zmiany specyfikacji modeli w dowolnej chwili.

KuGaNa Logistics Sp. z 0.0.
UL. Kleczewska 37

62-510 Konin

Poland

T:+48 63220 60 20

@  Viagenna Morphy Richards npeaHasHaueHs! TONbKO AnA GbITOBOTO UCTIONb30BaHMA.
Morphy Richards MocTORHHO COBEPLUEHCTBYET KA4YECTBO 1 An3aiiH CBOEH MPOAYKLMM. Takum
06pa3som, KOMMaHVA OCTABNAET 3a COBO MPaBO B NI0GOE BPEMA BHOCUTb U3MEHEHNA B

000 «TEXHOMAPK:-Lentp»,
111024 Poccu, Mockea, yn.

TEXHUMECK/E XapaKTEPUCTKY CBOVX U3ASNMTL.
AuamoTopHan A.65 cTp.1 EH [

@  Vyrobky Morphy Richards jsou uréeny pouze k pouziti v doméacnostech.
Morphy Richards usiluje o neustélé zdokonalovani kvality a provedeni.
Proto si vyhrazuje pravo kdykoliv zménit specifikace svych modeld.

Solight s.r.o

Na Brne

500 06 Hradec Karlove
Czech Republic

T: +420 491512 047

@  Morphy Richards izdelki so namenjeni za uporabo v gospodinjstvu samo.
Morphy Richards je nenehno izboljevanje kakovosti izdelkov in oblikovanja.
Podietje, zato si pridrzuje pravico do spremembe specifikacije svojih modelov v vsakem
trenutku.

@  Forelectrical products sold within the European Community.
At the end of the electrical products useful life it should not be disposed of with
household waste.
Please recycle where facilities exist.
Check with your Local Authority or retailer for recycling advice in your country.

o Pour les appareils électriques vendus dans la Communauté européenne.

Lorsque les appareils électriques arrivent a la fin de leur vie utile, il ne faut pas les jeter

4 la poubelle.
I faut les recycler dans des centres spécialisés, s'ils existent.

Consultez la municipalité ou le magasin ol vous avez acheté I'appareil pour obtenir des

conseils sur le recyclage dans votre pays.

(] Fiir elektrische Artikel, die in der europaischen Gemeinschaft verkauft werden.
Am Ende der Nutzungsdauer sollte das Gerét nicht im reguléren Hausmiill entsorgt
werden.
Bitte einer Recycling-Sammelstelle zufiihren.
Informationen tber geeignete Recycling-Annahmestellen erhalten Sie bei Ihrer Stadt-
bzw. Ortsverwaltung.

[r] Para produtos eléctricos vendidos na Comunidade Europeia.
Quando os produtos eléctricos atingirem o final da sua vida til, ndo devem ser
eliminados juntamente com o lixo doméstico.
Faca a reciclagem nos locais apropriados.
Contacte as autoridades locais ou o revendedor para saber como efectuar a
reciclagem no seu pais.

@ Pergli elettrodomestici venduti allinterno della Comunita europea.
Al termine della vita utile, non smaltire I'elettrodomestico nei rifiuti domestici.
Riciclarlo laddove esistano le strutture.
Verificare con la Locale Autorita o con il dettagliante in merito alle possibilita di
riciclaggio nel proprio paese.

D Angéende elektriske produkter, der szelges inden for EU.
Nér det elektriske produkt har ndet enden af sin levetid, mé det ikke bortkastes
sammen med husholdningsaffaldet.
Det bedes genbrugt, hvor der er faciliteter hertil.
Bed de lokale myndigheder eller forhandleren om rad om genbrug i dit land.

Q Dlap yezny na terenie jskiej

Po zakoriczeniu okresu uzywalnosci produktow elektrycznych, nie nalezy ich wyrzucaé
wrazz i i z gospodarstwa

Jezeli istniejg odpowiednie zaklady zajmujace sie utylizacja, produkty nalezy poddaé
recyklingowi.

W celu uzyskania porady na temat recyklingu w Twoim kraju zwr6¢ sig do miejscowych
wiadz lub lokalnego sprzedawcy.

Pro elektrické vyrobky prodavané v Evropském spolecenstvi.

Elektrické vyrobky se po skonéeni Zivotnosti nesmi vyhazovat do domovniho odpadu.
Nechte je recyklovat v pfislusnych zafizenich.

Informace o recyklaci ve vasi zemi si zjistéte od mistnich Gfadd nebo prodejce..

www.morphyrichards.com
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