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morphy richards

TOTAL
[13] CONTROL

Total Control Hand Blender
Please read and keep these instructions

Le mixeur a main Total Control
Merci de bien vouloir lire et conserver ces instructions

Total Control Handmixer
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung, und heben Sie sie gut auf

La batidora Total Control
Lea estas instrucciones atentamente y guardelas

Varinha mégica Total Control
Leia e guarde estas instrugoes

Il frullatore Total Control
Leggere e conservare le presenti istruzioni

Total Control-stavblenderen
Laes og gem venligst denne vejledning

Total Control-stavmixern
L&s och spara dessa anvisningar

Blender reczny z funkcja Total Control
Prosimy zapozna¢ sie z niniejsza instrukcja obstugi i zachowaé jg do wykorzystania w przysztosci

py4Hoin 6nexpep Total Control
BHumaTensHo MU3y4nTe N COXpaHUTe AaHHOe PyKOBOACTBO

ruéni mixér Total Control
Prectéte si prosim a uchovejte tyto pokyny

Total Control El Blenderi
Litfen bu talimatlari okuyun ve saklayin
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[ Health And Safety

The use of any electrical appliance requires the following common sense safety rules.
Please read these instructions carefully before using the product.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilites, or lack of experience and
knowledge, if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

This appliance shall not be used by children.

Keep the appliance and cord out of reach of children.

Do not blend for longer than the time periods recommended in
the ‘Usage’ section.

For care and cleaning refer to the relevant section.

Always disconnect from the supply if left unattended and
before assembling, dissembling or cleaning.

Avoid touching moving parts. Keep hands, hair and clothing,
and utensils away from the attachment blades during
operation, to prevent personal injury and/or damage to the
appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

In addition, we offer the following safety advice. . Mains cable

. Location e Do not let the mains cable hang over the edge of the worktop

.

.

Do not use outdoors or in a bathroom. where a child could reach it

Do not let the lead run across an open space e.g.

Always locate your appliance away from the edge of the worktop.
between a low socket and a table.

Do not place the beaker used with the appliance on a highly

polished wooden surface as damage may oceur to the surface. Do not let the cable run across a cooker or other hot area which

might damage the cable.

The mains cable should reach from the socket to the base unit
without straining the connections.

www.morphyrichards.com
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Personal safety

I Electrical requirements

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the beaker and during cleaning.

Other safety considerations

Do not use the appliance for anything other than its
intended purpose.

Product specific safety

WARNING: The blender blades are very sharp. Handle with
care when using and cleaning.

Do not clean the attachments under running water while they are
in position.

IMPORTANT: Allow hot liquids to cool before adding to the
blender.

Be careful whilst hot liquid is blending or poured into the blender
as it can be ejected due to sudden steaming.

Switch off the appliance and disconnect from supply

before changing accessories or approaching parts that move in
use.

Check that the voltage on the rating plate of your
appliance corresponds with your house electricity supply which
must be A.C. (Atternating Current).

Should the fuse in the mains plug require changing, a 3 amp
BS1362 fuse must be fitted.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Giving you the power to create with confidence.

Introducing the Total Control Hand Blender - the simple way to
bring confidence to your cooking.

4

Choose the speed that best suits the job at hand using the
simple twist motion Variable Speed Control, there are 8 to
choose from. Even when using a higher speed you can feel
assured that the Smart Response Technology feeds power in

TheTote?I Control Hand Blender allows you to creatg delicious gradually building to your chosen speed for the job at hand.

smoothies and shakes, blend soups and sauces with the ) ) .

confidence and reassurance that Smart Response Technology When you have blended to your desired consistency S|m.ply

delivers. release the button and the Total Control Hand Blender will

steadily slow down and stop, ensuring no splashing and no

Smart Response Technology allows you to have Total Control of suction

the blending process with the simple squeeze of a button. The ’ o )

Smart Response Technology gently feeds power into the Total Control Hand Blender, giving you the power to create with

blender as you need it so there are no sudden jerks or confidence.

splatters, giving you complete confidence in the kitchen. m
@ Variable Speed Control m
© Precision Control Trigger
© Ergonomic Soft Grip Handle
@ 650 Watt Motor E

www.morphyrichards.com
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I Introduction

[ Using Your Hand Blender

Thank you for your recent purchase of this Morphy Richards
Total Control Hand Blender.

Your Hand Blender has a locking connection for safety. Please
read the instructions for information on how to use your Hand
Blender thoroughly before use.

Remember to visit www.morphyrichards.co.uk to register your
product’s two year guarantee.

[ Contents

Health And Safety
Product Overview

Total Control
Introduction

Before First Use

Using Your Hand Blender
Suitable Foods

Usage

Attachments

Turbo Button

Blending In A Saucepan
Hints & Tips

Care And Cleaning
Contact Us

Recipes
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Guarantee

[ Features

Variable Speed Control
Precise Control Trigger
Turbo Button

Main Unit

Blending Leg

Serrator Blade

Beaker Lid

Beaker

9) Attachment Release Button
(10) Heel Rest

[ Before First Use

¢ WARNING: Carefully unpack your Total Control Hand Blender
as the blades are very sharp.

e Wash the Beaker (8) and Beaker Lid (7) in hot soapy water before
use. Dry all parts thoroughly before use.

e Do not fully submerge the Blending Leg in water. Wash only the
Serrator Blade head (6).

¢ Do not immerse the Main Unit in water.

¢ No parts are dishwasher safe

il Attach the Main Unit (4) to the Blending Leg (5) and push to lock
into place.

Pl Select the speed on the Variable Speed Control (1). The Hand
Blender will not start unless the Precise Control Trigger (2) or Turbo
Button (3) is pressed.

El  Place the Blending Leg into the food to be blended. We
recommend using the Beaker (8) for the best results.

P Press the Precise Control Trigger to begin blending. The speed will
increase the harder you press the button.

H Release the Precise Control Trigger to stop. Allow the blades to
slow and stop BEFORE removing the Hand Blender from the
food.

[@  Unplug the Main Unit from the mains. Press the Attachment
Release Button (9) and
remove the Blending Leg from the Main Unit for cleaning.

[ Suitable Foods

*When using the beaker supplied

The amounts listed below should be used as a guide.
Attachment  Food Max Quantity Speed ~ Time
Blending Leg  Soup or Sauce - 4 40-60 seconds
Blending Leg* Milkshake 450ml 4-5 20-30 seconds
3 cubes 8 5-15 seconds
2009/300mI 6 40-60 seconds

Blending Leg* Ice

Blending Leg* Carrots
with water

I usage

¢ WARNING: Your Hand Blender is designed for intermittent use.

Do not use continuously for more than 60 seconds. Allow to
cool down for a minimum of 5 minutes before further use.

[ Attachments

Blending Leg (5)
¢ The Blending Leg is designed for pureeing foods such as soups,
sauces, milkshakes, smoothies, baby food or crushing ice.

e The Blending Leg is not suitable for grinding
hard items such as coffee beans.
Lid (7)

e [fyou have any leftovers, use the Beaker (8) with the supplied Lid
to store food safely.

¢ WARNING: The Beaker and Lid are not suitable for use in a
freezer, microwave, oven or dishwasher.

I Turbo Button

e The Hand Blender has 8 different speeds utilising Total Control
technology, as well as a Turbo Button (3). Press the Turbo Button
to run the Hand Blender at high speed for intermittent bursts.

www.morphyrichards.com
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[ Blending In A Saucepan

[ Contact Us

Do not use a non stick pan. The Blending Leg may damage the
non stick coating.

Remove the saucepan from the heat.
To avoid excessive splashing, place the Blending Leg (5) into the
food before switching your Hand Blender on.

Hold the pan steady with your other hand and lightly press the
Precise Control Trigger (2). Start slowly, and increase the speed as
needed using the Precise Control Trigger.

Move the Serrator Blade (6) through the food using an up and
down motion.

Allow the Blades to stop moving before removing from the pan.
WARNING: Lifting the Serrator Blade out of the food while
running, or using a high speed setting in a small pan could

splash hot liquid. Extra care should be taken when using your
Hand Blender in this manner.

Helpline

If you are having a problem with your appliance, please call our
Helpline, as we are more likely to be able to help than the store
you purchased the item from.

Please have the product name, model number and serial
number to hand when you call to help us deal with your enquiry
quicker.

UK Helpline: 0344 871 0944
IRE Helpline: 1800 409 119
Spares: 0344 873 0710
TalkTo Us

If you have any questions or comments, or want some great
tips or recipe ideas to help you get the most out of your
products, join us online:

¢ Do not insert your Hand Blender into the food past the join Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
between the Main Unit (4) and the Blending Leg (5). Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
¢ Ensure the power cable does not touch any hot surfaces Twitter: @loveyourmorphy
(including the side of the pan) . X
Website: www.morphyrichards.com
I Hints &Tips.
e When blending foods with strong colour (eg.
carrots), the Beaker (8) or plastic parts of the
appliance may become discoloured. Wipe with cooking oil to
clean any discoloured parts. Wash thoroughly in hot soapy water
before re-using.
¢ When blending using the Blending Leg (5), start the process by
inserting the Blending Leg into the
ingredients. This will ensure all the ingredients are pulled into the
blade to be processed. Gently
rotate the Blending Leg, lifting it up and down in the ingredients.
Continue this movement until the mixture is of the desired
consistency. Do not
remove from the liquid while the blades are in
motion.
¢ Do not lift the Blending Leg out of the mixture completely when
running, as splashing may occur.
[ care and Cleaning
*  WARNING: Always unplug the appliance from the mains
socket before cleaning and maintenance.
¢ WARNING: Handle the blades with care as they are sharp.
e Wash all parts except the Main Unit (4) and Blending Leg (5) in
hot soapy water, dry
immediately.
e Do not fully submerge the Blending Leg in water. Wash only the
Serrator Blade head (6).
¢ Clean the Main Unit with a damp cloth and dry all the parts
thoroughly.
e WARNING: Never immerse the Main Unit in water or any other
liquid.
www.morphyrichards.com
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[ Recipes

We have developed delicious recipes for you to try with your new Total Control Hand
Blender. From smoothies to soup there is something to suit every taste.

The recipes provided give you only a few suggestions of what you can make with your
Hand Blender and its attachments. When you are used to working with your Hand
Blender you will be able to easily adapt recipes for use from your favourite cookbooks.

| 8 | www.morphyrichards.com

|| @



‘ ‘ FP402050MEE Rev3.qxp_Morphy Richards Instruction

k- 18/08/2015 15:51 Page 9

[ strawberry Banana Smoothie

. Matriciana Sauce (For Pasta)

Ingredients:

1 ripe banana (approx 90g) peeled, cut into chunks
659 strawberries washed, dried, hulled

2 ice cubes

135ml apple juice

200g low fat vanilla yogurt

Method:

Add all the ingredients to the Beaker in the order listed.

Fit the Blending Leg to the Main Unit and select speed
4 on the Variable Speed Control.

Place the Blending Leg into the bottom of the beaker
and gently press the Precise Control Trigger. Move the
Hand Blender up and down in the Beaker for 20-30
seconds, until the smoothie is blended.

[ Leek & Potato Soup

Serves: 4

Ingredients:

259 butter or margarine

2 medium leeks (2859), sliced
1 small onion (100g), finely chopped
500g potatoes, thinly sliced
1.1 litres vegetable stock

1 tsp mixed herbs

1 tsp salt

Black pepper

Chives to garnish

Crusty bread to serve
Method:

Melt the butter in a large saucepan (do not use non-
stick), and add the leeks and onion. Gently fry without
browning for 10 minutes, stirring occasionally.

Add the potatoes, stock, herbs and seasoning, bring to
the boil. Cover and simmer gently for 30 minutes or
until tender.

Allow to cool slightly then fit the Blending Leg to the
Main Unit.
Turn the Variable Speed Control to 4.

Place the Blending Leg into the pan and using the
Precise Control Trigger, blend the soup until smooth,
approximately 50 - 60

seconds. This can be done in the pan as long as the
pan does not have a non stick coating.

Check the seasoning and garnish with a few snipped
chives and serve with crusty bread.

Serves: 4

Ingredients:

1 onion (130g) finely chopped

1 garlic clove, crushed

Y2 green chilli, de-seeded and finely chopped
1%z tbsp extra virgin olive oil

100g bacon, rind removed and chopped
400g can plum tomatoes

100ml (120g) passata

2 tbsp white wine

Salt and freshly ground black pepper
Fresh boiled pasta to serve

Parmesan cheese to serve

Method:

Place the oil in a large saucepan (do not use non-
stick), and heat for a few minutes.

Gently fry the onion, garlic and chilli for 2- 3 minutes
without browning, stirring occasionally with a wooden
spoon.

Add the chopped bacon to the pan and fry for a further
minute. Place the lid on the pan and cook over a
medium heat for

5 minutes.

Add the plum tomatoes, passata and wine, season
with a little salt and pepper to taste.

Place the lid on the pan and simmer gently for 25
minutes, or until the onions are tender.

Ten minutes before the sauce is ready, cook the pasta
according to the pack instructions.

Use the Blending Leg at speed 4 on the Variable Speed
Control to make a smooth sauce. This can be done in
the pan as long as the pan does not have a non stick
coating. Start the hand blender using the Precise
Control Trigger, gently moving it across the pan until
the desired consistency is achieved. For a smooth
sauce, this should take about a minute.

Drain the pasta then stir the sauce through it. Heat
through if necessary then serve immediately with
Parmesan cheese.

www.morphyrichards.com
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[ Lifetime Blade Guarantee

[ EXCLUSIONS

The 'Serrator Blade' is warranted to be free from defects in
materials and workmanship for life. This warranty covers the
original purchaser only and is not assignable or

transferable to any other party. This warranty is available to
consumers who use the 'Serrator Blades' for non-commercial
household purposes. This warranty does not cover any damage
caused by accident, misuse or any use other than as described
in your owner's manual, or damage resulting from failure to
maintain and clean this product as specified in your owner's
manual.

THIS SECTION IS ONLY APPLICABLE FOR
CUSTOMERS IN UK AND IRELAND

[ REGISTERING YOUR TWO YEAR GUARANTEE

Your standard one year guarantee is extended for an additional
12 months when you register the product within 28 days of
purchase with Morphy Richards. If you do not register the
product with Morphy Richards within 28 days, your product is
guaranteed for 1 year. To validate your 2 year guarantee register
with us online at www.morphyrichards.co.uk

N.B. Each qualifying product needs to be registered with
Morphy Richards individually. Please refer to the one year
guarantee for more information.

[l YOUR ONE YEAR GUARANTEE

It is important to retain the retailer’s receipt as proof of
purchase. Staple your receipt to this back cover for future
reference. Please quote the following information if the product
develops a fault. These numbers can be found on the base of
the product.

Model no.
Serial no.

All Morphy Richards products are individually tested before
leaving the factory. In the unlikely event of any appliance
proving to be faulty within 28 days of purchase, it should be
returned to the place of purchase for it to be replaced. If the
fault develops after 28 days and within 12 months of original
purchase, you should contact the Helpline number quoting
Model number and Serial number on the product, or write to
Morphy Richards at the address shown. You may be asked to
return a copy of proof of purchase. Subject to the exclusions
set out below (see Exclusions), the faulty appliance will then be
repaired or replaced and dispatched usually within 7 working
days of receipt. If, for any reason, this item is replaced during
the 1 year guarantee period, the guarantee on the new item will
be calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original till receipt or invoice to indicate the date of
initial purchase. To qualify for the 1 year guarantee, the
appliance must have been used according to the instructions
supplied. For example, crumb trays should have been emptied
regularly.

Morphy Richards shall not be liable to replace or repair the
goods under the terms of the guarantee where:

The fault has been caused or is attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used contrary to the manufacturer’s
recommendations or where the fault has been caused by power
surges or damage caused in transit.

The appliance has been used on a voltage supply other than that
stamped on the products.

Repairs have been attempted by persons other than our service
staff (or authorised dealer).

The appliance has been used for hire purposes or non domestic
use.

The appliance is second hand.
Morphy Richards are not liable to carry out any type of servicing
work, under the guarantee.

Plastic filters for all Morphy Richards kettles and coffee makers
are not covered by the guarantee.

Batteries and damage from leakage are not covered by the
guarantee.

The filters have not be cleaned and replaced as instructed.

This guarantee does not confer any rights other than those
expressly set out above and does not cover any claims for
consequential loss or damage. This guarantee is offered as an
additional benefit and does not affect your statutory rights as a
consumer.

I YOUR INTERNATIONAL TWOYEAR

GUARANTEE

This appliance is covered by two-year repair or replacement
warranty.

It is important to retain the retailers receipt as proof of
purchase. Staple your receipt to this back cover for future
reference.

Please quote the following information if the product develops a
fault. These numbers can be found on the base of the product.

Model no.
Serial no.

All Morphy Richards products are individually tested before
leaving the factory. In the unlikely event of any appliance
proving to be faulty within 28 days of purchase it should be
returned to the place of purchase for it to be replaced.

If the fault develops after 28 days and within 24 months of
original purchase, you should contact your local distributor
quoting Model number and Serial number on the product, or
write to your local distributor at the addresses shown.

You will be asked to return the product (in secure, adequate
packaging) to the address below along with a copy of proof of
purchase.

Subject to the exclusions set out below (1-9) the faulty
appliance will then be repaired or replaced and dispatched
usually within 7 working days of receipt.

If for any reason this item is replaced during the 2-year

www.morphyrichards.com
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guarantee period, the guarantee on the new item will be .
calculated from original purchase date. Therefore it is vital to

NOT COVERED BY THIS WARRANTY

(Australian only)

retain your original till receipt or invoice to indicate the date of
initial purchase. °
To qualify for the 2-year guarantee the appliance must have

been used according to the manufacturers instructions. For *
example, appliances must have been descaled and filters must

have been kept clean as instructed.

The local distributor shall not be liable to replace or repair the

goods under the terms of the guarantee where: ¢
1 The fault has been caused or is attributable to accidental use, ¢
misuse, negligent use or used contrary to the manufacturers .

recommendations or where the fault has been caused by power
surges or damage caused in transit.

2 The appliance has been used on a voltage supply other than that
stamped on the products.

3 Repairs have been attempted by persons other than our service
staff (or authorised dealer).

4 Where the appliance has been used for hire purposes or non
domestic use.

5  The appliance is second hand.

6  The local distributor are not liable to carry out any type of
servicing work, under the guarantee.

7 The guarantee excludes consumables such as bags, filters and
glass carafes.

8  Batteries and damage from leakage are not covered by the
guarantee.

9 The filters have not be cleaned and replaced as instructed.
This guarantee does not confer any rights other than those
expressly set out above and does not cover any claims for
consequential loss or damage. This guarantee is offered as an

additional benefit and does not affect your statutory rights as a
consumer.

[ AUSTRALIAN WARRANTY

This appliance is guaranteed for 2 years against faulty material,
components and workmanship.

This warranty is in addition and does not affect your statutory rights.
Proof of purchase must be produced for any warranty benefit.

In the unlikely event of any appliance proving to be faulty, securely
pack and return the item to the place of purchase accompanied by
the original receipt or invoice.

Our goods come with guarantees that cannot be excluded under
the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or
refund for a major failure and for compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled to
have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of
acceptable quality and the failure does not amount to a major
failure.

If the appliance has not been used in accordance with the
manufacturers’ recommendations or Instructions.

If the fault is deemed to be caused by abuse, misuse, neglect,
modifications or in proper use and or care

Eg: Kettles: Excessive build up of scale.

Toasters: Excessive build up of crumbs or foreign matter etc.
Connection to incorrect voltage to that stamped on the product.
Unauthorised repairs.

Appliance used other than for domestic purposes.

Excluding bags, filters, glass, carafes, and cutting blades.
Freight and insurance costs.

If for any reason this item is replaced during the 2 year
guarantee period, the guarantee on the new item will be
calculated from original purchase date. Therefore it is vital to
retain your original receipt or invoice to indicate the date of
original purchase.

Morphy Richards’s policy is to continually improve quality
design and product quality. The company therefore reserves the
right to change any specifications or to carry out modifications
as deemed worthy at any time.

The Australian supplier reserves the right to repair, modify,
exchange or replace the faulty appliance with the same or
similar model or product of equivalent value.

www.morphyrichards.com
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[ santé et sécurité

Lutilisation de tout appareil électrique implique de respecter les régles de sécurité et de bon sens suivantes.
Veuillez lire attentivement ces instructions avant d'utiliser ce produit.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant
d’expérience et de connaissances, pourvu qu’elles soient
surveillées ou qu’on leur fournisse des instructions quant a
Iutilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles
comprennent les risques que cela comporte.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

Tenir 'appareil et le cordon hors de portée des enfants.

Ne mixez pas les aliments plus longtemps qu’indiqué dans le
chapitre « Utilisation ».

Pour I'entretien et le nettoyage, merci de vous reporter au
chapitre pertinent.

Débranchez toujours I'appareil du secteur lorsque vous le
laissez sans surveillance et avant de le monter, de le démonter
ou de le nettoyer.

Eviter de toucher les pieces mobiles. Veillez a tenir vos mains,
VoS cheveux, vos vétements et tout ustensile a I'écart des
lames pendant le fonctionnement pour éviter toute blessure
personnelle et/ou dommage de I'appareil.

Si le cordon d’alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou une
personne qualifiée afin d’éviter tout risque.

www.morphyrichards.com
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Nous vous donnons également les conseils de sécurité suivants.

I Emplacement

e Nelutilisez jamais a I'extérieur ou dans une salle de bains.

e \killez & placer 'appareil loin du bord du plan de travail.

e Ne pas poser le gobelet de I'appareil sur une surface en bois
poli ; cela risquerait d’endommager la surface.

[ cable secteur

¢ Nelaissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’un
plan de travail, @ un endroit ou un enfant pourrait I'atteindre.

e Ne pas laisser trainer le cable au milieu d’un espace ouvert, par
exemple entre une prise basse et une table.

e Ne pas laisser le cordon passer sur une cuisiniére ni aucune autre
surface chaude qui pourrait 'endommager.

e Placez I'appareil de maniére & ce que le cordon d’alimentation
secteur puisse atteindre une prise électrique sans forcer sur les
connexions.

[ sécurité personnelle

e Manipulez avec soin les lames de coupe aiguisées et prenez
toutes les précautions nécessaires pour vider le gobelet et le
nettoyer.

[ Autres points relatifs & la sécurité

e Nutilisez jamais I'appareil pour un usage autre que son usage
prévu.

. Points de sécurité spécifiques au produit

¢ DANGER : Les lames du mélangeur sont trés tranchantes.
Manipulez I'appareil avec précaution pendant I'utilisation ou le
nettoyage.

¢ Nelavez pas les accessoires a 'eau courante lorsqu'ils sont
insérés dans I'appareil.

e |IMPORTANT : Laissez refroidir les liquides chauds avant de les
mixer.

*  Procédez avec précaution lorsque vous mélangez ou versez des
liquides chauds dans le mixeur ; ils risquent d’éclabousser en
raison d’une injection de vapeur brusque.

o Arrétez I'appareil et débranchez-le du secteur avant de changer
les accessoires ou d’approcher les pieces mobiles.

[ Exigences relatives a Félectricité

Vérifiez que la tension indiquée sur la

plaque signalétique de I'appareil correspond a I'alimentation
électrique de votre domicile, qui doit étre en courant alternatif
(CA).

Si le fusible de la prise principale doit étre changé, opter pour un
fusible 3 A BS1362.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Vous donne le pouvoir de créer en toute confiance.

Nous vous présentons le mixeur a main Total Control - le
moyen simple d’ajouter un zeste de confiance a votre cuisine.

Le mixeur a main Total Control vous permet de concocter de
délicieux smoothies, milkshakes, soupes et sauces en toute
confiance et assurance grace a la technologie Smart
Response.

La technologie Smart Response vous permet de garder le
contrdle total du processus de mixage par simple pression
d’une touche. La technologie Smart Response délivre
graduellement la puissance dans le mixeur en fonction de vos
besoins, dites adieu aux éclaboussures inopinées, pour une
assurance parfaite dans votre cuisine.

Grace a la fonction Variateur de vitesse, choisissez d’un simple
mouvement circulaire la vitesse adéquate parmi les 8
proposées. Méme lorsque vous utilisez une vitesse plus rapide,
vous pouvez étre sr que la technologie Smart Response
délivre la puissance progressivement jusqu’a la vitesse
sélectionnée pour le mixage a effectuer.

Lorsque vous avez obtenu la consistance souhaitée, relachez
simplement le bouton et le mixeur a main Total Control ralentira
petit a petit, puis s'arrétera, évitant ainsi toute éclaboussure ou
tout phénoméne d’aspiration.

Mixeur a main Total Control, vous donne le pouvoir de créer en
toute confiance.

Contréle de vitesse variable
Bouton de contrdle de précision
Manche ergonomique confortable
Moteur de 650 Watt

0000
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I Introduction

[ utilisation de votre mixeur & main

Merci d’avoir choisi le mixeur a main Total Control Morphy
Richards.

Vlotre mixeur & main offre un assemblage verrouillé pour votre
sécurité. Merci de lire attentivement les instructions sur
I'utilisation de votre mixeur a main avant de vous en servir.

N’oubliez pas de visiter notre site www.morphyrichards.co.uk
pour enregistrer votre produit et bénéficier de la garantie de
deux ans.

[ Table des matiéres

Santé et sécurité 12
Description du produit 3
Total Control 14
Introduction 15
Avant la premiére utilisation 15
Utilisation de votre mixeur & main 15
Aliments compatibles 15
Utilisation 15
Accessoires 15
Touche Turbo 16
Mélange dans une casserole 16
Conseils et recommandations 16
Entretien et nettoyage 16
Nous contacter 16
Recettes 17
Garantie 19

I caractéristiques

1) Variateur de vitesse

Bouton de contrble de précision
Touche Turbo

Elément principal

Pied plongeur

Lame dentelée

Couvercle du gobelet

Gobelet

Bouton de libération d’accessoire
(10) Repose socle

Avant la premiére utilisation

(
(
(
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DANGER : Déballez avec précaution votre mixeur a main Total
Control car les lames sont trés tranchantes.

Lavez le Gobelet (8) et le Couvercle du gobelet (7) a I'eau chaude
savonneuse avant utilisation. Essuyez et séchez complétement
toutes les piéces avant utilisation.

Ne plongez pas entiérement le Pied plongeur dans I'eau. Lavez
uniquement la téte de Lame dentelée (6).

Ne plongez pas I'Elément principal dans 'eau.

Ne mettez pas les pieces au lave-vaisselle.

i Assemblez I'Elément principal (4) au Pied plongeur (5) et tournez
jusqu’a la position verrouillée.

Pl Sélectionnez la vitesse avec le Variateur de vitesse (1). Le mixeur
a main ne démarrera que si vous appuyez sur le Bouton de
contrdle de précision (2) ou sur laTouche Turbo (3).

El  Plongez le Pied plongeur dans les aliments & mixer. Pour des
résultats optimaux, nous vous recommandons d'utiliser le
Gobelet (6).

I3 Appuyez sur le Bouton de contrdle de précision pour commencer
a mixer. La vitesse augmentera en fonction de la pression que
vous exercerez sur le bouton.

B  Pour arréter de mixer, relachez le Bouton de contrdle de
précision. Laissez les lames ralentir et s'arréter AVANT de retirer
le mixeur a main des aliments mixés.

[@ Débranchez I'Elément principal de la prise. Appuyez sur le
Bouton de libération d’accessoire (9) et séparez le Pied plongeur
de 'Elément principal pour le nettoyer.

[ Aliments compatibles

* Lorsque vous utilisez le gobelet fourni
Les données ci-dessous sont fournies a titre indicatif.

Accessoire  Préparation Quantité Vitesse Durée

Maximale
Pied plongeur Soupe ou sauce - 4 40260
secondes
Pied plongeur* Milkshake 450ml 4-5 20230
secondes
Pied plongeur* Glagons 3 cubes 8 5a15
secondes
Pied Plongeur* Carottes 2009/300m 6 40-60
avec de |'eau secondes

I utilisation

e DANGER :Votre mixeur a main est concu pour une utilisation
intermittente. Ne le faites pas fonctionner en continu pendant
plus d’1 minute. Laissez-le refroidir pendant 5 minutes
minimum avant de recommencer a Futiliser.

I Accessoires

Pied plongeur (5)

e Le Pied plongeur est congu pour réduire en purée des aliments
pour réaliser des soupes, des sauces, des milkshakes, des
smoothies, des plats pour bébés ou pour piler de la glace.

Le Pied plongeur n'est pas destiné a moudre des aliments solides
tels que des grains de café.

Couvercle (7)

¢ S'ilvous reste de la préparation, utilisez le Gobelet (8) avec le
Couvercle fourni pour stocker les aliments de fagon appropriée.

¢ DANGER: Le Gobelet et le Couvercle ne sont pas
compatibles avec le congélateur, le micro-ondes, le four ou le
lave-vaisselle.

www.morphyrichards.com
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[ Touche Turbo

. Entretien et nettoyage

Le mixeur & main dispose de 8 vitesses différentes faisant appel a
la technologie Total Control, ainsi que d’une Touche Turbo (3).
Appuyez sur la touche Turbo pour obtenir des pics de puissance.

[ Mélange dans une casserole

Ne pas utiliser de récipient a revétement antiadhésif. Le Pied
plongeur pourrait endommager le revétement.

Retirez la casserole du feu.

Pour éviter les éclaboussures, plongez le Pied plongeur (4) dans
les aliments avant d’actionner la touche Marche.

Tenez fermement la casserole avec votre autre main et appuyez
|égérement sur le Bouton de contréle de précision (2).
Commencez doucement et augmentez la vitesse en fonction de
vos besoins a I'aide du Bouton de contrle de précision.

Déplacez la Lame dentelée (6) dans les aliments en décrivant un
mouvement vertical.

Attendez que la lame ait fini de tourner avant de retirer le pied
plongeur de la casserole.

DANGER : Si vous enlevez la Lame dentelée des aliments
alors que le mixeur est en marche ou réglé sur une vitesse
rapide dans un petit récipient, il peut y avoir des projections
de liquides chauds. Redoublez de précaution si vous utilisez
le mixeur @ main de cette maniére.

Lorsque vous plongez le mixeur a main dans les aliments, ne
dépassez pas le joint entre PElément principal (4) et le Pied
plongeur (5).

Assurez-vous que le cable d’alimentation n'est pas en contact
avec une surface chaude (y compris les cotés de la
casserole)

[ Conseils et recommandations.

Lorsque vous utilisez le mixeur avec des aliments de couleur vive
(comme des carottes), le Gobelet (8) ou les pieces en plastique
de I'appareil peuvent se décolorer. Utilisez de 'huile alimentaire
pour nettoyer les parties décolorées. Lavez-les parfaitement a
I'eau chaude savonneuse avant de les utiliser a nouveau.

Lorsque vous utilisez le Pied plongeur (5) pour mixer, commencez
par plonger le pied dans les aliments. Ainsi, tous les ingrédients
seront attirés vers la lame pour étre mixés. Faites tourner
doucement le Pied plongeur, en effectuant un mouvement vertical
dans les aliments. Continuez ce mouvement jusqu’a ce que le
mélange atteigne la consistance souhaitée. N'enlevez pas le pied
du liquide tant que les lames sont en mouvement.

Ne sortez pas le Pied plongeur du mélange pendant le
fonctionnement pour éviter les éclaboussures.

DANGER : Veillez a débrancher 'appareil du secteur avant
toute opération de nettoyage ou d’entretien.

DANGER : Manipulez les lames avec beaucoup de précaution,
car elles sont trés coupantes.

Lavez toutes les piéces sauf 'Elément principal (4) et le Pied
plongeur (5) & 'eau chaude savonneuse et séchez les
immédiatement.

Ne plongez pas entiérement le Pied plongeur dans I'eau. Lavez
uniquement la téte de Lame dentelée (6).

Nettoyez I'Elément principal avec un chiffon humide et séchez
soigneusement toutes les pieces.

DANGER : Ne plongez jamais I'Elément principal dans de 'eau ou
dans un autre liquide.

[ Nous contacter

Service d’assistance

Si vous rencontrez un probléme avec votre appareil, veuillez
appeler notre service d’assistance. Nous pourrons certainement
vous aider plus efficacement que le magasin ou vous avez
acheté I'article.

Munissez-vous du nom de produit, du numéro de modéle et du
numéro de série de I'appareil lorsque vous nous appelez. Cela
nous aidera & traiter plus rapidement votre demande.

Dialoguer avec nous

Pour toute question ou commentaire, ou pour recevoir plus
d’astuces et des idées de recettes et profiter au maximum de
votre appareil, vous pouvez nous contacter en ligne :

Blog : www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook : www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter : @loveyourmorphy

Site Internet : www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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[ Recettes

Nous vous avons préparé de délicieuses recettes pour commencer a utiliser votre
nouveau mixeur a main Total Control. Des smoothies aux soupes, il y en a pour tous les
go(ts.

Ces recettes vous donnent quelques idées de réalisation avec votre mixeur a main et
Ses accessoires. Lorsque vous vous serez familiarisé avec votre mixeur a main, vous
pourrez facilement adapter ces recettes a celles de vos livres de cuisine préférés.

www.morphyrichards.com
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[ Smoothie fraise banane

[ Velouté poireaux pommes de terre

Ingrédients :

1 banane miire (environ 90 g) pelée et coupée en
morceaux

65 g de fraises lavées, séchées et équeutées
2 glagons

135 ml de jus de pomme

200 g de yaourt allégé a la vanille
Préparation :

Ajoutez dans I'ordre tous les ingrédients dans le
Gobelet.

Assemblez le Pied plongeur et 'Elément principal, puis
sélectionnez la vitesse 4 a I'aide du Variateur de
vitesse.

Plongez le Pied plongeur au fond du gobelet et
appuyez légérement sur le Bouton de contréle de
précision. Déplacez le mixeur a main verticalement
dans le Gobelet pendant 20 a 30 secondes, jusqu’a ce
que le smoothie ait la consistance idéale.

Pour : 4

Ingrédients :

25 g de beurre ou de margarine

2 poireaux moyens (285 g), émincés

1 petit oignon (100 g), émincé finement
500 g de pommes de terre, coupées en fines rondelles
1,1 litre de bouillon de légumes

1 c. & café d’herbes mélangées

1c. acafé de sel

Poivre noir

Ciboulette au moment de servir

Pain croustillant en accompagnement
Préparation :

Faites fondre le beurre dans un grand récipient (pas de
revétement antiadhésif) et ajoutez les poireaux et
I'oignon. Faites revenir a feu moyen sans coloration
pendant 10 minutes et en remuant de temps en temps.

Ajoutez les pommes de terre, le bouillon, les herbes et
I'assaisonnement. Portez a ébullition. Couvrez et
laissez mijoter pendant 30 minutes ou jusqu’a ce que
les légumes soient tendres.

Laissez un peu refroidir, puis assemblez le Pied
Plongeur a I'Elément principal.

Positionnez le Variateur de vitesse sur 4.

Plongez le Pied plongeur dans le récipient et a I'aide
du Bouton de contréle de précision, mixez la soupe
jusqu’a obtenir un velouté, soit environ 50 - a 60
secondes. Le mixage peut étre effectué dans le
récipient s'il n'a pas de revétement antiadhésif.

Vérifiez I'assaisonnement et ajoutez de la ciboulette
ciselée au moment de servir, avec du pain croustillant.

www.morphyrichards.com
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. Sauce Matriciana (pour pates)

[ Lames garanties a vie

Pour : 4
Ingrédients :

. 1 oignon (130 g) finement émincé

. 1 gousse d'ail écrasée

. Y2 piment vert, épépiné et finement haché

. 1%z ¢. a soupe d’huile d’olive extra-vierge

. 100 g de bacon, sans le gras, coupé en dés

. 400 g de chair de tomates

. 100 ml (120 g) de coulis de tomates

. 2 c. a soupe de vin blanc

. Sel et poivre noir fraichement moulu

. Pates fraiches

. Parmesan au moment de servir
Préparation :

1 Mettez I'huile dans un grand récipient (pas de
revétement antiadhésif) et chauffez pendant quelques
minutes.

2 Faites revenir a feu doux I'oignon, I'ail et le piment

pendant 2 a 3 minutes sans laisser colorer, en remuant

de temps en temps avec une cuillere en bois.
3 Ajoutez le bacon coupés en dés dans le récipient et

faites revenir une minute de plus. Mettez un couvercle
sur le récipient et laissez cuire sur feu moyen pendant

5 minutes.
4 Ajoutez la chair de tomates, le coulis et le vin,
assaisonnez avec le sel et le poivre.

5 Couvrez et laissez mijoter doucement pendant
25 minutes, ou jusqu’a ce que les oignons soient
tendres.

6 Dix minutes avant que la sauce soit préte, faites cuire

les pates suivant les instructions sur le paquet.

7 Utilisez le Pied plongeur a vitesse 4 sur le Variateur de
vitesse pour réaliser une sauce onctueuse. Le mixage

peut étre effectué dans le récipient s'il n'a pas de

revétement antiadhésif. Démarrez le mixeur a main a

I'aide du Bouton de contréle de précision, en le

déplacant lentement dans le récipient jusqu’a obtenir la

consistance souhaitée. Pour une sauce onctueuse,
cela devrait prendre environ 1 minute.

8 Egouttez les pates et mélangez-les & la sauce.

Réchauffez le tout si nécessaire, puis servez
immédiatement avec du parmesan.

La « lame dentelée » est garantie sans défaut de matériau ni de
fabrication, a vie. Cette garantie est réservée a I'acheteur
d’origine et n'est ni cessible ni transférable a aucune autre
partie. Cette garantie est réservée aux clients utilisant les «
lames dentelées » dans des situations familiales non
commerciales. Cette garantie ne couvre aucun dommage causé
par accident, utilisation indue, ni aucune utilisation autre que
celle mentionnée dans le manuel du propriétaire, ni aucun
dommage résultant d’un mauvais entretien ou nettoyage de ce
produit, comme indiqué dans le manuel de I'utilisateur.

[ VOTRE GARANTIE DE DEUX ANS

Pour la clientéle en France

Il est important de conserver le ticket de caisse comme preuve
d’achat. Agrafez votre ticket de caisse a cette notice
d'utilisation; vous pourrez ainsi I'avoir sous la main
ultérieurement.

Merci de donner les informations ci-dessous si votre appareil
tombe en panne. Vous trouverez ces références a la base de
I'appareil.

Numéro du modéle
Numéro de série

Tous les produits Morphy Richards sont testés individuellement
avant de quitter 'usine.

Si un probléme survient dans les 24 mois qui suivent I'achat
d’origine, vous devez contacter le magasin ol vous avez
acheté votre appareil muni de votre ticket de caisse, celui cile
renverra a Glen Dimplex France pour expertise.

Sous réserve des exclusions indiquées ci-dessous (1 a 9),
I'appareil défectueux sera alors réparé ou remplacé et
réexpédié dans un délai de 15 jours ouvrables maximum a
compter de son arrivée.

Si, pour quelque raison que ce soit, 'article est remplacé
pendant la période de garantie de deux ans, la période de
garantie du nouvel article sera calculée a partir de la date
d’achat d’origine. Vous devez donc absolument conserver votre
ticket de caisse ou votre facture d’origine pour indiquer la date
d’achat.

Pour bénéficier de la garantie de deux ans, I'appareil doit avoir
été utilisé conformément aux instructions du fabricant. Par
exemple, les fers doivent avoir été détartrés et les filtres doivent
avoir été nettoyés selon les instructions.

Morphy Richards ne sera pas dans 'obligation de remplacer ou
réparer les articles aux termes de la garantie dans les
circonstances suivantes :

Si le probléme provient d’une utilisation accidentelle, d’une
utilisation abusive ou négligente, ou si I'appareil a été utilisé de
maniére contraire aux recommandations du fabricant, ou encore
lorsque le probléme provient de sautes de puissance ou de
dégats occasionnés en transit.

Si I'appareil a été utilisé sur une alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui est indiquée sur I'appareil.

Si des personnes autres que nos techniciens (ou I'un de nos
revendeurs agréés) ont tenté de faire des réparations.

www.morphyrichards.com
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Si 'appareil a été loué ou utilisé dans un contexte non
domestique.

Si I'appareil est d’occasion.

Morphy Richards n'est pas dans I'obligation de réaliser des
travaux d’entretien, quels qu'ils soient, aux termes de la garantie.

La garantie exclut les consommables tels que les sacs, les filtres
et les carafes en verre.

Les batteries et les dégats provoqués par leur fuite ne sont pas
couverts par la garantie.

Les filtres n'ont pas été nettoyés ou remplacés suivant les
instructions.

Cette garantie ne confére aucun droit & I'exception de ceux qui
sont expressément indiqués ci-dessus, et ne couvre aucune
réclamation pour dommages immatériels ou indirects. Cette
garantie est offerte comme avantage supplémentaire et n'a
aucune incidence sur vos droits légaux en tant que
consommateur.

Pour la clientéle en Belgique

Les produits de Morphy Richards sont produits conformément
les normes de qualité, agrée international. Au-dessus vos droits
|égaux, Morphy Richards vous garantit qu'a partir d’achat ce
produit sera sans défauts de fabrication ou de matériels
pendant une période de deux ans.

Il est important de conserver votre bon d’achat comme preuve.
Agrafez votre ticket a cette notice d'installation.

Veuillez mentionner ces informations ci-dessous si votre
appareil tombe en panne. Vous trouverez ces informations sur la
base de I'appareil.

Numéro du modéle
Numéro de série

Si, pour quelque raison que ce soit, I'article est remplacé
pendant la période de garantie (deux ans), la période de
garantie du nouvel article sera calculée a partir de la date
d’achat d’origine. Il est donc tres importants de conserver votre
bon d’achat original afin de connaitre la date initiale d’achat.

Cette garantie vaut uniquement quand I'appareil a été utilisé
conformément aux instructions du fabricant. Par exemple, les
appareils doivent étre détartrés et les filtres doivent étre tenus
propre selon le mode d’emploi.

Morphy Richard ne sera pas dans I'obligation de remplacer ou
réparer les articles aux termes de la garantie dans les
circonstances suivantes

Si le probléme, prévient d’une utilisation accidentelle, d’une
utilisation abusive ou négligente, ou si I'appareil a été utilisé de
maniére contraire aux recommandations du fabricant, ou encore
lorsque le probléme provient de source de puissance ou de
dégats occasionnés en transit.

Si I'appareil a été utilisé sur une alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui est indiquée sur I'appareil.

Si des personnes, autres que nos techniciens (ou revendeurs
agrées) ont tenté de faire des réparations.

Si I'appareil a été loué ou utilisé dans un contexte non
domestique.

Si 'appareil est d’occasion.

Morphy Richards n'est pas dans I'obligation de réaliser des
travaux d’entretien, quels qu'ils soient, aux termes de la garantie.

La garantie ne couvre pas les sachets, filtres et brocs en verre.

Les batteries et les dégats provoqués par leur fuite ne sont pas
couverts par la garantie.

Les filtres n'ont pas été nettoyés ou remplacés suivant les
instructions.

Cette garantie ne confére aucun droit a 'exception de ceux qui
sont expressément indiqués ci-dessus, et ne couvre aucune
réclamation pour dommages immateériels ou indirects. Cette
garantie est offerte comme avantage supplémentaire et n'a
aucune incidence sur vos droits [égaux en tant que
consommateur.

www.morphyrichards.com
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[ Gesundheit und Sicherheit

Fir die Benutzung elektrischer Haushaltsgeréte sind folgende Regeln zur Wahrung der Sicherheit einzuhalten.
Vor der Verwendung des Gerits bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam lesen.

o Dieses Gerat kann von Personen, deren korperliche oder
geistige Unversehrtheit oder deren Wahrnehmungsfahigkeit
eingeschrankt ist, sowie von Personen mit mangelnden
Kenntnissen oder Erfahrung benutzt werden. Dies gilt nur unter
derVoraussetzung, dass sie beaufsichtigt werden oder dass sie
eine Einweisung in die sichere Nutzung des Geréts und die
damit verbundenen Gefahren erhalten haben.,

o Kinder dlrfen mit dem Gerat nicht spielen.

o Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

o Das Gerat und das Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern
aufbewahren.

o Nicht [anger zerkleinern, als im Abschnitt ,Verwendung*
empfohlen wird.

¢ Anleitungen zur Pflege und Reinigung finden sich im
entsprechenden Abschnitt.

o \lor dem Zusammensetzen, Zerlegen oder Reinigen, oder wenn
das Gerat unbeaufsichtigt gelassen wird, stets den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

* Keine sich bewegenden Teile anfassen. Hande, Haare, Kleidung
sowie Utensilien von den Schneiden fernhalten, solange das
Gerat in Betrieb ist. Nur so werden Verletzungen und/oder
Schaden am Gerat vermieden.

* \Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundenservice oder einer gleichermaBen qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu
vermeiden.

www.morphyrichards.com
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AuBerdem enthélt der Text folgende Sicherheitshinweise.

I Aufstellort

¢ Nicht im Freien oder in Badezimmern benutzen.

o Das Gerét stets weit entfernt von der Kante einer Arbeitsplatte
aufstellen.

¢ Den Becher mit dem Gerét nicht auf einer Hochglanz-
Holzoberfléche abstellen, da die Oberflache beschadigt werden
kénnte.

I Netzkabel

¢ Das Netzkabel nicht Uber die Kante der Arbeitsplatte herab
héngen lassen. Ein Kind kénnte daran ziehen.

o Das Kabel nicht Uber eine offene Fléche verlegen, z. B. von einer
tief angebrachten Steckdose Uber einen Tisch.

e Das Kabel nicht Uber einen Herd oder eine andere heiB3e Fldche
verlegen. Es konnte sonst beschadigt werden.

¢ Das Netzkabel muss spannungsfrei von der Steckdose bis zum
Unterteil des Geréts verlegt sein.

[ Eigene Sicherheit

o Die Schneiden sind sehr scharf, daher beim Entleeren des
Bechers und bei der Reinigung &uBerst vorsichtig damit umgehen.

[ Weitere Sicherheitshinweise

e Das Gerét darf ausschlieBlich fiir den vorgesehenen Zweck
verwendet werden.

¥ Produktspezifische Anmerkungen zur
Sicherheit

WARNHINWEIS: Die Schneiden des Handmixers sind sehr
scharf. Bei der Benutzung und Reinigung vorsichtig vorgehen.

¢ Die Anbauteile nicht bei laufendem Wasser reinigen, solange sie
noch mit dem Elektroteil verbunden sind.

¢ WICHTIG: HeiBe Fliissigkeiten abkiihlen lassen, bevor sie in den
Mixer gegeben werden.

e Be careful whilst hot liquid is blending or poured into the blender
as it can be ejected due to sudden steaming.

¢ Bevor Zubehdrteile gewechselt oder Teile berlihrt werden kénnen,
die sich im Betrieb bewegen, muss das Gerét ausgeschaltet und
der Netzstecker gezogen werden.

[ Elektrische Anforderungen

Priifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene
Spannung mit der Spannung in lhrem Haushalt tibereinstimmt; es
muss eine Wechselspannung (abgekiirzt AC) sein.

Falls die Sicherung in dem Sicherungshalter ausgetauscht werden
muss, ist eine Sicherung mit 3 A gemaB BS1362 zu verwenden.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Leistung, die Sie kompromisslos kreieren lasst.

-Der neue Total Control Handmixer - die einfache Methode fiir
problemloses Kochen.

Mit dem Total Control Handmixer konnen Sie késtliche
Smoothies und Shakes kreieren, Suppen und Saucen mixen
und sich dabei ruhigen Gewissens auf die Leistung der Smart
Response Technologie verlassen.

Dank der Smart Response Technologie haben Sie auf
Knopfdruck véllige Kontrolle iiber den Mixvorgang. Die Smart
Response Technologie leitet je nach Bedarf auf sanfte Weise
Strom in den Mixer, d. h. ruckartige Bewegungen oder Spritzer
werden vermieden und Sie haben alles problemlos im Griff.

Mit der Variablen Geschwindigkeitsregelung wahlen Sie mit
einer einfachen Drehbewegung die fiir Ihre Aufgabe am besten
geeignete Laufgeschwindigkeit aus. Hierfiir stehen Ihnen 8
Stufen zur Verfiigung. Auch bei hoheren Laufgeschwindigkeiten
kénnen Sie sicher siein, dass die Smart Response Technologie
die Leistung nach und nach auf die von Ihnen benétigte
Drehzahl erhoht.

Wenn Sie die gewlinschte Konsistenz erreicht haben, lassen
Sie die Taste einfach los, und der Total Control Handmixer
verlangsamt sich allmahlich und halt schlieBlich an. Somit
werden Spritzer und Saugwirkung vermieden.

Der Total Control Handmixer bietet Ihnen Leistung, die Sie
kompromisslos kreieren l&sst.

@ Variable Geschwindigkeitskontrolle
© Prazisionsregler

© Ergonomisch geformter Softgriff
@ 650 Watt Motor

www.morphyrichards.com
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I Einfilhrung

[ Verwendung Ihres Handmixers

Wir danken Ihnen fiir den Kauf des Total Control Handmixers
von Morphy Richards.

Ihr Handmixer verfiigt aus Sicherheitsgriinden tber einen
Verriegelungsanschluss. Bitte lesen Sie die Anleitungen zur
Verwendung lhres Handmixers vor Gebrauch sorgfltig durch.

Vergessen Sie nicht, Ihre zweijéhrige Produktgarantie unter
www.morphyrichards.co. anzumelden.

I Inhalt
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I Merkmale

1) Variable Geschwindigkeitsregelung
(2) Prazisionsregler

(3) Turbotaste

(4) Elektroteil

(5) Mixerstab

(6) Serrator Schneide

(7) Becherdeckel

(8) Becher

9) Auswurftaste fiir Anbauteile

(10) Absteliflache

. Vor der ersten Verwendung

WARNHINWEIS: Den Total Control Handmixer vorsichtig
auspacken, da die Schneiden sehr scharf sind.

Vor Gebrauch den Becher (8) und Becherdeckel (9) in heiBer
Seifenlauge reinigen. Alle Teile vor Gebrauch sorgféltig trocknen.

Den Mixerstab nicht vollsténdig in Wasser eintauchen. Nur den
Kopf der Serrator Schneide (6) reinigen.

Das Elektroteil darf nicht in Wasser getaucht werden.
Keine Teile sind spllmaschinenfest

2]

Das Elektroteil (4) am Mixerstab (5) anbringen und driicken, bis er
einrastet.

Die Laufgeschwindigkeit mit der Variablen
Geschwindigkeitskontrolle (1) auswahlen. Der Handmixer startet
erst, wenn der Prazisionsregler (2) oder die Turbotaste (3) gedriickt
werden.

Den Mixerstab in die Speise geben. Fir beste Ergebnisse
empfehlen wir die Verwendung des Bechers (8).

Den Prézisionsregler drticken, um mit dem Mixvorgang zu
beginnen. Je starker die Taste gedriickt wird, desto schneller lauft
der Mixer.

Um den Mixer anzuhalten, den Prézisionsregler loslassen. Warten
bis die Schneiden sich verlangsamt haben und angehalten sind,
BEVOR der Handmixer aus der Speise genommen wird.

Den Netzstecker des Elektroteils aus der Steckdose ziehen. Die
Entriegelungstaste fiir Anbauteile (9) driicken und den Mixerstab
zur Reinigung vom Gerdt trennen.

[ Geeignete Speisen

* Bei der Anwendung des mitgelieferten Messhechers
Die nachstehend aufgefiihrten Mengen dienen als Richtwerte.

Anbauteil  Speise Hochstmenge  Drehzahl  Zeit
Mixerstab ~ Suppe oder Sauce - 4 40-60
Sekunden
Mixerstab* Milchshake 450ml 4-5 20-30
Sekunden
Mixerstab* Eis 3 Wirfel 8 5-15
Sekunden
Mixerstab* Karotten mit Wasser 200g/300ml 6 40-60
Sekunden

[ Verwendung

WARNHINWEIS: Ihr Handmixer ist fiir den kurzzeitigen
Gebrauch vorgesehen. Hochstens 60 Sekunden lang
ununterbrochen verwenden. Vor dem nachsten Gebrauch
mindestens 5 Minuten lang abkiihlen lassen.

[ Anbauteile

Mixerstab (5)

Der Mixerstab dient zum Plrieren von Speisen, z. B. Suppen,
Saucen, Milchshakes, Smoothies, Babynahrung oder zum
Zerkleinern von Eis.

Der Mixerstab eignet sich nicht zum Mahlen harter Substanzen,
z. B. Kaffeebohnen.

Deckel (7)

Der Becher (8) kann mit dem mitgelieferten Deckel zur sicheren
Aufbewahrung von Speisen dienen.

WARNHINWEIS: Becher und Deckel eignen sich nicht zum
Gebrauch in Tiefkiihigeraten, Mikrowellenherden, Backdfen
oder Spiilmaschinen.

www.morphyrichards.com
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I Turbotaste

[ Reinigung und Pflege

Der Handmixer verfligt tiber 8 verschiedene
Laufgeschwindigkeiten mit Total Control Technologie sowie eine
Turbotaste (3). Fiir Intervallbetrieb bei hohen Geschwindigkeiten
die Turbotaste driicken.

Einsatz im Topf

Nicht in einem Topf mit Antihaft-Beschichtung verwenden. Die
Beschichtung kann durch den Mixerstab beschédigt werden.

Topf vom Herd nehmen.

Um UbermaBiges Spritzen zu verhindern, den Mixerstab (5) vor
Einschalten des Handmixers in die Speise geben.

Den Topf mit der anderen Hand gut festhalten und den
Prazisionsregler (2) leicht eindrlicken. Zu Beginn eine langsame
Geschwindigkeit verwenden und bei Bedarf die Geschwindigkeit
mit dem Prézisionsregler steigern:

Die Serrator Schneide (6) in der Speise auf und ab bewegen.

Den Handmixer erst aus der Speise nehmen, wenn die Schneiden
nicht mehr laufen.

WARNHINWEIS: Wenn die Serrator Schneide noch lauft, wenn
sie aus der Speise genommen wird, oder bei Einsatz einer
hohen Laufgeschwindigkeit in einem kleinen Topf, kann heiBe
Fliissigkeit verspritzen. Wenn der Handmixer auf diese Weise
genutzt wird, muss besonders vorsichtig vorgegangen
werden:

Handmixer nicht weiter als zur Verbindungsstelle zwischen
Gerat (4) und Mixerstab (5) in die Speise tauchen.

Sicherstellen, dass das Netzkabel nicht mit heiBen
Oberflachen in Kontakt kommt (auch nicht mit Topfseite)

Hinweise & Tipps.

Beim Mixen von Zutaten mit stark farbender Wirkung (z. B.
Karotten) kdnnen sich der Becher (8) oder die Kunststoffteile des
Gerats verfarben. Zum Saubern verférbter Teile diese mit Speised!
abwischen. Vor erneutem Gebrauch griindlich mit heier
Seifenlauge reinigen.

Beim Mixen mit dem Mixerstab (5) den Vorgang beginnen, indem
der Mixerstab in die Zutaten getaucht wird

Damit wird sichergestellt, dass die Schneide alle Zutaten
erreichen und verarbeiten kann. Den Mixerstab leicht drehen und
in den Zutaten auf und ab bewegen. Diese Bewegung
durchfiihren, bis die Mischung die gewiinschte Konsistenz
erreicht hat. Nicht aus der Fliissigkeite nehmen, wenn die
Schneiden noch laufen.

Den laufenden Mixerstab nicht vollsténdig aus der Mischung
nehmen, da dies Spritzer verursachen kann.

WARNHINWEIS: Vor Reinigung und Wartung den Netzstecker
des Geréts stets aus der Steckdose ziehen.

WARNHINWEIS: Die Messer sind sehr scharf, Vorsicht bei der
Handhabung.

Alle Teile auBer Elektroteil (4) und Mixerstap (5) in heiBer
Seifenlauge reinigen und umgehend

abtrocknen.

Den Mixerstab nicht vollsténdig in Wasser eintauchen. Nur den
Kopf der Serrator Schneide (6) reinigen.

Das Elektroteil mit einem feuchten Tuch reinigen und alle Teile
grlindlich abtrocknen.

WARNHINWEIS: Das Elektroteil niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten tauchen.

I Kontakt:

Helpline

Sollten Sie ein Problem mit lhrem Gerat haben, wenden Sie
sich bitte telefonisch an unsere Helpline, da wir Ihnen sehr
wahrscheinlich besser helfen kénnen, als der Handler, bei dem
Sie das Gerat erworben haben.

Halten Sie den Geratenamen sowie die Modell- und
Seriennummer bereit, wenn Sie uns anrufen, damit Ihnen
schneller geholfen wird.

Sprechen Sie mit uns

Haben Sie Fragen oder Anregungen oder bendtigen Sie
groBartige Tipps oder Rezeptideen, um unsere Geréte optimal
zu nutzen, beteiligen Sie sich online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter:

Website:

@loveyourmorphy
www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Rezepte

Wir haben leckere Rezepte geschaffen, die Sie mit lhrem neuen Total Control Handmixer
ausprobieren kdnnen. Von Smoothies bis zu Suppen - fiir jeden Geschmack etwas
Passendes.

Unsere Rezepte sind lediglich einige Vorschlége, was Sie mit Inrem Handmixer und den
Anbauteilen machen kdnnen. Wenn Sie sich an die Arbeit mit Ihrem Handmixer
gewdhnt haben, kénnen Sie Rezepte aus lhren beliebtesten Kochblchern leicht fir den
Einsatz Ihres Gerat abwandeln.

www.morphyrichards.com
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[ Erdbeer-Banane-Smoothie

[ Lauch-Kartoffelsuppe

Zutaten:

1 reife Banane (ca. 90 g) geschalt, in Stlicke
geschnitten

65 g Erdbeeren, gewaschen, abgetrocknet und entstielt
2 Eiswiirfel

135 ml Apfelsaf

200 g fettarmer Vanillejoghurt

Zubereitung:

Alle Zutaten in der angegebenen Reihenfolge in den
Becher geben.

Den Mixerstab am Elektroteil anbringen und
Laufgeschwindigkeit 4 an der Variablen
Geschwindigkeitsregelung auswéhlen

Den Mixerstab in den Boden des Bechers geben und
den Prazisionsregler vorsichtig eindrlicken: Den
Handmixer im Becher 20 - 30 Sekunden lang auf und
ab bewegen, bis der Smoothie gemixt ist.

Portionen: 4
Zutaten:
25 g Butter oder Margarine

2 mittelgroBe Lauchstangen (285 g), in Scheiben
geschnitten

1 kleine Zwiebel (100 g), fein gehackt

500 g Kartoffeln, in diinne Scheiben geschnitten
1,1 Liter GemUsebrihe

1TL gemischte Kréuter

17TL Salz

Schwarzer Pfeffer

Schnittlauch zum Garnieren

Knuspriges Brot zum Servieren

Zubereitung:

Butter in einem groBen Topf (ohne Antihaft-

Beschichtung) zerlassen. Lauch und Zwiebel zugeben.

Unter gelegentlichem Riihren 10 Minuten lang sanft
anbraten, nicht braun werden lassen.

Kartoffeln, Gemusebriihe, Krauter und Gewlirze
zugeben, zum Kochen bringen. 30 Minuten zugedeckt
sanft kocheln lassen, oder bis alles weich ist.

Etwas abk(ihlen lassen, Mixerstab am Elektroteil
anbringen. Die Variable Geschwindigkeitsregelung auf
Stufe 4 drehen.

Den Mixerstab in den Topf geben und mit dem
Prézisionsregler die Suppe etwa 50 - 60

Sekunden lang mixen, bis sie eine glatte Konsistenz
hat. Dies kann im Topf (ohne Anti-Haftbeschichtung)
erfolgen.

Ggf. nachwiirzen, mit etwas kleingeschnittenem
Schnittlauch garnieren und mit knusprigem Brot
servieren.

www.morphyrichards.com
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. Matriciana Sauce (fiir Pasta)

[ Garantie auf Lebensdauer fiir die Schneide

Portionen: 4

Zutaten:

1 Zwiebel (130 g), fein gehackt

1 Knoblauchzehe, zerdriickt

Y2 griine Chili, entsamt und fein gehackt
172 EL extra natives Olivendl

100 g Speck ohne Rinde, gehackt

400 g Dosentomaten

100 ml (120 g) Passata

2 EL WeiBwein

Salz und frisch gemahlener schwarzer Pfeffer
Frisch gekochte Pasta zum Servieren
Parmesan zum Servieren

Zubereitung:

Olin einen groBen Topf geben (ohne Anti-
Haftbeschichtung) und einige Minuten lang erhitzen.
Zwiebel, Knoblauch und Chili 2 - 3 Minuten lang sanft
anbraten, nicht braun werden lassen. Gelegentlich mit
einem HolzI6ffel umriihren.

Den gehackten Speck in den Topf geben und eine
weitere Minute lang braten.

Zugedeckt bei mittlerer Hitze 5 Minuten lang garen.
Dosentomaten, Passata und Wein zugeben, mit etwas
Salz und Pfeffer nach Geschmack wiirzen.

Zugedeckt 25 Minuten lang sanft kdcheln lassen, oder
bis die Zwiebeln weich sind.

Zehn Minuten bevor die Sauce fertig ist, die Pasta
nach Packungsanleitung zubereiten.

Mit dem Mixerstab auf Stufe 4 der Variablen

Geschwindigkeitskontrolle eine glatte Sauce herstellen.

Dies kann im Topf (ohne Anti-Haftbeschichtung)
erfolgen. Den Mixerstab mit dem Prazisionsregler
starten und ihn sanft durch den Topf bewegen, bis die
gewtinschte Konsistenz erreicht ist. Fir eine glatte
Sauce durfte dies ungeféhr eine Minute in Anspruch
nehmen.

Pasta abgieBen und Sauce unterriihren. Ggf.
aufwérmen und anschlieBend sofort mit Parmesan
bestreut servieren.

Fir die ,Serrator Schneide* gilt eine lebenslange Garantie bei
Material- und Verarbeitungsfehlern. Diese Garantie schlieBt nur
den Erstkaufer ein und ist nicht auf andere Personen
Ubertragbar. Die Garantie gilt nur fiir Verbraucher, die die
»Serrator Schneiden* rein fiir private Zwecke und nicht
gewerblich gebrauchen. Von dieser Garantie ausgeschlossen
sind durch Unfélle, Missbrauch oder jeden anderen nicht in
diesem Handbuch beschriebenen Gebrauch entstandene
Schéden, oder Schaden durch eine nicht nach den Angaben
des Handbuchs durchgefiihrte Wartung bzw. Reinigung.

[ GESETZLICHE GEWAHRLEISTUNG

Fir dieses Gerat gilt eine Gewahrleistung von 2 Jahren.

Als Kaufnachweis sollte die Quittung des Fachhandlers
aufgehoben werden. Heften Sie Ihren Beleg an die Riickseite
dieser Unterlagen.

Sollte an diesem Gerat ein Fehler auftreten, sind immer
nachfolgende Angaben mitzuteilen. Diese Angaben sind auf der
Unterseite des Gerats zu finden.

Modellnr.
Seriennr.

Vor dem Verlassen des Werks werden alle Morphy Richards
Produkte geprift. Sollte einmal der Fall auftreten, dass sich ein
Gerat innerhalb der Gewahrleistung als fehlerhaft erweist,
wenden Sie sich bitte an unsere Service-Hotline

Falls das Gerat wéhrend der 2-jdhrigen Gewahrleistung aus
welchem Grund auch immer ausgetauscht wird, wird zur
Berechnung der Restgarantie fiir das neue Gerat das Original-
Kaufdatum zugrunde gelegt. Aus diesem Grunde ist es
besonders wichtig, den Original-Kaufbeleg bzw. die Rechnung
aufzubewahren, um das Datum des urspriinglichen Kaufs
nachweisen zu kénnen.

Damit die 2-jahrige Gewahrleistung geltend gemacht werden
kann, muss das Gerat im Einklang mit den Anweisungen des
Herstellers benutzt worden sein. Beispielsweise muss das Gerét
entkalkt worden sein und gemaB den Anweisungen gereinigt
werden.

Morphy Richards tbernimmt keine Verpflichtung zur Reparatur
oder zum Austausch der Waren im Rahmen der
Garantiebedingungen, wenn:

der Fehler auf einen versehentlich Gebrauch, Missbrauch,
unachtsamen Gebrauch oder auf einen Gebrauch zurlickzufiihren
ist, der den Empfehlungen des Herstellers entgegenwirkt oder
wenn der Fehler durch Stromspitzen oder durch Transportschéden
verursacht wurde.

das Gerat mit einer Spannung versorgt wurde, die nicht auf dem
Typenschild abgedruckt ist.

von anderen Personen als unserem Reparatur- und
Wartungspersonal (oder von einem unserer Vertragshéndler)
Reparaturversuche unternommen wurden.

wenn das Gerét flir Vermietungszwecke oder nicht allein fiir
private Zwecke gebraucht wurde.

das Gerat aus zweiter Hand stammt.

www.morphyrichards.com
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Morphy Richards kann nicht dafiir haftbar gemacht werden,
Reparaturarbeiten im Rahmen der Gewahrleistung auszufiihren.

Verbrauchsmaterialien wie Tiiten, Filter und Glaskaraffen sind von
der Gewahrleistung ausgeschlossen.

Batterien und Schéaden aufgrund undichter Batterien sind von der
Gewahrleistung ausgeschlossen.

die Filter nicht gemaB Anleitung gereinigt und ausgewechselt
wurden

Diese Gewahrleistung erkennt Ihnen ausschlieBlich die Rechte
zu, die ausdriicklich in den oben genannten Bestimmungen
niedergelegt sind und erstreckt sich nicht auf Forderungen
infolge eines Verlustes oder einer Beschédigung. Diese
Gewahrleistung wird als zusétzliche Leistung angeboten und
greift lhre gesetzlich zuerkannten Rechte als Verbraucher nicht
an.

www.morphyrichards.com
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[ salud y seguridad

El uso de un aparato eléctrico requiere la aplicacion de las siguientes normas Idgicas de seguridad.
Lea atentamente estas instrucciones antes de utilizar el producto.

Este aparato pueden utilizarlo personas con las capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimiento, siempre que hayan recibido la
supervision o las instrucciones pertinentes para utilizar el
aparato de forma segura y comprendan los riesgos.

No permita que los ninos jueguen con el aparato.

Este aparato no deben utilizarlo los nifos.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifos.
No mezcle durante mas tiempo que el indicado en la seccion
sobre uso.

Consulte la seccion correspondiente a mantenimiento y
limpieza.

Desconecte siempre el aparato de la toma eléctrica si lo deja
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
Evite tocar las partes mdviles. Mantenga las manos, el pelo y la
ropa, asi como los utensilios, lejos de las cuchillas durante el
funcionamiento, para evitar lesiones personales y danos al
aparato.

Para evitar riesgos, si observa que el cable de alimentacion
esta

danado, debe ser sustituido por el fabricante, su representante
de servicio técnico u otra persona igualmente cualificada.

www.morphyrichards.com
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Asimismo, le ofrecemos los siguientes consejos de seguridad.
I Ubicacién

e No utilizar en el exterior 0 en el bafio.

e Mantenga siempre el aparato lejos del borde de la superficie
sobre la que esté apoyado.

¢ No coloque el recipiente que utiliza con el aparato sobre una
superficie de madera muy pulida, puesto que podria dafiar la
superficie.

[ cable de alimentacién

¢ Coloque €l cable de modo que los nifios no puedan alcanzarlo.

¢ No deje que el cable atraviese un espacio abierto, p. €j.
entre un enchufe bajo y una mesa.

e Evite que el cable entre en contacto con cocinas u otras
superficies calientes que puedan dafarlo.

e Elcable debe llegar desde el enchufe hasta la base sin necesidad
de forzar las conexiones.

[ Seguridad personal

e Tenga cuidado siempre al manipular las cuchillas afiladas, al
vaciar el recipiente y al limpiar.

[ Otras consideraciones de seguridad

e No utilice el aparato para otra cosa que no sea su
fin especffico.

. Seguridad especifica del producto

e ADVERTENCIA: La cuchillas de la batidora estan muy
afiladas. Manipilelas con cuidado durante su uso y limpieza.

¢ No limpie los accesorios bajo en grifo si estan acoplados.

e  IMPORTANTE: Deje que los liquidos calientes se enfrien antes de
echarlos la batidora.

e Tenga cuidado al batir o verter liquidos calientes en la batidora
porque pueden salir expulsados por vapor repentino.

e Apague el aparato y desenchufelo antes de cambiar
algln accesorio o acercarse a alguna parte que se mueva cuando
estd en funcionamiento.

I Requisitos eléctricos

Compruebe que la tension indicada en la placa de caracteristicas
del aparato corresponde con el suministro eléctrico de su casa,
que debe ser CA (corriente alterna).

Si fuese necesario cambiar el fusible del enchufe, debe utilizarse
un fusible BS1362 de 3 amperios.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Le damos la potencia para crear con confianza.

Presentamos la batidora Total Control - la forma sencilla de
aumentar su confianza en la cocina.

Con la batidora de mano Total Control puede crear deliciosos
batidos de frutas y lacteos o triturar sopas y salsas con la
tranquilidad y confianza que ofrece la tecnologia Smart
Response.

La tecnologia Smart Response permite disponer de un control
total del proceso de batido con solo presionar un botén. La
tecnologia Smart Response gestiona con suavidad la potencia
de la batidora conforme la necesite, para que no haya
sacudidas ni salpicaduras y disfrute de total confianza en la
cocina.

Elija la velocidad mas adecuada para la tarea que va a realizar
girando el control de velocidad variable hasta una de las 8
disponibles. Aunque utilice una de las velocidades méaximas, la
tecnologia Smart Response aumenta gradualmente la potencia
hasta alcanzar la velocidad elegida para cada tarea.

Cuando haya batido el alimento hasta alcanzar la consistencia
deseada, suelte el boton de la batidora Total Control para que
se ralentice y detenga, evitando salpicaduras y efectos de
succion.

La batidora Total Control le da la potencia para crear con
confianza.

Control de velocidad variable
Mando de control preciso
Mango blando ergonémico
Motor de 650 W

6000
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@



‘ ‘ FP402050MEE Rev3.qxp_Morphy Richards Instruction

k- 18/08/2015 15:51 Page 33

I Introduccién

[ Uso de la batidora de mano

Gracias por comprar esta batidora Total Control de Morphy
Richards.

La batidora de mano tiene una conexion de bloqueo de
seguridad. Lea las instrucciones para informarse a fondo sobre
el uso de la batidora de mano antes de utilizarla.

No olvide visitar www.morphyrichards.co.uk para registrar la
garantia de dos afios del producto.

I indice
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Alimentos adecuados 33
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I caracteristicas

1) Control de velocidad variable
Mando de control preciso

Botén Turbo

Unidad principal

Brazo de batir

Cuchilla Serrator

Tapa del vaso

) Vaso

) Boton de liberacion de accesorios
(10) Soporte

[ Antes del primer uso

©2I58EBR3

e ADVERTENCIA: Desembale la batidora de mano Total Control
con cuidado, las cuchillas estan muy afiladas.

e Laveelvaso (8)y su tapa (7) con agua jabonosa caliente antes de
utilizarlos. Seque bien todas las piezas antes de usarlas.

¢ No sumerja completamente en agua el brazo de la batidora. Lave
solo la cabeza con la cuchilla Serrator (6).

¢ No sumerja en agua la unidad principal.
¢ Ninguna pieza es apta para lavavajillas

i Conecte la unidad principal (4) al brazo (5) y presione para
bloquear.

Pl Seleccione la velocidad con el control de velocidad variable
(1). La batidora de mano no se pone en marcha hasta que no se
presiona el mando de control (2) o el botén Turbo (3).

El  Coloque el brazo de batir sobre la comida que desea batir. Para
conseguir los mejores resultados, le recomendamos utilizar el
vaso (8).

I Pulse el mando de control preciso para iniciar el batido. La
velocidad aumenta segun la fuerza con que presione el botdn.

H Suelte el mando de control preciso para parar. Espere a que las
cuchillas se hayan parado ANTES DE retirar la batidora de mano
del alimento.

[@ Desenchufe la unidad principal. Pulse el botdn de liberacion de
accesorios (9) y separe el brazo de la unidad principal para
limpiarlo.

I Alimentos adecuados

Utiliza las cantidades siguientes como guia.

Accesorio Alimento Cantidades Velocidad  Tiempo
Maximas

Brazo de batir Sopa o salsa - 4 40-60
segundos

Brazo de batir* Batido 450ml 4-5 20-30
segundos

Brazo de batir* Hielo 3 cubos 8 5-15
segundos

Brazo de Batir* Zanahorias  200g/300ml 6 40-60

y agua segundos

I uso

¢ ADVERTENCIA: La batidora de mano esta disefiada para un
uso intermitente. No la utilice de forma continua durante mas
de 60 segundos. Deje que se enfrie un minimo de 5 minutos
antes de seguir utilizandola.

I Accesorios
Brazo de batir (5)

e Elbrazo debatir se ha disefiado para procesar alimentos como
sopas, salsas, batidos de lacteos o de frutas, papillas para bebés
o triturar hielo.

El brazo no se ha disefiado para triturar objetos duros como
granos de café.

Tapa (7)

Si no consume todo el alimento triturado, puede guardarlo en el
vaso (8) con la tapa provista.

¢ ADVERTENCIA: El vaso y su tapa no son aptos para uso en el
congelador, microondas, horno o lavavajillas.

www.morphyrichards.com
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[ Botén Turbo

La batidora de mano tiene 8 velocidades diferentes con
tecnologia Total Control, ademas de un botén Turbo (3). Pulse el
botdn Turbo para hacer funcionar la batidora a alta velocidad en
periodos intermitentes.

Uso en utensilios de cocina

solo la cabeza con la cuchilla Serrator (6).

Limpie la unidad principal con un pafio htimedo y seque bien
todas las piezas.

ADVERTENCIA: Nunca sumerja la unidad principal en agua u otro
liquido cualquiera.

Contacto

No utilice utensilios antiadherentes. El brazo de la batidora puede
dafiar el revestimiento antiadherente.

Retire el recipiente del calor.

Para evitar salpicaduras, introduzca el brazo (5) dentro del
alimento antes de poner en marcha la batidora de mano.

Sostenga el utensilio con la otra mano y presione suavemente el
Mando de control preciso (2). Empiece despacio y aumente la
velocidad como sea necesario usando el Mando de control
preciso.

Desplace la cuchilla Serrator (6) por el alimento con un
movimiento hacia arriba y hacia abajo.

Espere a que las cuchillas dejen de moverse antes de sacarla del
recipiente.

ADVERTENCIA: Puede haber salpicaduras de liquido caliente
si levanta la cuchilla Serrator del alimento mientras esta
moviéndose o utilizada una velocidad alta en un recipiente
pequeio. Preste especial atencion cuando utilice la batidora
de mano de este modo.

No hunda en el alimento la batidora de mano hasta superar
la unién entre la unidad principal (4) y el brazo de batir (5).

Asegurese de que el cable de corriente no entra en contacto
con ninguna superficie caliente (incluido el borde del
utensilio de coccion)

Consejos.

Si bate alimentos con un color fuerte (p.gj., zanahorias) el vaso (8)
0 las partes de plastico del aparato pueden decolorarse. Utilice
aceite para limpiar las partes decoloradas. Lave a fondo en agua
jabonosa caliente antes de volver a utilizar.

Cuando bata usando el brazo (5), inicie el proceso introduciendo
el brazo debatir en los ingredientes. De este modo, empujaré los
ingredientes hacia la cuchilla batidora. Rote suavemente el brazo
de batir, levantandolo y bajandolo dentro de los ingredientes. Siga
realizando este movimiento hasta que la mezcla adquiera la
consistencia deseada. No lo extraiga del liquido mientras las
cuchillas siguen moviéndose.

No levante el brazo de la batidora de la mezcla mientras esta
funcionando, ya que podria salpicar.

I cCuidado y limpieza

ADVERTENCIA: Desenchufe siempre el aparato de la toma de
corriente antes de limpiarlo.

ADVERTENCIA: Manipule las cuchillas con sumo cuidado, ya
que estan muy afiladas.

Lave todas las piezas salvo la unidad principal (4) y el brazo de
batir (5) en agua caliente jabonosa, seque inmediatamente.

No sumerja completamente en agua el brazo de la batidora. Lave

Servicio de atencion al cliente

Si tiene alglin problema con el aparato, llame al servicio de
atencion al cliente, ya que es probable que podamos prestarle
mejor ayuda que el comercio donde adquirié el producto.
Para solventar su problema con mayor rapidez, tenga a mano
el nombre del producto, el nimero de modelo y el nimero de
serie antes de llamarnos.

Haga sus comentarios

Si tiene alguna duda o quiere expresar algiin comentario o
recibir excelentes consejos o ideas para sus recetas, Unase a
nosotros en Internet:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Sitio web: www.morphyrichards.com
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I Recetas

Hemos creado unas deliciosas recetas para que las pruebe con la nueva batidora de
mano Total Control. Desde batidos hasta sopas, hay para todos los gustos.

En estas recetas encontraran algunas sugerencias y pistas sobre las muchas
posibilidades que ofrece la batidora de mano con sus accesorios. Cuando se

acostumbre utilizar la batidora de mano podra adaptar facilmente los platos de sus
libros de recetas favoritos.

www.morphyrichards.com
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. Smoothie de fresa y platano

. Salsa de Matriciana (para pasta)

Ingredientes:

1 platano maduro (aproximadamente 90g) pelado y
cortado en trozos

659 De fresas lavadas, secadas y limpias

2 cubitos de hielo

135ml de zumo de manzana

2009 de yogur bajo en grasa con sabor a vainilla
Elaboracion:

Introduzca todos los ingredientes en el vaso por el orden
indicado.

Monte el brazo de batir en la unidad principal y
seleccione la velocidad 4 del control de velocidad
variable.

Coloque el brazo de batir en la parte inferior del vaso y
presione suavemente €l mando de control preciso.
Levante y baje la batidora de mano en el vaso unos 20-
30 segundos, hasta terminar de batir.

[ Sopa de puerro y patata

Raciones: 4

Ingredientes:

25g de mantequilla o margarina

2 porros medianos (285g), en rodajas
1 cebolla pequefia (100g), picada finamente
500g de patatas, en rodajas finas

1,1 litros de caldo de verduras

1 cucharada de hierbas

1 cucharada de sal

Pimienta negra

Cebollino para adornar

Pan crujiente para servir
Elaboracion:

Funda la mantequilla en un recipiente grande (no utilice
uno antiadherente) y afiada el puerro y la cebolla. Poche
sin dorar durante 10 minutos, removiendo de vez en
cuando.

Ahada las patatas, el caldo, las hierbas y el condimento,
lleve a hervor. Tape y cueza a fuego lento 30 minutos o
hasta que esté tierno.

Deje que se enfrie un poco y monte el brazo de batir la
unidad principal.
Sittie el mando de velocidad variable en 4.

Introduzca el brazo de batir en el recipiente y, usando el
mando de control preciso, basta la sopa hasta que
quede uniforme, aproximadamente 50 - 60

segundos. Esto puede hacerse en el utensilio de coccion
siempre que no tenga un revestimiento antiadherente.

Rectifique de sal y decore con cebollino. Sirva con pan
Crujiente.

Raciones: 4

Ingredientes:

1 cebolla (130g), troceada

1 diente de ajo, picado

Y2 chile verde, sin semillas y cortado en trozos muy
finos

172 cucharada de aceite de oliva virgen extra

100g panceta, sin piel y troceada

Lata de tomates pera de 400g

100ml (120g) de passata (pasta de tomate gruesa)
2 cucharadas de vino blanco

Sal y pimienta negra recién molida

Pasta recién hervida

Queso parmesano para servir

Elaboracion:

Coloque el aceite en un recipiente grande (no utilice
uno antiadherente) y caliente unos minutos.

Fria suavemente la cebolla, el ajo y el chile durante

2 - 3 minutos sin dorar, removiendo de vez en cuando
con una cuchara de madera.

Afiada la panceta troceada y fria un minuto mas. Tape
el recipiente y cocine a fuego medio durante
5 minutos.

Afada los tomates pera, la passata y el vino,
salpimente a su gusto.

Tape el recipiente y cocine a fuego lento 25 minutos o
hasta que las cebollas estén tiernas.

10 minutos antes de que la salsa esté lista, cocine la
pasta segun las instrucciones del paquete.

Utilice el brazo con una velocidad de 4 en el control de
velocidad variable para hacer una salsa fina. Esto
puede hacerse en el utensilio de coccion siempre que
no tenga un revestimiento antiadherente. Ponga en
marcha la batidora de mano con el mando de control
preciso y desplacela por el recipiente hasta alcanzar la
consistencia deseada. Para una salsa fina, puede
tardar alrededor de un minuto.

Escurra la pasta y mézclela con la salsa. Caliente si es
necesario y sirva inmediatamente con queso
parmesano.

www.morphyrichards.com
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. Garantia de por vida para las cuchillas

La ‘cuchilla Serrator’ est4 garantizada de por vida frente a
defectos de material y mano de obra. Esta garantia cubre solo
al comprador original y no puede asignarse ni transferirse a
terceros. Esta garantia esta disponible para clientes que usan
las ‘cuchillas Serrator’ para fines domésticos no comerciales.
La garantia no cubre los dafios debidos a accidentes, uso
inadecuado o cualquier uso distinto al descrito en el manual, ni
tampoco los dafios debidos a mantenimiento y limpieza del
producto distintos de lo especificado en el manual.

[ SU GARANTIA DE DOS ANOS

Este aparato esta cubierto por una garantia de reparacion o
sustitucion de dos afios.

Es importante guardar el recibo de la tienda en la que lo
adquirié como prueba de compra. Grape el recibo a esta
contraportada para poder consultarlo en el futuro.

Indique la siguiente informacién si el producto tiene algun fallo.
Estos nimeros se encuentran en la base del producto.

N.° de modelo
N.° de serie

Todos los productos de Morphy Richards se prueban
individualmente antes de salir de fabrica. En el improbable caso
de que un aparato tenga un fallo, hay que devolverlo al lugar en
el que se comprd en los 28 dias posteriores a la compra para
cambiarlo.

Si el fallo se produce pasados 28 dias de la compra y antes de
24 meses, debe ponerse en contacto con su distribuidor local
indicando el nimero de modelo y de serie del producto, o
escribir a su distribuidor local a las direcciones que se indican.

Le pediran devolver el producto (en un embalaje seguro y
adecuado) a la siguiente direccion junto con una copia de la
factura de compra.

El aparato defectuoso se reparara o se sustituira y se enviara en
un plazo de 7 dias laborables desde la recepcion del mismo, a

menos que se produzca una de las siguientes excepciones (1-9).

En caso de que reciba un articulo nuevo en el periodo de
garantia de 2 afios, la garantia del nuevo articulo se calculara
desde la fecha original de compra. Por lo tanto, es esencial
guardar la factura o el recibo de caja original que indica la
fecha de compra original.

Para que la garantia de 2 afios pueda aplicarse, el aparato
debe haberse utilizado siguiendo las instrucciones del
fabricante. Por ejemplo, debe eliminarse la cal de los aparatos
y mantener los filtros limpios segun se indica en estas
instrucciones.

Morphy Richards o el distribuidor local no se hacen
responsables de sustituir o reparar los productos en virtud de
las condiciones de la garantia en los siguientes casos:

El fallo se ha producido o se puede atribuir a un uso accidental,
erréneo, negligente o contrario a las recomendaciones del
fabricante, o ha sido causado por una subida de tension o por
dafios en el transporte.

El aparato se ha utilizado con una tension diferente a la indicada
en los productos.

Personas que no pertenecen a nuestro personal técnico (y que no
son el proveedor autorizado) han intentado reparar el aparato.

El aparato ha sido objeto de alquiler o de uso no doméstico.
El aparato es de segunda mano.

Ni Morphy Richards ni el distribuidor local no son responsables
de realizar ninguna revision, en virtud de la garantia.

La garantia excluye los consumibles como bolsas, filtros y jarras
de vidrio.

La garantia no cubre las baterias ni las fugas de acido de las
mismas.

Los filtros no se han limpiado ni sustituido tal y como se indica.
Esta garantia no le confiere més derechos que los
expresamente expuestos, ni incluye reclamaciones por dafios o

pérdidas consiguientes. Esta garantia se ofrece como ventaja
adicional y no afecta a sus derechos legales como consumidor
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[ Higiene e seguranca

A utilizagdo de qualquer aparelho eléctrico exige o cumprimento das seguintes regras de seguranga de senso comum.
Leia atentamente estas instrugdes antes de utilizar o produto.

¢ Este aparelho pode ser utilizado por pessoas cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais sejam reduzidas ou
que ndo possuam 0s conhecimentos e a experiéncia
necessarios, se as mesmas forem vigiadas e instruidas acerca
da utilizacao do aparelho de forma segura e compreenderem
0S perigos envolvidos.

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.

o Este aparelho ndo pode ser usado por criancas.

* Mantenha o aparelho e o respectivo cabo fora do alcance das
criangas.

* N3o utilize a varinha magica durante intervalos de tempo
superiores aos recomendados na sec¢ao “Utilizacao”.

* Para cuidados e limpeza consulte a seccao relevante.

* Desligue sempre o aparelho da tomada de alimentagao se o
deixar sem supervisdo e antes de 0 montar, desmontar ou
limpar.

o Evite 0 contacto com pegas mdveis. Mantenha as maos, o
cabelo e o vestuario, bem como utensilios, afastados das
laminas acessorias durante o funcionamento, de modo a evitar
danos pessoais e/ou danos no aparelho.

¢ (Caso esteja danificado, o cabo de alimentacao devera ser
substituido pelo fabricante, respectivo agente de servigo ou
técnico igualmente qualificado para evitar acidentes.

www.morphyrichards.com
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Para além disso, oferecemos os seguintes conselhos de seguranga.

I Localizacso

¢ Ndo utilize o aparelho em exteriores ou numa casa de banho.

¢ Coloque sempre o seu aparelho afastado do bordo da superficie
de trabalho.

¢ Nao coloque a taca usada com o aparelho numa superficie de
madeira extremamente polida, j& que esta podera ficar danificada.

[ cabo de alimentacéo

e Nao permita que o cabo de alimentagéo fique pendurado no
bordo da superficie de trabalho onde uma crianca o possa
alcangar.

*  Nao permita que o cabo atravesse um espaco em aberto, por
exemplo, entre uma tomada baixa e uma mesa.

¢ Nao permita que o cabo passe sobre um fogéo ou outra area
quente que possa danificar o cabo.

e O cabo de alimentagdo devera ter o comprimento adequado,
desde a tomada até & unidade da base, sem forgar as ligagdes.

[ seguranca pessoal

¢ Tenha cuidado ao manusear as laminas de corte afiadas, ao
esvaziar a taga e durante a limpeza.

[ Outras consideracées de seguranca

e Utilize o aparelho apenas para o fim a que destina.

. Seguranca especifica do produto

*  AVISO: As laminas da varinha mégica séo extremamente
afiadas. Devem ser manuseadas com extremo cuidado
aquando da sua utilizago ou limpeza.

e Nao limpe os acessorios debaixo de agua enquanto estes se
encontram instalados.

¢ IMPORTANTE: Permita que os liquidos quentes arrefecam
antes de os adicionar a varinha magica.

¢ Tenha cuidado ao misturar ou deitar liquidos quentes na
varinha méagica pois podem ser projectados devido a vapor
subito.

o Desligue o aparelho e desligue o cabo da alimentacao antes
de mudar acessorios ou ao aproximar-se de pecas moveis.

I Requisitos eléctricos

Verifique se a voltagem na placa de caracteristicas
do aparelho corresponde & alimentag&o existente na sua
habitag&o, que deve ser CA (Corrente Alterna).

Caso seja necessario substituir o fusivel na ficha de alimentagao,
deve ser colocado um fusivel BS1362 de 3 amperes.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Damos-lhe o poder para criar com confianga.

Apresentamos a varinha mégica Total Control - a forma simples
de trazer confianga aos seus cozinhados.

A varinha magica Total Control permite-lhe criar deliciosos
“smoothies” e batidos, misturar sopas e molhos com a
confianca e a seguranca proporcionadas pela Tecnologia de
Resposta Inteligente.

ATecnologia de Resposta Inteligente permite-lhe assumir o
controlo completo do processo de mistura, carregando um
simples botéo. ATecnologia de Resposta Inteligente alimenta
suavemente a varinha magica conforme as suas necessidades,
para que ndo ocorram puxdes nem salpicos stbitos,
transmitindo-lhe confianga completa na cozinha.

4

Seleccione a velocidade mais adequada & tarefa que tem em
méaos utilizando o controlo de velocidade variével com um
simples movimento de tor¢&o. Pode seleccionar de entre 8
velocidades. Mesmo quando utilizar a velocidade mais elevada
pode estar seguro de que a Tecnologia de Resposta Inteligente
transmite a alimentagéo de forma gradual até atingir a
velocidade que seleccionou para a tarefa actual.

Quando a mistura tiver a consisténcia pretendida, basta soltar
0 botéo e a varinha magica de controlo completo ira
lentamente abrandar até parar, assegurando que nao ocorrem
salpicos nem succdes.

A varinha magica Total Control, dé-lhe o poder para criar com
confianga.

Controlo de velocidade varidvel
Gatilho de controlo de precisdo
Pega suave ergonémica

Motor de 650 watts

0000
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I Introducéo

[ utilizar a varinha méagica

Agradecemos a sua compra recente desta varinha magica Total
Control da Morphy Richards.

A sua varinha magica tem uma ligagéo de bloqueio para sua
seguranca. Leia atentamente as instrucdes para obter
informagdes sobre como utilizar a sua varinha mégica antes de
a utilizar.

Nao se esquega de aceder ao site www.morphyrichards.co.uk
para registar a garantia de dois anos do seu produto.

I indice

Higiene e seguranca 38
Descrigao geral do produto 3
Controlo completo 40
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Antes da primeira utilizacéo 4
Utilizar a varinha mégica 4
Alimentos adequados 4
Utilizagdo 4
Acessorios 41
Botao turbo 42
Misturar numa cagarola 42
Sugestoes e dicas 42
Cuidados e limpeza 42
Contacte-nos 42
Receitas 43
Garantia 45

I Caracteristicas

1) Controlo de velocidade variavel
Gatilho de controlo de precisao
Botao turbo

Unidade principal

Pé da varinha méagica

L&mina Serrator

Tampa da taca

) Taca

9) Botdo de ejecgdo de acessorio
(10) Descanso

[ Antes da primeira utilizagéo

EeB=

SICIGEEC]

=3

¢ AVISO: Desembale cuidadosamente a suaVarinha Magica de
Controlo Completo pois as laminas sdo muitas afiadas.

e Lave ataca (8) e tampa da taga (7) em &gua quente com
detergente antes de as utilizar. Seque bem todas as pegas antes
de as utilizar

e Nao submerja completamente o pé da varinha mégica em agua.
Lave apenas a cabega da ldmina Serrator (6).

¢ Né&o submerja a unidade principal em &gua.

¢ Nao é possivel lavar nenhuma das pegas na maquina de lavar
loiga.

i Prenda a unidade principal (4) ao pé da varinha magica (5) e
pressione para encaixar no lugar.

Pl Seleccione a velocidade no controlo de velocidade variavel (1). A
varinha mégica sé comega a trabalhar se o gatilho de controlo de
preciséo (2) ou o botéo turbo (3) for pressionado.

E  Coloque o pé da varinha magica nos alimentos a misturar. Para
melhores resultados, recomendamos a utilizagéo da taga (8).

1 Pressione o gatilho de controlo de precisao para iniciar a mistura.
Quanto mais pressionar o botdo maior serd a velocidade.

H Solte o gatilho de controlo de preciséo para parar. Permita que as

laminas abrandem e parem ANTES de remover a varinha mégica
da mistura.

[@ Desligue a unidade principal da alimentago. Prima o botao de
ejeccdo de acessorio (9) e retire o pé da varinha mégica da
unidade principal para limpeza.

[ Alimentos adequados

* Ao utilizar o copo fornecido
As quantidades indicadas abaixo devem servir apenas de

orientagao.
Acessorios Alimentos Quantidade  Velocidade Tempo
Maxima

Pé da varinha mégica Sopa ou molho - 4 40-60
segundos

Pé da varinha mégica* Batido de leite 450ml 4-5 20-30
segundos

Pé da varinha mégica* Gelo 3 cubos 8 5-10
segundos

Pé da varinha* Cenouras 200g/300ml 6 40-60

com 4gua segundos

I utilizagdo

e AVISO: A sua varinha magica é concebida para uma utilizagéo
nao continua. Nao a utilize de forma continua durante mais
de 1 minuto. Deixe-a arrefecer pelo menos 5 minutos antes
de a voltar a utilizar.

I Acessérios

Pé da varinha magica (5)

e O pé da varinha magica foi concebido para liquidificar alimentos,
tais como sopas, molhos, batidos, “smoothies”, papas para
bebés ou para triturar gelo.

¢ O pé da varinha mégica ndo é adequado para moer itens duros
como os graos de café.
Tampa (7)

o Setiver restos, utilize a taga (8) com a tampa fornecida para
armazenar os alimentos em seguranca.

¢ AVISO: A taca e a tampa nao sao adequadas para utilizagao
num congelador, microondas, forno ou numa maquina de
lavar loica.

www.morphyrichards.com
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I Boto turbo

A varinha mégica dispde de 8 velocidades diferentes que utilizam
a tecnologia Total Control, bem como um botéo turbo (3).
Pressione o botdo turbo para utilizar a varinha magica a uma
velocidade elevada para passagens intermitentes.

[ Misturar numa cacarola

N&o utilize uma cagarola antiaderente. O pé da varinha mégica
pode danificar o revestimento antiaderente.

Retire a cacarola do lume.

Para evitar salpicos excessivos, coloque o pé da varinha mégica
(5) no preparado antes de ligar a varinha méagica.

Segure a cagarola com firmeza com a outra m&o e pressione
ligeiramente o gatilho de precisdo de controlo (2). Comece
lentamente e aumente a velocidade conforme necessério
utilizando o gatilho de controlo de precisao.

Desloque a lamina Serrator (6) através dos alimentos utilizando
um movimento ascendente e descendente.

Deixe as ldminas parar antes de as retirar da cagarola.

AVISO: Se levantar a lamina Blade para fora do preparado
enquanto estiver em funcionamento ou se utilizar uma
definicao de alta velocidade numa cagarola pequena pode
provocar salpicos de liquido quente. Deve tomar extremo
cuidado quando utilizar a varinha magica desta forma.

Nao insira a varinha magica no preparado para além da juncao
entre a unidade principal (4) e o pé da varinha mégica (5).
Certifique-se de que o cabo de alimentagdo néo entra em

contacto com quaisquer superficies quentes (incluindo a
borda da cacarola).

[ Sugestées e dicas

Ao triturar alimentos com cores fortes (por exemplo, cenouras) as
pegas plasticas do aparelho podem ficar com a sua cor original
alterada. Utilize leo de cozinha para limpar as pegas cuja cor foi
alterada. Lave bem em &gua quente com detergente antes de
reutilizar.

Quando misturar com o pé da varinha mégica (5), inicie o
processo mergulhando a varinha magica nos ingredientes. Isto ira
garantir que todos os ingredientes sdo atraidos para a ldmina
para serem processados. Rode suavemente o pé da varinha
mégica, movimentando-o de forma ascendente e descendente
pelos ingredientes. Continue este movimento até que o preparado
tenha atingido a consisténcia desejada. No retire nada do
preparado enquanto as laminas estiverem em movimento.

N&o eleve o pé da varinha méagica completamente para fora do
preparado durante a execugao pois podem ocorrer salpicos.

[ Cuidados e limpeza

AVISO: Desligue sempre o aparelho da tomada antes de
proceder a sua limpeza e manutencao.

AVISO: Manuseie as laminas com cuidado, pois sao afiadas.

Lave todas as pegas excepto a unidade principal (4) e o pé da
varinha mégica (5) em agua quente com detergente. Seque
imediatamente.

Néo submerja completamente o pé da varinha magica em agua.
Lave apenas a cabega da lamina Serrator (6).

Limpe a unidade principal com um pano himido e seque bem
todas as pegas.

AVISO: Nunca submerja a unidade principal em agua ou qualquer
outro liquido

[ Contacte-nos

Linha de atendimento

Se tiver qualquer problema com o seu aparelho, contacte a
nossa Linha de Atendimento. Provavelmente, poderemos ajuda-
lo mais do que a loja onde o adquiriu.

Para que possamos lidar com a sua questéo mais rapidamente,
certifique-se de que dispde do nome do produto, do niimero
do modelo e do nimero de série & méo.

Fale connosco

Se tiver alguma questéo ou comentario ou se desejar obter
dicas ou ideias de receitas para tirar o maior partido dos
nossos produtos, visite-nos online:

Blogue: www.morphyrichards.co.uk/blog

Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Strona WWW: www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Receitas

Cridmos receitas deliciosas para poder experimentar com a sua nova varinha méagica
Total Control. Desde “smoothies” a sopas” hé tudo para todos os gostos.

As receitas fornecidas dao apenas algumas sugestoes do que é possivel fazer com a
sua varinha magica e os respectivos acessorios. Quando estiver habituado a utilizar a
varinha magica podera facilmente adaptar receitas dos seus livros de cozinha
preferidos.

www.morphyrichards.com
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“Smoothie” de morango e banana

Ingredientes:

1 banana madura (cerca de 90 g) pelada e cortada aos
bocados

65 g de morangos lavados, secos e sem pé
2 cubos de gelo

135 ml de sumo de macé

200 g de iogurte magro de baunilha
Método:

Adicione todos os ingredientes a taga pela ordem
indicada.

Coloque o pé da varinha mégica na unidade principal e
seleccione a velocidade 4 no controlo de velocidade
variavel.

Insira 0 pé da varinha magica até ao fundo da taga e
pressione suavemente o gatilho de controlo de
precisdo. Desloque a varinha magica num movimento
ascendente e descendente na taga durante 20-30
segundos, até o “smoothie” estar pronto.

[ Sopa de alho francés e batata

Serve: 4
Ingredientes:
25 g de manteiga ou margarina

2 alhos franceses de tamanho médio (285 g), cortados
as rodelas

1 cebola pequena (100 g), finamente picada
500 g de batatas, cortadas as rodelas finas
1,1 litros de caldo de vegetais

1 colher de cha de mistura de ervas

1 colher de cha de sal

Pimenta preta

Cebolinho para guarnecer

P&o estaladico para servir

Método:

Derreta a manteiga numa cagarola grande (ndo utilize
uma cagarola antiaderente) e acrescente os alhos
franceses e a cebola. Cozinhe suavemente sem alourar
durante 10 minutos, mexendo ocasionalmente.

Acrescente as batatas, o caldo, as ervas e o tempero,
e deixe ferver. Tape e cozinhe suavemente em lume
brando durante 30 minutos ou até amaciar.

Permita que arrefeca ligeiramente e coloque o pé da
varinha mégica na unidade principal.
Regule o controlo de velocidade variavel para o 4.

Insira o pé da varinha mégica na cagarola e, utilizando
o gatilho de controlo de preciséo, misture a sopa até
ficar cremosa, durante cerca de 50 a 60 segundos.
Esta operagao pode ser feita na cagarola desde que a
mesma néo tenha um revestimento antiaderente.

Verifique o tempero, decore com alguns bocados de
cebolinho e sirva com péo estaladico.

[ Molho & matriciana (para massa)

Serve: 4

Ingredientes:

1 cebola (130 g), finamente picada

1 dente de alho, esmagado

Y2 malagueta vermelha, sem sementes e cortada
finamente

1%z colher de sopa de azeite virgem extra

100 g de bacon, cortado aos bocados, sem courato
Lata de 400 g de tomates cereja

100 ml (120 g) de passata

2 colheres de sopa de vinho branco

Sal e pimenta acaba de moer

Massa acabada de cozer para servir

Queijo parmesao para servir

Método:

Coloque o azeite numa cagarola grande (ndo utilize

uma cagarola antiaderente) e aqueca durante alguns
minutos.

Cozinhe suavemente a cebola, o alho e a malagueta
durante 2-3 minutos sem deixar alourar, mexendo
ocasionalmente com uma colher de pau.

Acrescente o bacon cortado a cagarola e cozinhe
durante mais um minuto. Coloque a tampa na cagarola
e cozinhe em lume médio durante 5 minutos.

Acrescente os tomates cereja, a passata € o vinho, e
tempere com um pouco de sal e pimenta a gosto.

Coloque a tampa na cagarola e cozinhe em lume
brando durante 25 minutos ou até as cebolas estarem
macias.

Dez minutos antes de o molho estar pronto, cozinhe a
massa de acordo com as instrugdes da embalagem.

Utilize o pé da varinha mégica na velocidade 4 do
controlo de velocidade variavel para criar um molho
cremoso. Esta operagdo pode ser feita na cagarola
desde que a mesma néo tenha um revestimento
antiaderente. Accione a varinha mégica com o gatilho
de controlo de precisdo e desloque-a suavemente pela
cagarola até obter a consisténcia pretendida. Para
obter um molho cremoso, esta operacao deve demorar
cerca de um minuto.

Escorra a massa e acrescente-lhe o molho, mexendo.
Aqueca se necessario e sirva imediatamente com
queijo parmesao.

www.morphyrichards.com
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[ Garantia vitalicia da lamina

A lamina Serrator tem a garantia de isengéo de defeitos de
material € mao-de-obra durante a sua vida util. Esta garantia
abrange apenas o comprador original e ndo pode ser atribuida
ou transferida para terceiros. Esta garantia esté disponivel para
consumidores que utilizam as laminas Serrator para fins
domésticos ndo comerciais. Esta garantia ndo abrange
qualquer dano causado por acidente, utilizagdo indevida ou
outra ndo descrita no seu manual de proprietario, ou dano
resultante de uma manutencdo e limpeza incorrectas deste
produto, conforme especificado no seu manual de proprietario.

[l A SUA GARANTIA DE DOIS ANOS

Este aparelho tem uma garantia de reparagéo ou substituicao
de 2 anos.

E importante guardar o taldo de compra como comprovativo de
compra. Agrafe-o ao verso deste folheto para referéncia futura.

Mencione a seguinte informagéo se o produto apresentar uma
avaria. Estes nimeros podem ser encontrados na base do
artigo.

N.° do modelo

N.° de série

Todos os artigos Morphy Richards séo testados
individualmente antes de sairem da fabrica. No caso improvavel
de algum produto apresentar uma avaria no prazo de 28 dias
apos a compra, 0 mesmo devera ser devolvido ao local de
compra, para a sua substituigéo.

Se a avaria surgir passados 28 dias e dentro dos 24 meses a
partir da data de aquisicdo do aparelho, deverd contactar o seu
distribuidor local e referir o nimero do modelo e de série do
produto ou escrever ao seu distribuidor local para o endereco
abaixo citado.

Ser-lhe-4 solicitado que devolva o produto (numa embalagem
segura e apropriada) para o endereco apresentado, juntamente
com uma cépia do taldo de compra.

Tirando as excepgdes abaixo referenciadas (1-9), o artigo
avariado sera reparado ou substituido e enviado, normalmente
no prazo de 7 dias Uteis a contar da data de recepgéo.

Se por qualquer razao, este artigo for substituido durante o
periodo de garantia de 2 anos, a garantia do novo artigo serd
calculada a partir da data original de compra. Por esta razao, &
importante guardar o taldo ou factura originais de modo a
indicar a data inicial de compra.

Para ser abrangido pela garantia de 2 anos, o artigo devera ter
sido utilizado de acordo com as instrugdes do fabricante. Por
exemplo, os artigos tém de ter sido escamados e os filtros
mantidos limpos, tal como indicado nas instrugdes.

A Morphy Richards ou o distribuidor local ndo seréo obrigados
a substituir ou reparar artigos sob os termos da garantia
quando:

A avaria tiver sido provocada ou for atribuida a uma utilizagdo
inadvertida, indevida, negligente, contréria as recomendacdes do
fabricante ou no caso de ter sido causada por oscilagdes de
corrente ou danos provocados pelo transporte.

0 aparelho tiver sido utilizado com uma voltagem diferente da
recomendada.

Tiverem sido efectuadas tentativas de reparagéo por pessoas que
ndo os técnicos da Morphy Richards (ou o seu representante
autorizado).

0 aparelho tiver sido utilizado com fins de aluguer ou utilizagao
nédo doméstica.

0 aparelho foi adquirido em segunda méo.

A Morphy Richards ou o distribuidor local ndo s&o responséveis
pela execugdo de qualquer tipo de trabalho de manutengéo, ao
abrigo da garantia.

A garantia ndo abrange consumiveis, tais como sacos, filtros e
garrafas de vidro

Baterias e danos causados por derrame ndo estéo abrangidos
pela garantia.

Os filtros ndo foram limpos e substituidos de acordo com as
instrugdes.

Esta garantia ndo confere quaisquer direitos para além dos
expressamente definidos anteriormente e néo abrange
quaisquer reclamagdes por danos ou perdas sucessivos. Esta
garantia é um beneficio adicional e néo afecta quaisquer
direitos estatutérios do consumidor.

www.morphyrichards.com
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o

[ salute e sicurezza

Per utilizzare un qualunque apparecchio elettrico, & necessario seguire delle basilari regole di sicurezza dettate dal buon senso.
Leggere queste istruzioni con attenzione prima di utilizzare il prodotto.

* Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 una scarsa
esperienza e conoscenza, soltanto sotto la dovuta supervisione
0 previa spiegazione relativa all’ utilizzo sicuro
dellelettrodomestico e una volta compresi a fondo i rischi
coinvolti.

o Evitare che i bambini giochino con I'elettrodomestico.

e Evitare che i bambini utilizzino questo elettrodomestico.

* Mantenere I'elettrodomestico e il cavo lontano dalla portata dei
bambini.

* Non utilizzare in modo ininterrotto il frullatore per periodi
superiori a quelli consigliati nella sezione “Utilizzo”.

* Per la pulizia e la manutenzione, fare riferimento alle apposite
sezioni.

o Scollegare sempre 'alimentazione se 'elettrodomestico viene
lasciato incustodito e prima del montaggio, dello smontaggio o
della pulizia.

* Non toccare i componenti in movimento. Tenere mani, capelli,
indumenti, spatole e altri utensili lontani dalle lame
dell’accessorio durante il funzionamento, per evitare lesioni
personali e/o danni all’elettrodomestico.

¢ Se il cavo di alimentazione € danneggiato, richiederne la
sostituzione al produttore, al servizio di assistenza autorizzato o
a personale similmente qualificato per evitare rischi.

www.morphyrichards.com
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Di seguito sono riportate ulteriori informazioni sulla sicurezza.

2 Luogo di utilizzo

*  Non utilizzare I'elettrodomestico all'aperto o in bagno.

e Tenere sempre I'elettrodomestico lontano dal bordo del piano di
lavoro.

¢ Non posizionare il recipiente utilizzato con I'elettrodomestico su
una superficie di legno lucidata per non danneggiarla.

[ Cavo dellalimentazione

e Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo di un
piano di lavoro dove un bambino potrebbe raggiungerlo.

e Non lasciare che il cavo attraversi uno spazio aperto come, ad
esempio, quello tra una presa bassa e il tavolo.

e Fare attenzione a che il cavo non passi al di sopra di un fornello o
altra area rovente in grado di danneggiarlo.

e |l cavo d’alimentazione, che collega la presa a muro e

I'apparecchio, deve essere sufficientemente lungo in modo da
non tendere le connessioni.

[ sicurezza personale

e Prestare attenzione quando si maneggiano le lame affilate,
durante lo svuotamento del bicchiere e durante la pulizia.

[ Attre informazioni di sicurezza

¢ Non utilizzare I'elettrodomestico per scopi diversi da quelli a cui &
destinato.

[ Istruzioni di sicurezza specifiche per il
prodotto

e AVVERTENZA: le lame del frullatore sono affilate. Maneggiare
con attenzione durante l'uso e la pulizia.

e Non pulire gli accessori con acqua corrente quando sono fissati
all'elettrodomestico.

¢ |IMPORTANTE: Lasciare raffreddare i liquidi caldi prima di versarli
nel frullatore.

e Prestare attenzione nel frullare o versare liquidi caldi nel frullatore
in quanto un'evaporazione improvvisa ne puo causare la
fuoriuscita.

¢ Spegnere I'elettrodomestico e scollegarlo dalla rete di
alimentazione prima di sostituire gli accessori o di avvicinarsi ad
eventuali componenti in movimento durante I'utilizzo.

I Requisiti elettrici

Controllare che la tensione indicata sulla targhetta dei dati
dell’elettrodomestico corrisponda a quella dell'abitazione, che
deve essere a corrente alternata.

Qualora fosse necessario sostituire il fusibile nella spina,
installarne uno del tipo BS1362 da 3 A.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Il potere di creare con sicurezza.

Siamo lieti di presentarvi il frullatore Total Control - il modo piu
semplice per portare la sicurezza in cucina.

Il frullatore Total Control consente di creare deliziosi frullati
frappe, zuppe e salse con la sicurezza e la garanzia date dalla
tecnologia Smart Response.

La tecnologia Smart Response consente di avere il controllo
totale del processo di frullatura, grazie al semplice tocco di un
pulsante. La tecnologia Smart Response fornisce potenza al
frullatore in maniera graduale, in base alle necessita, evitando
scatti o schizzi improwvisi e offrendo la completa sicurezza in
cucina.

4

E possibile scegliere la velocita che meglio si adatta
all'operazione da effettuare tra le 8 velocita disponibili,
utilizzando I'intuitivo selettore di velocita azionabile con
movimento rotatorio. Anche quando si utilizza una velocita
superiore, la tecnologia Smart Response assicura che la
potenza sia fornita al frullatore gradualmente, fino ad arrivare
alla velocita desiderata per I'operazione da effettuare.

Dopo aver frullato gli alimenti alla consistenza desiderata, basta
rilasciare il pulsante e il frullatore Total Control rallentera
gradualmente e si fermera, evitando schizzi e risucchi.

Frullatore Total Control: il potere di creare con sicurezza.

Selettore di velocita

Regolatore di precisione

Morbida impugnatura ergonomica
Motore da 650 Watt

0000

www.morphyrichards.com

@



‘ ‘ FP402050MEE Rev3.qxp_Morphy Richards Instruction

k- 18/08/2015 15:51 Page 49

[ Introduzione

[ utilizzo del frullatore

Grazie per aver acquistato il frullatore Total Control Morphy
Richards.

Il frullatore € dotato di una connessione con blocco di sicurezza.
Prima dell'uso, si prega di leggere attentamente le istruzioni su
come utilizzare il frullatore.

Non dimenticare di visitare il sito www.morphyrichards.co.uk per
registrare la garanzia di due anni sul prodotto.
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8 Componenti

1) Selettore di velocita
Regolatore di precisione

)
)
) Pulsante Turbo
)
)

Eon=

Unita principale
Frullatore a immersione
) Lama Serrator
Coperchio del bicchiere
) Bicchiere
(9) Pulsante per il rilascio dell'accessorio
(10) Alloggiamento

. Prima di utilizzare I'elettrodomestico per la
prima volta

IS

*  AVVERTENZA: Prestare attenzione nellestrarre il frullatore Total
Control dalla confezione, in quanto le lame sono molto affilate.

e Primadell'uso, lavare il bicchiere (8) e il suo coperchio (7) con acqua
calda e detersivo. Asciugare completamente tutti i componenti prima
di utilizzarli.

e Nonimmergere il frullatore ad immersione nellacqua. Lavare solo la
lama Serrator (6).

e Nonimmergere in acqua 'unita principale.

¢ Nessun componente del frullatore & lavabile in lavastoviglie

2|

Collegare I'unita principale (4) al frullatore ad immersione (5) e
premere fino a bloccarli in posizione.

Selezionare la velocita usando il selettore di velocita (1). Il frullatore
non entrera in funzionamento fino a quando non si preme il regolatore
di precisione (2) o il pulsante Turbo (3).

Introdurre il frullatore a immersione negli alimenti da frullare. Per
ottenere risultati migliori, & consigliabile utilizzare il bicchiere (8).

Premere il regolatore di precisione per azionare il frullatore. La velocita
aumentera all'aumentare della pressione esercitata sul pulsante.

Rilasciare il regolatore di precisione per interrompere I'operazione di
frullatura. Lasciare che le lame rallentino e si fermino PRIMA di
estrarre il frullatore dagli alimenti.

Scollegare ['unita principale dalla rete. Premere il pulsante per il
rilascio dell'accessorio (9) e staccare il frullatore a immersione
dall'unita principale per pulirio.

[ Alimenti idonei

* Quando si utilizza il bicchiere fornito
Utilizzare le seguenti indicazioni come guida.

Accessorio  Alimento Quantita Velocita  Tempo
Massima

Frullatore a

immersione  Zuppaosalsa - 4 40-60
secondi

Frullatore a

immersione”  Frullato 450ml 4-5 20-30
secondi

Frullatore a

immersione*  Ghiaccio 3 cubi 8 5-10
secondi

Frullatorea  Carote 200g/300ml 6 40-60

immersione  con acqua secondi

I utilizzo

AVVERTENZA: |l frullatore & progettato per uso intermittente.
Non utilizzare P'elettrodomestico in maniera continuativa per piti
di 1 minuto alla volta. Lasciare che si raffreddi per almeno 5
minuti prima di utilizzarlo di nuovo.

I Accessori

Frullatore aimmersione (5)

II frullatore a immersione & progettato per frullare alimenti come
zuppe, salse, frullati, frappe, alimenti per linfanzia o per tritare il
ghiaccio.

II'frullatore a immersione per macinare sostanze dure come chicchi di
caffe.

Coperchio (7)

Se dovessero avanzare degli alimenti, utilizzare il bicchiere (8) con il
coperchio in dotazione per conservarli in maniera sicura.

AVVERTENZA: Il bicchiere e il coperchio non devono essere usati
nel congelatore, nel microonde, nel forno o nella lavastoviglie.
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[ Pulsante Turbo

[ Manutenzione e pulizia

Il frullatore & dotato di 8 diverse velocita che utilizzano la
tecnologia Total Control e di un pulsante Turbbo (3). Premere il
pulsante Turbo per far funzionare il frullatore ad elevata velocita a
intervalli intermittenti.

. Utilizzo del frullatore in una pentola

Non utilizzare una pentola antiaderente Il frullatore a immersione
potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.

Togliere la pentola dal fuoco.

Per evitare eccessivi schizzi, introdurre il frullatore a immersione
(5) negli alimenti prima di accenderlo.

Tenere saldamente la pentola con la mano libera e premere
leggermente il regolatore di precisione (2). Iniziare lentamente e
aumentare la velocita in base alle necessita utilizzando il
regolatore di precisione.

Muovere la lama Serrator (6) all'interno degli alimenti muovendola
verso 'alto e verso il basso.

Attendere che le lame si siano fermate prima di estrarle dalla
pentola.

AVVERTENZA: Estrarre le lame Serrator dagli alimenti durante
il funzionamento o utilizzare un'impostazione di velocita
elevata all'interno di una pentola piccola puo provocare
schizzi di liquidi bollenti. Prestare particolare attenzione
quando si utilizza il frullatore in questo modo.

Non immergere il frullatore negli alimenti oltre il punto di
giunzione tra l'unita principale (4) e il frullatore a immersione
().

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non sia a contatto
con superfici incandescenti (compreso il bordo della pentola.)

[ Suggerimenti e consigli

Quando si lavorano alimenti di colore intenso (ad esempio,
carote), il bicchiere (8) o i componenti in plastica
dell'elettrodomestico potrebbero sbiadire. Strofinare con olio da
cucina i componenti sbiaditi per pulirli. Prima del successivo
utilizzo, lavare bene con acqua calda e detersivo.

Quando si utilizza il frullatore a immersione (5), iniziare
I'operazione immergendolo negli ingredienti, In tal modo tutti gli
ingredienti verranno attirati verso la lama per la lavorazione.
Ruotate piano il frullatore a immersione, muovendolo verso il
basso e verso I'alto allinterno degli ingredienti. Continuare con
questo movimento finché la miscela ha raggiunto la consistenza
desiderata. Non estrarre dal liquido mentre le lame sono in
movimento.

Durante il funzionamento, non estrarre completamente il frullatore
aimmersione dalla miscela per evitare spruzzi.

AVVERTENZA: scollegare sempre I'elettrodomestico dalla
presa elettrica prima di pulirlo e sottoporlo a manutenzione.

AVVERTENZA: Maneggiare le lame con attenzione: sono
molto taglienti.

Lavare tutti i componenti con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unita principale (4) e del frullatore a immersione (5).
Asciugare immediatamente.

Non immergere il frullatore ad immersione nell'acqua. Lavare solo
la lama Serrator (6).

Pulire P'unita principale con un panno umido e asciugarla
accuratamente.

AVVERTENZA: Non immergere mai I'unita principale in acqua o in
qualsiasi altro liquido.

I Contatti

Servizio di assistenza telefonica

In caso di problemi col vostro elettrodomestico, vi invitiamo a
contattare il nostro Servizio di assistenza telefonica, in quanto
saremo in grado di fornirvi un'assistenza piu mirata rispetto a
quella fornita dal punto vendita.

Vi consigliamo di tenere a portata di mano il nome del prodotto,
il numero del modello e il numero di matricola per consentirci di
gestire la vostra chiamata nel minor tempo possibile.

Parlatene con noi

Per eventuali domande o commenti, o se volete semplicemente
dei suggerimenti o delle ricette per sfruttare al meglio il vostro
elettrodomestico, seguiteci online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog

Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter:

Sito Web:

@loveyourmorphy
www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Ricette

Abbiamo creato delle deliziose ricette da realizzare con il frullatore Total Control. Dai
frullati alle zuppe, troverete qualcosa in grado di soddisfare tutti i palati.

Le ricette forniscono solo alcuni suggerimenti su quello che € possibile realizzare con il
frullatore e i suoi accessori. Una volta acquisita una certa esperienza nell’utilizzo del
frullatore, sara possibile adattare le ricette dei libri di cucina preferiti con facilita.

www.morphyrichards.com [ 51 |
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[ Frappe di fragole e banana

Ingredienti:

1 banana matura (di circa 90g) sbucciata e tagliata a
pezzetti

65¢ di fragole mondate, lavate e asciugate
2 cubetti di ghiaccio

135ml di succo di mela

200g di yogurt magro alla vaniglia
Metodo di preparazione:

Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere nell'ordine in
cui sono elencati.

Collegare il frullatore a immersione all’unita principale
e selezionare la velocita 4 nel selettore di velocita.

Posizionare il frullatore a immersione nel fondo del
bicchiere e premere leggermente il regolatore di
precisione. Muovere il frullatore all’interno del bicchiere
verso I'alto e verso il basso per 20-30 secondi, fino a
quando il frappe avra raggiunto la consistenza
desiderata.

Zuppa di porri e patate

pentola, a condizione che questa non abbia un
rivestimento antiaderente

Controllare i condimenti e guarnire con qualche ciuffo
di erba cipollina. servire la zuppa accompagnata dai
crostini di pane. Riscaldare se necessario e servire
immediatamente con una spolverata di parmigiano
grattugiato.

. Sugo all’amatriciana (per pasta)

Dosi per: 4

Ingredienti:

25 di burro o margarina

2 porri di grandezza media (285¢), tagliati a fette
1 cipolla piccola (100g), finemente tritata
500g di patate, tagliate a fette sottil

1,1 litro di brodo vegetale

1 cucchiaino di erbe aromatiche miste

1 cucchiaino di sale

Pepe nero

Erba cipollina per guarnire

Crostini di pane per accompagnare la zuppa
Metodo di preparazione:

Sciogliere il burro in una pentola capiente (non usare
una pentola antiaderente), e aggiungere i porri e la
cipolla. Soffriggere per 10 minuti senza far rosolare,
girando di tanto in tanto.

Aggiungere le patate, il brodo, le erbe e i condimenti e
portare ad ebollizione. Coprire con il coperchio e
cuocere a fuoco lento per 30 minuti o fino a quando gli
ingredienti saranno teneri.

Lasciar raffreddare leggermente e collegare il frullatore
a immersione all'unita principale. Portare il selettore di
velocita a 4.

Inserire il frullatore a immersione nella pentola e,
usando il regolatore di precisione, frullare la zuppa
fino a ottenere un composto omogeneo, per circa 50 -
60

secondi. Quest’operazione si puo effettuare nella

Dosi per: 4

Ingredienti:

1 cipolla (130g) finemente tritata

1 spicchio d’aglio schiacciato

Y2 peperoncino verde, privato dei semi e finemente
tritato

172 cucchiaio di olio extra vergine di oliva

100g di guanciale, privato della cotenna a tagliato a
tocchetti

1 barattolo da 400g di pomodori pelati
100ml (120g) di passata

2 cucchiai di vino bianco

Sale e pepe nero macinato fresco
Pasta appena scolata

Parmigiano grattugiato

Metodo di preparazione:

Mettere 'olio in una pentola capiente (non utilizzare
una pentola antiaderente) e scaldarlo per qualche
istante.

Soffriggere la cipolla, I'aglio e il peperoncino per 2- 3
minuti senza farli rosolare, girando di tanto in tanto
con un cucchiaio di legno.

Aggiungere i tocchetti di guanciale alla pentola e
soffriggere per un altro minuto. Coprire la pentola col
coperchio e cuocere a fuoco medio per

5 minuti.

Aggiungere i pelati, la passata e il vino e aggiustare di
sale e pepe.

Coprire la pentola col coperchio e cuocere a fuoco
lento per 25 minuti, o fino a quando le cipolle saranno
tenere.

Dieci minuti prima che il sugo sia pronto, cuocere la
pasta seguendo le istruzioni riportate sulla confezione.

Utilizzare il frullatore a immersione posizionato sulla
velocita 4 nel selettore di velocita per ottenere un sugo
omogeneo. Quest’operazione si puo effettuare nella
pentola, a condizione che questa non abbia un
rivestimento antiaderente Utilizzando il regolatore di
precisione, azionare il frullatore muovendolo piano
all'interno della pentola fino a raggiungere la
consistenza desiderata. Per ottenere un sugo
omogeneo serve circa 1 minuto.

Scolare la pasta e condirla con il sugo Riscaldare se

www.morphyrichards.com
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necessario e servire immediatamente con una
spolverata di parmigiano grattugiato.

[ Garanzia a vita della lama

La lama ‘Serrator’ & garantita priva di difetti dei materiali e di
produzione per tutta la sua durata. Questa garanzia copre solo
I'acquirente originale e non & trasferibile o cedibile a terzi.
Questa garanzia ¢ disponibile per i clienti che usano le lame
“Serrator” per scopi domestici, non commerciali. Questa
garanzia non copre eventuali danni causati da incidenti, uso
improprio o qualsiasi uso diverso da quello descritto nel nostro
manuale utente o per danni derivanti da mancata manutenzione
e pulizia come specificato nel manuale utente.

[ GARANZIA DI DUE ANNI

Questo elettrodomestico & coperto da una garanzia di due anni
per la riparazione o la sostituzione.

E importante conservare la ricevuta del rivenditore a titolo di
prova di acquisto. Appuntare la ricevuta sulla retrocopertina del
presente manuale per futuro riferimento.

Indicare le informazioni riportate di seguito se si verifica
un’anomalia sul prodotto. Questi numeri sono riportati sulla
base del prodotto.

N. modello
N. di serie

Tutti i prodotti Morphy Richards sono testati singolarmente
prima di lasciare lo stabilimento. Nel'improbabile eventualita
della comparsa di un difetto entro 28 giori dall’acquisto, si
consiglia di restituire il prodotto dove € stato acquistato per
richiederne la sostituzione.

Se il problema si manifesta dopo 28 giorni ed entro 24 mesi
dall'acquisto, contattare il rivenditore piu vicino, citando il
numero di modello e il numero di matricola riportati sul
prodotto oppure scrivergli all'indirizzo indicato.

Veerra richiesto di rispedire il prodotto (in un imballaggio idoneo
e sicuro) unitamente alla copia della prova d’acquisto.

Fatte salve le esclusioni sotto riportate (1-9), I'elettrodomestico
difettoso viene riparato o sostituito e spedito di solito entro 7
giorni lavorativi dal ricevimento.

Se per qualsiasi motivo questo articolo viene sostituito entro il
periodo di garanzia di 2 anni, la garanzia sul nuovo prodotto
sara calcolata a decorrere dalla data dell’acquisto iniziale. E
pertanto importante conservare la ricevuta o fattura originale
per poter dimostrare la data dell'acquisto.

Per usufruire della garanzia di due anni, I'elettrodomestico deve
essere stato usato nel modo indicato dal produttore. Ad
esempio, € necessario disincrostare |'elettrodomestico e tenere
puliti i filtri nel modo indicato.

Morphy Richards o il rivenditore di zona non sono tenuti a
sostituire o riparare i prodotti, come indicato dalle disposizioni
di garanzia, se:

Il guasto € stato causato o & attribuibile a un uso accidentale,
improprio, negligente o contrario alle istruzioni del produttore
oppure il guasto & stato causato da sovratensioni momentanee o
dal trasporto.

Lelettrodomestico € stato utilizzato a una tensione diversa da
quella indicata su di esso.

Le riparazioni sono state eseguite da persone diverse dal
personale tecnico Morphy Richards (o rivenditori autorizzati).

Lelettrodomestico & stato noleggiato oppure non impiegato per
uso domestico.

Lelettrodomestico & di seconda mano.

Morphy Richards o il rivenditore di zona non sono tenuti ad
eseguire alcun tipo di intervento di assistenza ai sensi della
garanzia.

| sacchetti, i filtri e le caraffe di vetro non sono coperti dalla
garanzia.

Le batterie e i danni dovuti a perdite non sono coperti dalla
garanzia.

| filtri non sono stati puliti e sostituiti come da istruzioni.

La presente garanzia non conferisce alcun diritto diverso da
quelli sopra elencati e non copre alcuna richiesta di danni o
perdite consequenziali. La presente garanzia viene offerta a titolo
di vantaggio aggiuntivo e non incide sui diritti del consumatore
previsti dalla legge.

www.morphyrichards.com
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[ sundhed og sikkerhed

Ved brug af elektriske apparater skal folgende sikkerhedsregler baseret pa sund fornuft overholdes. Laes vejledningen grundigt, inden du
tager produktet i brug.

Apparatet kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sansesmaessige eller mentale evner eller med manglende
erfaring eller viden, hvis de far stotte og vejledning i at bruge
apparatet sikkert og forstar de risici, der er forbundet med det.
Barn ma ikke lege med apparatet.

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Opbevar apparatet og ledningen uden for barns reekkevidde.
Blend ikke i laengere tid ad gangen end anbefalet i afsnittet
“Anvendelse”.

Se det relevante afsnit for vedligeholdelse og rengering.

Treek altid stikket ud af kontakten, hvis blenderen er uden
opsyn og fer samling, adskillelse eller rengaring.

Undga kontakt med de bevaegelige dele. Hold haender, har, toj
0g kekkenredskaber veaek fra de tilherende blade under brug for
at forhindre personskade og/eller beskadigelse af apparatet.
Hvis stramledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten eller dennes reparater eller lignede kvalificeret
person for at undga farer.

www.morphyrichards.com
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Derudover har vi folgende sikkerhedsrad.

I Placering

e Undlad brug udenders eller i badeveerelset.

e Anbring altid apparatet langt fra kanten af kekkenbordet.

e Do not place the beaker used with the appliance on a highly
polished wooden surface as damage may occur to the surface.

[ Netledning

e Lad ikke ledningen haenge ud over kekkenbordet eller lign., hvor
den kan nés af et barn.

e For ikke ledningen pé tveers af et dbent rum, f.eks.
mellem en lavtsiddende kontakt og et bord.

e Lad ikke ledningen lobe hen over et komfur eller andet varmt
omrade, som kan beskadige ledningen.

e Ledningen skal kunne na fra stikkontakten til soklen uden, at den
belaster tilslutningerne.

[ Personlig sikkerhed

o Veerforsigtig ved héndtering af skarpe knivblade, nér baegeret
temmes og under rengering.

[ Andre sikkerhedsovervejelser

e Brug ikke apparatet til andet end det,
det er beregnet til.

[ Produktspecifik sikkerhed

¢ ADVARSEL: Blenderens blade er meget skarpe. Var forsigtig,
nér de bruges og rengores.

. Renger ikke redskaberne under rindende vand, mens de sidder
pa blenderen.

e VIGTIGT: Lad varme veesker kole af, for du heelder dem i
blenderen.

¢ Pas pa mens varme veesker blandes eller heeldes i blenderen, da
de kan sprojte ud pga. pludselig fordampning.

o Sluk for apparatet, og traek stikket ud, for du skifter tilbeher eller
kommer i naerheden af dele, der er i bevaegelse ved brug.

[ Elektriske krav

Kontroller, at enhedens typeskilt viser en spaending, der svarer il
husholdningens (vekselstrem).

Hvis sikringen i stikket skal udskiftes, skal den udskiftes med en 3
A BS1362-sikring.

www.morphyrichards.com

@



‘ ‘ FP402050MEE Rev3.qxp_Morphy Richards Instruction

k- 18/08/2015 15:51 Page 56

TOTAL
CONTROL

Giver dig styrke til at kreere i fuld tryghed.

Lancering af Total Control-stavblenderen - den simple made at
lave mad p& en tryg made.

Total Control-stavblenderen giver dig mulighed for at kreere
leekre smoothies og milkshakes, blende supper og saucer med
den tryghed og sikkerhed, som intelligent, hurtigt reagerende
teknologi giver dig.

Intelligent, hurtigt reagerende teknologi giver dig fuld kontrol
med blendingen med et simpelt tryk pa en knap. Intelligent,
hurtigt reagerende teknologi tilferer blenderen styrke pa en
neensom made, nér du skal bruge den, sa der ikke opstar

pludselige sted eller sprojt og giver dig fuld tryghed i kokkenet.

Veelg den hastighed, der passer bedst til opgaven, du er i gang
med ved hjeelp af den variable hastghedskontrols simple
drejebeveegelse. Du kan veelge mellem 8 hastigheder. Selv nér
du bruger en hajere hastighed, kan du veere sikker pa, at den
intelligente, hurtigt reagerende teknologi tilferer gradvis styrke
til den opgave, du er i gang med.

Nar du har blendet til den enskede konsistens, skal du blot
slippe knappen, s& nedseetter Total Control-stavblenderen
langsomt hastigheden og stopper, sé den sikrer, at der ikke
opstar sprejt og sugning.

Total Control-stavblenderen, som giver dig styrke til at kreere i
fuld tryghed.

Variabel hastighedskontrol
Precision Control-udleser

Ergonomisk greb med blod
gummibelaegning

650 watt motor

e 000

www.morphyrichards.com
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[ Introduktion

[ sadan bruger du din stavblender

Tak for dit nylige keb af denne Total Control-stavblender fra
Morphy Richards.

Din stavblender har en Iasetilslutning som ekstra sikkerhed.
Lees brugervejledningen grundigt for brug for at forstd, hvordan
du skal bruge din stavblender.

Husk at besege www.morphyrichards.co.uk for at registrere dit
produkts to-arige garanti.

[ Indholdsfortegnelse
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[ Funktioner

1

Variabel hastighedskontrol
Precise Control-udleser
Turboknap

Hovedenhed

Blenderstav

Serrator-blad

Lag til baeger

) Beeger

9) Udlasningsknap til tilbehar
(10) Fodstette

IS TEDEZ

[ For forste ibrugtagning

ADVARSEL: Veer forsigtig nér du pakker din Total Control-
stavblender ud, da bladene er meget skarpe.

Vask baegeret (8) og beegerets Idg (7) i varmt saebevand fer brug.
Tor alle dele grundigt for brug.

Seenk ikke blenderstaven helt ned i vand. Vask kun Serrator-
bladets hoved (6).

Seenk ikke hovedenheden ned i vand.
Ingen af delene mé& komme i opvaskemaskine

2|

Seet hovedenheden (4) pé blenderstaven (5) og skub, til den lases
pa plads.

Veelg hastigheden pa den variable hastighedskontrol (1).
Stavblenderen starter ikke, medmindre der trykkes pé Precise
Control-udlaseren (2) eller turboknappen (3).

Anbring blenderstaven i det, der skal blendes. Vi anbefaler at
bruge baegeret (8) for at fa de bedste resultater.

Tryk pa Precise Control-udlaseren for at starte blenderen.
Hastigheden oges efter, hvor hardt du trykker pa knappen.

Slip Precise Control-udlgseren for at stoppe. Lad bladene
nedsztte hastigheden langsomt og stoppe, FOR du fierner
stavblenderen fra det, du har blendet.

Treek hovedenhedens stik ud at stikkontakten. Tryk pa tilbeherets
udlesningsknap (9) og tag blenderstaven af hovedenheden for at
gore den ren.

[ Velegnede fodevarer

* Nar du bruger det medfelgende baeger
De anviste maengder er ment som vejledning.

Tilbehor Fodevare Maksimale Hastighed  Tid
Mzngde
Blenderstav ~ Suppe eller sauce - 4 40-60
sekunder
Blenderstav*  Milkshake 450ml 4-5 20-30
sekunder
Blenderstav*  Is 3 teminger 8 5-15
sekunder
Blenderstav* Guleradder 200g/300ml 6 40-60
med vand sekunder

I Anvendelse

ADVARSEL: Stavblenderen er beregnet til trinvis brug. Den ma
ikke bruges uafbrudt i mere end 1 minut ad gangen. Lad

blenderen kgle af i mindst 5 minutter, inden den igen benyttes.

I Tilbeher

Blenderstav (5)

Blenderstaven er designet til at purere fadevarer som f.eks.
supper, saucer, milkshakes, smoothies, babymad eller til at
knuse is.

Blenderstaven er ikke egnet til at kveerne hérde ting som
kaffebenner.

Lag (7)
Hvis du har nogle rester til overs kan du bruge baegeret (8) med
det tilherende Iag til at opbevare maden sikkert.

ADVARSEL: Bzegeret og laget ma ikke komme i en fryser, en
mikrobglgeovn, en ovn eller en opvaskemaskine.

www.morphyrichards.com
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I Turboknap

[ Kontakt os

Stavblenderen har 8 forskellige hastigheder med brug af Total
Control-teknologi sével som en turboknap (3). Tryk pa
turboknappen for at kere stavblenderen pa en hurtigere hastighed
for interval-funktion.

[ Blending i en gryde

1
2.

Brug ikke en gryde med Blenderstaven kan beskadige
Fjern gryden fra varmen.

For at undga for meget sprejt placeres blenderstaven (5) i
fodevaren, fer der teendes for stavblenderen.

Hold gryden fast med den anden hand, og tryk let pa Precise
Control-udleseren (2). Start langsomt og eg hastigheden efter
behov med Precise Control-udleseren.

Beveeg Serrator-bladet (6) gennem fodevaren med en op- og
nedadgaende beveegelse.

Bladet skal stoppe bevaegelsen, for det fiernes fra gryden.
ADVARSEL: Hvis du lofter Serrator-bladet ud af fodevaren,

mens du blender, eller hvis fu bruger hurtig hastighed i en lilel
gryde, kan det fa varm veeske til at sprejte. Du ber vaere

ekstra omhyggelig ved brug af stavblenderen pa denne made.

Indseet ikke stavblenderen i fodevaren forbi sammenfejningen
mellem hovedenheden (4) og blenderstaven (5).

Sorg for, at ledningen ikke kommer i naerheden af varme
overflader (herunder siden af gryden).

[ Rad og tips

Nér der tilberedes fodevarer med steerke farver (f.eks. guleredder),
kan plastdelene blive misfarvede. Brug madlavningsolie til at
rengore misfarvede dele. Vask grundigt i ssebevand fer brug igen.

Nér blenderstaven (5) er i brug, skal bearbejdningen af fodevarer
pébegyndes ved at saette blenderen ned i ingredienserne. Det
sikrer, at alle ingredienserne traekkes ind i bladet og forarbejdes.
Drej blenderstaven forsigtigt, mens du lefter den op og ned i
ingredienserne. Fortsaet denne bevaegelse, indtil blandingen har
den enskede konsistens. Fiern den ikke fra vaesken, mens
bladene er i bevaegelse.

Loft ikke blenderstaven helt ud af blandingen, mens den kerer, da
det kan medfere steenk.

[ Vediigeholdelse og rengering

ADVARSEL: Frakobl altid apparatet fra stikkontakten for
rengoring og vedligeholdelse.

ADVARSEL: Handter bladene forsigtigt, da de er skarpe.

Vask alle dele, bortset fra hovedenheden (4) og blenderstaven (5) i
varmt saebevand, tor ojeblikkeligt.

Seenk ikke blenderstaven helt ned i vand. Vask kun Serrator-
bladets hoved (6).

Renger hovedenheden med en fugtig klud, og after alle delene
grundigt.

ADVARSEL: Seenk aldrig hovedenheden i vand eller nogen anden
vaeske.

Hjeelpelinje

Hvis du har et problem med dit apparat, kan du ringe til vores
Helpline, da vi sikkert er bedre til at hjeelpe dig end den
forretning, hvor du har kebt det.

Hav produktnavn, modelnummer og serienummer parat, nar du
ringer til os, sa vi kan ekspedere din forespergsel hurtigere.

Tal med os

Hvis du har spergsmél eller kommentarer, eller hvis du ensker
nogle gode tip eller opskriftsidéer til at hjeelpe dig med at fa
mest muligt ud af dine produkter, kan du veere med online:
Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Websted: www.morphyrichards.com
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[ Opskrifter

Vi har udviklet nogle laekre opskrifter til dig, som du kan preve med din nye Total
Control-blender. Fra smoothies til suppe, der er noget for enhver smag.

De medfalgende opskrifter giver dig kun nogle fa forslag til, hvad du kan lave med din
stavblender og dens tilbehar. N&r du har veennet dig til at bruge din stavblender, kan du
nemt tilpasse opskrifterne til brug fra din yndlingskogebog.

www.morphyrichards.com E
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. Smoothie med jordbzer og banan

. Matriciana sauce (til pasta)

Ingredienser:

1 moden skrellet banan (ca. 90 g) skaret i stykker
65 g vaskede, torrede og rensede jordbeer

2 isterninger

135 ml &blesaft

200 g fedtfattig vaniljeyoghurt

Fremgangsmade:

Tilseet alle ingredienserne i baegeret i den naevnte
raekkefolge.

Seet blenderstaven pa hovedenheden og veelg
hastigheden 4 pa den varibale hastighedskontrol

Seet blenderstaven i bunden af baegeret og tryk
forsigtigt pa Precise Control-udloseren. Bevaeg
stavblenderen op og ned i baegeret i 20-30 sekunder,
indtil smoothien er blendet.

I Porre- og kartoffelsuppe

Antal portioner: 4

Ingredienser:

25 g smer eller margarine

2 mellemstore porrer (285 g), skéret i skiver
1 lille finthakket lag (100 g)

500 g kartofler, skéret i tynde skiver
1,1 liter grontsagsbouillon

1 tsk blandede urter

1 spsk. salt

Sort peber

Purleg til garnering

Serveres med brad med sprod skorpe
Fremgangsmade:

Smelt smorret i en stor gryde (brug ikke en gryde med
slip let-beleegning) og tilsaet porrer og lag. Steg let
uden at brune i 10 minutter, rer rundt af og til:

Tilseet kartofler, bouillon, krydderurter og krydderier,
bring det hele i kog. Tildzek og lad det simre let i 30
minutter, eller indtil det bliver mort.

Lad det kole let af, og seet derefter blenderstaven pa
hovedenheden.
Stil den variable hastighedskontrol p 4.

Anbring blenderstaven i gryden, og blend suppen med

Precise Control-udl@seren, indtil den bliver jeevn i ca.
50 - 60

sekunder. Det kan geres i gryden, sa leenge gryden
ikke har en slip let-belaegning.

Smag til med krydderier, og pynt med lidt klippet
purlag, og servér med brod med spred skorpe.

Antal portioner: 4
Ingredienser:

1 fint hakket log (130 g)

1 fed hvidleg, knust

Y2 gron chilipeber, uden kerner og finthakket
172 spsk. ekstra jomfruolie

100 g hakket bacon uden sveer
400 g daseblommetomater
100 ml (120 g) passata

2 spsk hvidvin

Salt og friskkveernet sort peber
Serveres med friskt kogt pasta
Serveres med parmesanost
Fremgangsmade:

Heeld olien i en stor gryde (brug ikke en gryde med slip
let-belaegning), og varm den i et par minutter.

Steg let log, hvidleg og chilipebrene i 2- 3 minutter
uden at brune dem, rer rundt af og til med en grydeske
itree.

Tilseet den hakkede bacon i gryden, og steg endnu et
minut. Leeg laget pa gryden, og kog ved mellemvarme i
5 minutter.

>Tilsaet blommetomaterne, passata og vin, krydr med
lidt salt og smag til med lidt salt og peber.

Leeg laget pa gryden pg lad det simre let i 25 minutter,
eller indtil lagene er more.

Kog pastaen efter anvisningerne pé pakken ti minutter
for. saucen er klar.

Brug blenderstaven pa hastighed 4 pa den variable
hastighedskontrol for at fa en jeevn sauce. Det kan
gores i gryden, sé laenge gryden ikke har en slip let-
belaegning. Start stavblenderen med Precise Control-
udleseren ved at beveege den let pa tveers af gryden,
indtil du opnér den enskede konsistens. Det kan tage
ca. et minut for at fa en jaevn sauce.

Heeld vandet fra pastaen, og bland saucen i den.

Gennemvarm, om ngdvendigt, og servér straks med
parmesan-ost.

www.morphyrichards.com
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[ Livstidsgaranti for blad

Vi garanterer, at “serrator-bladet” er fri for fejl i materialer og
forarbejdning i hele levetiden. Denne garanti deekker den
oprindelige kaber og kan ikke overdrages eller overfores til
anden part. Denne garanti er tilgeengelig for forbrugere, der
anvender “serrator-blade” til ikke-kommercielt
husholdningsbrug. Garantien deekker ikke skader forérsaget af
uheld, misbrug eller nogen anden anvendelse, end hvad der er
beskrevet i brugervejledningen, eller skader som folge af
manglende vedligeholdelse. Renger dette produkt, som angivet
i brugervejledningen.

[ DINTOARIGE GARANTI

Apparatet er deekket af en todrig reparations- eller
ombytningsgaranti.

Det er vigtigt, at du gemmer kvitteringen som dokumentation for
kobet. Du kan haefte kvitteringen til bagsiden af denne vejledning
for fremtidig reference.

Opgiv venligst folgende numre, hvis der opstér fejl ved produktet.
Du finder numrene pé produktets underside.

Modelnr.
Serienr.

Alle produkter fra Morphy Richards testes individuelt, for de
forlader fabrikken. Hvis det usandsynlige skulle ske, at der opstér
fejl ved enheden inden for 28 dage efter kebsdatoen, skal
enheden returneres til den forretning, hvor den er kobt, og
ombyttes med en anden.

Hvis der opstar en fejl efter de forste 28 dage efter kabsdatoen
og inden for 24 méneder fra kebsdatoen, skal du kontakte den
lokale distributer og give dem produktets modelnummer og
serienummer eller skrive til den lokale distributer p& de anforte
adresser.

Du bliver bedt om at returnere produktet (forsvarligt indpakket) til
nedenstéende adresse sammen med en kopi af kvitteringen.

Det defekte apparat repareres eller ombyttes derefter,
seedvanligvis inden for 7 arbejdsdage efter modtagelse, dog med
forbehold for undtagelserne som beskrevet nedenfor (1-9).

Hvis enheden af en eller anden grund ombyttes inden for
garantiperioden pa to ar, beregnes garantien pa den nye enhed
fra den oprindelige kebsdato. Derfor er det vigtigt at gemme den
originale kvittering eller faktura, s& du kan dokumentere
kabsdatoen.

For at veere daekket af garantiperioden pé to ar skal enheden
have vaeret brugt i overensstemmelse med fabrikantens
anvisninger. For eksempel skal enhederne have vaeret afkalket,
ligesom filtrene skal have veeret holdt rene i henhold til
anvisningerne.

Det er ikke Morphy Richards eller den lokale distributers ansvar
at ombytte eller reparere enheden under garantiens betingelser,
hvis:

Defekten er forarsaget af eller kan tilskrives uforseetlig brug,
misbrug, forsemmelig brug eller brug uden at felge fabrikantens
anbefalinger, eller hvis defekten er forérsaget af elektriske
speendingsbolger eller er opstaet under transport.

Enheden er anvendt med en anden stremspaending end den, der

er patrykt produktet.
Andre personer (ud over vores serviceafdeling eller en autoriseret
forhandler) har forsegt at reparere enheden.

Enheden har vaeret brugt til udlejningsformél eller har veeret
anvendt til andre formél end husholdningsbrug.

Enheden er kbt brugt.

Morphy Richards eller den lokale distributer er ikke ansvarlig for
at udfare nogen form for servicearbejde under garantien.
Garantien omfatter ikke forbrugsvarer som poser, filtre og
glaskarafler.

Batterier og skade fra leekage er ikke deekket af garantien.
Filtrene ikke er blevet rengjorte og udskiftet som specificeret.
Denne garanti overdrager ikke nogen rettigheder ud over dem,
der udtrykkeligt er beskrevet ovenfor, og deekker ikke krav i
forbindelse med felgetab eller -skader. Denne garanti tilbydes

som en ekstra fordel og pévirker ikke dine lovbestemte
rettigheder som forbruger.

www.morphyrichards.com
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[ Hlsa och sikerhet

Anvandning av elektriska apparater kréver att foljande sékerhetsregler baserade pa sunt fornuft foljs.
Lés de hér instruktionerna noga innan du anvénder produkten.

Produkten far anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller bristande erfarenhet och
kunskap, om de far hjalp eller instruktioner om hur produkten
anvands pa ett sakert satt och forstar vilka faror som finns.
Barn ska inte leka med produkten.

Produkten ska inte anvandas av barn.

Forvara produkten och sladden utom rackhall for barn.
Anvand inte mixern under langre tid an de tidsperioder som
rekommenderas i avsnittet “Anvandning”.

For skotsel och rengadring, se respektive avsnitt.

Dra alltid ur elsladden ur vagguttaget om apparaten lamnas
utan tillsyn samt fore montering, isartagning eller rengoring.
Rér inte delar som ror sig. Hall hander, har, kiader samt
hushallsredskap pa behdrigt avstand fran bladen under
anvandning, sa att du undviker personskador och/eller skador
pa hushallsapparaten.

Om sladden &r skadad maste den bytas ut av tillverkaren eller
dennes serviceagent, eller av annan kvalificerad person for att
undvika fara.

www.morphyrichards.com
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Dessutom erbjuder vi foljiande sékerhetsrad.

[ Placering

¢ Anvand inte hushallsapparaten utomhus eller i badrum.

e Placera aldrig apparaten néra kanten pa en arbetsbénk.

o Apparatens bégare far inte placeras p& hdgglanspolerade traytor
eftersom dessa kan ta skada.

I Eisladd

e Latinte elsladden hanga Gver kanten pa arbetsytan dér barn kan
na den.

e Latinte sladden ledas Gver ett Oppet utrymme, exempelvis mellan
ett &gt sittande uttag och ett bord.

e Drainte elsladden Gver en spis eller ndgot annat hett omrade som
kan skada sladden.

o Elsladden maste racka fran eluttaget fram till apparaten utan att
kontakten eller uttaget anstréngs.

[ Personsikerhet

e Varforsiktig ndr du hanterar de vassa knivbladen, nér du témmer
bégaren och under rengéring.

[ Andra sékerhetsétgérder

e Anvand inte produkten for andra andamal &n vad den ar
avsedd for.

[ Produktspecifik sikerhet

¢ VARNING: Knivarna i mixern ar mycket vassa. Hantera dem
varsamt under anvéndning och vid rengdring.

e Rengdr inte tillbehdren under rinnande vatten nar de sitter fast i
apparaten.

¢ VIKTIGT: Lat heta vatskor svalna innan du haller dem i mixern.

e Varforsiktig under mixning av heta vétskor och nér heta vétskor
hélls in i mixern, eftersom vétskan kan stanka ut pa grund av
plotslig férangning.

e Sténg av apparaten och dra ut elsladden ur vagguttaget innan du
byter n&gra tillbehtr eller andra delar som &r i rérelse under
anvéandningen.

[ Elektriska krav

Kontrollera att spanningen pa apparatens mérkplat motsvarar
elférsorjningen i ditt hus (méste vara véxelstrém).

Om négon sékring behdver bytas ut i sjdlva elkontakten ska en
sakring av typ BS1362 pa 3 ampere monteras.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Ger dig kraften att skapa det du vill.

Presenterar Total Control-stavmixern - det enkla séttet att laga
mat utan problem.

Med Total Control-stavmixer kan du géra underbara smoothies
och milkshakes, mixa soppor och saser utan problem och
sékerstélla att Smart Response-tekniken levererar.

Smart Response-tekniken ger dig total kontroll Gver
mixerprocessen med en enkel knapptryckning. Smart
Response-tekniken forser stavmixern gradvis med den kraft
som behdvs, sa att det inte blir nagra plotsliga ryck eller stank,
vilket ger dig full kontroll i kdket.

4

Valj den hastighet som passar bast med en enkel twist-rérelse
pa den reglerbara hastigheten med 8 hastigheter att vélja pa.
Aven nér du anvander en hdgre hastighet kan du kénna dig
saker pa att Smart Response-tekniken gradvis ger den kraft
som behdvs for jobbet.

Nér du har fatt 6nskad konsistens slédpper du helt enkelt p&
knappen och Total Control-stavmixern saktar gradvis ner och
stannar, och ger inga stank eller nagot sug.

Total Control stavmixer ger dig den kraft du behdver.

Reglerbar hastighet
Precisionskontrollknapp

Ergonomiskt handtag med mjukt grepp
650 W motor

0000

www.morphyrichards.com
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I Inledning

[ Anvinda din stavmixer

Tack for ditt senaste kop av denna Morphy Richards Total
Control stavmixer.

Din stavmixer har en lasmekanism fér extra sékerhet. Lés
instruktionerna noggrant fér information om hur du anvander
din stavmixer fére anvandning.

Besok aven www.morphyrichards.co.uk och registrera
produktens tvéériga garanti.

2 Innehdll

Hélsa och sakerhet 62
Produktéversikt 3
Total Control 64
Inledning 65
Fore forsta anvandningstillfallet 65
Anvénda din stavmixer 65
L&mpliga livsmedelsprodukter 65
Anvandning 65
Tillbehdr 65
Turboknapp 66
Mixning i en kastrull 66
Tips 66
Skétsel och rengdring 66
Kontakta oss 66
Recept 67
Garanti 69

[ Funktioner

1

Reglerbar hastighet
Precisionskontrollknapp
Turboknapp

Huvudenhet

Mixerstav

Serrator-kniv

Lock till bagare

) Bégare

9) Frigringsknapp fér tillbehdr
(10) Stalining

IS TEDEZ

[ Fore forsta anvindningstillfallet

VARNING: Packa forsiktigt upp din Total Control stavmixer
eftersom knivarna ar mycket vassa.

Diska bagaren (8) och locket (7) i varmt vatten och diskmedel fére
anvandning. Torka alla delarna fére anvandning.

Sank aldrig ner mixerstaven helt i vatten. Rengdr bara Serrator-
knivarna (6),

Sank aldrig ned huvudenheten i vatten.
Inga delar fér diskas i diskmaskinen

2|

W]

B m 3

Satt fast mixerstaven (5) pa huvudenheten (4) och tryck in den for
att fa den pd plats.

Vil hastighet med den reglerbara hastighetskontrollen (1).
Stavmixern startar inte om inte precisionskontrollknappen (2) eller
Turbo-knappen (3) &r intryckt.

Placera mixerstaven i det livsmedel som ska mixas. Vi
rekommenderar att bagaren (8) anvands for basta resultat.

Tryck pé precisionskontrollknappen for att pbdrja mixningen.
Hastigheten kar ju hérdare du trycker in knappen.

Slépp precisionskontrollknappen for att stoppa. Lt knivarna sakta
ner och stoppa helt INNAN du tar bort mixerstaven fran bagaren.
Koppla bort huvudenheten fran elnétet. Tryck pa
frigéringsknappen (9) och

ta bort mixerstaven frén huvudenheten for rengéring.

. Lampliga livsmedelsprodukter

* Nar du anvénder medféljande bagare
Mangderna som anges nedan ska ses som en

rekommendation.
Tillbehdr Livsmedel Maximal Hastighet Tid
Kvantitet

Mixerstav - Soppa eller sés - 4 40-60
sekunder

Mixerstav* Milkshake 450ml 4-5 20-30
sekunder

Mixerstav* Is 3 kuber 8 5-15
sekunder

Mixerstav - Morétter 200g/300ml 6 40-60

med vatten sekunder

[ Anvéindning

VARNING: Stavmixern &r byggd for att anvandas i korta

perioder. Anviind den inte utan uppehall i mer &n en minut. Lat

apparaten svalna i minst 5 minuter innan du anvéander den
igen.

I Tillbehér

.

Mixerstav (5)

Mixerstaven ar designad for att géra puréer av mat som soppor,
séser, milkshake, smoothie, barnmat eller for att krossa is.

Mixerstaven ar inte [&mplig for att mala
hérda produkter som kaffebonor.

Lock (7)

Om du far n&got 6ver kan du anvanda bagaren (8) med locket for
forvaring.

VARNING: Bégaren och locket &r inte Iampade for att stoppas
i frysen, mikrovagsugnen, ugnen eller diskmaskinen.

www.morphyrichards.com
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Turboknapp

[ skatsel och rengéring

Stavmixern har 8 olika hastigheter med Total Control-tekniken och
Turbo-knappen (3). Om du trycker in Turbo-knappen gér
stavmixern snabbare under kortare perioder.

Mixning i en kastrull

Anvand inte en teflonpanna. Mixerstaven kan skada
teflonbeléggningen.

Ta av kastrullen fran varmeplattan.

For att undvika sténk, placera mixerstaven (5) i livsmedlet innan du
startar stavmixern.

Hall kastrullen stadigt med den andra handen och tryck forsiktigt
in precisionskontrollknappen (2). Starta sakta och ¢ka hastigheten
efter behov med precisionskontrollknappen.

Forflytta knivbladet (6) med en uppét-/nedatrorelse genom
livsmedlet.

L&t bladet stanna helt innan du tar ut den ur kastrullen.
VARNING: Om du lyfter upp knivarna nér stavmixern &r igang
eller om du anvénder hdg hastighet i en liten kastrull kan
mycket varm vatska skvatta ut. Var extra forsiktig om du
anvéander stavmixern pa det har sittet.

Sitt inte in stavmixern langre in i livsmedlet &n till fogen
mellan huvudenheten (4) och mixerstaven (5).

Kontrollera att elsladden inte rér vid négra heta ytor
(kontrollera &ven kastrullens sida).

Tips

Nér du mixar livsmedel med stark férg (ex.

morbtter) kan bagaren (8) eller plastdelarna pa
hushallsapparaten missfargas. Torka av med matlagningsolja om
du behdver rengéra eventuella missfargade delar. Diska noga i
varmt vatten och diskmedel innan du ateranvander den.

Nér du mixar med mixerstaven (5) ska du bérja mixningen med
mixerstaven i ingredienserna. Detta medfor att alla ingredienser
dras in i bladet och mixas. Lat mixerstaven rotera forsiktigt genom
att lyfta den upp och ner i ingredienserna. Upprepa rérelsen tills
blandningen har dnskad konsistens. Ta inte bort den fran vétskan
nér bladen snurrar.

Lyft inte upp mixerstaven frén blandningen medan du fortfarande
mixar, eftersom det dé kan stanka.

VARNING: Dra alltid ut elkontakten ur vagguttaget innan du
rengdr apparaten.

VARNING: Hantera bladen med forsiktighet eftersom de &r
vassa.

Diska alla delar utom huvudenheten (4) och mixerstaven (5) i varmt
vatten och diskmedel, torka

omedelbart.

Sank aldrig ner mixerenheten i vatten. Rengér bara Serrator-
knivarna (6),

Rengdr huvudenheten med en fuktig trasa och torka alla delar
noggrant.

VARNING: Sank aldrig ned huvudenheten i vatten eller ndgon
annan vatska.

[ Kontakta oss

Hjélplinje
Ring vér hjélplinje om du far problem med din apparat. Det ar

troligare att vi kan hjélpa dig &n terforséljaren som sélde
apparaten.

Ha produktnamn, modellnummer och serienummer till hands
nar du ringer s kan vi hjélpa dig snabbare med din fraga.

Tala med oss

Om du har frégor eller kommentarer eller vill ha bra tips eller
receptforslag sé att du kan utnyttja dina produkter fullt ut kan

du ansluta dig till oss pa nétet:
Blogg: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter:

Webbsida:

@loveyourmorphy
www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Recept

Vi har utvecklat lackra recept for dig att prova med din nyaTotal Control Stavmixer. Fran
smoothies till soppor - det finns alltid ndgot som passar.

Recepten &r bara ndgra forslag pa vad du kan gdra med din stavmixer och dess
tillbehdr. Nar du &r van att arbeta med din stavmixer kommer du pé ett enkelt sétt att
kunna anpassa recepten fran dina favoritkokbdcker.

www.morphyrichards.com
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[ Jordgubb och banansmoothie

. Matriciana-sés (for pasta)

Ingredienser:

1 banan (ca 90 g) skalad och skuren i bitar

65 g jordgubbar, skdljda, torkade och snoppade
2 isbitar

135 ml &ppeljuice

200 g vaniljyoghurt

Beskrivning:

Léagg alla ingredienserna i bagaren i den ordning som
visas ovan.

Sétt fast mixerstaven pa huvudenheten och valj
hastighet 4 pé& den reglerbara hastigheten.

Placera mixerstaven i botten pa bagaren och tryck
forsiktigt pa precisionskontrollknappen. Flytta
mixerstaven upp och ner i bagaren i 20-30 sekunder,
tills smoothien har mixats.

[ Pujolk- och potatissoppa

Portioner: 4

Ingredienser:

25 g smor eller margarin

2 medium stora purjolékar (285 g), skivad
1 liten 16k (100 g), fint hackad
500 g potatis i tunna skivor
1,1 liter grénsaksbuljong

1 tsk blandade &rter

1 tsk salt

Svartpeppar

Gréslok som garnering

Bréd till servering
Beskrivning:

Smalt smér i en stor kastrull (inte teflon) och tillsatt 16k
och purjolok. Stek p& medelhdg varme i ca 10 minuter,
16ken far inte bli brun, ror om dé och da.

Tillsétt potatisen, buljongen, érterna och kryddorna, lat
koka upp. Satt pé locket och Iat sjuda i 30 minuter eller
tills de &r mjuka.

L&t det svalna lite och sétt darefter fast mixerstaven pa
huvudenheten.
Vrid den reglerbara hastigheten till 4.

Placera mixerstaven i kastrullen och tryck pa
precisionskontrollknappen, mixa soppan tills den ar
slat, ca 50 - 60

sekunder. Detta kan géras i kastrullen sdvida den inte
har en teflonbeldggning.

Krydda om det behdvs och garnera med lite graslok
och servera med gott brdd.

Portioner: 4

Ingredienser:

116k (130 g) fint hackad

1 krossad vitloksklyfta

Y2 gron chili, utan karnor och finhackad
172 msk extra jungfru olivolja

100 g hackad bacon med svélen borttagen
400 g plommontomater pa burk

100 ml (120g) passata

2 msk vitt vin

Salt och nymalen svartpeppar

Férsk kokad pasta att servera
Parmesanost for servering
Beskrivning:

Hall olja i en stor kastrull (ingen teflonbeldggning), och
hetta upp i nagra minuter.

Stek I6k, vitlok och chilli i 2- 3 minuter utan att det blir
brunt, rér om da och d& med en trésked.

Tills&tt hackad bacon och stek ytterligare. Sétt pa
locket och It koka pa medelhdg varme i
5 minuter.

Tillsatt plommontomaterna, passata och vin, krydda
med lite salt och peppar.

Satt pa locket och It sjuda i 25 minuter eller tills I6ken
ar mjuk.

Tio minuter innan sésen ar klar, koka pastan enligt
instruktionerna p& forpackningen.

Anvand mixerstaven pa hastighet 4 for att f& en slét
sds. Detta kan géras i kastrullen sévida den inte har en
teflonbeldggning. Starta mixern med
precisionskontrollknappen, rér den férsiktigt runt
kastrullen tills du far 6nskad konsistens. For en slét sas
tar det nagon minut.

SI3 av vattnet pa pastan och hall dver sdsen. Varm igen
om s& behovs och servera omedelbart med
Parmesanost.

www.morphyrichards.com
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[ Livstids garanti pa bladen

“Serrator-kniven” garanteras fri fran defekter i material och
tillverkning under sin livstid. Garantin tacker enbart den forste
képaren och kan inte tilldelas eller Gverforas pd nagon annan
part. Garantin gdller for kunder som anvénder Serrator-knivarna
for icke-kommersiella hushallsandamal. Garantin técker inte
skador som orsakas genom olycksfall, felanvandning eller
annan anvandning &n den som beskrivs i din bruksanvisning,
eller skador som uppstar genom bristande underhall och
rengdring av produkten enligt specifikationerna i
bruksanvisningen.

[ DINTVAARIGA GARANTI

Den hér apparaten omfattas av en tvaarig reparations- eller
utbytesgaranti.

Det &r viktigt att behalla kipkvittot frén &terforsaljaren som
inkpsbevis. Hafta fast ditt kvitto p& denna baksida for framtida
referens.

Uppge féljande information om det uppstér fel i produkten.
Dessa nummer finns pa produktens undersida.

Modellnr
Serienr

Alla produkter frén Morphy Richards testas individuellt innan de
l&mnar fabriken. Om négon hushéllsapparat mot frmodan skulle
visa sig ha fel inom 28 dagar frén inkGpsdatum skall den
returneras till inkdpsstallet for utbyte.

Kontakta din lokala distributdr och ange produktens
modellnummer och serienummer, eller skriv till din lokala
distributér p& den angivna adressen om felet uppstér efter 28
dagar, men inom 24 méanader frén det ursprungliga
inkdpsdatumet.

Du ombeds att returnera produkten (i séker, fullgod férpackning)
till nedanstéende adress med en kopia av inkopsbeviset.

Med forbehall fér de undantag som beskrivs nedan (1-9), kommer
den felaktiga produkten att repareras eller att bytas ut och
skickas tilloaka, vanligtvis inom 7 arbetsdagar fran mottagandet.

Om denna artikel av ndgon anledning ersétts inom den 2-ariga
garantiperioden kommer garantin pa den nya artikeln att
berdknas fran det ursprungliga inkdpsdatumet. Det ar darfor
mycket viktigt att du behaller ditt ursprungliga kassakvitto eller
din faktura for att indikera datum for det ursprungliga inkdpet.

For att kvalificeras for den 2-ariga garantin maste
hushallsapparaten ha anvants i enlighet med tillverkarens
anvisningar. Hushallsapparater maste exempelvis ha avkalkats
och filter méste ha hallits rena enligt anvisningarna.

Morphy Richards eller den lokala distributéren skall inte vara
ansvarigt for att byta ut eller reparera varorna under villkoren i
garantin dar:

Felet har orsakats av eller kan tillskrivas oavsiktlig anvandning,
felaktig anvandning, férsumlig anvéndning eller anvéndning som
strider mot tillverkarens rekommendationer, eller om felet har
orsakats av dverspanning eller uppkommit under transport.

Hushéllsapparaten har anvants med en annan spanning an vad
som markerats pa produkterna.

Reparationer har provats av andra personer &n var
servicepersonal (eller auktoriserad terforséljare).
Hushéllsapparaten har anvants for uthyrningssyften eller for icke-
hushallsanvandning.

Apparaten &r begagnad.

Morphy Richards eller den lokala distributdrenar inte ansvarigt for
att utfra négon typ av servicearbete under garantin.

Garantin exkluderar férbrukningsvaror sdsom pasar, filter och
glaskaraffer.

Batterier och skador fran lackage omfattas inte av garantin.
Filtren har inte rengjorts eller bytts enligt instruktionerna.

Denna garanti ger inte ndgra andra réttigheter &n de som
uttryckligen beskrivs ovan och omfattar inte nagot ansprék pa
darav féljande férlust eller skada. Denna garanti erbjuds som
ytterligare forman och paverkar inte dina lagstadgade rattigheter
som konsument.

www.morphyrichards.com
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[ Bezpieczenstwo i ochrona zdrowia

Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wymaga przestrzegania nastepujacych podstawowych zasad bezpieczenstwa.
Przed rozpoczeciem uzywania tego urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé te instrukcje.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych badz
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem ze osoby te sg nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i
rozumiejg grozace niebezpieczenstwa.

Nalezy dopilnowaé, aby dzieci nie uzywaty tego urzadzenia do
zabawy.

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

Urzadzenie oraz przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci.

Nie korzystaj z urzgdzenia diuzej niz zalecano w czesci
,Obstuga”.

Informacije na temat konserwacji i czyszczenia zamieszczono w
odpowiedniej czesci.

Zawsze odtgczaj urzadzenie od Zrddta zasilania, jesli bedzie ono
pozostawiane bez nadzoru, a takze przed jego montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Nie dotykaj czesci ruchomych. Podczas uzytkowania urzgdzenia
utrzymuj rece, wiosy, elementy ubioru, a takze wszelkie przybory
kuchenne w bezpiecznej odlegtosci od ostrzy urzadzenia, aby
nie dopuscic¢ do obrazen ciafa i/lub uszkodzenia urzadzenia.
Jesli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, musi zostaé
wymieniony w autoryzowanym punkcie serwisowym producenta,
co pozwoli unikng¢ ewentualnego niebezpieczeristwa.

www.morphyrichards.com
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Ponadto ponizej podajemy porady dotyczace bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

I Umieszczanie urzadzenia

¢ Nie wolno uzywa¢ urzadzenia na wolnym powietrzu ani w
tazience.

e Zawsze umieszczaj urzadzenie z dala od krawedzi blatu.

e Nie stawiaj miarki uzywanej z urzadzeniem na powierzchniach
drewnianych o wysokim potysku, gdyz w ten sposéb mozna tatwo
je uszkodzi¢.

[ Przewsd zasilajacy

*  Przewdd zasilajacy nie moze zwisac z blatu w miejscu, ktdre jest
dostepne dla dziecka.

e Nie pozwol, aby przewod zasilajacy zwisat swobodnie, np. migdzy
nisko umieszczonym gniazdkiem a stotem.

e Przewdd zasilajacy nie moze leze¢ na kuchence ani innej goracej
powierzchni, na ktérej mogtby ulec uszkodzeniu.

¢ Po podigczeniu do gniazda elektrycznego przewdd zasilajacy nie
powinien byé naprezony.

[ Bezpieczeristwo oséb

¢ Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas wykonywania czynnosci
2zwiazanych z ostrzami w trakcie oprézniania miski oraz
czyszczenia.

. Pozostate uwagi dotyczace bezpieczeristwa

¢ Nie uzywaj urzadzenia do innych celéw niz te, do ktdrych
zostato zaprojektowane.
I Bezpieczeristwo produktu

o OSTRZEZENIE: Ostrza blendera s bardzo ostre. Podczas
uzytkowania i czyszczenia zachowaj szczeg6ing ostroznos¢.

e Nie czy$¢ elementéw blendera pod biezaca woda, jezeli sg
podtaczone do czesci glownej blendera.

o WAZNE: Przed wlaniem goracych plynw do blendera odczekaj,
az ostygna.

e Zachowaj ostrozno$¢ podczas miksowania lub dolewania
goracych ptynéw do blendera, poniewaz moze doj$¢ do
popryskania na skutek gwattownego parowania.

o Wylgcz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazda elektrycznego przed
wymiang akcesoriow lub w przypadku kontaktu z ruchomymi
elementami.

I Wymogi elektryczne
Upewnij sie, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej
urzadzenia odpowiada napieciu w gniazdku sieciowym
doprowadzajacym prad zmienny.

Jezeli wystapi konieczno$¢ wymiany bezpiecznika we wtyczce,
nalezy go wymieni¢ na bezpiecznik 3 A o oznaczeniu BS1362.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Poznaj moc kreatywnego tworzenia.

Blender reczny z funkcjg Total Control to doskonaty sposéb na
kreatywno$¢ w kuchni.

Blender z funkcjg Total Control pozwala na tworzenie
doskonatych smoothie i shake’éw oraz miksowania zup i sosow
dzieki zaawansowanej technologii Smart Response.

Technologia Smart Response pozwala na dokfadne
kontrolowanie procesu miksowania za pomocg jednego
przycisku. Technologia Smart Response umozliwia ptynng
regulacje mocy blendera zgodnie z zapotrzebowaniem, dzieki
czemu wyeliminowano nagte zmiany predkosci pracy
urzadzenia i towarzyszace im rozpryski.

Odpowiednia predko$¢ mozna wybra¢, uzywajac pokretta
ptynnej regulacji predko$ci — mozna wybraé jedno z 8
ustawien. Dzieki technologii Smart Response moc bedzie
zwigkszana stopniowo az do osiggniecia wybranego ustawienia
— nawet przy pracy z duzg predkoscia.

Po zakorczeniu miksowania wystarczy zwolni¢ przycisk, a
predko$¢ pracy blendera z funkcjg Total Control bedzie
stopniowo zmniejszana az do zatrzymania, nie powodujac przy
tym rozpryskow.

Blender reczny z funkcja Total Control — poznaj moc
kreatywnego tworzenia.

Pokretto ptynnej regulacii predkosci
Przycisk precyzyjnej regulacii
Ergonomiczny, migkki uchwyt
Silnik o mocy 650 W

6000

www.morphyrichards.com
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I wstep

. Korzystanie z blendera recznego

Dzigkujemy za zakup blendera recznego z funkcja Total Control
firmy Morphy Richards.

Ten blender reczny jest wyposazony w blokade bezpieczenstwa.

Przed rozpoczeciem korzystania z blendera recznego doktadnie
przeczytaj jego instrukcje obstugi.

Aby zarejestrowac produkt i otrzyma¢ dwuletnig gwarancje,
prosimy odwiedzi¢ witryne www.morphyrichards.co.uk.

[ spis tresci
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I Wyposazenie

) Pokretto ptynnej regulacii predkosci
) Przycisk precyzyjnej regulacii

) Przycisk Turbo

) Czes¢ glowna

) Nasadka blendera

) Zabkowane ostrze

(7) Pokrywka miarki

8 Miarka

9) Przycisk zwalniania przystawki

(10) Podpdrka

. Przed pierwszym uzyciem

o OSTRZEZENIE: Zachowaj ostroznosé podczas
rozpakowywania blendera recznego — ostrza sg bardzo ostre

e Przed uzyciem miarki (8) oraz pokrywki (7) umyj je w cieptej
wodzie z mydtem. Dokladnie wysusz wszystkie czesci przed ich
uzyciem.

¢ Nie zanurzaj catkowicie stopy miksujacej w wodzie. Nalezy my¢
tylko zabkowane ostrze (6).

¢ Nie zanurzaj czesci glownej urzadzenia w wodzie.

o Zadne czedci urzadzenia nie nadaja sie do mycia w zmywarce

il Polgcz czesc gtowna (4) z nasadka blendera (5) i wsun jg na
miejsce.

Pl Wybierz predkosc za pomoca pokretia ptynnej regulacii predkosci
(1). Blender reczny nie uruchomi sig, dopoki nie zostanie
nacisniety przycisk precyzyjnej regulacii predkosci (2) lub przycisk
Turbo (3).

E  Zanurz nasadke blendera w zywnosci. Aby uzyskac najlepszy
rezultat, zalecamy uzycie miarki (8).

E1  Naciénij przycisk precyzyjnej regulacji predkosci, aby rozpoczaé
miksowanie. Predko$¢ bedzie zwigkszat sig w miare zwigkszania
sity naciskania przycisku.

B  Aby zatrzymac¢ miksowanie, zwolnij przycisk precyzyjnej regulacii
predkosci. PRZED wyjeciem blendera recznego z zywnosci
poczekaj, az ostrza zatrzymaja sie.

[@ Odigcz czes¢ gidwna od zasilania. Nacisnij przycisk zwalniania
przystawki (9) i
oddziel nasadke blendera od czesci gtownej w celu jej umycia.

[ odpowiednie rodzaje zywnosci

* Podczas korzystania z dotaczonego pojemnika
Informacije podane ponizej nalezy traktowa¢ jedynie jako
wytyczne.

Przystawka Rodzaj zywnosci Maksymalna Predko$¢ Czas
llosé

Nasadka blendera  Zupalubsos - 4 40-60 s

Nasadka blendera® Shake mleczny ~ 450ml 4-5 20-30's

Nasadka blendera*  Lod 3 kostki 8 5-16s

Nasadka blendera®  Marchewki 200g/300ml 6 40-60s

z woda

I Korzystanie z urzadzenia

o OSTRZEZENIE: Blender reczny nie jest przeznaczony do
pracy ciggtej. Nie uzywaj go przez czas diuzszy niz 60 s.
Przed ponownym wigczeniem odczekaj przynajmniej 5 minut.

I Przystawki

Nasadka blendera (5)

o Nasadke blendera przeznaczono do miksowania zup, SOsow,
shake’dw mlecznych, smoothie, zywnosci dla niemowlat oraz
kruszenia lodu.

o Nasadka blendera nie nadaje sie do miksowania zywnosci
twardej, takiej jak ziarna kawy.

Pokrywka (7)

o Zywno$¢ pozostala po miksowaniu mozna przechowywaé w
miarce (8) z dotaczong do niej pokrywka.

o OSTRZEZENIE: Nie umieszczaj miarki ani pokrywki w
zamrazarce, kuchence mikrofalowej, piekarniku lub
zmywarce.

www.morphyrichards.com
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I Przycisk Turbo

[ Czyszczenie i konserwacja

Blender reczny z funkcjg Total Control posiada 8 ustawien
predkosci, ktére mozna wybra¢ za pomocg przycisku Turbo (3).
Naciéniecie przycisku Turbo pozwoli na chwilowe zwigkszenie
predkosci pracy blendera.

I Miksowanie w rondlu

Nie uzywaj naczyn z powtokg nieprzywierajaca. Nasadka blendera
moze jg uszkodzi¢.

Zdejmij rondel z palnika.

Aby uniknag rozpryskéw, zanurz nasadke blendera (5) w zywnosci
przed wigczeniem urzadzenia.

Przytrzymujac naczynie jedna reka, delikatnie nacisnij przycisk
precyzyjnej regulacii predkosci (2). Zaleca sig rozpoczaé od niskiej
predkosci, zwiekszajac ja w razie potrzeby za pomocg przycisku
precyzyjnej regulacii predkosci.

Poruszaj koricéwka z zgbkowanym ostrzem (6) w gore i w dot.
Przed wyjeciem blendera ze zmiksowanej zywnosci poczekaj, az
ostrza zatrzymaja sie.

OSTRZEZENIE: Wyciagnigcie zabkowanego ostrza z
miksowanej zywnosci podczas pracy urzadzenia lub uzycie
ustawienia wysokiej predkosci podczas miksowania w
niewielkim naczyniu moze spowodowacé rozprysk goracego
plynu. Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas pracy w ten
sposob.

Nie zanurzaj blendera recznego w zywnosci na gtebokosé
wigksza, niz do potaczenia migdzy czescia gtowna (4) a
nasadka (5).

Upewnij sig, ze kabel zasilajacy nie styka si¢ z goracymi
powierzchniami (wtgcznie z naczyniem)

[ Wskazéwki i porady

Podczas miksowania potraw o intensywnym kolorze (np. marchwi)
miarka (8) lub czesci urzadzenia wykonane z tworzywa moga ulec
przebarwieniu. W celu wyczyszczenia przebarwionych elementéw

uzyj oleju jadalnego. Przed ponownym uzyciem urzadzenia umyj je

doktadnie woda z mydtem.

Przed rozpoczeciem miksowania za pomoca nasadki blendera (5)
zanurzy¢ ja w zywnosci. Dzieki temu wszystkie skfadniki zostana
przesuniete na ostrze. Ostroznie obracaj nasadka, wykonujac
jednoczesnie ruch do gory i na dét. Kontynuuj takie ruchy az do
uzyskania odpowiedniej konsystencji mieszaniny. Nie wyjmuj
nasadki z mieszanej Zywnosci gdy ostrza poruszajg sie.

Nie wyjmuj nasadki blendera z zywnosci gdy ostrza obracajg sie
— moze doj$¢ do jej rozpryskania.

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czyszczenia i
konserwacji urzadzenia zawsze odtaczaj je od zasilania.
OSTRZEZENIE: Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas
mycia ostrzy, gdyz sg one bardzo ostre.

Wszystkie czesci urzadzenia, za wyjatkiem czesci gtdwnej (4) oraz
nasadki blendera (5), nalezy my¢ cieptg woda z mydtem;
nastepnie natychmiast je wysuszy¢.

Nie zanurzaj catkowicie nasadki blendera w wodzie. Nalezy my¢
tylko zabkowane ostrze (6).

Cze$¢ gtowna oczys¢ wilgotng szmatka i osusz dokfadnie
wszystkie czesci urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Nigdy nie zanurzaj czesci gtéwnej w wodzie lub
innym pfynie.

[ Kontakt

Infolinia

W przypadku probleméw z urzadzeniem prosimy o kontakt z
naszg infolinia. Bedziemy w stanie zapewni¢ lepsza pomoc i
doradztwo niz sklep, w ktérym ten produkt zostat zakupiony.
Nalezy przygotowa¢ nazwe produktu, numer modelu oraz
numer seryjny — podanie tych danych podczas rozmowy
pomoze nam szybciej rozwigzaé problem.

Porozmawiaj z nami

W przypadku jakichkolwiek pytar lub komentarzy lub w celu
uzyskania wspaniatych porad lub przepiséw, umozliwiajacych
pelne wykorzystanie urzadzenia, zapraszamy do kontaktu
online:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter:

Strona WWW:

@loveyourmorphy
www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Przepisy

Opracowalismy doskonate przepisy, ktdre pozwolg Ci pozna¢ mozliwosci blendera
recznego z funkcjg Total Control. Od smoothie do zupy — z pewnoscig znajdziesz cos
dla siebie.

Przepisy te nalezy traktowac jako przyktady potraw, ktére mozna przyrzadzic za
pomocg blendera recznego oraz jego przystawek. Po doktadnym poznaniu sposobu
dziatania blendera recznego z fatwoscig bedzie mozna uzy¢ go do przyrzadzenia potraw
wedtug ulubionych przepisow.

www.morphyrichards.com
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[ Smoothie truskawkowo-bananowy

Sktadniki:

1 dojrzaty banan (ok. 90 g), obrany i pokrojony na
kawatki

65 g umytych, osuszonych i wydrazonych truskawek

2 kostki lodu

135 ml soku jabtkowego

200 g jogurtu waniliowego o niskiej zawarto$ci ttuszczu
Sposob przyrzadzenia:

Umie$¢ wszystkie sktadniki w miarce w kolejnosci
podanej powyzej.

Zat6z nasadke blendera na cze$é gtéwna urzadzenia i
wybierz 4. ustawienie za pomocg pokretta ptynnej
regulaciji predkosci.

Umie$¢ nasadke blendera w naczyniu i delikatnie
naciénij przycisk precyzyjnej regulacji predkosci.
Poruszaj blenderem w gére i w dét w miarce przez 20~
30 sekund, az do zmiksowania smoothie.

[ Zupa ziemniaczana z porem

Doprawi¢ do smaku i przyozdobi¢ potrawe
szczypiorkiem; podawac z chrupiacym chlebem.

[ Sos Amatriciana do makaronu

Danie dla (osob): 4

Skiadniki:

25 g masfa lub margaryny

2 $rednie pory (285 g) pokrojone w plastry
1 drobno posiekana mata cebula (100 g)
500 g ziemniakéw pokrojonych w cienkie plastry
1,1 ' bulionu warzywnego

1 tyzeczka mieszanki ziot

1 fyzeczka soli

Pieprz czarny

Szczypiorek

Chrupiacy chleb do podania

Sposob przyrzadzenia:

Roztop masto w duzym rondlu (nie stosuj naczyn z
powierzchnig zapobiegajaca przywieraniu); dodaj pory i
cebule. Delikatnie podsmazaj przez 10 minut az do
zarumienienia, mieszajac od czasu do czasu.

Dodaj ziemniaki, buli i przyprawy; doprowadz potrawe
do wrzenia. Przykryj naczynie i gotuj na wolnym ogniu
przez 30 minut az skfadniki stang sie migkkie.

Poczekaj, az potrawa ostygnie, a nastepnie za6z
nasadke blendera na cze$¢ gtowna.

Wybierz poziom 4. za pomocg pokretfa ptynnej
regulacji predkosci.

Umie$¢ nasadke blendera w naczyniu; uzywajac
przycisku precyzyjnej regulacii predkosci, miksuj
potrawe przez ok. 50 - 60

sekund, az do uzyskania jednolitej konsystencji.
Potrawe mozna miksowa¢ w naczyniu, o ile nie
posiada ono powierzchni zapobiegajacej przywieraniu.

Danie dla (osdb): 4

Skiadniki:

1 drobno posiekana cebula (130 g)

1 zabek czosnku, wycisniety

Y2 zielonej papryczki chilli pozbawionej pestek i drobno
posiekanej

172 tyzki oliwy z oliwek extra virgin

100 g posiekanego bekonu bez skéry

Puszka (400 g) pomidoréw $liwkowych

100 ml (120 g) passaty

2 fyzki biatego wina

Sol i $wiezo zmielony czarny pieprz

Swiezo ugotowany makaron do podania

Ser parmezan do podania

Sposob przyrzadzenia:8

Wilej oliwe do duzego rondla (nie stosuj naczyn z
powierzchnig zapobiegajaca przywieraniu) i podgrzewaj
przez kilka minut.

Delikatnie podsmazaj cebule, czosnek i papryczke chilli
przez 2-3 minuty bez przyrumieniania, mieszajac od
czasu do czasu drewning tyzka.

Dodaj posiekany bekon i smaz przez kolejng minute.
Przykryj naczynie pokrywka i gotuj na $rednim
ptomieniu przez 5 minut.

Dodaj pomidory $liwkowe, passate i wino; dopraw do
smaku niewielk iloscig soli i pieprzu.

Przykryj naczynie pokrywka i du$ przez 25 minut lub
do momentu, w ktérym cebula stanie sig¢ krucha.

Na dziesig¢ minut przed przygotowaniem sosu zacznij
gotowa¢ makaron, postepujac zgodnie z instrukcjami
na opakowaniu.

Miksuj do uzyskania gtadkiej konsystenciji sosu,
ustawiajac pokretto ptynnej regulacji predkosci na
poziomie 4. Potrawe mozna miksowa¢ w naczyniu, o
ile nie posiada ono powierzchni zapobiegajacej
przywieraniu. Uruchom blender reczny za pomoca
przycisku precyzyjnej regulacii predko$ci; miksuj
potrawe, poruszajac blenderem w naczyniu, az do
uzyskania odpowiedniej konsystencji. Aby uzyska¢ sos
o jednorodnej konsystenciji, wystarczy miksowa¢ okoto
minute.

Odsacz makaron, a nastepnie dodaj do niego sos. W
razie konieczno$ci podgrzej cato$c, a nastepnie szybko
podaj z serem parmezan.

www.morphyrichards.com
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[ Dozywotnia gwarancja na ostrze

Gwarantujemy, ze ,zabkowane ostrze” bedzie dozywotnio wolne
od wszelkich wad materiatowych i produkeyjnych. Ta gwarancja
obejmuje tylko oryginalnego nabywce i nie podlega
przeniesieniu lub przypisaniu na inne strony trzecie. Ta
gwarancja jest dostepna dla klientow, ktérzy uzywaja
,zabkowanych ostrzy” wylacznie do niekomercyjnych
zastosowart domowych. Ta gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych wypadkiem, nieprawidtowg eksploatacia lub
uzytkowaniem w sposdb niezgodny z zaleceniami zawartymi w
instrukcji obstugi. Gwarancja nie obejmuije réwniez uszkodzen
spowodowanych nieprawidtowg konserwacia lub czyszczeniem
produktu, zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji obstugi.

. DWULETNIA GWARANCJA

Niniejsze urzadzenie jest objete dwuletnig gwarancja,
upowazniajacg do naprawy lub wymiany.

Zachowaj paragon ze sklepu jako dowdd zakupu. Aby méc
skorzystag z niego w przysztosci, przymocuj swéj paragon do
tylnej oktadki tej instrukcji za pomoca zszywacza.

Jesli urzadzenie okaze sie wadliwe, prosimy podag nastepujace
informacie. Informacje umieszczone ponizej znajduja sie na
podstawie obudowy urzadzenia.

Model
Numer seryjny

Przed opuszczeniem fabryki wszystkie produkty Morphy
Richards sg indywidualnie testowane. Jezeli urzadzenie okaze
sie wadliwe, nalezy je zwrdcic do punktu sprzedazy w ciagu 28
dni od daty zakupu, w celu wymiany.

Jesli urzadzenie okaze sie wadliwe po 28 dniach, lecz przed
uptywem 24 miesiecy od daty zakupu, nalezy skontaktowag sie
z lokalnym dystrybutorem, podajac model i numer seryjny
urzadzenia, lub napisag do lokalnego dystrybutora, wysylajac
list na podany adres.

Zostaniesz poproszony o dostarczenie, na ponizszy adres,
urzadzenia (w odpowiednim opakowaniu zabezpieczajacym)
wraz z kopig dowodu zakupu.

Jesli powdd wystapienia wady urzadzenia jest inny niz podane
ponizej (1-9), zostanie ono naprawione lub wymienione oraz
odestane w ciggu 7 dni roboczych od daty otrzymania.

Jesli z jakiego$ powodu urzadzenie zostanie wymienione w
ciggu 2 lat gwarancji, gwarancja nowego urzadzenia bedzie
liczona od momentu nabycia oryginalnego produktu. Dlatego
tez nalezy zachowag oryginalny paragon lub fakture z
umieszczong data zakupu urzadzenia.

Aby dwuletnia gwarancja obowigzywata, urzadzenie musi by¢
uzytkowane zgodnie z instrukcja eksploatacji wydang przez
producenta. Na przyktad niektore urzadzenia musza byg
regularnie odkamieniane, a filtry nalezy utrzymywag w czystosci
wediug zalecef producenta.

Morphy Richards lub lokalny dystrybutor nie dokona naprawy
ani wymiany urzadzenia w ramach gwarancji, jesli:

Wada zostafa spowodowana lub jest zwigzana z przypadkowa,
niewtasciwa, niedbata lub niezgodng z zaleceniami producenta
eksploatacja urzadzenia albo jest wynikiem skokéw napiecia lub

niewtasciwego transportu.

Urzadzenie zostato podtaczone do zrodfa zasilania o innym
napieciu niz 0znaczono na urzadzeniu.

Dokonano préb naprawy urzadzenia przez osoby nienalezace do
personelu serwisowego firmy Morphy Richards (lub
autoryzowanego sprzedawcy urzadzenia).

Urzadzenie byto przedmiotem wypozyczania lub byto uzytkowane
w celach innych niz przewidziane w gospodarstwie domowym.

Urzadzenie pochodzi z wtdrnego rynku.

Firma Morphy Richards lub lokalny dystrybutor nie wykonuje, w
ramach ninigjszej gwarancji, zadnych czynnosci serwisowych.
Gwarancja nie obejmuje materiatow eksploatacyjnych, np.
workow, filtréw czy szklanych karafek.

Baterie oraz szkody powstate w wyniku ich wycieku nie podlegajg
gwarancji.

Baterie oraz szkody powstate w wyniku ich wycieku nie podlegajg
gwarangji.

Niniejsza gwarancija nie nadaje zadnych praw innych niz te
wyraznie okreslone powyzej oraz nie pokrywa roszczef
zwigzanych ze stratami lub uszkodzeniami wynikajacymi z
eksploataciji urzadzenia. Niniejsza gwarancja stanowi
dodatkowa korzy$g i nie narusza praw konsumenckich
uzytkownika.

www.morphyrichards.com
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[ Mepei 6esonacHocTu

TMpy NONb30BaHwY MHBbIM ANEKTPONPUBOPOM HEOBXOAMMO COBMIOAATH ANIEMEHTAPHYI0 OCTOPOXKHOCT®.
BHMMaTenbHo npouuTaiiTe crieaylowue npasuna nepes UCcnonb3oBaHnem npuéopa.

JTOT NPUBOP MOXKET MUCMONB30BATLCA NULAMU C
OrpaH14eHHLIMM (HU3NHECKIMM, CEHCOPHBIMUA M YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTAMM MO0 HEJOCTATOYHBLIM OMbITOM M 3HAHWAMM
NPy YCNOBWW, YTO OHW HAXOAATCA MO NPUCMOTPOM WU
MONYYMIN YKa3aHnA OTHOCUTENBHO 6e30MacHOro
MCMONb30BaHuA MPMOOPa U 0CO3HALOT COMYTCTBYIOLLME
OMacHoCTU,

He nossonAnTe AeTAM Urpatb C nprubopom.

He nossonAnTe AeTAM UCMOnb3oBaTh Npubop.

XpaHuTe npubop v ero WHYpP NUTaHUA BHE LOCAraeMoCTy
LeTen.

[POAOMKUTENBHOCTL CMELLMBAHUA HE JOMKHA NPeBbILaTh
BPEMEHW, PEKOMEHLOBaHHOro pasaene “Vcnons3osaHue’.

3a MHhopmaLmen no YUCTKe U yxody obpaTuTech K
COOTBETCTBYIOLLEMY pa3aeny.

OTkntoyamnTe Nprbop OT CeT, 0CTaBnAA ero 6e3 NpUCMoTpa, a
TaKXe nepes TeM Kak BbINOMHATL COOPKY, pasbopky mim
YUCTKY.

He npukacantecs K ABMXYLLMMCA YacTAM npubopa. Bo BpemA
paboTbl Nprbopa AePXuTe HOXEBbLIE HACAOKM HA 6e30MacHOM
PACCTOAHWM OT PyK, BONOC M OAEX bl BO M36eXaHne TpasM
N1 NoBpEXAeHnA npubopa.

Ecnum noBpexxaéH ceTeBow LLHYP, TO, BO M36eXaH1e
OMacHOCTK, ANA ero 3ameHbl cneayeT 06paTuTLCA K
NPOVN3BOAUTENHO, B €0 CEPBUCHBINA LIEHTP UMK K
KBaNMUUMPOBAHHOMY CrieLManmcTy.

www.morphyrichards.com
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Kpome 3T0ro, Mbl NpesnaraeM AoMNONHUTENbHbIE COBETbI MO Mepam
6e3onacHocTy.

[ Pasmewenve

e He ucnonb3yiiTe npubop BHE NOMELLEHIA N B BaHHON KOMHATE.

e Bcerpa ycTanaBnmBaiiTe Npubop Ha 6e30MmacHoM pacCTOAHMN OT
Kpaa paboyero cTona.

*  He ycTaHaBnvBaiiTe Yallly, KOTOpaA MCMOMb3YETCA C NPUBOPOM,
Ha MoNMpoBaHHYIO EPEBAHHYI0 NOBEPXHOCTb, Tak Kak aTo
MOXET MPUBECTY K MOBPESK/AEHMIO NOBEPXHOCTY.

[ Wkyp nutanua

o LlHyp nUTaHNA He AOMKeH CBMCaTb C KpaA pabodeit
NOBEPXHOCTW, YTOBbI 30 HErO He AOTAHYNCA PE6EHOK.

o CrieauTe 3a TeM, 4T0Bb! LIHYP HE MPOXOAWI YEPe3 OTKPbITOe
NPOCTPaHCTBO, HanpuUMep,
OT PAaCrIoNOXeHHOI BHI3Y PO3ETKM K CTONY.

e He ponyckaiite, YTo6bl LWHYP NPOXOANN HaZ KYXOHHOI NANTOI
VAW [PYTVIMU FOPAYVIMY MOBEPXHOCTAMM, KOTOPbIE MOTYT
MOBPET €r0.

e LlHyp nuTaHMA AoNMXeEH BbiTb NOAKMIOYEH K po3eTke 6e3
HaTAXeHNA.

[ BesonacHoctb nonb3osarensa

o [Ipv ONOPOXHEHNY YalLm 1 BO BPEMA MbITbA COBMIOAaiTe
OCTOPOXHOCTb B OGPALLEHUM C OCTPbIMMA HOXaMM.

[ Opyrue mepbi npegocTopoxHocTH

. 3anpeu4aeTcn MCnonb3oBaThb rpusib He Mo HasHa4eHWHo.

[ Oco6iie mepbI npegocTopoxHoCTH

e MPEAYNPEXAEHWE! Hoxu 6nexpepa oueHb ocTpbie. Mpu
MCNOMb30BaHNM U BO BPEMA YUCTKN C HUMM HY)XHO
obpalaTbcA 04eHb OCTOPOXHO.

¢ He npombiBaiiTe HacazKku Nog CTpyeit Boabl, KOraa OHu
YCTaHOBNEHbI Ha MpuBop.

. BHUMAHWE! [laitTe u1aKum NpofyKTam OCTbITb MPEXAE Yem
106aBnATL B 6neHAep.

e CobniogaiiTe 0CTOPOXHOCTb, HANMBAA UMK CMELLNBasA
6neHaepom ropAYmMe XMAKOCTY, Tak Kak BHe3anHbIA BbIBpoc
napa MOXeT MPUBECTU K X BbINMECKVBAHMIO.

¢ BblksiovaiiTe Npubop 1 OTKIKOYalATe €ro OT CeTu, nepes Tem Kak
3aMEHATb NPUHAANEXHOCTI K MPUBNIXATLCA K ABVXKYLLMMCA
neTanam.

[ 3nekTpotexHuyeckue Tpe6osaHua

Y6eanTech B TOM, YTO TUM SNEKTPOCHAOXKEHIA, YKa3aHHbIA Ha
TabnuuKe C NacropTHbIMM JaHHbIMYU

npubopa COOTBETCTBYET THMY ANEKTPOCHAGKEHNA B BaLLEM JOME
(nepemeHHbilt TOK).

Ecnu HeobxoamMo 3aMeHuTb NpesoxpaHnTenb B BIAIKE,
venonb3yitTe npegoxpaHuTens BS1362 Ha 3 A.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

[Darowuit BO3MOXXHOCTb TBOPUTb C YBEPEHHOCTbIO.

MpencTasnAem py4Hoit 6neraep Total Control - mpocToit crnocod
MPUBHECTI YBEPEHHOCTb Ha BaLLly KYXHU.

PyuHoit 6nenpep Total Control no3sonAeT co3nasarh BKyCHbIe
CMYy3¥ 1 KOKTEIANK, CMeLLNBATb CyMbl U COYCbI C YBEPEHHOCTBIO B
CBOVIX CUNax 1 CIOKOCTBMEM, KOTOPble 0becneynBaeT
TexHonoruA Smart Response .

TexHonoriA Smart Response o6ecreunBaet rubkoe ynpasneHe
npoLieccamyt CMeLLMBaHA NPOCTLIM HaXaTUeM KHOMKM.
Texxonorua Smart Response akkypaTHO NoAaeT CTONbKo
3Hepriv B 6NIEHAEP, CKOMbKO HYXHO, YTO UCKIIOYaeT peskme
PbIBKI UM NOABMEHIE 6PbI3T, NPEAOCTABNAA BaM MOMHYIO
YBEPEHHOCTb Ha KyXHe.

BbibupaiiTe CKOpOCTb, KOTOPaA Nyylle BCEro NoAXoauT AnA
BbINONHAEMOIA paBoTbl, IPOCTO NOBOPAYMBAA PErYNATOP
CKOPOCTY BPALLEHIA C 8 BO3MOXHBIMI NONOXEHMAMM. [laxe npu
BKTHOYEHIM BbICOKOW CKOPOCTY BPALLEHNA MOXHO BbITb
YBEPEHHbIM, 4YTO TexHonornA Smart Response obecneunt
NnaBHyto Nofady 3HePruto AnA AOCTUXEHUA BbIBPaHHON AnA
BbIMOMHAEMOI! PaboTbl CKOPOCTU.

Tp1 OCTUXEHM HY)XHOIA KOHCUCTEHLIM MPOCTO OTRYCTUTE
KHOMKy 11 6nexaep Total Control nnaBHo 3ameanuT BpaLleHmne
0CTaHOBYTCA, rapaHTUPyA OTCYTCTBYE BPLI3T N BCachIBaHME
BO3/yXa.

Py4Hoit 6netaep Total Control, aatoLumii BO3MOXHOCTb TBOPUTS C
YBEPEHHOCTbHO.

PerynaTop ckopocTi BpaLLeHa
KHorKa TOYHOro yrpasnexus

PyKOHTKa C 9PrOHOMUYHBIM MATKUM
3axBaTom.

e 00O

OnekTpoasuratens 650 Bart

www.morphyrichards.com
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[ Bsegenue

[ Vicnonb3oBanme pyuHoro 6nexaepa

Brarogapum Bac 3a nprobpeTenue py4Horo 6nexaepa Total
Control coupmbl Morphy Richards!

Baww 6nexaep umeeT 3aMKoBOE CoeamHeHe AnA obecneyerna
6e3onacHocTy. lMepes Ucnonb30BaHeM BHUMATENBHO
03HaKOMbTECb C I/IHCprKLlVIeVI MO MCMONb30BaHMIO PY4HOTO
6nenaepa.

He 3abynbTe nocetuTb Be6-cainT www.morphyrichards.co.uk,
4T0GbI 3aPErCTPIPOBATH ABYXIETHIOK rapaHTUio Ha CBOE

nspenve.
[ Cogepxatve

Mepel 6e3onacHocTy 78
0630p upenua 8
bkoe ynpasneHue 80
BeeneHue 81
[Nepen NepsbIM MCTONb30BaHEM 81
Vcnonb3oBaHue pyyHoro bnexHaepa 81
YTO MOXHO rOTOBUTL 81
Wcnonb3aosatme 81
Hacagku 81
KHonka “Typ6o” 82
3venbyere B KacTpione 82
CoBeTbl 1 peKoMeHAaLMM 82
YueTka u yxon 82
CBAXNTECH C HaMKM 82
Peventbl 83
[apaHTnA 85

[ KomnoHeHTb! npubopa

PerynATop ckopocTi BpaLeHna
KHonka To4Horo ynpasneHa
KHonka “Typ6o”

OcHoBHoit 610K

Hoxxa 6nexzepa

Hox Serrator

KpbilLka MepHoit YatLm

MepHan yawa

9) KHonka ¢hvkcatopa Hacaaku
(10) Onopa

[ Nepen nepebim ucnonb3oBaxuem

o MPEAYNPEXAEHUE! Mpu pacnakoske cobniopaiite
OCTOPOXHOCTb, MOCKONbKY HOXW 6rieHaepa o4eHb OCTpble.

e [lepen ncnonb3oBaHMeM BbIMOITE CEPHYIO YaLuy (8) 1 KPbILLKY (7)
B ropAYei MbINbHOI BoAE. TLuaTenbHo MpocyLunTe BCe AeTanm
nepes VCronb30BaH1eM.

¢ He norpyxaitte B Boy HOXKY 6neHaepa NonHOCTbI0. BuiMoiiTe
TOMbKO ronoBKy ¢ Hoxom Serrator (6).

*  He norpyxaTe B BOAY OCHOBHOI 61OK.

¢ He moiite 4actu 6rieHaepa B NOCYIOMOEYHON MaLLMHe

il MoacoesuHuTe ocHOBHOI 61Ok (4) K HoXKe 6rieHaepa (5) 1
HaXMUTE ANA thukcaumm.

Pl  BbiGepute CKOPOCTb Ha perynATope CKOPOCTY BpaveHua (1).
PyuHoit 6neHaep He byneT paboTatb noka He GyaeT Haxara
KHOMKa TOYHOrO ynpaBneHuA (2) unn kHorka “Typ6o” (3).

El  MomectuTe Hoxky 6netaepa B MPOAYKT, KOTOPbI MPEACTOUT
M3MENbYUTh. [INA HaWUMyYLLMX Pe3ynbTaToB PeKOMEHAYETCA
1CMonb30BaTh MEPHYO Yally (8).

P Yrobbl HayaTh U3MENbYEHIe HAXMUTE KHOMKY TOYHOMO
ynpaBneHuA. Yem cunbHee HaxmmaThb Ha KHOMKY, Tem 6onblue
6ByaeT CKOpOCTb BpaLLEHuA.

B [nA BoIKt04EHNA 3[eNnUA OTNYCTUTE KHOMKY TOYHOTO
ynpasnexyA. Mpexae Yem 13Bneyb pyyHow breHaep 13
MPOAYKTa AaliTe HoXam OCTAHOBHTLCA.

[@ OrtkntoumTe 0CHOBHOI GOK OT PO3ETKM. [IfIA OUUCTKY HACAAKY
HaXMUTE KHOMKY chrkcatopa (9) 1 0TCOEANHUTE HOXKY
6nexpepa OT OCHOBHOrO 61oKa.

[ uro moxHo rotosuTb

* Mpyn Ucnonb3oBaHNK C BXOAALLEH B KOMMNEKT MOCTaBKM
MepHoIA Yaluei

YkasaHHble HiXe 3HaYEHA JOMKHbI UCTIONb30BATLCA B
KauecTBe OPUEHTUPOBOYHBIX.

Hacapka Bup npoaykta makcumanbHoe CkopocTb Bpema
KONM4ecTBo
Hoxka bnenpepa  Cynumcoyc - 4 40-60
CEKYHA
Hoxka 6nexpepa’  MonoyHbiit 450ml 45 20-30
KOKTEMb CeKyHA
Hoxka 6nexaepa*  leg 3 Kybuky 8 515
CeKyHA
Hoxka 6neraepa”  Mopkosb 200g/300m 6 40/60
C BOAOI CEKyHA

I Vcnonb3osanue

*  [laHHbli npubop NpeaHasHa4eH ToMbKO A UCNONb3oBaHNA B
MOBTOPHO-KPATKOBPEMEHHOM peskimMe. He ucnonbayiite npubop
HenpepbIBHO 6onee 60 cekyHA. Mepen NOBTOPHbIM BKIKOYEHEM
[naiiTe 6neHaepy oCTbITb B TEYEHIUE HE MeHee 5 MUHYT.

[ Hacagku

Hoxka 6neHpaepa (5)

*  Hoxwa 6neHaepa npenHaaHadeHa AnA npuroToBneHnA
niopeotpasHbIX NMPOAYKTOB, TakX Kak Cyribl, COYChI, MOMOYHbIE
KOKTEW, CMy3bl, IETCKOE NUTaHM1e Uin ApoBReHiA nbaa.

¢ Hoxka bnexaepa He NoAXoauT ANA pa3mabiBaHA TBEPAbIX
NPOZYKTOB, TakuX Kak KoheliHble 3epHa.

Kpbiwka (7)
Ecrn y Bac ocTanvch Heucronb3oBaHHble MPOAYKTHI, TO ANA UX

6e30MacHoro XpaHeHuA 1CTIoNb3yiiTe MEPHbIN CTakaH (8) ¢
npUnaraemMon KpbILLKOW.

www.morphyrichards.com
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NPEAYNPEXAEHWUE! MepHan valua u Kpbilka He
npeAHa3Ha4eHbl ANA UCMIONb30BaHUA B MOPO3UIIbHUKAX,
MWKPOBOJTHOBbIX MeYaXx, AYXOBKaXx U CTUPanbHbIX
MalLnHax.

[ Knonka “Typ6o”

[lnA py4Horo 6nexaepa MOXET BbiTb YCTAHOBNEHO 8 CKOpoCTeN
BpaLLEHMA C MoMoLLbio TexHonorin Total Control, a Takse KHonka
“Typ6o” (3). McnonbayiiTe KHOMky “Typ6o” AnA MOBTOPHO-
KpaTKOBPEMEHHOrO YBENMYEHNA CKOPOCTY paboTa pyyHoro
6nenaepa.

[ Vismenbuenue B kacTpione

He vcnonb3yiTe KacTpionu ¢ HempuropaeMbIiM NOKPbITUEM.
Hoxka bnerpepa MoXeT NoBpeanTb HenpuUropaeMoe MoKpbITHE.

CHIMMTE KaCTPIOMHO C OTHAL.

Bo 13bexaHite M3NMLLIHEro pacrneckuBaHinA NOMECTUTE HOXKY
6neHaepa (5) B npoayKTbl A0 BKNKOYEHUA bneHaepa.

Kak cnepyeT ynepvsan pyKoi KacTpIonio, Crierka HaxmiuTe
KHOMKY TOYHOTO ynpaBnexna (2). YeenuybTe CKOPOCTb BpalLeHuA
C Ha4anbHOM BEMMYMHBI A0 TPeBYeMOro 3Ha4eHNA C MOMOLLbO
KHOMKM TOYHOTO YrpaBneHuA.

O6pabarbiBaiiTe NPOAYKTbI, PABHOMEPHO ABUraA HoX Serrator (6)
BBEPX U BHU3.

[Mepen Tem Kak 13BneYb HOX M3 KacTptonu, y6eauTecs, YTo OH
npeKpaTvn BpaLLaTkCA.

MPEQYNPEXOEHUE! N3BneyeHue Hoxa Serrator U3 nuium o
BPeMs paboTbl UNM UCMONb30BaHUE BbICOKOW CKOPOCTH
BPALLEHUA B MaNieHbKOI KacTprone MOXeT NPUBECTH K
BbINJIECKUBaHUIO ropAYen XXuakocTu. Mpu Takom
Mcnonb30BaHMK Py4HOro GneHaepa cnepyet cobnioaatb
NOBBbILEHHbIE Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTH.

He norpyxaitte py4Hoil 6neHpep B NpoayKTbl ry6xe mecTa
COoeAMHeHNA OCHOBHOro 6noka (4) u HoXku 6nenaepa (5).

Y6eauTech, YTo CETEBOM LUHYP He KacaeTcA ropAYmMX
npeamMeToB (BKMI0YaA CTEHKY KacTpronu)

. CoBeTbl U peKoMeHAaLMHU.

Tpy nepemeLLVBaHINA CUMBHO KPaCALLMX MPOJYKTOB (Harpumep,
MOPKOBY) BO3MOXHO M3MEHEHIE LiBeTa MepHoii yalm (8)

1M NNacTMaccoBbIx AeTaneit npubopa. MpoTpute n3MenmBLLne
LIBET [i€TaNM pacTUTENbHbIM MacnoM. Mepes NOBTOPHbIM
1CNONb30BAHINEM TLUATENBHO BLIMOWTE AETaNM B rOpAYEN
MbINIbHOI BOZE.

HauuHaliTe npoLiecc U3Mesb4eHIs, Morpyavs HOXKY brieHaepa
(5) B MHrpeaneHThI. ATO 06ECTIeUUT NPOXOXAEHUE Yepes HOXM
6neHpepa BCex noanexalx 06paboTke UHrpeaneHToB.
AKKypaTHO MoBOpaYMBaiTe HOXKY Bnieraepa, NPUMoAHUMAR 1
onyckan ee B NpodyKTbl. MOBTOPAIATE 3TO ABIXEHUE A0
DOCTVKEHA Xernaemoli KOHCUCTEHLM cmecy. He nsenekaitte
HOX 13 XMOKMX NPOSYKTOB MOKA OHI BPALLAIOTCA.

Bo 13bexanie pasbpbi3rviBaHiA He BbIHUMANTE BO BPEMA
paboTbl HOXKY GneHzepa U3 CMECH MOMHOCTbHO.

[ uucrka n yxon

NPEAYNPEXAEHUE! Mepen ouMcTKOI 1 06CNyXUBaHUEM
BCeraa oTcoeAMHANTe Npubop OT aNeKTpoceTy.
NPEAYNPEXXAEHUE! Hoxw 6nenpepa oveHb ocTpble,
noaTomy o6palLaitTech C HIMMU C OCTOPOXHOCTbIO.
[pomoiiTe BCe AeTanm 3a UCKMOHEHIEM OCHOBHOTO b1oKa (4) 1
HOXKI 6rieHaepa (5) B ropAYeil MblbHOI BOAE 1

cpasy npocyLunTe.

He norpy>aiite B Boly HOXKY 6nieHAepa NonHOCTLI0. BbiMoiiTe
TONbKO FONOBKY C HOXOM Serrator (6).

OumCTITE OCHOBHOI BMTOK BNAXHO! TKAHBIO U TILATENHO
BbICYLLMTE BCE AeTanm.

MPEQYNPEXAEHWE! Hukoraa He norpy>xaitte 0CHOBHOI 610K B
BOAY U [iPYTYIO XWAKOCTb.

[ Ceaxurecs ¢ Hamu

Cnyx6a nopaepxku

Ipv BO3HMKHOBEHI NPOGNEM C MPUOOPOM 3BOHNUTE B CIyXOy
MoAAEPXKM, MOCKONbKY Mbl, CKOPee BCEro, CMOXeM OKa3aTb Bam
6onee ahPEKTUBHYIO MOMOLLb, HEXENU MaraauH, rae Bbl
npvobpeny npubop.

[Mpv obpatLeHnn B cnyx6y NOAAEPXKKI HYXXHO yKasaTb Ha3BaHue
W3[eNVA, HOMEP MOAENN 1 CEpUiAHbIi Homep. 3Ta MHhopMauma
Mo3BONUT Ham BbiCTpee 06paboTaTh Ball 3anpoc.

TMoroBopute ¢ Hamm

Ecnu y Bac BO3HMK BOMPOCHI 11 KOMMEHTapU GO Bbl XOTUTE
MONy4UTb PA3BEPHYTbIE COBETHI UMM PELIENTbI, NO3BONAIOLLE C
MaKcuManbHoR ShEeKTUBHOCTLIO CTIONb30BATb NPUOBPETEHHbIE

Bamu npubopsl, obpaLLaiTech K Ham Yepes VIHTepHeT:

Bror: www.morphyrichards.co.uk/blog
Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Be6-caiT: www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Peuenti

Mbl pa3paboTanu 13bicKaHHble peLenTbl AA MPUrOTOBNEHNA C HOBBIM Py4HbIM
6nenaepom Total Control. Bce peuenTbl 0T cMy3n [0 cyna nogonayT Ha Ntoboii BKYC.

[laHHble peLenTbl Aat0T TOMbKO HECKOMbKO MPEANOXEHUA AnA Tex britog, KOTopble
MOTYT BbITb MPUrOTOBMEHbI C NMOMOLLBIO Py4HOrO BrieHzepa 1 ero Hacadok. Kora Bbl

0CBOUTE paboTy C Py4HbIM BrieHAEPOM Bbl CMOXETE JIETKO afianTipoBaTh PeLenTbl U3
BALLMX MOBUMBIX KYMHAPHBIX KHUT.

www.morphyrichards.com

|| @



‘ ‘ FP402050MEE Rev3.gxp_Morphy Richards Instructicr

k- 18/08/2015 15:52 Page 84

. Kny6HU4HO-6aHAHOBbIH CMY3

WHrpeaneHTbI:

1 cnenblit 6aHaH (MpubnuanTenbHo 90 r) 04MCTUTD,
HapesaTb Kyckami

65 I KNyGHKI NPOMBITb, BbICYLLIUTb, CHATH KOXWLY
2 Kybuka nbaa

135 Mn anenbCHOBOrO CoKa

200 1 BaHWUMBHOTO WOTypTa C HU3KOI XXMPHOCTbIO

Croco6 NpUroToBNEHMA:

1

[lo6aB1Tb BCE MHTPEAMEHTBI B Yallly B YKa3aHHOM
nopAaKe.

YCTaHOBUTE HOXKY BrieHaepa Ha OCHOBHOM 610K 1
BbibepuTe 4 CKOPOCTb Ha PerynATope CKOpOCTH
BpALLEHIA.

TMomecTuTe HOXKY BrieHepa Ha HO Yalwn 1 crerka
HaXMMTe KHOMKY TOYHOrO yrpaBneHus. MepemeLuarite
PY4HON 6rieHaep BBEPX W BHU3 B Yalle B TeYeHe
20-30 cekyHA, NoKa CMy3u He cMeLLaeTeA.

[ KaprodhenbHbili cyn ¢ nykom-nopeem

Konuyectso nopumit: 4
WHrpeaneHTbI:
25 1 CNMBOYHOTO Macna unu MaprapuHa

5

[lobaswTb MpUMpaBy ¥ YKPacuTb HapesaHHbIM LWHNTT-
NYKOM, NO@BaTb C XPYCTALMM XNIEGOM.

. Coyc Matriciana (ana nactbi)

0oTXuma

Konuyectso nopuwit: 4
WHrpeaneHTbI:

1 nykouua (130 r), Menko HapesaTb
1 3y64MK YeCHOKa, M3MENbYUTL

3€/1eHOr0 nepLia ““unu’; 0YMCTUTB OT CEMEYEK 1 MeNko
Hapesarb

1 CTONOBO NOXKM ONMBKOBOTO Maca XonoaHoro

100 r 6exoHa, CHATb LLKYPKY 1 Hape3aTb
6aHka nommuaop “civekn” 400

100 mn (120 1) coyca passata

2 CTONOBOI NOXKY 6e10r0 BUHA

Conb 11 CBEXEMONOTHII YEPHbIA NepeL
Mopasatb co cBexe cBapeHHOi NacToi
IMonasarb ¢ cbipom “MapmesaH”

Cnocob npuroToBneHus:

1

HanuTb Macno B 6onbluyto KacTpIonio (He Ucnons3oBarb
C HenpuropaeMbIM MOKPBITUEM), U Pa3orpeTb B TEYEHIe
HECKOMBKUX MUAHYT.

. 2 cpepHux cTebnA nyka-nopen (285 r), Hapesatb 2 [OTOBUTb Ha MENIEHHOM OTHE YK, YECHOK 1 MepeL)
. 1 Hebonbluaa nykosuua (100r), Menko Hapesarb 4nnn” B TeYeHMe 2 - 3 MUHYT 663 3aKapuBaHnA,
MEepUOAN4ECKM MOMELLNBATb EPEBAHHON NOXKON.
. 500 r rpu6oB, TOHKO Mope3aTb
3 Jlo6aBuTb Hape3aHHbI BEKOH B KaCTpIOMIO 1 06XapuThb
. 1,1 nuTpa 0BOLYHOrO BynboHa
elLe B TEYEHME MIHYTbI. [TOMECTUTb KPBILLKY Ha
¢ 1 YaiiHaA Noxka NPAHbIX Tpas KacTpIONIO M BapuTb Ha CPEAHEM OTHe B TeyeHue
. 1 yaitHan noxka conu 5 MuHyT.
. YepHblii nepew 4 [lo6aBTb NOMMAOPBI “CMBKW’, COYC passata 11 BUHO,
MPUNPaByTbL HeBOMBLUMM KONMYECTBOM COMM U NepLia no
. LUHUTT-NYK ANA YKpaLLeHUA
BKYCY.
. lMogasatb ¢ XpycTALMM Xnebom .
5 HaKpbITb KaCTPIOMNIO KPbILLKOA 11 BAPUTb Ha MEZIEHHOM
Crocob npuroToBieHuA: OrHe B TeYeHMe 25 MIHYT Wi MOKa NYK He CTaHeT
1 PacTonuTb cnmBo4HOe Macno B 60NbLION KacTptone MATKAM.
(He veronb308aTH C HENPUTOPaeMbiM MOKPbLITHEN), 1 6 3a AecATb MUHYT [0 FOTOBHOCTY COyCa CBApUTb NacTy
[06aBbTe NyK-nopeil 1 penyarbiit NyK. [OTOBUTb Ha COMIACHO VHCTPYKLIV Ha YIaKoBKe.
Me/NEHHOM OrHe Ge3 NokapvBaHyA B Te4eHIe .
7 [InA NpUroTOBNEHNA OAHOPOAHOO COyCa UCTIoNb3YiiTe
10 MUHYT, NEPUOANYECKM NOMELLNBARA.
HOXKY 6neHaepa B 4 NONOXeHUN perynaTopa CKopocTH
2 [oBagub kapTodperb, GyIOH, TpaBbl U MPUTPaBb, BPALLIGHIA. 3TO MOXET GbITb CAENAHO TOMbKO B
LOBECTM 10 KUMEHNA. HaKpbITh KPbILKOW 1 BApUTb Ha KacTpione, KOTOpas He UMEET HENpUropaemoro
MEJIeHHOM OrHe B Tevekie 30 MUHYT Wik 0 MOKPBITUA. BKIKO4MTE PY4HON BNIEHAEP C MOMOLLbIO
TOTOBHOCTA. KHOMKI TOYHOTO YPaBNEeHIA, akKypaTHO nepemelLjaiiTe
3 [laiiTe OCTBITb HEMHOTO, 3aTeM YCTaHOBHUTE HOXKY €10 110 KACTpIone NoKa He GyneT AOCTUTHYTa HyXHaA
6neHzepa Ha OCHOBHOM 6roke. KOHCUCTEHLIMA. [TpUroToBneH1e 0AHOPOAHOTO coyca
[MoBepHuTE perynATop CKOPOCTY BPaLLEHNA B AOMXHO 3aHATb OKOMO MUHYTbI.
rionoxeve 4. 8 CnuTb BOZY M3 NACTbI, 3aTeM PaBHOMEPHO
4 [MomecTuTe HOXKy 6rieHaepa B KaCTPIONKO 1 C MOMOLLbO pacnpesenvTs B Heit coyc. Mpu HeoGxommmocTH
KHOMKM TOYHOTO YrpaBneHna cMeLuaiite cyn Ao PaBHOMEPHO NOAOrPETh, MOAaBATb CPasy Xe C CbIpoM
MONYYEHA OIHOPOIHO MACChI, MPUMEPHO 50 — 60 “Mapme3aH’
CeKyHf. 3TO MOXET BbiTb CAENaHO TONbKO B KacTpione,
KOTOpaA He MMEET HEMpUropaemoro NOKpbITUA.
www.morphyrichards.com
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[ Noxw3nenHan rapanTua Ha nessue

Ha Hoxw Serrator pacnpocTpaHAETCA MOXWU3HEHHaA rapaHTUA
OTCYTCTBUA A6(HEKTOB B MaTepuanax v rpi Npou3BOACTBE.
[laHHaA rapaHTUA pacnpoCTPaHAETCA TOMbKO Ha
nepBOHaYasIbHOrO NoKynaTena u

He MOXeT 6biTb nepeaaHa TpeTbuM nuam. [laHHan rapaHTuA
pacnpocTpaHAeTCA Ha noTpebuTenei, KOTopble UCToNb3yioT
HOXV Serrator JoMa B HEKOMMEPYEeCKiAX LienAX. [laHHan rapaHTiA
He pacnpoCcTpaHAETCA Ha MOBPEXAEHA B pesynbTare
HECYaCTHOrO CNy4an, HenpaBubHOTO MCMONL30BAHNA,
VCTIONb30BAHMA B LIENAX, HEMPEAYCMOTPEHHBIX PYKOBOACTBOM
nonb3oBaTens, 1 NOBPEX/AEHNA B pe3ynbTaTe HeLOCTaTOHHOMO
TEXHUYECKOro 0BCNYXMBAHNA 1 OYUCTKI 3TOO Npubopa B
COOTBETCTBIN C TPEBOBAHMAMM, MPUBEAEHHBIMU B PYKOBOACTBE
nonb3oBarenA.

I NPEQOCTABNAEMAA ABYXJIETHAA

TAPAHTUA

OuyeHb BaXKHO COXPaHATb TOBAPHbII YeK,KOTOPbIA ABMAETCA
noaTBEPXAeHNeM Nokynku.CoBeTyem npukpenuTh
CTAMNEPOMTOBAPHBIN YeK K 3aAHEN 0BMoXKe AaHHOr0
PYKOBOACTBA (K rapaHTUiAHOMY TarnoHy).

Bce usnenua MorphyRichards nepes oTnpaskoii ¢ 3aBofa
MPOXOAAT MHAVBIAYaIbHYIO MPOBEPKY.

[apaHTWHbII CPOK HAYMHAETCA CO AHA MOKYMKM U AeiACTBYET B
TeueHve 24 mecALes (2 roaa). MoaTeepx/aeHneM npasa Ha
rapaHTUiiHoe 06CNyXvBaHIe ABNAETCA NpeaocTaBneHme
MoKynaTenem Yeka Ha NoKynKy v rapaHTUIHOTO TasoHa,
3aMONHEHHOTO 1 NOAMMCAHHOTO NPoAaBLIOM. CepuitHbIi HoMep
npubopa AOMKeH COOTBETCTBOBATL HOMEPY, YKa3aHHOMY B
rapaHTUAHOM TasoHe.

B TeyeHme rapaHTUIHOIO CpoKa OCYLLECTBNAETCA rapaHTUiHaA
3aMeHa (ecnv HencrpaBHOCTb AOMyLLeHa Mo BUHe 3aBofda-
U3roTOBUTENA).

Ecnv no Kakum-nnbo npuimHam B TEYEHe BYXNETHErO
rapaHTUHoronepuoaa AaHHoe U3fenie Bbio 3aMEHEHO HOBbIM,
rapaHTUA Ha HOBOE uapenie ByaeT UCHMCATLCA C MOMEHTa
nepBOHaYabHOMNOKYNKI Npubopa. B cBA3M ¢ 3TM, 04eHb
BaXHO COXPaHATD KBITAHLMIO UM CHET-(hakTypy,
noATBEPXAAlOLMeE AaTy NepBOHAYabHON MOKYMKA.

[IByxneTHAA rapaHTUA PacTIPOCTPAHAETCA TOMBKO Ha T U3LENKA,
KOTOpbIE 3KCMYaTUPYIOTCA B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMM
TpON3BOAUTENA. Hanpumep, U3nenus AOMKHbI OYULLATECA OT
HaKMMW,pUNbTPbI AOMXKHBI MOAAEPXKUBATLCA B YUCTOM
COCTOAHM.

KomnanuaMorphyRichardsenpase 0Tka3aTb B rapaHTUHON
3amMeHe B CrieayloLLnX Cryyanx:

[Monomka 6bina BbI3BaHa UM CBA3AHA C UCMONb30BaHMEM
npuBopa He Mo Ha3HAYEHMI0, HEMPABUBHBIMMPUMEHEHNEM,
HeakKKypaTHbIM UCTIONb30BaHWEM WM UCTIONB30BAHMEM C
HecortoaeHNeM PEKOMEHAALMNPOU3BOAUTENA, NONOMKa
ABUACh CNEACTBUEM Mepenajos HanpAXEeHUA B 3NeKTPOCETU
NI HapyLLEHWiA NPaBIAN TPAHCTIOPTUPOBKE.

V13penve 1cnons30Banock NOAHAMPAXEHWEM, OTIINHAIOLMMCA OT
YKa3aHHOro Ha uaaenuu.

TpeanpUHMAKCh MOMbITKY PEMOHTA U3AENIA LAMM, KOTOpbIE
He ABTIAKOTCA HALLM OBCITYXVBAIOLIMM NEPCOHAIIOM
(1unm MepcoHanom oguLuanbHoroAuNePa).

IMpnBop 1CTIONb30BANICA Ha YCOBUAX apeHabl Ul MPUMEHANCA
AnAHe BbITOBbIX Lienen.

OTCyTCTBYHIOT OCHOBAHUA ANIA NPOBEAEHNA KaKoro-nmbo
rapaHTUItHOrO pemoHTa komnarmeiiMorphyRichards.

IMpubop nproBpeTéH NosepXaHHbIM.

OTCyTCTBYIOT OCHOBAHWA ANA NPOBEAEHNA Kakoro-nnbo
rapaHTUItHoro pemoHTa komnanmei Morphy Richards.

rapaHmn He pacnpoCTpaHAETCA Ha pacxoaHble Marepuasibl,
TaKWe Kak naketbl, Cbl/lﬂprbI W CTEKNAHHbIE COCYabI.

[apaHTVA He PacmpOCTPaHAETCA Ha GaTapeiiky v NoBpeXAeHUA
OT YTENKIA 3TIEKTPONATA.

QuucTKa 11 3aMeHa (UILTPOB MPOBOAMMNCH C HAPYLLEHWEM
VHCTPYKLUWM.

rapaHTVIH He pacnpocTpaHAETCA Ha PacXxoaHble MaTepuarl,
Takue KaknakeTbl, (*)I/IJ'IprbI W CTEKNAHHbIE COCYyAbl.

[laHHaA rapaHTUA He MPESOCTaBNAET Kakux-IMGOo ApyriX npas,
KpOME TeX, KOTOpbIE HETKO U3NOXEHb! BbILLE, PY ITOM
1I3rOTOBUTENb HE MPUHUMAET KaKX-NMBO NPETEH3MIA, CBA3AHHBIX
€ KOCBEHHBIMY yLLiepGami 1 yobITkamu. [laHHan rapaHTuA
MPEANaraeTcA B Ka4eCTBE AOMONHUTENBHOM NroThl U He
OrpaH14MBaET BalLMX NPaBNoTPesUTens.

www.morphyrichards.com
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[ Ochrana zdravi a bezpeénost

PouZiti jakéhokoliv elektrického spotiebice vyzaduje dodrzovani nésledujicich bezpecnostnich opatfeni. Pied pouZitim tohoto spotiebice si
pozorné pectéte tyto pokyny.

¢ Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti pouze pod dohledem, nebo pokud byl
pouceni 0 bezpecném poutZiti spotrebiCe a rozumi pripadnym
rizik(im.
Déti si nesmi se spotrebicem hrét.
Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti.
UdrZuijte spotrebi¢ a jeho kabel mimo dosah déti.
Nemixujte déle, neZ jsou doporucené intervaly uvedené v c¢asti
Pouziti.

¢ |nformace o péci o spotfebiC a jeho Cisténi naleznete v
@ odpovidajici ¢asti.

* Pokud spotfebi¢ nepouzivate, rozebirate Ci Cistite, vzdy jej
odpojte od zdroje napajeni.

* Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti. BEhem provozu drzte
ruce, vlasy, odév a rovnéz kuchyrské nacini dale od Cepeli,
abyste predesli Urazu nebo poskozeni spotrebice.

* Pokud je poSkozeny elektricky napajeci kabel, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo podobné kvalifikovana
0soba, aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci.

www.morphyrichards.com
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Kromé téchto upozornéni poskytujeme nésleduijici bezpe¢nostni
doporuceni.

I Umisténi

e Nepouzivejte spotiebi¢ venku nebo v koupelné.

o Vzdy umistujte spotiebi¢ déle od okraje pracovni plochy.

¢ Nepokladejte nadobu pouZivanou ve spotfebici na lestény drevény
nabytek s vysokym leskem, protoZe by mohl poskodit povrch.

[ sitovy kabel

o Nenechavejte sitovy kabel viset pres okraj pracovni plochy, kde by
na néj mohly dosahnout déti.

*  Nenechavejte kabel prochazet otevienym prostorem, napf. mezi
zasuvkou u zemé a stolem.

¢ Nenechavejte kabel prochazet pres sporak nebo jing horka mista,
ktera by ho mohla poskodit.

¢ Napdjeci kabel by mél dosahnout od zasuvky k podstavci
spotfebiCe, aniz by dochazelo k naméhani pfipojek.

[ Bezpeénost osob

e Pfimanipulaci s ostrymi ¢epelemi, vyprazdfiovani misy a béhem
¢isténi dbejte opatrnosti.

. Dalsi bezpeénostni pokyny

e Nepouzivejte spotebi¢ k Zadnému jinému Ucelu, neZ ke
kterému je urcen.

[ specificka bezpe&nostni upozornéni pro
spotrebic¢

o VYSTRAHA Cepele mixéru jsou velmi ostré. Pfi pouzivani a
cisténi bud'te opatrni.

e Nedistéte nastavce pod tekouci vodou, dokud jsou na svém
misté.

o DULEZITE: Pred pidanim horkych tekutin do mixéru je
nechte vychladnout.

¢ Pfi mixovani nebo prilévani horkych tekutin do mixéru bud'te
opatrni, jelikoz mohou diky nahlému odparovani vysttiknout.

¢ Vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od zdroje napajeni pired
vyménou prislusenstvi nebo pokud potiebujete dosahnout na
dily, které se pfi pouziti pohybuiji.

[ Pozadavky na napajeni

Zkontrolujte, zda napéti na vykonovém titku spotfebiCe odpovida
sitovému napéti v domacnosti, které musf byt stfidavé.

Kdyz je tieba vyménit hlavni pojistku, pouzijte 3A pojistku BS1362.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Tvaréi prace s divérou
Predstavujeme rucni mixér Total Control - jednoduchy zplisob,
jak varit s dvérou.

Ruéni mixér Total Control umozriuje vytvaret koktejly, mixované
polévky a omacky a poskytuje vam pfitom jistotu prace, kterou
nabizi technologie Smart Response.

Technologie Smart Response umozriuje mit celkovou kontrolu
nad procesem mixovani jednoduchym stisknutim tlacitka.
Technologie Smart Response pfivadi vykon do mixéru
postupné, jak jej potiebuijete, takze nedochazi k prudkému
trhani nebo rozstfikovani michaného obsahu a mizete proto
pracovat s maximalni jistotou.

4

Zvolte otacky, které jsou nejvhodnéjsi k provadéné praci
jednoduchym otocenim ovladace otacek; k dispozici mate 8
stupnti. | pfi pouZiti vysokych otacek mate jistotu, ze
technologie Smart Response pfivadi vykon postupné az na
stupen, ktery méte nastaveny pro provadénou praci.

Kdyz obsah namichate na poZadovanou konzistenci, jednoduse
uvolnéte tlacitko a ruéni mixér Total Control postupné zpomali a
zastavi a zajisti tak, Ze nebude dochazet k rozstfikovani a
nasavani obsahu.

Ruéni mixér Total Control vdm nabizi moznost pracovat s
jistotou.

Ovladag nastaveni proménnych otacek
Presna spoust

Ergonomicka mékka rukojet

Motor s vykonem 650 Watt

0000

www.morphyrichards.com
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2 Uvod

[ Pousiti ruéniho mixéru

Dékujeme vam, Ze jste si koupili ruéni mixér Total Control od
spole¢nosti Morphy Richards.

Va8 ruéni mixér ma pojistku pfipojeni pro vasi bezpe¢nost.
Prostuduite si pfed pouzitim spotfebice tyto pokyny, abyste
Vv&déli, jak s ruénim mixérem pracovat.

Nezapomerite také navstivit web www.morphyrichards.co.uk a
registrovat si dvouletou zaruku na spotebic.
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I viastnosti

(1) Ovladag nastaveni proménnych otacek

(2) Presna spoust

(3) Tlagitko Turbo

(@) Hiavni jednotka spotfebice

(5) Mixovaci nastavec

(6) Vroubkovana cepel

(7) Viko nadobky

(8) Nadobka

(9) Tlacitko pro uvolnéni nastavct

(10) Opéra
[ Pred prvnim pouzitim

o VYSTRAHA: Vybalujte ruéni mixér Total Control opatrné,
protoZe cepele jsou velmi ostré.

e Pfed pouzitim omyjte nadobku (8) a viko (7) v horké mydlové vodé.
Pred pouzitim véechny soucasti dikladné vysuste.

¢ Neponofujte mixovaci néstavec tpiné do vody. Omyjte pouze
hlavici vroubkované ¢epele (6).

¢ Neponofuijte télo spotfebice do vody.
o 7Zadné soudasti nejsou uréeny pro myti v myéce.

I Upevnéte hlavni jednotku (4) k mixovacimu néstavci (5) a
zatladenim obé soucasti zajistéte.

Pl Zvolte otatky pomoci ovladace nastaveni proménnych otacek (1).
Ruéni mixér se nespusti, dokud nestisknete presnou spoust (2)
nebo tlacitko Turbo (3).

VloZte michaci néstavec do michanych potravin. Pro dosazeni
nejlepsich vysledkd doporu¢ujeme pouzivat nadobku (8).

W]

Stisknéte presnou spoust a zagnéte michat. Cim vice budete
tisknout tlacitko, tim se budou zvySovat otacky mixéru.
Uvolnénim pesné spousté spotfebi zastavite. Pred vyjmutim
mixéru z michanych potravin ponechte Cepele zpomalit a zastavit.

B m 3

Odpojte hlavni jednotku od napéjeni. Stisknéte tlacitko pro
uvolnéni nastavcd (9) a sejméte mixovaci nastavec z hlavni
jednotky, abyste jej mohli vyCistit.

2 Vhodné potraviny

* Pomoci dodané nadoby
NiZe uvedené objemy jsou pouze referenéni.

Nastavec Potravina maksymalna  Rychlost ~ Cas
ilos¢

Mixovaci néstavec ~ Polévkanebo - 4 40-60

omécka sekund

Mixovaci néstavec*  Miéény 450ml 4-5 20-30

koktejl sekund

Mixovaci néstavec*  Led 3 kostky 8 5-15

sekund

Mixovaci néstavec*  Mrkev 200g/300ml 6 40-60

s vodou sekund

I Pousiti

o VYSTRAHA: Ruéni mixér je uréen k prerusovanému pousiti.
Nepouzivejte jej déle nez 60 sekund. Pred dalSim pouzitim ho
nechte minimalné pét minut vychladnout.

[ Nastavce

Mixovaci nastavec (5)

. Mixovaci nastavec je urcen pro mixovani potravin do konzistence
pyré, napiiklad polévek, omacek, mlécnych koktejld, koktejld,
détskych jidel nebo pro drceni ledu.

o Mixovaci nastavec neni vhodny pro drceni
tvrdych predmétd, napfiklad kavovych bobd.

Viko (7)
Pokud mate néjaké zbytky, pouZijte nadobku (8) s dodanym vikem
pro jejich bezpetné uloZeni.

o VYSTRAHA: Nadobka a viko nejsou vhodné pro pouziti v
mraznicce, mikrovinné troubé ¢i bézné troubé, ani v mycce
nadobi.

www.morphyrichards.com
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I Tiagitko Turbo

[ Pége a cisténi

Ruéni mixér ma 8 riznych stupfidl otacek, které vyuzivaji
technologii Total Control, stejné jako tlaCitko Turbo (3). Stisknéte
tladitko Turbo a rucni mixér bude preruSovace pracovat na vysoké
otacky.

[ Mixovéni v panvi

NepouZzivejte nepfilnavé panve. Mixovaci néstavec by mohl
nepfilnavou vrstvu poskodit.

VYSTRAHA: Vzdy spotiebié odpojte od sitové zasuvky, nez jej
zacnete Cistit nebo provadét jeho udrzbu.

VYSTRAHA: S &epelemi manipulujte opatrné, protoze jsou
ostré.

Omyjte vSechny soucésti, kromé hlavni jednotky (4) a mixovaciho
nastavce (5) v horké mydiové vodé a ihned osuste.

Neponofujte mixovaci nastavec Upiné do vody. Omyjte pouze
hlavici vroubkované cepele (6).

1. Vyjméte panev z horkého prostfedi.
, L o i e Vycistéte hlavni jednotku vihkou latkou a vSechny Gasti diikladné

2. Chcete-li se vyhnout nadmérnému rozstrikovani, vioZte mixovaci vysuste,

nastavec (5) do potravin pied zapnutim mixéru. !

L . L e VYSTRAHA: Nikdy neponofuite zakladni jednotku do vody ani

3. PodrZte panev pevné druhou rukou a lehce stisknéte pfesnou 34dné jiné tekutiny.

spoust (2). Zagnéte pracovat pomalu a postupné zvySuite otacky

podle potfeby pomoci presné spousti. . Kontaktujte nas
4, Pohybujte vroubkovanoeu Cepeli (6) celym obsahem potravin Linka podpory

p?hybern na’horu' a’dolu. . . Pokud mate se svym pfistrojem problémy, kontaktujte nds na
5. Pred vyjmutim mixéru z panve nechte zastavit ¢epele. lince podpory, budeme vam patrné schopni pomoci Iépe, nez v
o VYSTRAHA: Pokud vytihnete éepele z mixovanych potravin a obchodu, kde jste pfistroj zakoupili.

budou se jesté otacet, nebo pokud pouZijete vysoké otacky v Pred telefonatem si pripravte nazev vyrobku, modelové &islo a

malé panvi, miize dojit k rozstfiknuti horkych potravin. sériové Cislo, urychlite tak vyfizeni svého dotazu.

Pouzivate-li ruéni mixér timto zpiisobem, méli byste byt velmi L

opatrni, Promluvte si s nami
¢ Nevkladejte ruéni mixér do potravin tak, aby byl ponoren spoj P?k”d lméte né’jalké dvzl)tazy nebo komentéfe, nebo chcetg Ziskat

mezi hlavni jednotkou (4) a mixovacim nastavcem (5). nek’fc?re vhodnglnpy d rgcepty’ ab’ys'Fe SV,UJ produkt mohi

vyuZivat co nejlépe, spojte se s nami online:

o Zajistéte, aby se kabel nedotykal Zadného horkého povrchu .

(véetné boku panve) Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog

i Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk

. Rady a tipy Twitter: @loveyourmorphy
¢ Pokud mixujete potraviny se silnym barvivem (napfiklad Webové stranky: www.morphyrichards.com

mrkev), mdze dojit k obarveni nadobky (8) nebo plastovych

soucasti spotfebice. Jakékoliv zabarvené soucasti otfete olejem

na vareni. Pred opé&tovnym pouzitim omyjte soucasti v horké

mydlové vodé.
¢ Pfi mixovani pomoci mixovaciho néstavce (5) zatnéte viozenim

mixovaciho nastavec do mixovanych pfisad. Tim zarucite, Ze do

Cepele budou zatlateny vSechny ingredience, které je tfeba

zpracovat. Opatrné otécejte mixovacim nastavcem nahoru a dolli

v mixovanych pfisadach. Pokracujte opakovanim tohoto pohybu,

dokud smés nezisk& pozadovanou konzistenci. Nevyjimejte

spotiebi¢ z kapaliny, dokud jsou Cepele v pohybu.
¢ Nezvedejte Gpiné mixovaci nastavec ze smési, dokud je spotebic

jesté v pohybu, mohlo by dojit k rozstfiknuti obsahu.

www.morphyrichards.com
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I Recepty

Vyvinuli jsme pro vas delikétni recepty, na kterych si mlizete vyzkouset svij novy ruéni
mixér Total Control. Od koktejldi po polévku méme néco pro kazdého.

Recepty zde uvedené vam poskytuji pouze nékolik doporuceni, co byste mohli se svym
rucnim mixérem a nastavci vyrabét. Jakmile se seznamite s obsluhou svého ru¢niho

mixéru, budete moci snadno recepty pfizpdsobit pro vareni z viastnich kucharskych
knih.

www.morphyrichards.com Il
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[ Jahodo-banénovy koktejl

. Omacka Matriciana (pro téstoviny)

Prisady:

1 zraly banan (asi 90 g), oloupany, nafezany na kousky
65 g omytych jahod, osusenych, odstopkovanych

2 kostky ledu

135 ml jable¢ného dzusu

200 g nizkotuéného vanilkového jogurtu

Postup:

Pridejte vSechny piisady do nadobky v uvedeném
poradi.

Nasadte na hlavni jednotku mixovaci nastavec a zvolte
otacky 4 pomoci ovladace proménnych otacek.

Vlozte mixovaci nastavec na dno nadobky a opatrné
stisknéte presnou spoust. Pohybujte ruénim mixérem
nahoru a dold v nadobce asi 20-30 sekund, dokud
nebude koktejl dokonale promixovany.

[ Pérkova a rajska polévka

Porce: 4

Prisady:

25 g mésla nebo margarinu

2 stfedni porky (285 g), nakrajené
1 mala cibule (100 g), jemné nasekana
500 g brambor, tence nakrajenych
1,1 litru zeleninového vyvaru

1 kévova IZicka smési bylin

1 kévova Izicka soli

Cemy pept

Pazitka pro ozdobeni

Krupavy chiéb jako pfiloha
Postup:

Nechte roztat maslo ve velké hluboké panvi
(nepouzivejte nepfilnavou) a pridejte porek a cibuli.
Opatrné smazte, aniz by dosli ke zhnédnuti po dobu
10 minut, ob&as promichejte.

Pridejte brambory, vyvar, bylinky a kofeni, pfivedte do
varu. Zakryjte a opatrné zvolna varte 30 minut, nebo
do mékka.

Ponechte lehce vychladnout, pak nasad'te mixovaci
néstavec na hlavni jednotku.
Otoéte ovladacem otacek na stuperi 4.

Vlozte mixovaci nastavec do panve a pomoci presné
spousté mixujte polévku asi 50 - 60 sekund. Mizete to
udélat v panvi, pokud neni opatfena nepfilnavym
povrchem.

Ochutnejte, zda je dostate¢né okorenéno, ozdobte a
pak podavejte s kfupavym chlebem.

Porce: 4
Prisady:
1 cibule (130 g), jemné nakrajena
1 strouzek Cesneku, rozmackany

1/2 zelené chilli papriky, zbavené seminek a nadrobno
nakréjené

1% polévkové IZice panenského olivového oleje
100 g slaniny, s odstranénou k{zi, nakrajené
400 g plechovka rajcat

100 ml (120 g) rajského protlaku

2 polévkové IZice bilého vina

SUl a Gerstvé drceny cerny pepf

Cerstvé uvarené téstoviny

Pripraveny parmazan

Postup:

Nalijte olej na velkou hlubokou panev (nepouzivejte
nepfilnavou) a nékolik minut zahfivejte.

Opatrné smazte cibuli, Cesnek a chilli po dobu 2-
3 minut, aniz by doslo ke zhnédnuti, ob&as zamichejte
varec¢kou.

Pridejte nakrajenou slaninu a smazte dalsi minutu.
Zakryjte pokli¢kou a varte na stredni vykon
5 minut.

Pridejte rajCata, rajsky protlak a vino, okoferite troSkou
soli a pepre podle chuti.

Zakryjte poklickou a zvolna vaite 25 minut, nebo
dokud cibule nebude mékka.

Deset minut pfed dokon&enim omacky uvafte téstoviny
podle pokynd na obalu.

Pomoci mixovaciho néstavce s nastavenym stupném
otadek 4 rozmixujte. Miizete to udélat v panvi, pokud
neni opatfena nepfilnavym povrchem. Spustte mixér
pomaoci presné spousté, pomalu jim pohybuijte v panvi,
dokud neni dosazeno pozadované konzistence. Pro
dosazeni hladké konzistence by to mélo trvat asi jednu
minutu.

Slijte téstoviny, pak zamichejte omacku. V pripadé
potfeby ohfejte, pak ihned podavejte s parmezanem.

www.morphyrichards.com
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[ celozivotni zéruka na Eepele

Vroubkovana ¢epel zaruuje celozivotni bezvadné dilenské
zpracovani a kvalitu pouzitych materiald. Tato zaruka plati pouze
pro plivodniho kupce a je nepfenosna na zadnou dalsi stranu.
Tato zéruka je k dispozici zakaznik(im, ktefi pouzivaji
vroubkované &epele k nekomerénim domacim téellim. Tato
zaruka nekryje poskozeni zplisobené nehodou, $patnym
pouzivanim ¢&i jakymkoliv jinym pouZivanim, nez které je
uvedeno ve vasem navodu k pouZiti, nebo poskozeni, které je
vysledkem $patné UdrZzby nebo nedostatku ¢isténi tohoto
vyrobku, jak je uvedeno ve vasem ndvodu k pouZiti.

[ DVOULETA ZARUKA

Na tento spotfebi¢ se vztahuje dvouletd zaruka opravy nebo
vymény.

Musite si uschovat stvrzenku od prodejce jako doklad o
nakupu. Stvrzenku pripevnéte sesivackou na zadni obal pro
budouci referenéni Gcely.

Pokud se vyrobek poroucha, poznamenejte si nasledujici
informace. Tato ¢isla najdete na zakladné vyrobku.

C. modelu

Sériové Cislo

V&echny vyrobky Morphy Richards prochazeji pfed opusténim
tovarny individuélni kontrolou. V' nepravdépodobném pfipadé,
Ze se prokaze zavada, se musi vyrobek do 28 dnli od data
koupé vratit do mista, kde byl zakoupen, aby se mohl vyménit.

Pokud dojde k zavadé po 28 dnech a do 24 mésicl od data
plvodni koupé, musite kontaktovat mistniho prodejce a uvést
¢islo modelu a sériové Eislo vyrobku nebo napsat mistnimu
prodejci na uvedené adresy.

Budete pozadani, abyste vratili vyrobek (v nalezitém,
bezpeéném baleni) spolecné s kopii dokladu o nakupu na nize
uvedenou adresu.

S vyjimkou nize uvedenych pipadu (1-9) bude vadny vyrobek
obvykle béhem sedmi pracovnich dndi od data pijeti opraven
nebo vyménén a odeslan zpét.

Pokud bude vyrobek z jakéhokoliv divodu béhem dvouleté
zaruéni Ihity vyménén, zaruka na novy vyrobek se bude pocitat
od data plvodni koupé. Proto je velmi dllezité, abyste
uschovali plivodni stvrzenku nebo fakturu s vyznacenym datem
plvodni koupé.

Platnost dvouleté zaruky na spotfebic je podminéna pouzivanim
podle pokynG vyrobce. Napiiklad spotiebice se musi zbavovat
vodniho kamene a filtry se musf udrZovat v &istém stavu podle
pokynd.

Spole¢nost Morphy Richards nebo mistni prodejce nebudou
povinni opravit nebo vyménit vyrobek podle zarucnich
podminek v nasleduijicich pfipadech:

Zavada byla zplisobena nebo zavinéna nevhodnym, chybnym
nebo nedbalym pouZivanim nebo pouzivanim zplsobem, ktery je
v rozporu s doporucenimi vyrobce, nebo proudovymi narazy v
siti &i poSkozenim pfi pfepravé.

Spotiebi¢ byl napéjen jinym napétim, nez jaké je uvedeno na
vyrobku.

Doslo k pokusu o opravu jinymi osobami nez nasim servisnim
persondlem (nebo autorizovanym prodejcem).

Spotfebi¢ se pronajimal nebo pouzival k jinym Gcelim nez v
domécnosti.

Spottebi€ je z druhé ruky.

Spolecnost Morphy Richards ani mistni prodejce neodpovidaji za
7&dné opravy provadéné v zaruéni Ihiité.

Zaruka se nevztahuje na spotfebni zboZi jako sacky, filtry a
sklenéné karafy.

Baterie a poskozeni zplisobené jejich vyteGenim neni zarukou
pokryto.

Filtry nebyly Gistény a ménény podle pokynd.

Tato zaruka neproptijcuje Zadna jina nez vys$e uvedena prava a
nevztahuje se na zadné reklamace tykajici se naslednych ztrat
nebo $kod. Tato zaruka je nabizena jako dal$i vyhoda a nema
vliv na vade zakonna prava spotfebitele.

www.morphyrichards.com

@



‘ ‘ FP402050MEE Rev3.gxp_Morphy Richards Instructicr k- 18/08/2015 15:52 Page 94

[ saglik ve Emniyet

Herhangi bir elekrikli cihazin kullanimi, asagidaki genel emniyet kurallarina uyulmasini gerektirir.
Bu iriinii kullanmadan énce liitfen bu talimatlan dikkatlice okuyun.

* Bu cihaz, gozetim altinda tutulmalari veya guvenli bir sekilde
kullanimla ilgili bilgilerin verilmesi ve mevcut tehlikeleri
anlamalan kosuluyla dusuk fiziksel, duyusal ve zihinsel
kabiliyetleri olan veya deneyim veya bilgi eksikligi bulunan
kisilerce kullanilabilir.

 (ocuklar cihazla oynamamalidr.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidr.

¢ Cihaz ve kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecekleri bir yerde
tutun.

o ‘Kullanim’ bolimiinde onerilenden daha uzun stirelerle
kanstirma yapmayin.

* Bakim ve temizlik icin ilgili bolime bakin.

¢ Basinda bulunulmadigi zamanlarda ve montaj, sbkme veya
temizleme islemleri dncesinde fisi daima prizden gekin.

o Hareketli parcalara dokunmayin. Kisisel yaralanmay! ve/veya
cihazin zarar gormesini engellemek icin kullanim sirasinda
ellerinizi, sacinizi ve giysilerinizi ve mutfak esyalarini aparat
bicaklardan uzak tutun.

o Elektrik kablosu zarar gorurse, tehlike olusmamasi igin Gretici,
servis temsilcisi veya benzer nitelikte kisiler tarafindan
dedistirilmelidir.

www.morphyrichards.com
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Aynica, asagidaki giivenlik tavsiyelerini sunuyoruz.

I Konum

¢ Ack havada veya bir banyo iginde kullanmayn.

¢ Cihazinizi daima mutfak tezgahi kenarindan uzaga yerlestirin.
e VYizey zarar gorebileceginden cihazla birlikte kullanilan canag cilali
ahgap yuzey Uzerine koymayin.

[ Elektrik kablosu

¢ Elektrik kablosunu bir gocugun erigebilecegi sekilde tezgahin
kenarindan sarkitmaymn.

¢ Kabloyu, 6regin alcak bir priz ile masa arasi gibi agik bir alandan
gegirmeyin.

¢ Kablonun zarar gérebilecegi bir ocak veya baska bir sicak alan
lizerinden gegmesine izin vermeyin.

¢ Elektrik kablosu, baglantilar gerilmeden prizden taban Uinitesine
kadar ulagmalidr.
[ Kisisel emniyet

o Keskin kesme bicaklarini tagirken, ganagi bosaltirken ve temizleme
sirasinda dikkatli olunmalidir.

[ Emniyete iliskin diger hususlar

¢ Cihazi kullanim amaci digindaki herhangi bir amag icin
kullanmayin.

[ Uriine 62gii emniyet

¢ UYARI: Blender bigaklar ¢ok keskindir. Kullanirken ve
temizlerken dikkatli olun.

¢ Takil durumdayken eklentileri akan su altinda temizlemeyin.

o ONEMLI: Blendera eklemeden énce sicak sivilarn sogumasini
bekleyin.

¢ Anibuhar cikisi nedeniyle piiskiirtilebileceginden sicak su
karistiriirken ve blender icine doklirken dikkatli olun.

¢ Aksesuarlan degistirmeden dnce veya kullanim sirasinda hareket
eden parcalara dokunmadan énce cihazi kapatin ve fisi prizden
ayinn.

[ Elekirik gereksinimleri

Cihazinizin etiketindeki voltajin A.C. (Alternatif Akim) olmasi
gereken evinizin elektrik beslemesine uygun oldugunu kontrol
edin.

Fiste bulunan sigortanin degistiriimesi gerektiginde, 3 amper
BS1362 sigorta takimalidir.

www.morphyrichards.com
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TOTAL
CONTROL

Giivenle hazirlamaniz igin gereken giicii size vermek

Total Control El Blenderi burada - pisirmenize giveni katmanin
basit yolu.

Total Control EI Blenderi, Akilli Yanit Teknolojisinin sundugu
gliven ve garanti ile lezzetli meyve piirelerini ve shake’leri,
karistinimig corbalari ve soslar hazirlamanizi saglar.

Akill Yanit Teknoloijisi basitge bir digmeye basmak suretiyle
karistirma isleminin Toplam Kontrollinli ele gegirmenizi saglar.
Akill Yanit Teknolojisi ihtiyaciniz oldugunda blendere glicl
nazikge génderdigi icin ani titremeler veya sigramalar olmaz ve
size mutfakta tam bir gliven sunar.

Basit cevirme hareketli Degisken Hiz Kontroliinii kullanarak

4

elinizdeki ise en uygun olan hizi segin, segilebilecek 8 ayri hiz
vardir. Daha ylksek bir hiz kullanirken bile, Akilli Yanit
Teknolojisinin elinizdeki is icin segtiginiz hiza yavasca ulasmak
lizere glicu beslediginden emin olabilirsiniz.

istenen kivamda karistirdiginizda dtigmeyi birakin; Total Control
El Blenderi yavaslayarak durur ve bu sayede hicbir sigrama ve
emis olmamasi saglanir.

Total Control El Blenderi, size glivenle hazirlamaniz igin gerekli
gticii verir.

Degisken Hiz Kumandasi

Hassas Kumanda Tetigi
Ergonomik Yumusak Tutamakli Sap
650 Watt Motor

0000
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2 Giri

[ El Blenderinizin Kullanimasi

Bu Morphy Richards Total Control El Blenderini satin aldiginiz
icin tesekkUr ederiz.

El Blenderiniz emniyet igin bir kilitleme baglantisina sahiptir.
Kullanim éncesinde El Blenderinizi nasil kullanacaginiza iliskin
bilgiler igin litfen talimatlan tamamen okuyun.

Uriindiniiziin iki yillk garanti kaydini yaptirmak igin
www.morphyrichards.co.uk sitesini ziyaret etmeyi unutmayin.

I icindekiler

Saglik ve Emniyet 94

Uriine Genel Bakis 3

Toplam Kontrol 96

Girig 97

ilk Kullanimdan Once 97

El Blenderinizin Kullaniimasi 97

Uygun Yiyecekler 97

Kullanim 97

Aparatlar 97

Turbo Diigmesi 98

Bir Tencere Iginde Kanistirma 98

ipuclan 98

Temizlik Ve Bakim 98

Bizimle irtibata Gegin 98

Tarifler 99

Garanti 101
I Ozellikler

(1) Degisken Hiz Kumandasi

(2) Hassas Kumanda Tetigi

(3) Turbo Diigmesi

(4 Ana Unite

(5) Kanistirma Ayagi

(6) Disli Bigak

(7) Ganak Kapagi

(8) Canak

(9) Aparat Birakma Digmesi

10) Arkalik Dayamasi
[ ilk Kullanimdan Once

¢ UYARI: Total Control El Blenderinizi dikkatlice ambalajindan
cikartin zira bicaklar cok keskindir.

e Kullanmdan énce Canak (8) ve Ganak Kapagini (7) sicak sabunlu
suda yikayin. Kullanim éncesinde ttim kuru parcalan tamamen
kurutun.

e Kanistirma Ayagini tamamen suya batirmayin. Sadece Disli Bigak
kafasini (6) yikayin.

o Ana Uniteyi su igine batrmayin.
*  Hicbir parga bulasik makinesinde yikanamaz.

i Ana Uniteyi (4) Kangtirma Ayagjina (5) takin ve yerine kilitiemek igin
bastirin.

Pl Degisken Hiz Kumandasinda (1) hizi segin. El Blenderi, Turbo
Diigmesi (3) Uizerindeki Hassas Kumanda Tetigi'ne (2)
basiimadikga calismaz.

B Kanstrma Ayagini kanstinlacak yiyecek igine yerlestirin. En iyi
sonuglar igin Ganak (8) kullanimasini éneririz.

I Kangtrmaya baslamak igin Hassas KumandaTetigine basin.
Diigmeye ne kadar sert basarsaniz hiz o kadar artar.

B  Durdurmak igin Hassas Kumanda Tetigi'ni birakin. El Blenderini
yiyecek iginden gikarmadan ONCE bicaklarin yavaslayip
durmasini bekleyin.

[@  Ana lnitenin figini prizden gekin. Aparat Birakma Diigmesine (9)
basin ve Karistirma Ayagini temizlemek
icin Ana Uniteden sdkiin.

I UygunYiyecekler

*Verilen kabi kullanirken
Asagida listelenen miktarlar bir rehber olarak kullanimalidir.

Aparatlar Yiyecek Max Miktan Hz Zaman
Karistirma Ayagi Gorba veya Sos - 4 40-60
saniye
Karistirma Ayagi* Milkshake 450ml 4-5  20-30
saniye
Karistirma Ayagr* Buz 3 kiipler 8 5-15
saniye
Karistirma Ayagi Su ile havuglar - 200g/300ml 6 40-60
saniye
I Kullanim

o UYARI: El Blenderiniz aralikh kullanim icin tasarlanmistir. Bir
seferde 60 saniyeden uzun siire calistirmayin. Daha fazla
kullanim icin asgari 5 dakika sogumasini bekleyin.

I Aparatlar

Karigtirma Ayag (5)

e Kanstirma Ayagi corbalar, soslar, milkshake’ler, meyve pireleri,
bebek mamasi gibi yiyecekleri plre haline getirmek veya buz
ezmek icin kullanilir

¢ Kanstirma Ayag kahve cekirdekleri gibi sert 6geleri 6giitmek igin
uygun degildir.

Kapak (7)
Herhangi bir kalan yiyeceginiz varsa, yiyecegi emniyetli bir sekilde
saklamak icin verilen Kapak ile birlikte canagi (8) kullanin.

¢ UYARI: Ganak ve Kapak bir dondurucu, mikrodalga, firin veya
bulastk makinesi iginde kullanima uygun dedgildir.

www.morphyrichards.com
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Turbo Diigmesi

I Temizlik ve Bakim

El Blenderi, Total Control teknolojisinden faydalanan 8 farkii hizin
yaninda, bir Turbo Digmesine (3) sahiptir. Aralikli kullanimlar icin El
Blenderini yiiksek hizda galistirmak Uzere Turbo Diigmesine basin.

Bir Tencere icinde Karistirma

Yapismaz bir pisirme kabini kullanmayin. Kanistirma Ayagi
yapismaz kaplamaya zarar verebilir.

Tencereyi atesten alin.

Asin sigramay! 6nlemek icin, EI Blenderinizi calistirmadan 6nce
Kanstirma Ayagini (5) yiyecek icine yerlestirin.

Pisirme kabini diger elinizle sabit tutun ve Hassas Kumanda
Tetigine (2) hafifge basin. Yavasca baglayin ve Hassas Kumanda
Tetigini kullanarak hizi gerektigi gibi arttirin.

Yukari ve asag! hareket ettirerek Disli Bigagi (6) yiyecek icinde
hareket ettirin.

Pisirme kabindan cikarmadan énce Bigaklarin durmasini bekleyin.

UYARI: Galisirken Disli Bicagin yiyecekten kaldinimasi veya
kiigiik bir pisirme kabi icinde yiiksek bir hiz ayarinin
kullaniimasi sicak siviy1 sigratabilir. EI Blenderinizi bu sekilde
kullanirken ekstra dikkat sarf edilmelidir.

El Blenderinizi, Ana Unite (4) ve Kanstirma Ayagi (5) arasindaki
baglantiy1 gececek sekilde yiyeceginiz icine yerlestirmeyin.
Elektrik kablosunun herhangi bir sicak yiizeye
dokunmadigindan emin olun (pisirme kabinin yan tarafi dahil)

ipuclari.

Gclu renge sahip yiyecekleri (6r. havuglar) kanistinrken,

Ganak (8) veya cihazin plastik pargalarinin

rengi degisebilir. Renk degistiren kisimlar temizlemek igin yemeklik
yagla silin. Tekrar kullanmadan 6nce sicak sabunlu suda iyice
yikayin.

Kanstirma Ayagini (5) kullanarak kanstirma sirasinda, Kartirma
Ayagini malzemelerin iine yerlestirerek

ise baglayin. Bu, tim malzemelerin islenmek Uzere bicak igine
cekilmesini saglayacaktir. Malzemeler iginde yukari

ve asagl hareket ettirerek Karistirma Ayagini yavasga dondtirlin.
Karisim istenen kivama gelen kadar bu harekete devam edin.
Bicaklar

hareket ederken sivi iginden

cikartmayin.

Sigrama meydana gelebileceginden calisirken Karistirma Ayagini
karisimdan tamamen kaldirmayin.

UYARI: Temizlik ve bakim 6ncesinde daima cihazin figini
prizden cekin.

UYARI: Keskin olduklan icin bicaklara dikkatli bir sekilde
miidahale edin.

Ana Unite (4) ve Kanistrma Ayagj (5) disindaki tiim pargalan scak
sabunlu suda yikayin, hemen
kurutun.

Kanstirma Ayagini tamamen suya batirmayin. Sadece Disli Bigak
kafasini (6) ykayin.

Ana Uniteyi Islak bir bezle temizleyin ve tiim parcalan tamamen
kurulayin.

UYARI: Ana Uniteyi su veya bagka bir sivinin igine asla
daldirmayin.

[ Bizimle irtibata Gegin

Yardim Hatti

Cihazinizla ilgili herhangi bir sorununuz varsa, cihazi satin
aldiginiz magazadan daha fazla yardim saglayabilecegimizden
litfen Yardim Hattimizi arayin.

Sorulariniza daha hizli yanit verebilmemize yardimei olmak icin
bizi aradiginizda, liitfen Urlin adi, model numarasi ve seri
numarasini hazir bulundurun.

Bize Danigin

Sorulariniz ve yorumlariniz varsa veya Urlnlerinizden etkili
sekilde yararlanmanizi sadlayacak ilging ipuglan ya da tarifler
ariyorsaniz bize gevrimigi ulagin:

Blog: www.morphyrichards.co.uk/blog

Facebook: www.facebook.com/morphyrichardsuk
Twitter: @loveyourmorphy

Web sitesi: www.morphyrichards.com

www.morphyrichards.com
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I Tarifler

Total Control El Blenderinizle denemeniz icin size 6zel lezzetli tarifler hazirladik. Meyve
purelerinden ¢orbaya kadar her damak tadina uyacak bir tarif vardir.

Verilen tarifler EI Blenderiniz ve aparatlari ile yapabileceklerinize dair sadece birkag dneri

sunar. El Blenderinize alistiginizda favori yemek kitaplarinizdan tarifleri kolayca kullanmak
Uzere adapte edebileceksiniz.

www.morphyrichards.com E
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[ Cilekli Muzlu Meyve Piiresi

. Matriciana Sosu (Makarna icin)

Malzemeler:

1 adet soyulmus, iri parcalara ayrimis olgunlagmis muz
(vaklasik 90 g)

65 g yikanmis, kurutulmus, kabugu soyulmus cilek
2 buz kiibli

135 ml elma suyu

200 g az yagh vanilyal yogurt

Yontem:

Listelenen sirayla tiim malzemeleri Ganak igine ilave
edin.

Kanistirma Ayagini Ana Uniteye takin ve Degisken Hiz
Kumandasr'nda hiz 4’(i segin.

Karistirma Ayagini canagin alt kismina yerlestirin ve
Hassas Kumanda Tetigine yavasca bastirin. Meyve
piiresi kanistirilana kadar El Blenderini Ganak iginde
yukari ve asagi 20-30 saniye hareket ettirin.

[ Prirasa ve Patates Corbasi

Kisi sayisi: 4

Malzemeler:

25 g tereyadi ve margarin

2 orta blyUklikte pirasa (285 g), dilimlenmis
1 kiiglik sogan (100 g), ince dogranmis
500 g patates, ince dilimlenmis

1,1 litre sebze suyu

1 cay kasigi kansik bitki

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Stisleme icin yaprak sogani

Servis igin gevrek ekmek

Yontem:

Buytik bir tencerede tereyagini eritin (yapismaz tencere
kullanmayn) ve pirasa ve sogani ilave edin. Arada

sirada kanistirarak kizartmadan hafifce 10 dakika pisirin.

Patatesi, sebze suyunu, karsik bitkileri ve baharati ilave
edin ve kaynamalarini saglayin. Ustiinii értiin ve 30
dakika sireyle ya da yumusak hale gelene kadar agir
ateste kaynatin.

Bir miktar sogumaya biraktiktan sonra Karistirma
Ayagini Ana Uniteye takin.
Degisken Hiz Kumandasini 4’e getirin.

Karistirma Ayagini pisirme kabr igine koyun ve Hassas
Kumanda Tetigini kullanarak yaklasik 50 - 60

saniye topaksiz hale gelene kadar gorbay karistinn. Bu
islem pisirme kabi yapismaz kaplamaya sahip olmadigi
slirece pisirme kabi icinde de yapilabilir.

Baharatini kontrol edin ve birkac adet kirpilmis yaprak
sogani ile siisleyin ve gevrek ekmek ile servis edin.

Kisi say1si: 4

Malzemeler:

1 sodan (130 g) ince dogranmig
1 dis sarmisak, ezilmis

Y2 kirmizi aci biber, taneleri ayklanmis ve ince
dogranmig

172 gorba kasi§i sizma zeytinyagi

100 g pastirma, kabuk alinmis ve dogranmis

400 g kutuda kiraz domatesi

100 ml (120 g) salca

2 corba kasi§i beyaz sarap

Tuz ve taze gekilmis karabiber

Servis icin taze haglanmis makarna

Servis igin parmesan peynir

Yontem:

Yag biiyik bir tencereye koyun (yapismaz tencere
kullanmayin) ve birkac dakika isitin.

Ahsap bir kasikla arada sirada karistirarak ve
kizartmamaya dikkat ederek sogani, sarmisagi ve aci
biberi 2 - 3 dakika hafifge pisirin.

Dogranmis pastirmayi tencereye ekleyin ve bir dakika
daha pisirin. Kapagi tencereye 6rtlin ve orta ateste

5 dakika pisirin.

Kiraz domateslerini, salcayi ve sarabi ekleyin, damak
zevkine gére biraz tuz ve biber ile terbiye edin.
Kapag! tencereye ortiin ve 25 dakika boyunca ya da
soganlar yumusak hale gelene kadar agir ateste
kaynatin.

Sos hazir olmadan on dakika 6nce, makarnay paket
talimatlarina gore haslayin.

Topaksiz bir sos yapmak igin Karistirma Ayagini
Degisken Hiz Kumandasi’ndaki hiz 4'te kullanin. Bu
islem pisirme kabi yapismaz kaplamaya sahip olmadigi
slirece pigirme kabi icinde de yapilabilir. Hassas
Kumanda Tetigini kullanarak el blenderini calistirin,
istenen kivam elde edilene kadar tencere iginde
yavasca hareket ettirin. Topaksiz bir sos igin, bu
yaklasik 1 dakika strmelidir.

Makarnay bosalttiktan sonra sosu birlikte karistirin.
Gerekirse isitin ve hemen ardindan Parmesan peynir ile
servis yapin.

www.morphyrichards.com
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. Omiir Boyunca Bicak Garantisi

‘Digli Bigak’ malzeme ve iscilik kusurlarina karsi émtir boyunca
garanti altindadir. Bu garanti sadece ilk sahibi kapsar ve bagka
bir tarafa atanamaz veya aktarlamaz. Bu garanti ‘Disli Bigaklar’
ticaret digi ev ortamlarinda kullanan tiiketiciler igin gegerlidir. Bu
garanti, istenmedik kazalar, hatall kullanim veya kullanici
kilavuzunuzda agiklananlarin disinda kalan kullanimlardan dogan
hasarlari ya da kullanici kilavuzunuzda belirtilen sekilde bu
Urlinin muhafaza edilmemesi ve temizlenmemesinden
kaynaklanan hasarlari kapsamaz.

[ iKiYILLIK GARANTINiZ

Bu cihaz, iki yillik onarim ya da deRifitirme garantisi kapsami
altindadir.

Satin alma kaniti olarak perakende fiflinin saklanmasi dnemlidir.
Fiflinizi ileride kullanmak icin bu arka kisma zimbalayin.

Uriinde bir anza oluflursa liitfen aflaRidaki bilgileri belirtin. Bu
numaralar Grliniin tabaninda bulunabilir.

Model no.
Seri no.

Tiim Morphy Richards (irtinleri fabrikadan ¢lkmadan 6nce tek tek
test edilmektedir. Cihazin satin alindiktan sonraki 28 gtin iginde
anzali olduRu belirlenmesi durumunda, deRifltirimesi icin satin
alindiRI yere iade edilmelidir.

28 giin sonra veya satin alma iflleminden sonraki 24 ay icinde
ariza oluflursa, Uriinin tizerindeki Model numarasi ve Seri
numarasini belirterek bélgenizdeki distribiitér ile iletiflim kurmali ya
da aflaRida verilen adresten bolgenizdeki distribiitore yazmalisiniz.

Uriinii, satin alma kanrtinin bir kopyastyla birlikte aflaRidaki adrese
geri géndermeniz (gtivenli, yeterli dizeyde paketlenmifl olarak)
istenecektir.

AflaRida belirtilen garanti harici durumlara (1-9) tabi olarak, anzall
cihaz tamir edilecek veya deRifttirilecek ve genellikle alindiktan
sonra 7 ifl giinii iginde génderilecektir.

Herhangi bir nedenle bu Uriin 2 yillik garanti déneminde
deRifttirilirse, yeni Giriiniin garantisi orjjinal satin alma tarihinden
itibaren hesaplanacaktir. Bu nedenle ilk satin alma tarihini
belirtmek icin faturanizi saklamaniz nemlidir.

2 yillik garantinin gegerli olmasi igifin cihazin, Ureticinin
talimatlarina uygun olarak kullaniimifl olmasi gerekmektedir.
OrneRin, cihazda kireg ¢ozlictl ifllemlerinin uygulanmasi ve
filtrelerin belirtildiRi gibi temiz tutulmasi gerekmektedir

Morphy Richards ya da yerel distribiitoriiniiz aflaRidaki
durumlarda cihaz garanti kapsaminda deRifltirmek veya tamir
etmek zorunda olmayacaktir:

Ariza yanlifl kullanim, ihmal veya Uretici tavsiyelerine ters
kullanimdan kaynaklaniyorsa veya ariza gli¢ yiiklenmeleri ya da
taflima sirasinda oluflan hasardan kaynaklaniyorsa.

Cihaz, Urline belirtilen difinda bir besleme voltajiyla kullanildiysa.

Servis personeli (veya yetkili bayi) diflinda kifliler tarafindan tamir
yapimaya califlimifisa.

Cihaz kiralama amaclyla veya ev difinda kullanildiysa.
Cihaz ikinci eldir.

Morphy Richards ya da bélgenizdeki distribitor, garanti
kapsaminda herhangi bir tiir servis ifllemi gergeklefitirmek zorunda
deRildir

Garanti cantalar, filtreler ve cam stirahiler gibi sarf malzemelerini
kapsamaz.

Piller ve sizinti hasar garanti kapsaminda deRildir.
Filtrelerin belirtildigi sekilde temizlenmemesi ve degistiriimemesi.

Bu garanti yukanda agik olarak belirtilen difinda herhangi bir hak
vermemektedir ve nihai hasardan dolay! tazminat taleplerini
kapsamamaktadir. Bu garanti ek bir fayda olarak sunulmaktadir ve
tiketici olarak yasal haklarinizi etkilememektedir.

www.morphyrichards.com
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Morphy Richards products are intended for household use only.

Morphy Richards has a policy of continuous improvement in product quality and design.
The Company, therefore, reserves the right to change the specification of its models at any
time.

The After Sales Division,
Morphy Richards Ltd, Mexborough, South Yorkshire, England, S64 8AJ
Helpline (office hours) UK 0845 871 0960 Republic of Ireland 1800 409119

Glen Dimplex Australia

Unit 1, 21 Lionel Road, Mount Waverley, Victoria 3149
T:1300 556 816

E : sales@glendimplex.com.au

Glen Dimplex New Zealand

38 Harris Road, East Tamaki, Auckland, New Zealand
T:09 2748265

E : sales@glendimplex.co.nz

Les produits Morphy Richards sont congus pour unusage exclusivement domestique.

Morphy Richards s'engage & mener une politique d’amélioration continue en termes de qualité
et de conception. Le fabricant se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification
de ses modeles.

Glen Dimplex France

ZI Petite Montagne Sud

12 rue des Cevennes

91017 EVRY - LISSES Cedex

www.glendimplex.fr
T:+33(0)169 111191 F:+33(0)16086 1524

Morphy Richards Produkte sind nur fiir den Einsatz im Haushalt vorgesehen. Sténdige
Verbesserungen an der Produktqualitat und dem Design gehdren zur Philosophie von Morphy
Richards. Aus diesem Grunde behdlt sich die Firma das Recht vor, die Angaben zu ihren Modellen
jederzeit zu &ndern.

T : 00800 444 00 888 F: 06071 37048

E : morphyrichards-de@teknihall.com

Los productos Morphy Richards estan solamente para

Morphy Richards tiene una politica de mejora en la calidad ydisefio de sus articulos.
La compaiiia, por lo tanto, se reserva el derecho decambiar en cualquier momento las
especificaciones de sus modelos.

Les produits Morphy Richards sont congus pour un usage exclusivement domestique.

Morphy Richards s'engage & mener une politique d’amélioration continue en termes de qualité
et de conception. Le fabricant se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification
de ses modeles.

De producten van Morphy Richards zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Morphy Richards streeft emaar de kwaliteit en het design van zijn producten voortdurend te
verbeteren. Het bedriff behoudt zich daarom het recht voor om de specificaties van de
producten op ieder ogenblik te wijzigen.

Glen Dimplex Benelux BV
Gentsestraat 60

B- 9300 Aalst

Belgié

T:+32-(0)-53 82 88 62

E : info@glendimplex.be

F: +32-(0)-53 82 88 63
www.morphyrichards.be

0Os produtos Morphy Richards foram idos apenas para util

A Morphy Richards respeita uma politica de aperfeicoamento continuo daqualidade e design
do produto. Desta forma, a companhia reserva-se o direitode afterar as especificagdes destes
modelos a qualquer momento.

Imporaudio Lda

Rua D. Marcos Da Cruz 1281
4455-482 Perafita

Portug;

al
T: +351 221996 67 40 F: +35122 996 67 41

| prodotti Morphy Richards sono concepiti esclusivamente per uso domestico.

Morphy Richards & costantemente impegnata a migliorare la qualita e il design dei propri
prodotti, pertanto si riserva il diritto di modificare le specifiche dei diversi modelli in qualunque
momento.

PER ASSISTENZATECNICA:

HELPLINE 199.193.328 LUN-VEN 9,30-13,00 € 14,30-1730.

Costo della chiamata 14,26 cent. di Euro al minuto VA inclusa (da rete fissa).

E : assistenza@necchi.it F . +39-0693496270
| prodotti Morphy Richards sono distribuiti in Italia da:

Necchi Spa, Via Cancelliera 60 00040 Ariccia (RM).

Morphy Richards produkter er kun beregnet til husholdningsbrug. Det er praksis hos
Morphy Richards at fortszette udviklingen af produktets kvalitet og design. Firmaet forbeholder
sig derfor retten til at &endre modellemnes specifikationer nér som helst.

Albaline AS
Avedoreholmen 84
2650 Hvidovre
Denmark

T (45) 3678 8083

Produkter frén Morphy Richards &r endast avsedda for hushalisbruk.
Morphy Richards har en policy for konti forbattring i och
Foretaget forbehdller sig darfor rétten att nér som helst andra specwf\ka!\onen for sina modeller.

Produkty Morphy Richards sa przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Morphy
Richards prowadzi polityke ciagtej poprawy jakosci i wzoru produktow. Firma zastrzega sobie
prawo zmiany specyfikacji modeli w dowolnej chwil.

Proteas Sp. Z 0.0.
Ul Sarmacka 9/45
02-972 Warsaw

Poland
T 0048 666 555603

W3nenua Morphy Richards npeaHasHa4eHbl TonbKo AnA GbITOBOTO MCMONb30BAHNA.

Morphy Richards nocTORHHO COBEPLUEHCTBYET Ka4YeCTBO W Au3aiiH CBOEI NPOAYKLMM. Takum
06pa3om, KOMNaHVA 0CTaBNAET 3a COBOI NPaBo B NIGOE BPEMA BHOCUTb U3MEHEHNA B
TeXHU4eCcKne XapaKTepucTukn CBOUX w3nenmit.

Technopark Holding

PrtMira 119, VVC ENT, FI1, pav. 61
Moscow 129223

Russia

T: 74957 555777

Vyrobky Morphy Richards jsou urceny pouze k pouiti v domécnostech.
Morphy Richards usiluie 0 neustélé zdokonalovani kvality a provedent.
Proto si vyhrazuje prévo kdykoliv zménit specifikace svjch modeldi.

Tauer Elektro a.s.
Milady Horékové 4
568 02 Svitavy

T +420 461 540 130 F: +420 461 540 133

Morphy Richards diriinleri sadece ev igi kullanim amaglidir.

Morphy Richards, tirin kalitesi ve tasanminda stirekli gelistirme politikasina sahiptir.

Bu nedenle Sirket, modellerinin Gzelliklerini herhangi bir zamanda degistirme hakkini sakli tutar.

Gizpa Dayanikili Tiiketim Mamiilleri

Tic. ve Paz. Ith. Ihr. AS.

Atatiirk Cd. 19 Mayis Mah. Esin Sok. No: 2/2
Koyzyatagi-ISTANBUL

T:+90(0216) 41123 77 F : +90(0216) 369 33 42

www.morphyrichards.com
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[c:) For electrical products sold within the European Community.
At the end of the electrical products useful life it should not be disposed of with
household waste.
Please recycle where facilities exist.
Check with your Local Authority or retailer for recycling advice in your country.

[F) Pour les appareils électriques vendus dans la Communauté européenne.
Lorsque les appareils électriques arrivent a la fin de leur vie utile, il ne faut pas les jeter
ala poubelle.
II faut les recycler dans des centres spécialisés, s'ils existent.
Consultez la municipalité ou le magasin ol vous avez acheté I'appareil pour obtenir des
conseils sur le recyclage dans votre pays.

(] Fiir elektrische Artikel, die in der europdischen Gemeinschaft verkauft werden.
AAm Ende der Nutzungsdauer sollte das Gerat nicht im regularen Hausmiill entsorgt
werden.
Bitte einer Recycling-Sammelstelle zufiihren.
{ (iber geeignete Recycling erhalten Sie bei Ihrer Stadt-
bzw. Ortsverwaltung.

[E) Para productos eléctricos vendidos en la Comunidad Europea.
Al final de su vida (til los productos eléctricos no deberan desecharse con el resto de
residuos domésticos.
Reciclelos en las instalaciones destinadas para ello.
Informese sobre consejos de reciclaje en su tienda habitual o consulte a las
autoridades locales de su pais.

[r) Para produtos eléctricos vendidos na Comunidade Europeia.
Quando os produtos eléctricos atingirem o final da sua vida til, ndo devem ser
eliminados juntamente com o lixo doméstico.
Faca a reciclagem nos locais apropriados.
Contacte as autoridades locais ou o revendedor para saber como efectuar a
reciclagem no seu pais.

@ Pergli elettrodomestici venduti allinterno della Comunita europea.
Al termine della vita utile, non smaltire I'elettrodomestico nei rifiuti domestici.
Riciclarlo laddove esistano le strutture.
Verificare con la Locale Autorita o con il dettagliante in merito alle possibilita di
riciclaggio nel proprio paese.

D Angaende elektriske produkter, der szlges inden for EU.
Nér det elektriske produkt har ndet enden af sin levetid, mé det ikke bortkastes
sammen med husholdningsaffaldet.
Det bedes genbrugt, hvor der er faciliteter hertil.
Bed de lokale myndigheder eller forhandleren om rdd om genbrug i dit land.

(5] Galler elektriska produkter som sljs inom Europeiska Unionen.
Nér elektriska produkter inte ldngre kan anvéndas ska de inte kastas med vanliga
hushallssopor.
Lamna dem till atervinning dér det finns majlighet.
Kontakta lokala myndigheter eller forsaljningsstallet och kontrollera vad som géller for
Atervinning i ditt land.

Q@ Dla p yezny na terenie Wspo Europejskiej
Po Aczeniu okresu uzy Sci p ow elektrycznych, nie nalezy ich wyrzuca¢
wraz z i i z gospodarstwa
Jezeli istniejg odpowiednie zaklady zajmujace sie utylizacja, produkty nalezy poddaé
recyklingowi.

W celu uzyskania porady na temat recyklingu w Twoim kraju zwr6¢ sig do miejscowych
wiadz lub lokalnego sprzedawcy.

@@ Pro elektrické vyrobky prodavané v Evropském spolecenstvi.
Elektrické vyrobky se po skonceni Zivotnosti nesmi vyhazovat do domovniho odpadu.
Nechte je recyklovat v pfislusnych zafizenich.
Informace o recyklaci ve vasi zemi si zjistéte od mistnich Gfadd nebo prodejce.

Vnoprep: 000 «Cepar» 123001, r. M
yn. Bonbluas, Canosas, a. 10, nom. 1, aT. 4.
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