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Pekarna Premium Plus MR-502000

EAN Poéet kusti v baleni Zaruéni lhata

Co

5011832059123 Tks 24 mésic

Popis

Nadychany chléb béhem chvilky
Pomoci doméci pekarny Premium Plus jednodusSe pripravite nadychané bochniky chleba podle své chuti. PFistroj disponuje spoustou praktickych funkci, diky kterym je

peceni hrackou. PFislusny program navolite pomoci podsvétleného dotykového displeje, ktery vas celym procesem peceni provede krok za krokem.

Unikatni sklopny hnétaci hak zarudi spravné zpracovani tésta pro pripravu bochniki bez dér. Pekdrna nabizi 19 programd a moznost upéct 3 rizné velikosti bochniku
s nastavenim péti barev karky.

K dispozici je rovnéz prakticky zasobnik na ingredience a funkce odloZeného startu.

Navic vSechny nadoby v baleni jsou BPA free - tedy zcela zdravotné nezdvadné.

Vlastnosti
- pekarna chleba s pfikonem 600 W
automaticky zdsobnik pro dalsi ingredience
dotykovy podsvétleny displej
nerezovy povrch
1 hnétaci hak
19 programi
3 velikosti bochnik
5 nastaveni barvy kirky
odlozeny start

Programy

zékladni bily a tmavy- pro bily a tmavy chléb, také pro ochucené chleby s pridanymi bylinkami a hrozinkami

celozrnny- pro peceni chleba obsahujiciho podstatné mnozstvi celych zrn

sladky- pro peceni sladkého druhu chleba s kifupavéjsi kiirkou nez pfi zdkladnim nastaveni

sendvi¢- uréeno k peceni chleba s lehkou strukturou a mékéi, ale silngjsi kiirkou

francouzsky- pro peceni lehkého chleba, napf.francouzského s kiupavéjsi kiirkou a svétlou strukturou

tésto- toto nastaveni pouze vyrabi tésto, ale nepece chléb

dzem- k vyrobé dzem( z Eerstvého ovoce a marmelady

chlebové smési- pro pfipravu priblizné 680g bochniku ze zakoupenych smési na pfipravu chleba, obvykle existuji dva typy téchto smusi: ,Staci pridat vodu” a
,Staci pridat mouku a vodu”

specialita— pro druhy chleba, které vyzaduji kratsi ¢as =

bezlepkovy- bezlepkové chleby.j eby vykynuté drozdim z p3enice, z niz byla odstranéna lepko také v ovsu, je€menu a Zitu)
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Produktovy list

rychlé peceni |- pro pFipravu bilého 680 g bochniku v kratSim case

rychlé peceni ll- pro pfipravu bilého 900 g bochniku v kratSim case

extra peceni- urceno pouze k peceni a lze ho pouzit k prodlouzeni €asu peceni o zvolenou hodnotu

tésto na pizzu- lze pouzit na miseni neochuceného i ochuceného tésta na pizzu, také na miseni tésta na Cerstvé téstoviny

rychly- pro bily chléb, ktery vyZaduje kratsi ¢as, chléb upeceny s timto nastavenim je obvykle mensia ma hustéjsi strukturu

domaci |- toto nastaveni vdm umozni upravit délku hnéteni, kynuti a peceni vaseho chleba, abyste si mohli vytvofit svdj vlastni dokonaly chléb
domaci lI- podrobné informace viz Domaci |

koléc- toto nastaveni smicha ingredience a potom bude péci po nastavenou dobu

moucnik- toto nastaveni umoziuje v domaci pekarné vyrobu jinych mou&nikd i kolacd
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